AIR FRYER OVEN 12L
Iltem No: P751,710290

Instructions for Use v001: 31/03/25

Please read and retain these instructions for future reference

ENGLISH INSTRUCTIONS

Power Details: Voltage details: 220-240V~
Frequency details: 50Hz-60Hz
Wattage details: 1800W

Accessories:
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Please read this instruction manual thoroughly before starting and ensure you are familiar with the
operation of your new Air Fryer Oven
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CAUTION! THIS ELECTRICAL APPLIANCE’S EXTERNAL SURFACES WILL GET
= HOT IN NORMAL USE.
Ca UTION | ALLow TO COOL BEFORE TOUCHING THE EXTERNAL SURFACES.

Hot surface

WARNINGS AND SAFETY INSTRUCTIONS:
WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED:

e READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE.

e FOR DOMESTIC INDOOR USE ONLY.

e DO NOT USE OUTDOORS OR FOR COMMERCIAL USE.

e  ONLY USE WITH THE MAINS LEAD SUPPLIED.

e BEFORE USE, CHECK THOROUGHLY FOR ANY DEFECTS AND DO NOT USE IF DEFECTS ARE FOUND. TAKE CARE
NOT TO DROP THE APPLIANCE AS HEAVY IMPACTS MAY CAUSE INTERNAL DAMAGE.

e BEFORE CONNECTING THE APPLIANCE, CHECK IF THE VOLTAGE INDICATED ON THE BOTTOM OF THE
APPLIANCE IS IN ACCORDANCE WITH THE MAINS VOLTAGE IN YOUR HOME.

e  MAKE SURE THE APPLIANCE IS PLUGGED INTO A DEDICATED WALL SOCKET. ALWAYS MAKE SURE THAT THE
PLUG IS INSERTED INTO THE WALL SOCKET. PROPERLY AND WITHOUT ANY OTHER APPLIANCES ON THE SAME
OUTLET.

e DO NOT PLUG IN THE POWER CORD OR OPERATE THE APPLIANCE CONTROLS WITH WET HANDS.

e NEVER CONNECT THIS APPLIANCE TO AN EXTERNAL TIMER SWITCH OR SEPARATE REMOTE-CONTROL SYSTEM.

e NEVER USE THIS APPLIANCE WITH AN EXTENSION CORD OF ANY KIND.




A SHORT POWER-SUPPLY CORD (OR DETACHABLE POWER-SUPPLY CORD) IS PROVIDED TO REDUCE THE RISK
RESULTING FROM BECOMING ENTANGLED IN OR TRIPPING OVER A LONGER CORD.

CHECK THE APPLIANCE AND POWER CABLE CAREFULLY FOR DAMAGE BEFORE EACH USE.
THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN AGED FROM 8 YEARS AND ABOVE, AND PERSONS WITH REDUCED

PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE IF THEY HAVE BEEN
GIVEN SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE IN A SAFE WAY AND
UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED. CHILDREN SHALL NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND
USER MAINTENANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN WITHOUT SUPERVISION.

KEEP THE APPLIANCE AND ITS POWER CORD OUT OF THE REACH OF CHILDREN WHEN IT IS IN OPERATION OR
IN THE COOLING PROCESS.

CHILDREN OF LESS THAN 3 YEARS SHOULD BE KEPT AWAY UNLESS CONTINUOUSLY SUPERVISED.

SOME PARTS OF THIS PRODUCT CAN BECOME VERY HOT AND CAUSE BURNS. PARTICULAR ATTENTION HAS
TO BE GIVEN WHERE CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE ARE PRESENT. TO AVOID PERSONAL INJURY,
NEVER PLACE HANDS INSIDE THE APPLIANCE UNLESS IT IS THOROUGHLY COOLED

THE USE OF ANY ACCESSORY OR ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED BY COOPERS OF STORTFORD MAY
CAUSE INJURIES AND INVALIDATE ANY WARRANTY YOU MAY HAVE.

DO NOT LET THE POWER CABLE HANG OVER THE EDGE OF A TABLE OR COUNTER, OR TOUCH HOT SURFACES.
DO NOT PLACE ON OR NEAR HEAT SOURCES.

USE ON A LEVEL, STABLE NON COMBUSTABLE SURFACE.

DO NOT COVER THE ITEM IN ANY WAY WHEN IN USE AS THIS MAY CAUSE OVERHEATING.

DO NOT USE THIS APPLIANCE FOR ANY OTHER USE THAN THE INTENDED USE IT IS DESIGNED FOR.

ENSURE THERE IS SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THIS APPLIANCE AND OTHER ITEMS ON THE WORK
SURFACE OR WORKSTATION, OR SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THE APPLIANCE AND THE CONFINES OF THE
AREA IN WHICH IT IS SITUATED. WE RECOMMEND A MINIMUM CLEARANCE AROUND ALL FACES OF AT LEAST
10CM.

DO NOT PLACE UNDER OR NEAR FLAMMABLE MATERIALS SUCH AS CURTAINS, DRAPERIES, SHELVES, LOOSE
WALLPAPER, ETC.

ALLOW THE ITEM TO COOL THOROUGHLY BEFORE STORING, CLEANING OR PUTTING ON OR TAKING OFF
ACCESSORIES.

DO NOT PLACE THIS ITEM IMMEDIATELY BELOW A SOCKET-OUTLET.

KEEP ITEM AT LEAST 1M AWAY FROM COMBUSTIBLE MATERIAL SUCH AS FURNITURE, CUSHIONS, BEDDING,
PAPER, CLOTHES, CURTAINS ETC.

TO PROTECT AGAINST ELECTRIC SHOCK, DO NOT IMMERSE POWER CABLE, MAINS ADAPTOR OR APPLIANCE, IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID. DO NOT PUT LIQUID OF ANY KIND INTO THE MAIN APPLIANCE HOUSING
CONTAINING THE ELECTRICAL COMPONENTS

DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED POWER CABLE OR MAINS ADAPTOR OR AFTER THE
APPLIANCE MALFUNCTIONS OR HAS BEEN DAMAGED IN ANY MANNER. WE RECOMMEND THAT THE POWER
CABLE IS NOT KINKED OR STORED IN A TWISTED MANNER, AND THAT YOU REGULARLY CHECK ITS CONDITION.
DO NOT LEAVE UNATTENDED.

ALWAYS SWITCH OFF AFTER COOKING OR IF YOU HAVE TO LEAVE THE ROOM AND UNPLUG AFETR USE.
THE USE OF OVEN GLOVES IS RECOMMENDED WHEN HANDLING HOT FOOD OR HOT APPLIANCES.

ANY REPAIRS MUST BE CONDUCTED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN OR ELECTRICAL SERVICE AGENT.

TO PREVENT FOOD CONTACT WITH THE INTERIOR UPPER SCREEN AND HEAT ELEMENT, DO NOT OVERFILL THE
COOKING ACCESSORIES.

DO NOT COVER THE AIR INTAKE VENT OR AIR OUTLET VENT WHEN THE AIR FRYER OVEN IS OPERATING. DOING
SO WILL PREVENT EVEN COOKING AND MAY DAMAGE THE APPLIANCE OR CAUSE IT TO OVERHEAT.

NEVER POUR OIL INTO THE COOKING ACCESSORIES FIRE AND PERSONAL INJURY COULD RESULT.

WHEN IN OPERATION, AIR IS RELEASED THROUGH THE AIR OUTLET VENT. KEEP YOUR HANDS AND FACE AT A
SAFE DISTANCE FROM THE AIR OUTLET VENT. ALSO AVOID THE HOT AIR WHILE REMOVING THE ACCESSORIES
FROM THE APPLIANCE.

SHOULD THE APPLIANCE EMIT BLACK SMOKE, UNPLUG IMMEDIATELY AND WAIT FOR SMOKING TO STOP
BEFORE REMOVING OVEN CONTENTS.

WHEN TIME HAS RUN OUT, COOKING WILL STOP BUT THE FAN WILL CONTINUE RUNNING FOR 20 SECONDS TO
COOL DOWN THE APPLIANCE.



e BEFORE USING YOUR NEW AIR FRYER OVEN ON ANY COUNTERTOP SURFACE, CHECK WITH YOUR
COUNTERTOP MANUFACTURER OR INSTALLER FOR RECOMMENDATIONS ABOUT USING APPLIANCES ON YOUR
SURFACES. SOME MANUFACTURERS AND INSTALLERS MAY RECOMMEND PROTECTING YOUR SURFACE BY
PLACING A HOT PAD OR TRIVET UNDER THE AIR FRYER OVEN FOR HEAT PROTECTION.

e DO NOT PLACE YOUR AIR FRYER OVEN ON A COOKTOP EVEN IF COOL, BECAUSE IT COULD CAUSE A FIRE OR
DAMAGE THE AIR FRYER OVEN, YOUR COOKTOP, AND YOUR HOME.

e  MAKE SURE THE INGREDIENTS PREPARED IN THIS APPLIANCE COME OUT COOKED TO A GOLDEN-YELLOW
COLOUR RATHER THAN DARK OR BROWN. REMOVE BURNT REMNANTS.

PLUG WIRING (UK & IRELAND)

e This appliance is supplied with a mains adaptor with BS1363 plug pins.
e DO NOT use If the socket outlets in your home or office are not suitable for this product’s mains adaptor plug
pins. Attempts to insert the mains adaptor into the wrong socket is likely to cause electric hazard or damage.

SAVE THESE INSTRUCTIONS - FOR HOUSEHOLD USE ONLY

- IMPORTANT

1. Before initial use and after subsequent use, hand
wash the cooking accessories. Then, wipe the
outside and inside of the appliance with a warm,
moist cloth and mild detergent. Finally, preheat the
appliance for a few minutes to burn off any residue.

2. The appliance may smoke the first time it is used.
It is not defective, and the smoke will burn off
within a few minutes.

- Automatic Shut-Off

The appliance has a built-in shut-off device that will
automatically shut down the appliance when the timer
reaches zero. You can manually switch off the appliance
by turning the timer knob to ‘0’.

. Overheating Protection

Should the inner temperature control system fail, the
overheating protection system will be activated, and the
appliance will not function. Should this happen, unplug
the power cord. Allow time for the appliance to cool
completely before restarting or storing. within a few
minutes.

- Electric Power

Your new appliance should be operated on a dedicated
electrical circuit. If the electrical circuit is overloaded with
other appliances, the appliance may not operate
properly.

- Electromagnetic Fields

This appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields. If handled properly and according
to the instructions in this user manual, the appliance is
safe to use based on scientific evidence available today.
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1. Temperature control knob - Turn to select desired temperature for cooking.

When the temperature control knob is set to 0, the machine stops heating. The fan will continue to run until the
timer returns to the 0 position to switch off the unit.

2. Timer knob - Turn to select desired cooking time.

When the timer knob is set to 0 the machine will switch off .

3. Air Intake Vents

DO NOT COVER while the appliance is operating.

4. Hot Air Outlet Vents

DO NOT COVER while the appliance is operating. DO NOT PLACE within 5 inches of other objects.

5. Crisper Trays

For even all-round cooking. Can also be used for dehydration and reheating foods like pizza.

6. Drip Tray

Always use the drip pan when cooking to catch spills for easier clean-up.

7. Rotisserie Fetch Tool - Used to insert and remove any foods prepared using the Rotisserie Shaft.

8. Rotisserie Shaft, Forks & Set Screws

Use for roasts and whole chicken. Slide the Shaft lengthwise through the meat. Slide the Forks onto the Shaft from each
end and attach. Lock in place with the Set Screws.

NOTE: Ensure that the meat can rotate freely within the appliance. If it is too large, it will not rotate or cook evenly (3.5
-4 |Ib on average). Tie the meat with kitchen string to help with even rotation.

& WARNING

The Forks and other metal parts with this appliance are sharp and will get extremely hot during use. Great
care should be taken to avoid personal injury. Wear protective oven mitts or gloves.

Using the Accessories

Before using the Power Air Fryer Oven for the first time. Read all material, warning stickers, and labels. Remove all the
packing materials, labels, and stickers. Handwashing is recommended. Wash all parts and accessories used in the
cooking process with warm, soapy water. Never wash or submerge the cooking appliance in water. Wipe the inside and
outside of the cooking appliance with clean, moist cloth. Before first cooking food, preheat appliance for a few minutes
to allow the manufacturer’s protective coating of oil to burn off. Wipe the appliance with warm, soapy water and a
dishcloth after this burn-off cycle.

NOTE: Never wash or submerge the cooking appliance in water
NOTE: This appliance is not a deep fryer. Do not pour oil into the appliance

Operating Instructions:
Preparing for use

1. Place the appliance on a stable, level, horizontal, and heat-resistant surface.



Placing Crisper Trays into Appliance

1.

2. Select the cooking accessory for your recipe.
NOTE: Before initial use and after subsequent use, hand wash the cooking accessories. Then, wipe the outside and
inside of the appliance with a warm, moist cloth and mild detergent.

The Air Fryer Oven is designed to cook a wide variety of your favourite foods. The charts and tables provided within
this manual and the Recipe Guide will help you get great results. Please refer to this information for proper
time/temperature settings and proper food quantities

Insert the Drip Tray into the bottom of the appliance.
Place Crisper Trays into appliance by sliding them
through the side grooves and onto the back lip

Place the Crisper Trays closer to the top heating
element for faster cooking and added crispness.

For even cooking, mid cycle open the oven and rotate the Crisper Trays.

Using the Rotisserie Spit
1.

With the Forks removed, force the Rotisserie Shaft
through the centre of the food lengthwise.

NOTE: To support the food on the Rotisserie Spit
better, insert the Rotisserie Forks into the food at
different angles (see Fig.C).

Slide the Forks(A) onto each side of the Spit and secure
them in place by tightening the two Set Screws(B). You
can adjust the Screws closer to the centre of the Shaft if
needed but never beyond the indentations on the
shaft.

Hold the assembled Rotisserie Spit at a slight angle with
the right side higher than the left side and insert the
left side of the Spit into the Rotisserie connection inside

Fig.D

the appliance (See Fig.D).

With the left side securely in place, lower the right side
of the Spit into the Rotisserie connection on the right
side of the appliance (See Fig. E)

Removing the Rotisserie Spit

1.

3.

To remove cooked food, use the fetch tool. Hook the
bottom of the left and right sides of the shaft attached
to the Rotisserie Spit (Fig.F)

Pull the Rotisserie Spit slightly to the right to disconnect
the accessory from the Rotisserie Socket

Carefully remove the Rotisserie Spit.

& Fig. F
WARNING

NEVER put anything on top of the appliance.

NEVER cover the air vents on the top and back of the cooking appliance.
NEVER fill any cooking vessel with oil or liquid of any kind. This appliance cooks with hot air only



NEVER use the appliance's Door as a place to rest a hot Fry Basket filled with food. The hot Fry Basket could
damage the Door or cause the appliance to tip. Personal injury could result.

ALWAYS use oven mitts when removing hot Crisper Trays.

During the cooking process, the accessories will become very hot. NEVER place the accessories directly on a
countertop or table. When you remove accessories place on a trivet or a heat-resistant surface.

Cooking with the Air Fryer Oven

1. Place the ingredients on your chosen accessory.

2. Plug the power cord into a dedicated outlet. Put the chosen accessory into the appliance and shut the door.

3. When the selected accessories and food are in place, set the temperature and time manually (refer to the cooking
chart).

4. After a few seconds of manually adjusting the time and temperature, the appliance will automatically start the
cooking cycle.

5.There is a built-in light inside the product, when the actual temperature inside the oven reaches 180°C, the built-in
light will light up, allowing you to check the status of your food.

NOTE: You may open the appliance's Door at any time to view your food and check the progress.
NOTE: Consult the Guides in this manual or in Recipe Books to determine the correct settings.

Tips:

-Add 3 minutes to the cooking time when starting with a cold appliance.

-Foods that are smaller in size usually require a slightly shorter cooking time than larger ones.

-Larger quantities of food may require longer cooking time than smaller quantities of food.

-Flipping or turning food halfway through the cooking process ensures that the food is evenly cooked.

-Misting a bit of vegetable oil on fresh potatoes is suggested for a crispier result. When adding a little oil, do so just
before cooking.

-Snacks normally cooked in an oven can also be cooked in the Air Fryer Oven.

-A baking tin or oven dish can be placed on a Crisper Tray inside the Air Fryer Oven when cooking foods such as cakes or
quiches. Using a tin or dish is also recommended when cooking fragile or filled foods.

Internal Temperature Meat Chart

Food Type Temperature
Beef & Veal Ground 70°C
Use this chart and a Steaks, roasts: medium 70°C

food thermometer to
ensure that meat, Steaks, roasts: rare 50°C

poultry, seafood, and

Chicken & Turkey Breasts 75°C
other cooked foods

reach a safe minimum Ground, stuffed 75°C

internal temperature.

Whole bird, legs, thighs, wings 75°C
Fish & Shellfish Any type 65°C
Lamb Ground 70°C
Steaks, roasts: medium 60°C
Steaks, roasts: rare 55°C
Pork Chops, ground, ribs, roasts 70°C

Fully cooked ham 60°C




Cooking Chart

Food Item Min-Max Time Temperature Comments
Thin Frozen Fries 1%-3cups 15-16mins 200°C
Thick Frozen Fries 1%-3cups 15-20 mins 200°C

Homemade Fries 17%-3 Jacups 10-16mins 200°C Add %2 thsp. oil
Homemade Potato Wedges 1%-3 Ycups 18--22mins 180°C Add %2 thsp. oil
Homemade Potato Cubes 1%-3cups 12-18mins 180°C Add 7 thsp. ol
Hash Browns lcup 15-18mins 180°C

Potato Gratin 2cup 15-18mins 200°C
Steak %-1.11b 8--12mins 180°C
Pork Chops %111 10-14mins 180°C

Hamburger %-1.11b 7-14mins 180°C
Sausage Roll %-1.11b 13-15mins 200°C

Chicken Drumsticks %-1.11b 18--22mins 180°C

Chicken Breast %111 10-15mins 180°C
Spring Rolls %-3/4 1 15-20 mins 200°C Use oven-ready
Frozen Chicken Nuggets 1/4-1.1 1 10-15mins 200°C Use oven-ready
Frozen Fish Sticks %-1.11b 6-10mins 200°C Use oven-ready
Mozzarella Sticks %-1.11b 8-10mins 180°C Use oven-ready
Stuffed Vegetables %-1.11b 10mins 160°C
Cake 1%cups 20--25mins 160°C Use baking tin
Quiche 1 Yscups 20--22mins 180°C Use baking tin/oven dish
Muffins 1%cups 15-18mins 200°C Use baking tin
Baked Goods 1 %cups 20mins 160°C Use baking tin/oven dish

Frozen Onion Rings 1lb 15mins. 200°C




Trouble shooting

Problem

Possible Cause

Solution

The appliance does not work

The appliance is not plugged in

Plug power cord into wall socket.

The appliance has not been turned on by
setting the preparation time and
temperature

Set the temperature and time.

The appliance is not plugged into a
dedicated power outlet.

Plug the appliance into a dedicated power
outlet.

Food not cooked

The appliance is overloaded.

Use smaller batches for more even cooking.

The temperature is set too low.

Raise temperature and continue cooking.

Food is not fried evenly

Some foods need to be turned during the
cooking process.

Check halfway through process and turn food
if needed.

Foods of different sizes are being cooked
together.

Cook similar-sized foods together.

White smoke coming from

appliance

Oil is being used.

Wipe down to remove excess oil.

Accessories have excess grease residue
from previous cooking.

Clean the components and appliance interior
after each use.

French fries are not fried evenly

Wrong type of potato being used.

Use fresh, firm potatoes.

Potatoes not blanched properly during

preparation.

Use cut sticks and pat dry to remove excess

starch.

Too many fries are being cooked at once.

Cook less than 2 % cups of fries at a time.

Fries are not crispy

Raw fries have too much water.

Dry potato sticks properly before misting oil.

Cut sticks smaller

Add a bit more oil.

Blanch cut potatoes.

Cleaning:

Remove the power cord from the wall socket and be certain the appliance is thoroughly cooled before cleaning.
Clean the Air Fryer Oven after each use.
The cooking accessories are made of durable stainless steel and are dishwasher safe. Never use abrasive cleaning

materials or utensils on these surfaces.



1. Wipe the outside of the appliance with warm, moist cloth and mild detergent.

2. To clean the door, gently scrub both sides with warm, soapy water and a damp cloth. DO NOT soak or submerge the
door or appliance in water or wash in the dishwasher.

3. Clean the inside of the appliance with hot water, a mild detergent, and a nonabrasive sponge. Then, rinse the
appliance thoroughly with a clean, damp cloth. Do not leave standing water inside the appliance. Do not scrub the
heating coils because they are fragile and may break.

4. If necessary, remove unwanted food residue with a soft nylon bristle brush.

5. Caked-on food on accessories should be soaked in warm, soapy water to remove the food easily. Handwashing is
recommended.

CARE AND CLEANING INSTRUCTIONS
e Always switch off and unplug before cleaning.
e Do NOTimmerse in water. Risk of electric shock.
e Do NOT use abrasive cleaners or sharp utensils to clean this appliance.
e  Wipe surfaces with a soft dry cloth.
e Allow to dry thoroughly before further use.
e Store the appliance in a cool, dry place.

DISPOSAL
e Coopers of Stortford use recyclable or recycled packaging where
possible.
e Please dispose of all packaging, paper, cartons in accordance with
your local authority recycling regulations. (hDEPOSER A DEPOSER
e At the end of the product’s lifespan please check with your local fgtr:a,‘;?;e"
council authorised household waste recycling centre for disposal.
e  Plastics, polybags — this is made from the following recyclable PR A g sl
plastic.

e At the end of the product’s lifespan please check with your local
council authorised household waste recycling centre for disposal.

TAY
Code & Symbol u‘)

PETE

Type of Plastic Polyethylene Terephthalate




DEUTSCHE ANLEITUNG

Details zur Leistung:  Details zur Spannung: 220-240V~

Details zur Frequenz: 50Hz-60Hz
Angaben zur Leistung: 1800W

Zubehor:

x2
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AN < i
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Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung griindlich durch, bevor Sie beginnen, und stellen Sie sicher, dass
Sie mit der Bedienung lhres neuen HeiBluftfritteuse-Ofens vertraut sind

VORSICHT! DIE AUSSENFLACHEN DIESES ELEKTROGERATS WERDEN BEI
. NORMALEM GEBRAUCH HEISS.
VQI'Sl Cht ABKUHLEN LASSEN, BEVOR SIE DIE AUSSENFLACHEN BERUHREN.

Heike Oberflache

WARNHINWEISE UND SICHERHEITSHINWEISE:
BEI DER VERWENDUNG VON ELEKTROGERATEN SOLLTEN IMMER GRUNDLEGENDE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
GETROFFEN WERDEN:

VOR GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN LESEN.

NUR FUR DEN HAUSLICHEN GEBRAUCH IN INNENRAUMEN.

NICHT IM FREIEN ODER FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH VERWENDEN.

NUR MIT DEM MITGELIEFERTEN NETZKABEL VERWENDEN.

UBERPRUFEN SIE DAS GERAT VOR DER VERWENDUNG GRUNDLICH AUF EVENTUELLE MANGEL UND
VERWENDEN SIE ES NICHT, WENN SIE MANGEL FESTSTELLEN. ACHTEN SIE DARAUF, DAS GERAT NICHT FALLEN
ZU LASSEN, DA SCHWERE STOSSE INNERE SCHADEN VERURSACHEN KONNEN.

UBERPRUFEN SIE VOR DEM ANSCHLUSS DES GERATES, OB DIE AUF DER UNTERSEITE DES GERATES
ANGEGEBENE SPANNUNG MIT DER NETZSPANNUNG IN IHREM HAUS UBEREINSTIMMT.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT AN EINE GEEIGNETE STECKDOSE ANGESCHLOSSEN IST.
VERGEWISSERN SIE SICH IMMER, DASS DER STECKER IN DIE STECKDOSE EINGESTECKT IST. RICHTIG UND OHNE
ANDERE GERATE AN DER GLEICHEN STECKDOSE.

STECKEN SIE DAS NETZKABEL NICHT EIN UND BEDIENEN SIE DIE BEDIENELEMENTE DES GERATS NICHT MIT
NASSEN HANDEN.

SCHLIESSEN SIE DIESES GERAT NIEMALS AN EINE EXTERNE ZEITSCHALTUHR ODER EIN SEPARATES
FERNBEDIENUNGSSYSTEM AN.

BENUTZEN SIE DAS GERAT NIEMALS MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL, EGAL WELCHER ART.

EIN KURZES NETZKABEL (ODER EIN ABNEHMBARES NETZKABEL) IST VORGESEHEN, UM DIE GEFAHR ZU
VERRINGERN, SICH IN EINEM LANGEREN KABEL ZU VERFANGEN ODER DARUBER ZU STOLPERN.



UBERPRUFEN SIE DAS GERAT UND DAS NETZKABEL VOR JEDEM GEBRAUCH SORGFALTIG AUF SCHADEN.
DIESES GERAT KANN VON KINDERN AB 8 JAHREN UND PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN PHYSISCHEN,
SENSORISCHEN ODER MENTALEN FAHIGKEITEN ODER MANGELNDER ERFAHRUNG UND KENNTNISSEN
VERWENDET WERDEN, WENN SIE BEAUFSICHTIGT ODER IN DIE SICHERE VERWENDUNG DES GERATES
EINGEWIESEN WURDEN UND DIE DAMIT VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN. KINDER DURFEN NICHT MIT
DEM GERAT SPIELEN. REINIGUNGS- UND WARTUNGSARBEITEN DURFEN NICHT VON KINDERN OHNE AUFSICHT
DURCHGEFUHRT WERDEN.

HALTEN SIE DAS GERAT UND SEIN NETZKABEL AUSSERHALB DER REICHWEITE VON KINDERN, WENN ES IN
BETRIEB ODER IM ABKUHLUNGSPROZESS IST.

KINDER UNTER 3 JAHREN SOLLTEN FERNGEHALTEN WERDEN, WENN SIE NICHT STANDIG BEAUFSICHTIGT
WERDEN.

EINIGE TEILE DIESES PRODUKTS KONNEN SEHR HEISS WERDEN UND VERBRENNUNGEN VERURSACHEN.
BESONDERE AUFMERKSAMKEIT IST GEBOTEN, WENN KINDER UND SCHUTZBEDURFTIGE PERSONEN
ANWESEND SIND.

UM VERLETZUNGEN ZU VERMEIDEN, LEGEN SIE NIEMALS DIE HANDE IN DAS GERAT, ES SEI DENN, ES IST
GRUNDLICH GEKUHLT

DIE VERWENDUNG VON ZUBEHOR ODER ANBAUGERATEN, DIE NICHT VON COOPERS OF STORTFORD
EMPFOHLEN WERDEN, KANN ZU VERLETZUNGEN FUHREN UND EINE EVENTUELLE GARANTIE UNGULTIG
MACHEN.

LASSEN SIE DAS NETZKABEL NICHT UBER DIE KANTE EINES TISCHES ODER EINER ARBEITSPLATTE HANGEN UND
BERUHREN SIE KEINE HEISSEN OBERFLACHEN.

NICHT AUF ODER IN DER NAHE VON WARMEQUELLEN AUFSTELLEN.

VERWENDEN SIE DAS GERAT AUF EINER EBENEN, STABILEN UND NICHT BRENNBAREN OBERFLACHE.

DECKEN SIE DAS GERAT NICHT AB, WENN ES IN BETRIEB IST, DA DIES ZU UBERHITZUNG FUHREN KANN.
VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT FUR ANDERE ZWECKE ALS DIE, FUR DIE ES BESTIMMT IST.

ACHTEN SIE AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN DIESEM GERAT UND ANDEREN GEGENSTANDEN
AUF DER ARBEITSFLACHE ODER DEM ARBEITSPLATZ BZW. AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN
DEM GERAT UND DEM BEREICH, IN DEM ES AUFGESTELLT IST. WIR EMPFEHLEN EINEN MINDESTABSTAND VON
10 CM ZU ALLEN SEITEN.

STELLEN SIE DAS GERAT NICHT UNTER ODER IN DER NAHE VON BRENNBAREN MATERIALIEN WIE VORHANGEN,
GARDINEN, REGALEN, LOSEN TAPETEN USW. AUF.

LASSEN SIE DEN ARTIKEL GRUNDLICH ABKUHLEN, BEVOR SIE IHN LAGERN, REINIGEN ODER ZUBEHORTEILE AN-
ODER ABLEGEN.

STELLEN SIE DAS GERAT NICHT DIREKT UNTER EINE STECKDOSE.

HALTEN SIE DAS GERAT MINDESTENS 1 M VON BRENNBAREM MATERIAL WIE MOBELN, KISSEN, BETTZEUG,
PAPIER, KLEIDUNG, VORHANGEN USW. ENTFERNT.

ZUM SCHUTZ VOR STROMSCHLAGEN DURFEN NETZKABEL, NETZADAPTER ODER GERAT NICHT IN WASSER
ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN GETAUCHT WERDEN. BRINGEN SIE KEINE FLUSSIGKEITEN IN DAS GEHAUSE DES
HAUPTGERATS, IN DEM SICH DIE ELEKTRISCHEN KOMPONENTEN BEFINDEN.

- NEHMEN SIE DAS GERAT NICHT MIT EINEM BESCHADIGTEN NETZKABEL ODER NETZADAPTER IN BETRIEB,
WENN DAS GERAT NICHT MEHR FUNKTIONIERT ODER IN IRGENDEINER WEISE BESCHADIGT WURDE. WIR
EMPFEHLEN, DAS NETZKABEL NICHT ZU KNICKEN ODER VERDREHT ZU LAGERN UND SEINEN ZUSTAND
REGELMASSIG ZU UBERPRUFEN.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT.

SCHALTEN SIE DAS GERAT NACH DEM KOCHEN ODER WENN SIE DEN RAUM VERLASSEN MUSSEN IMMER AUS
UND ZIEHEN SIE DEN STROMSTECKER NACH DEM GEBRAUCH.

ES WIRD EMPFOHLEN, BEIM UMGANG MIT HEISSEN LEBENSMITTELN ODER HEISSEN GERATEN
OFENHANDSCHUHE ZU TRAGEN.

ALLE REPARATUREN MUSSEN VON EINEM QUALIFIZIERTEN ELEKTROTECHNIKER ODER EINER
ELEKTROFACHKRAFT DURCHGEFUHRT WERDEN.

UM ZU VERHINDERN, DASS LEBENSMITTEL MIT DEM OBEREN INNENSIEB UND DEM HEIZELEMENT IN
BERUHRUNG KOMMEN, DARF DAS KOCHZUBEHOR NICHT UBERFULLT WERDEN.

DECKEN SIE DIE LUFTANSAUG- ODER LUFTAUSLASSOFFNUNGEN NICHT AB, WENN DER LUFTFRITTEUSENOFEN
IN BETRIEB IST. DIES VERHINDERT EIN GLEICHMASSIGES GAREN UND KANN DAS GERAT BESCHADIGEN ODER
ZU EINER UBERHITZUNG FUHREN.

GIESSEN SIE NIEMALS OL IN DAS KOCHZUBEHOR. ES BESTEHT BRAND- UND VERLETZUNGSGEFAHR.



e  WAHREND DES BETRIEBS STROMT LUFT DURCH DIE LUFTAUSLASSOFFNUNG AUS. HALTEN SIE IHRE HANDE
UND IHR GESICHT IN SICHEREM ABSTAND VON DER LUFTAUSLASSOFFNUNG. VERMEIDEN SIE AUCH DIE HEISSE
LUFT, WENN SIE DAS ZUBEHOR AUS DEM GERAT NEHMEN.

e  SOLLTE DAS GERAT SCHWARZEN RAUCH AUSSTOSSEN, ZIEHEN SIE SOFORT DEN STROMSTECKER UND WARTEN
SIE, BIS DER RAUCH AUFHORT, BEVOR SIE DEN OFENINHALT ENTNEHMEN.

e  WENN DIE ZEIT ABGELAUFEN IST, WIRD DER GARVORGANG GESTOPPT, ABER DAS GEBLASE LAUFT NOCH 20

SEKUNDEN LANG WEITER, UM DAS GERAT ABZUKUHLEN.

e BEVORSIE IHRE NEUE LUFTFRITTEUSE AUF EINER ARBEITSPLATTE VERWENDEN, ERKUNDIGEN SIE SICH BEI
IHREM ARBEITSPLATTENHERSTELLER ODER INSTALLATEUR NACH DEN EMPFEHLUNGEN ZUR VERWENDUNG
VON GERATEN AUF IHREN OBERFLACHEN. EINIGE HERSTELLER UND INSTALLATEURE EMPFEHLEN, ZUM
SCHUTZ IHRER OBERFLACHE EINE HEISSE UNTERLAGE ODER EINEN UNTERSETZER UNTER DIE LUFTFRITTEUSE

ZU LEGEN, UM SIE VOR HITZE ZU SCHUTZEN.

e  STELLEN SIE DIE LUFTFRITTEUSE NICHT AUF EINE KOCHFLACHE, AUCH WENN SIE ABGEKUHLT IST, DENN DIES
KONNTE EINEN BRAND VERURSACHEN ODER DIE LUFTFRITTEUSE, DIE KOCHFLACHE UND IHR HAUS

BESCHADIGEN.

e  STELLEN SIE SICHER, DASS DIE IN DIESEM GERAT ZUBEREITETEN ZUTATEN NICHT DUNKEL ODER BRAUN,
SONDERN GOLDGELB WERDEN. ENTFERNEN SIE VERBRANNTE RESTE.

STECKERVERKABELUNG (GROSSBRITANNIEN UND IRLAND)

e Dieses Gerat wird mit einem Netzteil mit BS1363-Steckerstiften geliefert.
e NICHT verwenden, wenn die Steckdosen in lhrem Zuhause oder Buro nicht fur die Steckerstifte des Netzteils
dieses Produkts geeignet sind. Versuche, das Netzteil in die falsche Steckdose einzustecken, fiihren

wahrscheinlich zu elektrischen Gefahren oder Schaden.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF - NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

- WICHTIG

1. Waschen Sie das Kochzubehor vor dem ersten
Gebrauch und nach dem spateren Gebrauch von
Hand. Wischen Sie dann die Aufien- und Innenseite
des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und
einem milden Reinigungsmittel ab. Heizen Sie das
Gerat abschliefend einige Minuten lang vor, um
alle Riickstande zu verbrennen.

2. Das Gerat kann bei der ersten Inbetriebnahme
rauchen.
Es handelt sich nicht um einen Defekt, und der
Rauch wird innerhalb weniger Minuten abziehen.

. Automatische Abschaltung

Das Gerat verfiigt Gber eine eingebaute
Abschaltvorrichtung, die das Gerat automatisch
abschaltet, wenn der Timer Null erreicht.

Sie kdnnen das Geradt manuell ausschalten, indem Sie den
Timer-Drehknopf auf ,,0“ stellen.

. Uberhitzungsschutz

Sollte die innere Temperaturregelung ausfallen, wird das
Uberhitzungsschutzsystem aktiviert und das Gerit
funktioniert nicht. Ziehen Sie in diesem Fall das Netzkabel
ab. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie
es neu starten oder lagern. innerhalb weniger Minuten.

- Elektrische Energie

Ihr neues Gerét sollte an einem speziellen Stromkreis
betrieben werden. Wenn der Stromkreis mit anderen
Geraten Uberlastet ist, funktioniert das Gerat
moglicherweise nicht richtig.

. Elektromagnetische Felder

Dieses Gerat erfiillt alle Normen in Bezug auf
elektromagnetische Felder. Bei sachgemaRer
Handhabung und gemaR den Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung ist das Gerat auf der Grundlage der
heute verfiigbaren wissenschaftlichen Erkenntnisse
sicher in der Anwendung.
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1. UrheberrechtTemperaturregler — Drehen, um die gewiinschte Temperatur zum Kochen auszuwéhlen.

Wenn der Temperaturregler auf 0 gestellt ist, hort die Maschine auf zu heizen. Der Liifter lduft so lange weiter, bis
der Timer wieder auf 0 gestellt wird, um das Gerat auszuschalten.

2. UrheberrechtTimer-Knopf - Drehen, um die gewiinschte Garzeit auszuwihlen.

Wenn der Timer-Knopf auf 0 gestellt ist, schaltet sich die Maschine aus.

3. UrheberrechtBeliiftungséffnungen fiir Lufteinlasse

NICHT ABDECKEN, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

4. AnmeldenWarmluft-Entliftungsoffnungen

NICHT ABDECKEN, wahrend das Gerat in Betrieb ist. PLATZIEREN SIE SIE NICHT innerhalb von 5 Zoll von anderen
Gegenstanden.

5. AufbereitungCrisper-Tabletts

Fir gleichmaRiges Allround-Garen. Kann auch zum Dehydrieren und Aufwadrmen von Lebensmitteln wie Pizza
verwendet werden.

6. UrheberrechtTropfschale

Verwenden Sie beim Kochen immer die Auffangschale, um verschiittete Flissigkeiten aufzufangen und die Reinigung zu
erleichtern.

7. UrheberrechtRotisserie-Apportierwerkzeug - Wird zum Einlegen und Entnehmen von Lebensmitteln verwendet,
die mit dem Rotisserie-Schaft zubereitet wurden.

8. AnmeldenDrehspieBwelle, Gabeln & Stellschrauben

Flr Braten und ganze Hahnchen verwenden. Schieben Sie den Schaft der Lange nach durch das Fleisch. Schieben Sie die
Gabeln von jedem Ende auf die Welle und befestigen Sie sie. Mit den Stellschrauben einrasten.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass sich das Fleisch im Gerat frei drehen kann. Wenn es zu grof8 ist, dreht es sich nicht
oder kocht nicht gleichmaRig (durchschnittlich 3,5 - 4 Pfund). Binden Sie das Fleisch mit Klichengarn zusammen, um
eine gleichméaRige Drehung zu ermoglichen.



& WARNUNG

Die Gabeln und andere Metallteile bei diesem Geriat sind scharf und werden wahrend des Gebrauchs
extrem heil. Es sollte grof3e Sorgfalt walten lassen, um Verletzungen zu vermeiden. Tragen Sie schiitzende
Topflappen oder Handschuhe.

Verwendung des Zubehoérs

Bevor Sie den Power Air Fryer Ofen zum ersten Mal verwenden. Lesen Sie alle Materialien, Warnaufkleber und
Etiketten. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Etiketten und Aufkleber. Hindewaschen wird empfohlen.
Waschen Sie alle Teile und Zubehorteile, die beim Kochen verwendet werden, mit warmem Seifenwasser. Waschen
oder tauchen Sie das Kochgerat niemals in Wasser. Wischen Sie das Kochgerat innen und aufRen mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab. Heizen Sie das Gerat vor dem ersten Garen einige Minuten lang vor, damit die Schutzschicht des
Herstellers aus Ol abbrennen kann. Wischen Sie das Gerit nach diesem Abbrandzyklus mit warmem Seifenwasser und
einem Geschirrtuch ab.

HINWEIS: Waschen oder tauchen Sie das Kochgerat niemals in Wasser
HINWEIS: Dieses Gerit ist keine Fritteuse. GieRen Sie kein Ol in das Gerét

Bedienungsanleitung:
Vorbereitung fiir den Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, horizontale und hitzebestandige Oberflache.
2. Wahlen Sie das Kochzubehor fiir Ihr Rezept aus.

HINWEIS: Waschen Sie das Kochzubehor vor dem ersten Gebrauch und nach dem nachfolgenden Gebrauch von
Hand. Wischen Sie dann die AufRen- und Innenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Der Heillluftfritteuse-Ofen wurde entwickelt, um eine Vielzahl Ihrer Lieblingsspeisen zuzubereiten. Die Tabellen und
Tabellen, die in diesem Handbuch und in der Rezeptanleitung enthalten sind, helfen Ihnen, groBartige Ergebnisse zu
erzielen. Bitte beachten Sie diese Informationen fur die richtigen Zeit-/Temperatureinstellungen und die richtigen
Lebensmittelmengen

Placing Crisper Trays into Appliance

Setzen Sie die Tropfschale in den Boden des Gerats ein.
2. Platzieren Sie die Crisper Trays in das Gerat, indem Sie
sie durch die seitlichen Rillen auf die hintere Lippe
schieben
3. Platzieren Sie die Knusperschalen naher an der oberen

Heizung. Element fur schnelleres Garen und zusatzliche
Knusprigkeit.

Fir ein gleichmaBiges Garen 6ffnen Sie wahrend des Zyklus den Ofen und drehen Sie die Knusperbleche.

Using the Rotisserie Spit
1. Sie kdnnen das Gerat manuell ausschalten, indem Sie

den Timer-Drehknopf auf ,,0“ stellen.

2. HINWEIS: Um das Grillgut auf dem Drehspield besser zu
stUtzen, fiihren Sie die DrehspieRgabeln in
verschiedenen Winkeln in das Grillgut ein (siehe Abb.
C).

3. Schieben Sie die Gabeln (A) auf jede Seite des SpieRes Abb. C

und befestigen Sie sie durch Anziehen der beiden
Stellschrauben (B). Sie konnen die Schrauben bei

Abb.D



Bedarf ndher an die Mitte des Schafts heranfiihren,
aber niemals Gber die Einkerbungen am Schaft hinaus.

4. Halten Sie den zusammengebauten Rotisserie-SpieR in
einem leichten Winkel, wobei die rechte Seite hoher als
die linke Seite ist, und fuhren Sie die linke Seite des
Spieles in den Rotisserie-Anschluss im Inneren des
Gerats ein (siehe Abb. D).

5. Senken Sie die rechte Seite des SpiefSes mit der linken
Seite fest in den Rotisserie-Anschluss auf der rechten
Seite des Gerats ab (siehe Abb. E)

Removing the Rotisserie Spit

1. Um gekochte Speisen zu entfernen, verwenden Sie das
Apportierwerkzeug. Haken Sie die Unterseite der linken
und rechten Seite des Schafts ein, der am Drehspiel3
befestigt ist (Abb.F)

2. Ziehen Sie den Drehspiel leicht nach rechts, um das

Zubehor von der Rotisserie-Steckdose zu trennen

3. Den DrehspieR vorsichtig entfernen. ABb:F

& WARNUNG

Stellen Sie NIEMALS etwas auf das Gerat,

Decken Sie NIEMALS die Liiftungsschlitze an der Ober- und Riickseite des Kochgerats ab,

NIE Fiillen Sie jedes KochgefiR mit Ol oder Fliissigkeit jeglicher Art. Dieses Gerat kocht nur mit HeiRluft

NIE Verwenden Sie die Tur des Gerats als Platz, um einen heifRen Frittierkorb mit Lebensmitteln abzustellen. Der
heiRe Frittierkorb kann die Tiir beschddigen oder dazu fiihren, dass das Gerat umkippt. Personenschaden kénnen
die Folge sein.

IMMER Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie heiRe Knusperbleche entfernen.

Wahrend des Garvorgangs wird das Zubehor sehr heil3. Stellen Sie das Zubehdr NIEMALS direkt auf eine
Arbeitsplatte oder einen Tisch. Wenn Sie das Zubehor entfernen, legen Sie es auf einen Untersetzer oder

eine hitzebestandige Oberflache.

Kochen mit der HeiBBluftfritteuse

1. Platzieren Sie die Zutaten auf dem von Ihnen gewahlten Zubehor.

2. Stecken Sie das Netzkabel in eine dafiir vorgesehene Steckdose. Setzen Sie das gewahlte Zubehor in das Gerét ein
und schlieBen Sie die Tiir.

3. Wenn das ausgewahlte Zubehor und die Lebensmittel an Ort und Stelle sind, stellen Sie die Temperatur und die
Uhrzeit manuell ein (siehe Gartabelle).

4. Nach einigen Sekunden manueller Einstellung von Zeit und Temperatur startet das Gerat automatisch den Garzyklus.
5. Im Inneren des Produkts befindet sich ein eingebautes Licht, wenn die tatsdchliche Temperatur im Ofen 180 ° C
erreicht, leuchtet das eingebaute Licht auf, sodass Sie den Status Ihrer Lebensmittel iberpriifen kénnen.

HINWEIS: Sie kdnnen die Tir des Gerats jederzeit 6ffnen, um lhre Speisen anzuzeigen und den Fortschritt zu
liberprifen.

HINWEIS: Konsultieren Sie die Anleitungen in diesem Handbuch oder in den Rezeptblichern, um die richtigen
Einstellungen zu ermitteln.

Tipps:

-Verlangern Sie die Garzeit um 3 Minuten, wenn Sie mit einem kalten Gerat beginnen.

-Lebensmittel, die kleiner sind, benétigen in der Regel eine etwas kiirzere Garzeit als groRere.

-GroRere Mengen an Lebensmitteln kdnnen eine langere Garzeit erfordern als kleinere Mengen an Lebensmitteln.



-Das Wenden oder Wenden von Speisen nach der Hélfte des Garvorgangs stellt sicher, dass die Speisen gleichmaRig
gegart werden.

-Es wird empfohlen, frische Kartoffeln mit etwas Pflanzendl zu bespriihen, um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
Wenn Sie etwas Ol hinzufiigen, tun Sie dies kurz vor dem Kochen.

-Snacks, die normalerweise in einem Ofen zubereitet werden, kdnnen auch in der HeilSluftfritteuse zubereitet werden.
-Eine Backform oder Auflaufform kann auf ein Knusperblech im HeiRRluftfritteuse gestellt werden, wenn Speisen wie
Kuchen oder Quiches zubereitet werden. Die Verwendung einer Dose oder Schiissel wird auch beim Kochen von
zerbrechlichen oder gefiillten Lebensmitteln empfohlen.

Interne Temperatur Fleischdiagramm

Essen Art Temperatur

Rind & Kalb Boden 70°C
Verwenden Sie diese Steaks, Braten: mittel 70°C
Tabelle und ein
Lebensmittelthermom Steaks, Braten: selten 50°C
eter, um Huhn & Pute Briiste 75°C
sicherzustellen, dass
Fleisch, Gefliigel, Gemabhlen, geftillt 75°C
Meeresfriichte und

Ganzer Vogel, Beine, 75°C

andere gekOChte Oberschenkel, Fliigel

Lebensmittel eine

sichere Fisch & Schalentiere Jeder Typ 65°C
Mindestinnentempera
. Lamm Boden 70°C
tur erreichen.
Steaks, Braten: mittel 60°C
Steaks, Braten: selten 55°C
Pork Koteletts, gemahlen, Rippchen, 70°C
Braten
Fertig gekochter Schinken 60°C
Kochtabelle
Lebensmittel Min-Max Zeit Temperatur Kommentare
Diinne gefrorene Pommes frites 1%-3Tassen 15-16Minuten 200°C
Dicke gefrorene Pommes 1%-3Tassen 15-20 Minuten 200°C
Hausgemachte Pommes frites 1%-3 JiTassen 10-16Minuten 200°C Hinzufiigen %2 L Ol
Hausgemachte Kartoffelecken 1%-3 %Tassen 18--22 Minuten 180°C Hinzufiigen % EL O

Selbstgemachte Kartoffelwiirfel 1%-3Tassen 12-18 Minuten 180°C Hinzufiigen 2 EL O




Résti 1Tasse 15-18 Minuten 180°C

Kartoffelgratin 2Tasse 15-18 Minuten 200°C

Steak %-1.1Pfund 8-12 Minuten 180°C

Schweinekoteletts %-1.1 Pfund 10-14 Minuten 180°C

Hamburger %-1.1Pfund 7-14 Minuten 180°C

Waurstbrétchen %-1.1 Pfund 13-15 Minuten 200°C

Hahnchenkeulen %-1.1Pfund 18--22 Minuten 180°C

Hahnchenbrust 7%-1.1 Pfund 10-15 Minuten 180°C

Friihlingsrollen %-3/4 Pfund 15-20 Minuten 200°C Backofenfertig verwenden

Gefrorene Chicken Nuggets 1/4-1.1 Pfund 10-15 Minuten 200°C Backofenfertig verwenden

Gefrorene Fischstabchen %-1.1Pfund 6-10 Minuten 200°C Backofenfertig verwenden

Mozzarella-Sticks %-1.1 Pfund 8-10 Minuten 180°C Backofenfertig verwenden

Gefilltes Gemise %-1.11b 10 Minuten 160°C

Kuchen 1%Tassen 20--25 Minuten 160°C Backform verwenden

Quiche 1 %Tassen 20--22 Minuten 180°C Backblech/Auflaufform
verwenden

Muffins 1%Tassen 15-18 Minuten 200°C Backform verwenden

Backwaren 1%Tassen 20 Minuten 160°C Backblech/Auflaufform
verwenden

Gefrorene Zwiebelringe 1Pfund 15 Minuten. 200°C




Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht angeschlossen

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

Das Gerat wurde nicht durch Einstellen
der Zubereitungszeit und -temperatur
eingeschaltet

Stellen Sie die Temperatur und die Uhrzeit ein.

Das Gerat ist nicht an eine spezielle
Steckdose angeschlossen.

SchlieRen Sie das Geréat an eine spezielle
Steckdose an.

Nicht gekochtes Essen

Das Gerat ist tiberlastet.

Verwenden Sie kleinere Chargen fiir ein

gleichmaRigeres Garen.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Erhohen Sie die Temperatur und kochen Sie

weiter.

Das Essen wird nicht gleichmaRig

frittiert

Einige Lebensmittel miissen wahrend des
Garvorgangs gewendet werden.

Uberpriifen Sie nach der Hilfte des Prozesses
und wenden Sie die Lebensmittel bei Bedarf.

Lebensmittel unterschiedlicher GroRe
werden gemeinsam gekocht.

Kochen Sie dhnlich grofRe Lebensmittel
zusammen.

WeilRer Rauch, der aus Gerat

Es wird Ol verwendet.

Wischen Sie nach unten, um tiberschiissiges Ol

zu entfernen.

Zubehor hat tiberschiissige Fettreste vom
vorherigen Kochen.

Reinigen Sie die Komponenten und das Innere
des Gerats nach jedem Gebrauch.

Pommes frites werden nicht

gleichmaRig gebraten

Es wird die falsche Kartoffelsorte

verwendet.

Verwende frische, feste Kartoffeln.

Kartoffeln wurden bei der Zubereitung

nicht richtig blanchiert.

Verwenden Sie abgeschnittene Stabchen und
tupfen Sie sie trocken, um tiberschiissige

Starke zu entfernen.

Zu viele Pommes werden auf einmal

gekocht.

Kochen Sie weniger als 2 2 Tassen Pommes

auf einmal.

Pommes frites sind nicht knusprig

Reinigung:

Rohe Pommes haben zu viel Wasser.

Trocknen Sie Kartoffelsticks richtig, bevor Sie
Ol bespriihen.

Stabchen kleiner schneiden

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der Reinigung griindlich

abgekihlt ist.

Reinigen Sie den Heilluftfritteuse-Ofen nach jedem Gebrauch.



Das Kochzubehor ist aus langlebigem Edelstahl gefertigt und spiilmaschinenfest. Verwenden Sie niemals scheuernde
Reinigungsmittel oder Utensilien auf diesen Oberflachen.

1. Wischen Sie die AulRenseite des Gerdts mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.
2. Um die Tir zu reinigen, schrubben Sie beide Seiten vorsichtig mit warmem Seifenwasser und einem feuchten Tuch.
Tranken oder tauchen Sie die Tir oder das Gerat NICHT in Wasser und waschen Sie sie nicht in der Splilmaschine.

3. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser, einem milden Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm. Splilen Sie das Gerat dann griindlich mit einem sauberen, feuchten Tuch ab. Lassen Sie kein stehendes
Wasser im Gerat. Schrubben Sie die Heizspiralen nicht, da sie zerbrechlich sind und brechen kénnen.

4. Entfernen Sie bei Bedarf unerwiinschte Speisereste mit einer weichen Birste mit Nylonborsten.

5. Angebackene Lebensmittel auf Zubehdrteilen sollten in warmem Seifenwasser eingeweicht werden, um die
Lebensmittel leicht zu entfernen. Hindewaschen wird empfohlen.

PFLEGE- UND REINIGUNGSHINWEISE
e Schalten Sie immer aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie reinigen.
e Tauchen Sie NICHT in Wasser. Gefahr eines Stromschlags.
e Verwenden Sie KEINE Scheuermittel oder scharfen Utensilien, um dieses Gerat zu reinigen.
e Wischen Sie die Oberflachen mit einem weichen, trockenen Tuch ab.
e Vor dem weiteren Gebrauch griindlich trocknen lassen.
e Lagern Sie das Geréat an einem kihlen, trockenen Ort.

BESEITIGUNG
e  Coopers of Stortford verwendet nach Moglichkeit recycelbare oder
recycelte Verpackungen. @,

den Recyclingvorschriften lhrer 6rtlichen Behorde.
e Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich bitte an das

e Bitte entsorgen Sie alle Verpackungen, Papiere und Kartons gemaR %@

von lhrer Gemeinde autorisierte Recyclingzentrum fir Hausmill zur
Entsorgung.

Kunststoffe, Polybeutel — dieser wird aus folgendem recycelbaren
Kunststoff hergestellt.

Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich bitte an das
von lhrer Gemeinde autorisierte Recyclingzentrum fir Hausmill zur
Entsorgung.
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INSTRUCTIONS EN FRANCAIS

Détails de I'alimentation : Détails de la tension : 220-240V~

Détails de la fréquence : 50Hz-60Hz
Détails de la puissance : 1800W

Accessoires:

N i

AN < i

g x1

Veuillez lire attentivement ce manuel d'instructions avant de commencer et assurez-vous de bien
connaitre le fonctionnement de votre nouveau four Air Fryer

PRUDENCE! LES SURFACES EXTERNES DE CET APPAREIL ELECTRIQUE
. DEVIENDRONT CHAUDES LORS D'UNE UTILISATION NORMALE.
Atten t| O | LAISSER REFROIDIR AVANT DE TOUCHER LES SURFACES EXTERNES.

Surface chaude

AVERTISSEMENTS ET CONSIGNES DE SECURITE:
LORS DE L'UTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES, DES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE DOIVENT TOUJOURS ETRE

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.
POUR UN USAGE DOMESTIQUE A L'INTERIEUR UNIQUEMENT.

NE PAS UTILISER A L'EXTERIEUR OU A DES FINS COMMERCIALES.

UTILISER UNIQUEMENT AVEC LE CORDON D'ALIMENTATION FOURNI.

AVANT D'UTILISER L'APPAREIL, VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QU'IL N'Y A PAS DE DEFAUTS ET N'UTILISEZ PAS
L'APPAREIL S'IL PRESENTE DES DEFAUTS. VEILLEZ A NE PAS LAISSER TOMBER L'APPAREIL CAR LES CHOCS
VIOLENTS PEUVENT PROVOQUER DES DOMMAGES INTERNES.

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL, VERIFIEZ QUE LA TENSION INDIQUEE SUR LE DESSOUS DE L'APPAREIL
CORRESPOND A LA TENSION DU RESEAU ELECTRIQUE DE VOTRE DOMICILE.

ASSUREZ-VOUS QUE L'APPAREIL EST BRANCHE DANS UNE PRISE MURALE PREVUE A CET EFFET. ASSUREZ-VOUS
TOUJOURS QUE LA FICHE EST INSEREE DANS LA PRISE MURALE. CORRECTEMENT ET QU'AUCUN AUTRE
APPAREIL N'EST BRANCHE SUR LA MEME PRISE.

NE BRANCHEZ PAS LE CORDON D'ALIMENTATION ET N'UTILISEZ PAS LES COMMANDES DE L'APPAREIL AVEC
DES MAINS MOUILLEES.

NE JAMAIS CONNECTER CET APPAREIL A UNE MINUTERIE EXTERNE OU A UN SYSTEME DE COMMANDE A
DISTANCE SEPARE.

NE JAMAIS UTILISER CET APPAREIL AVEC UNE RALLONGE DE QUELQUE NATURE QUE CE SOIT.

UN CORDON D'ALIMENTATION COURT (OU UN CORDON D'ALIMENTATION DETACHABLE) EST FOURNI POUR
REDUIRE LE RISQUE D'ENCHEVETREMENT OU DE TREBUCHEMENT SUR UN CORDON PLUS LONG.

VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QUE L'APPAREIL ET LE CABLE D'ALIMENTATION NE SONT PAS ENDOMMAGES
AVANT CHAQUE UTILISATION.



CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES DE 8 ANS ET PLUS, AINSI QUE PAR DES PERSONNES
DONT LES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES SONT REDUITES OU QUI MANQUENT
D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, A CONDITION QU'ELLES AIENT RECU UNE SURVEILLANCE OU DES
INSTRUCTIONS CONCERNANT L'UTILISATION DE L'APPAREIL EN TOUTE SECURITE ET QU'ELLES COMPRENNENT
LES RISQUES ENCOURUS. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L'APPAREIL. LE NETTOYAGE ET
L'ENTRETIEN PAR L'UTILISATEUR NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES ENFANTS SANS SURVEILLANCE.
GARDEZ L'APPAREIL ET SON CORDON D'ALIMENTATION HORS DE PORTEE DES ENFANTS LORSQU'IL EST EN
FONCTIONNEMENT OU EN COURS DE REFROIDISSEMENT.

LES ENFANTS DE MOINS DE 3 ANS DOIVENT ETRE TENUS A L'ECART DE L'APPAREIL S'ILS NE SONT PAS
SURVEILLES EN PERMANENCE.

CERTAINES PARTIES DE CE PRODUIT PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES ET PROVOQUER DES BROLURES. UNE
ATTENTION PARTICULIERE DOIT ETRE ACCORDEE LA OU DES ENFANTS ET DES PERSONNES VULNERABLES
SONT PRESENTS. POUR EVITER DE VOUS BLESSER, NE PLACEZ JAMAIS LES MAINS A L'INTERIEUR DE L'APPAREIL
A MOINS QU'IL NE SOIT COMPLETEMENT REFROIDI

L'UTILISATION D'ACCESSOIRES OU DE PIECES JOINTES NON RECOMMANDES PAR COOPERS OF STORTFORD
PEUT ENTRAINER DES BLESSURES ET INVALIDER TOUTE GARANTIE DONT VOUS BENEFICIEZ.

NE PAS LAISSER LE CABLE D'ALIMENTATION PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE OU D'UN COMPTOIR, OU
TOUCHER DES SURFACES CHAUDES.

NE PAS PLACER L'APPAREIL SUR OU A PROXIMITE D'UNE SOURCE DE CHALEUR.

UTILISER SUR UNE SURFACE PLANE, STABLE ET NON INFLAMMARBLE.

NE PAS COUVRIR L'APPAREIL DE QUELQUE MANIERE QUE CE SOIT LORSQU'IL EST UTILISE, CAR CELA POURRAIT
PROVOQUER UNE SURCHAUFFE.

N'UTILISEZ PAS CET APPAREIL POUR UN USAGE AUTRE QUE CELUI POUR LEQUEL IL A ETE CONCU.
ASSUREZ-VOUS QU'IL Y A UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET LES AUTRES ELEMENTS DU PLAN
DE TRAVAIL OU DU POSTE DE TRAVAIL, OU UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET LES LIMITES DE
LA ZONE DANS LAQUELLE IL SE TROUVE. IL EST RECOMMANDE DE LAISSER UN ESPACE LIBRE D'AU MOINS 10
CM AUTOUR DE TOUTES LES FACES DE L'APPAREIL.

NE PAS PLACER L'APPAREIL SOUS OU A PROXIMITE DE MATERIAUX INFLAMMABLES TELS QUE DES RIDEAUX,
DES ETAGERES, DU PAPIER PEINT, ETC.

LAISSEZ L'ARTICLE REFROIDIR COMPLETEMENT AVANT DE LE RANGER, DE LE NETTOYER OU DE METTRE OU
D'ENLEVER DES ACCESSOIRES.

NE PAS PLACER L'APPAREIL JUSTE EN DESSOUS D'UNE PRISE DE COURANT.

MAINTENIR L'APPAREIL A UNE DISTANCE D'AU MOINS 1 M DES MATERIAUX COMBUSTIBLES TELS QUE LES
MEUBLES, LES COUSSINS, LA LITERIE, LE PAPIER, LES VETEMENTS, LES RIDEAUX, ETC.

POUR SE PROTEGER CONTRE LES CHOCS ELECTRIQUES, NE PAS IMMERGER LE CABLE D'ALIMENTATION,
L'ADAPTATEUR SECTEUR OU L'APPAREIL DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE. NE PAS INTRODUIRE DE
LIQUIDE DE QUELQUE NATURE QUE CE SOIT DANS LE BOITIER PRINCIPAL DE L'APPAREIL CONTENANT LES
COMPOSANTS ELECTRIQUES

NE PAS FAIRE FONCTIONNER UN APPAREIL DONT LE CABLE D'ALIMENTATION OU L'ADAPTATEUR SECTEUR EST
ENDOMMAGE OU APRES QUE L'APPAREIL FONCTIONNE MAL OU A ETE ENDOMMAGE D'UNE MANIERE OU
D'UNE AUTRE. IL EST RECOMMANDE DE NE PAS PLIER LE CABLE D'ALIMENTATION, DE NE PAS LE RANGER DE
MANIERE TORDUE ET DE VERIFIER REGULIEREMENT SON ETAT.

NE PAS LAISSER L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE.

ETEIGNEZ TOUJOURS L'APPAREIL APRES LA CUISSON OU SI VOUS DEVEZ QUITTER LA PIECE ET DEBRANCHEZ-LE
APRES UTILISATION.

L'UTILISATION DE GANTS DE CUISINE EST RECOMMANDEE LORS DE LA MANIPULATION D'ALIMENTS OU
D'APPAREILS CHAUDS.

TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE PAR UN ELECTRICIEN QUALIFIE OU UN AGENT DE SERVICE
ELECTRIQUE.

POUR EVITER TOUT CONTACT DES ALIMENTS AVEC L'ECRAN SUPERIEUR INTERIEUR ET L'ELEMENT CHAUFFANT,
NE REMPLISSEZ PAS EXCESSIVEMENT LES ACCESSOIRES DE CUISSON.

NE PAS COUVRIR L'ORIFICE D'ADMISSION D'AIR OU L'ORIFICE DE SORTIE D'AIR LORSQUE LA FRITEUSE
FONCTIONNE. CELA EMPECHERAIT UNE CUISSON UNIFORME ET RISQUERAIT D'ENDOMMAGER L'APPAREIL OU
DE LE FAIRE SURCHAUFFER.

NE JAMAIS VERSER D'HUILE DANS LES ACCESSOIRES DE CUISSON RISQUE D'INCENDIE ET DE BLESSURE.



e EN FONCTIONNEMENT, L'AIR EST LIBERE PAR L'ORIFICE DE SORTIE D'AIR. GARDEZ VOS MAINS ET VOTRE
VISAGE A UNE DISTANCE SURE DE L'EVENT DE SORTIE D'AIR. EVITEZ EGALEMENT L'AIR CHAUD LORSQUE VOUS
RETIREZ LES ACCESSOIRES DE L'APPAREIL.

e SIL'APPAREIL EMET DE LA FUMEE NOIRE, DEBRANCHEZ-LE IMMEDIATEMENT ET ATTENDEZ QUE LA FUMEE
CESSE AVANT DE RETIRER LE CONTENU DU FOUR.

e LORSQUE LE TEMPS EST ECOULE, LA CUISSON S'ARRETE MAIS LE VENTILATEUR CONTINUE DE FONCTIONNER
PENDANT 20 SECONDES POUR REFROIDIR L'APPAREIL.

e AVANT D'UTILISER VOTRE NOUVEAU FOUR FRITEUSE SUR UNE SURFACE DE COMPTOIR, VERIFIEZ AUPRES DU
FABRICANT OU DE L'INSTALLATEUR DE VOTRE COMPTOIR LES RECOMMANDATIONS RELATIVES A
L'UTILISATION D'APPAREILS SUR VOS SURFACES. CERTAINS FABRICANTS ET INSTALLATEURS PEUVENT
RECOMMANDER DE PROTEGER VOTRE SURFACE EN PLACANT UNE PLAQUE CHAUFFANTE OU UN DESSOUS-DE-
PLAT SOUS LA FRITEUSE POUR LA PROTEGER DE LA CHALEUR.

e NE PLACEZ PAS VOTRE FRITEUSE SUR UNE TABLE DE CUISSON, MEME SI ELLE EST FROIDE, CAR CELA POURRAIT
PROVOQUER UN INCENDIE OU ENDOMMAGER LA FRITEUSE, VOTRE TABLE DE CUISSON ET VOTRE MAISON.

e VEILLEZ A CE QUE LES INGREDIENTS PREPARES DANS CET APPAREIL SOIENT CUITS DE MANIERE A OBTENIR UNE
COULEUR JAUNE DORE PLUTOT QUE FONCEE OU BRUNE. ELIMINEZ LES RESTES BROLES.

CABLAGE DE PRISE (ROYAUME-UNI ET IRLANDE)
e Cet appareil est fourni avec un adaptateur secteur avec des broches BS1363Cet appareil est fourni avec un
adaptateur secteur avec des broches BS1363.
e NE PAS utiliser si les prises de courant de votre maison ou de votre bureau ne conviennent pas aux broches de
I'adaptateur secteur de ce produit. Toute tentative d'insertion de I'adaptateur secteur dans la mauvaise prise
est susceptible de provoquer un risque ou des dommages électriques.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS - POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

. IMPORTANT . Protection contre la surchauffe

1. Avant la premiére utilisation et apres une utilisation
ultérieure, lavez les accessoires de cuisson a la
main. Ensuite, essuyez |'extérieur et l'intérieur de
I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un
détergent doux. Enfin, préchauffez I'appareil
pendant quelques minutes pour brdler tout résidu.

2. L'appareil peut fumer la premiére fois qu'il est
utilisé.

Il n'est pas défectueux et la fumée brilera en
quelques minutes.

- Arrét automatique

L'appareil dispose d'un dispositif d'arrét intégré qui
éteindra automatiquement l'appareil lorsque la
minuterie atteint zéro. Vous pouvez éteindre
manuellement I'appareil en tournant le bouton de la
minuterie sur « 0 ».

En cas de défaillance du systéme de controle de la
température interne, le systéeme de protection contre la
surchauffe sera activé et I'appareil ne fonctionnera pas.
Si cela se produit, débranchez le cordon d'alimentation.
Laissez le temps a I'appareil de refroidir complétement
avant de le redémarrer ou de le ranger. en quelques
minutes.

. Energie électrique

Votre nouvel appareil doit fonctionner sur un circuit
électrique dédié. Si le circuit électrique est surchargé par
d'autres appareils, I'appareil peut ne pas fonctionner
correctement.

. Champs électromagnétiques

Cet appareil est conforme a toutes les normes
concernant les champs électromagnétiques. S'il est
manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce manuel d'utilisation, |'appareil peut
étre utilisé en toute sécurité sur la base des preuves
scientifiques disponibles aujourd'hui.
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1. Bouton de contrdle de la température — Tournez pour sélectionner la température souhaitée pour la cuisson.
Lorsque le bouton de contrdle de la température est réglé sur 0, la machine arréte de chauffer. Le ventilateur
continuera a fonctionner jusqu'a ce que la minuterie revienne a la position 0 pour éteindre I'appareil.

2. Bouton de la minuterie - Tournez pour sélectionner le temps de cuisson souhaité.

Lorsque le bouton de la minuterie est réglé sur 0, la machine s'éteint .

3. Bouches d'admission d'air

NE PAS COUVRIR pendant le fonctionnement de |'appareil.

4. Bouches d'aération d'air chaud

NE PAS COUVRIR pendant le fonctionnement de I'appareil. NE PAS PLACER a moins de 5 pouces d'autres objets.

5. Bacs a légumes

Pour une cuisson uniforme sur toute la surface. Peut également étre utilisé pour la déshydratation et le réchauffage
d'aliments comme la pizza.

6. Egouttoir

Utilisez toujours la leéchefrite lors de la cuisson pour récupérer les déversements et faciliter le nettoyage.

7. Outil de récupération de rétissoire - Utilisé pour insérer et retirer tous les aliments préparés a l'aide de l'arbre de
rotissoire.

8. Arbre de rétissoire, fourches et vis de réglage

Utiliser pour les rotis et le poulet entier. Faites glisser la tige dans le sens de la longueur a travers la viande. Faites
glisser les fourches sur I'arbre a partir de chaque extrémité et fixez-les. Verrouillez en place avec les vis de réglage.

REMARQUE : Assurez-vous que la viande peut tourner librement a l'intérieur de I'appareil. S'il est trop grand, il ne
tournera pas ou ne cuira pas uniformément (3,5 a 4 Ib en moyenne). Attachez la viande avec de la ficelle de cuisine
pour aider a une rotation uniforme.



& AVERTISSEMENT

Les fourches et autres pieéces métalliques de cet appareil sont tranchantes et deviendront extrémement
chaudes pendant I'utilisation. Il faut prendre grand soin d'éviter les blessures. Portez des gants de cuisine
ou des gants de protection.

Utilisation des accessoires

Avant d'utiliser le four Power Air Fryer pour la premiere fois. Lisez tout le matériel, les autocollants d'avertissement et
les étiquettes. Retirez tous les matériaux d'emballage, les étiquettes et les autocollants. Le lavage des mains est
recommandé. Lavez toutes les pieces et tous les accessoires utilisés dans le processus de cuisson avec de I'eau chaude
savonneuse. Ne lavez jamais et ne plongez jamais I'appareil de cuisson dans I'eau. Essuyez l'intérieur et |'extérieur de
I'appareil de cuisson avec un chiffon propre et humide. Avant de cuire les aliments pour la premiére fois, préchauffez
I'appareil pendant quelques minutes pour permettre a la couche protectrice d'huile du fabricant de briler. Essuyez
I'appareil avec de I'eau chaude savonneuse et un torchon aprés ce cycle de combustion.

REMARQUE : Ne lavez jamais et n'immergez jamais I'appareil de cuisson dans I'eau
REMARQUE : Cet appareil n'est pas une friteuse. Ne versez pas d'huile dans I'appareil

Mode d'emploi :
Préparation a I'utilisation

1. Placez l'appareil sur une surface stable, plane, horizontale et résistante a la chaleur.
2. Sélectionnez I'accessoire de cuisine pour votre recette.

REMARQUE : Avant la premieére utilisation et aprés une utilisation ultérieure, lavez a la main les accessoires de
cuisson. Ensuite, essuyez I'extérieur et l'intérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent
doux.

Le four a friteuse a air est congu pour cuire une grande variété de vos aliments préférés. Les graphiques et les
tableaux fournis dans ce manuel et le guide de recettes vous aideront a obtenir d'excellents résultats. Veuillez vous
référer a ces informations pour les réglages de temps/température appropriés et les quantités appropriées de
nourriture

Mise en place des bacs a légumes dans I'appareil

Insérez le bac d'égouttage dans le bas de |'appareil.

2. Placez les bacs a légumes dans |'appareil en les faisant
glisser a travers les rainures latérales et sur la levre
arriere

3. Placez les bacs a légumes plus pres de I'élément
chauffant supérieur pour une cuisson plus rapide et
plus croustillant.

Pour une cuisson uniforme, a mi-cycle, ouvrez le four et tournez les bacs a [égumes.

Utilisation de la broche de la rotissoire
1. Une fois les fourchettes retirées, forcez I'arbre de la @ @

rotissoire au centre de I'aliment dans le sens de la
longueur.
2. REMARQUE : Pour mieux soutenir les aliments sur la

broche de rotissoire, insérez les fourchettes de

rétissoire dans les aliments a différents angles (voir
Fig.C).

3. Slide the Forks(A) onto each side of the Spit and secure
them in place by tightening the two Set Screws(B).

Fig.D




Vous pouvez ajuster les vis plus pres du centre de
I'arbre si nécessaire, mais jamais au-dela des
indentations sur I'arbre.

4. Tenez la broche de rotissoire assemblée légérement
inclinée avec le c6té droit plus haut que le c6té gauche
et insérez le c6té gauche de la broche dans le raccord
de la rotissoire a l'intérieur de I'appareil (voir Fig.D).

5. Avec le c6té gauche bien en place, abaissez le c6té droit
de la broche dans le raccord de la rétissoire sur le coté
droit de I'appareil (voir Fig. E)

Une main gantée qui ouvre un four Le contenu
généré par I'lA peut étre incorrect.

1. Pour retirer les aliments cuits, utilisez I'outil de
récupération. Accrochez le bas des cotés gauche et
droit de I'arbre fixé a la broche de rétissoire (Fig.F)

2. Tirez légérement la broche de rotissoire vers la droite
pour déconnecter I'accessoire de la prise de rotissoire

3. Retirez délicatement la broche de rétissoire.

ii Fig.F
AVERTISSEMENT

NE JAMALIS rien mettre sur l'appareil,

NE JAMAIS couvrir les bouches d'aération sur le dessus et a I'arriere de |'appareil de cuisson,

NE JAMAIS remplir un récipient de cuisson avec de I'huile ou un liquide de quelque nature que ce soit. Cet
appareil cuit uniquement a l'air chaud

N 'utilisez JAMAIS la porte de |'appareil comme un endroit pour reposer un panier a frites chaud rempli de
nourriture. Le panier a friture chaud pourrait endommager la porte ou faire basculer I'appareil. Des blessures
corporelles pourraient en résulter.

Utilisez TOUJOURS des gants de cuisine pour retirer les bacs a Iégumes chauds.

Pendant le processus de cuisson, les accessoires deviendront trés chauds. Ne placez JAMAIS les accessoires
directement sur un comptoir ou une table. Lorsque vous retirez des accessoires, placez-les sur un dessous de
plat ou une surface résistante a la chaleur.

Cuisiner avec le four Air Fryer

1. Placez les ingrédients sur |'accessoire de votre choix.

2. Branchez le cordon d'alimentation dans une prise dédiée. Mettez I'accessoire choisi dans I'appareil et fermez la
porte.

3. Lorsque les accessoires et les aliments sélectionnés sont en place, réglez manuellement la température et le temps
(reportez-vous au tableau de cuisson).

4. Apres quelques secondes de réglage manuel de I'heure et de la température, I'appareil démarrera automatiquement
le cycle de cuisson.

5. 11y a une lumiére intégrée a l'intérieur du produit, lorsque la température réelle a I'intérieur du four atteint 180°C, la
lumiere intégrée s'allume, vous permettant de vérifier I'état de vos aliments.

REMARQUE : Vous pouvez ouvrir la porte de I'appareil a tout moment pour voir vos aliments et vérifier la progression.
REMARQUE : Consultez les guides de ce manuel ou des livres de recettes pour déterminer les bons réglages.

Conseils:

-Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson lorsque vous démarrez avec un appareil froid.

-Les aliments de plus petite taille nécessitent généralement un temps de cuisson légérement plus court que les plus
grands.



-De grandes quantités d'aliments peuvent nécessiter un temps de cuisson plus long que de plus petites quantités
d'aliments.

-Retourner ou retourner les aliments a mi-chemin du processus de cuisson garantit que les aliments sont cuits
uniformément.

-1l est suggéré de vaporiser un peu d'huile végétale sur les pommes de terre fraiches pour un résultat plus croustillant.
Lorsque vous ajoutez un peu d'huile, faites-le juste avant la cuisson.

-Les collations normalement cuites dans un four peuvent également étre cuites dans le four Air Fryer.

-Un moule ou un plat a four peut étre placé sur un bac a légumes a l'intérieur du four Air Fryer lors de la cuisson
d'aliments tels que des gateaux ou des quiches. L'utilisation d'une bofite ou d'un plat est également recommandée lors
de la cuisson d'aliments fragiles ou farcis.

Tableau de température interne de la viande

Nourriture Type Température
Boeuf et veau Terre 70°C
Utilisez ce tableau et Biftecks, rotis : moyens 70°C
un thermometre pour
aliments pour vous Biftecks, rotis : saignants 50°C
assurer que la viande, Poulet et dinde Poitrine 75°C

la volaille, les fruits de
mer et les autres Moulu, farci 75°C

aliments cuits

. Oiseau entier, pattes, cuisses, ailes 75°C
atteignent une

température interne Poissons et crustacés Tout type 65°C
minimale sécuritaire.
Agneau Terre 70°C
Biftecks, rotis : moyens 60°C
Biftecks, rotis : saignants 55°C
Porc Cotelettes, hachés, cotes, rotis 70°C
Jambon entiérement cuit 60°C
Tableau de cuisson
Produit alimentaire Min-Max Heure Température Commentaires
p
Frites fines surgelées 1%-3Tasses 15-16mins 200°C
Frites surgelées épaisses 1%-3Tasses 15-20 mins 200°C
Frites maison 1%-3 JTasses 10-16mins 200°C Ajouter ¥z c. a soupe d'huile
Quartiers de pommes de terre faits 1%-3 %Tasses 18--22mins 180°C Ajouter . a soupe d'huile

maison




Cubes de pommes de terre faits 1%-3Tasses 12-18Minutes 180°C Ajouter¥:c. a soupe d'huile

maison

Pommes de terre rissolées lcoupe 15-18 Minutes 180°C

Gratin de pommes de terre 2 coupe 15-18 Minutes 200°C

Bifteck %-1.1Llb 8--12 Minutes 180°C

Cotelettes de porc %11 b 10-14 Minutes 180°C

Hamburger %-1.1Lb 7-14 Minutes 180°C

Rouleau de saucisse %-1.11b 13-15 Minutes 200°C

Pilons de poulet %-1.1Lb 18--22 Minutes 180°C

Poitrine de poulet %111 10-15 Minutes 180°C

Rouleaux de printemps %-3/4 b 15-20 Minutes 200°C Utilisation préte au four

Nuggets de poulet surgelés 1/4-1.1 Lb 10-15 Minutes 200°C Utilisation préte au four

Batonnets de poisson surgelés %-1.1Lb 6-10 Minutes 200°C Utilisation préte au four

Bétonnets de mozzarella %-1.11b 8-10 Minutes 180°C Utilisation préte au four

Légumes farcis %-1.1Lb 10 Minutes 160°C

Gateau 1 %Tasses 20--25 Minutes 160°C Utiliser un moule

Quiche 1 %Tasses 20--22 Minutes 180°C Utiliser un moule a
patisserie/plat a four

Muffins 1%Tasses 15-18 Minutes 200°C Utiliser un moule

Produits de boulangerie 1%Tasses 20 Minutes 160°C Utiliser un moule a
patisserie/plat a four

Rondelles d'oignon surgelées 1lb 15 Minutes 200°C

Dépannage



Probléeme

Possible Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché

Branchez le cordon d'alimentation dans la
prise murale.

L'appareil n'a pas été allumé en réglant le
temps de préparation et la température

Réglez la température et I'heure.

L'appareil n'est pas branché sur une prise
de courant dédiée.

Branchez I'appareil sur une prise de courantd

édiée.

Aliments non cuits

L'appareil est surchargé.

Utilisez de plus petites quantités pour une

cuisson plus uniforme.

La température est réglée trop bas.

Augmentez la température et poursuivez la

cuisson.

Les aliments ne sont pas frits

uniformément

Certains aliments doivent étre retournés
pendant le processus de cuisson.

Vérifiez 2 mi-chemin du processus et
retournez les aliments si nécessaire.

Des aliments de différentes tailles sont

cuisinés ensemble.

Faites cuire ensemble des aliments de taille
similaire.

Fumée blanche provenant de

appareil

Du pétrole est utilisé.

Essuyez pour enlever I'exces d'huile.

Les accessoires ont des résidus de graisse
en exces de cuisson précédente.

Nettoyez les composants et l'intérieur de
I'appareil apres chaque utilisation.

Les frites ne sont pas frites

uniformément

Mauvais type de pomme de terre utilisé.

Utilisez des pommes de terre fraiches et

fermes.

Pommes de terre mal blanchies pendant

la préparation.

Utilisez des batonnets coupés et séchez-les en

tapotant pour enlever I'excés d'amidon.

Trop de frites sont cuites en méme temps.

Cuire moins de 2 % tasses de frites a la fois.

Les frites ne sont pas

croustillantes

Nettoyage:

Les frites crues contiennent trop d'eau.

Séchez correctement les batonnets de

pommes de terre avant de vaporiser de I'huile.

Coupez les batonnets plus petits

Ajoutez un peu plus d'huile.

Blanchir les pommes de terre coupées.



Retirez le cordon d'alimentation de la prise murale et assurez-vous que |'appareil est completement refroidi avant de le
nettoyer.

Nettoyez le four Air Fryer aprés chaque utilisation.

Les accessoires de cuisson sont fabriqués en acier inoxydable durable et vont au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de
matériaux ou d'ustensiles de nettoyage abrasifs sur ces surfaces.

1. Essuyez |'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.

2. Pour nettoyer la porte, frottez doucement les deux cotés avec de I'eau chaude savonneuse et un chiffon humide. NE
PAS tremper ou immerger la porte ou l'appareil dans I'eau ou le laver au lave-vaisselle.

3. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude, un détergent doux et une éponge non abrasive. Ensuite, rincez
abondamment I'appareil avec un chiffon propre et humide. Ne laissez pas d'eau stagnante a l'intérieur de I'appareil. Ne
frottez pas les serpentins de chauffage car ils sont fragiles et peuvent se casser.

4. Si nécessaire, enlevez les résidus alimentaires indésirables a I'aide d'une brosse a poils de nylon doux.

5. Les aliments incrustés sur les accessoires doivent étre trempés dans de I'eau chaude savonneuse pour retirer
facilement les aliments. Le lavage des mains est recommandé.

INSTRUCTIONS D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE
e Toujours éteindre et débrancher |'appareil avant de le nettoyer.
e Ne pas immerger dans I'eau. Risque d'électrocution.
e N'utilisez PAS de produits abrasifs ou d'ustensiles tranchants pour nettoyer cet appareil.
e  Essuyez les surfaces avec un chiffon doux et sec.
e Llaissez-le sécher complétement avant de |'utiliser a nouveau.
e Conservez l'appareil dans un endroit frais et sec.

DISPOSITION
e  Coopers of Stortford utilise des emballages recyclables ou recyclés
dans la mesure du possible. [_:Er
e Veuillez vous débarrasser de tous les emballages, papiers et cartons %@
conformément aux réglementations locales en matiere de recyclage.
e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous adresser au

centre de recyclage des déchets ménagers agréé par votre R RN el
municipalité. g:tr:&;;?;eul

e Plastiques, polybags - ce produit est fabriqué a partir du plastique
recyclable suivant. P Eatas I e pataton o 0 om e vatee a1

e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous adresser a votre
centre de recyclage des déchets ménagers agréé par votre
municipalité pour vous en débarrasser.

TAY
Code et symbole Uq)

PETE

Type de plastique Polyéthylene téréphtalate




CESKY NAVOD

Podrobnosti o napajeni: Podrobnosti o napéti: 220-240V~

Podrobnosti o frekvenci: 50Hz-60Hz
Podrobnosti o pfikonu: 1800W

Pfislusenstvi:

x2
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Pfed spusténim si prosim dakladné prectéte tento navod k obsluze a ujistéte se, Ze jste obeznameni s
obsluhou vasi nové fritézy

OPATRNOST! VNEJSi POVRCHY TOHOTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICE SE
., | PRIBEZNEM POUZIVANI ZAHRIVAIJI.

Upozorn €N1 | NEZ SE DOTKNETE VNEJSICH POVRCHU, NECHTE VYCHLADNOUT.
Horky povrch

VAROVANI A BEZPECNOSTNI POKYNY:
PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICU JE TREBA VZDY DODRZOVAT ZAKLADN{ BEZPECNOSTNI OPATRENI:

PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY.

POUZE PRO DOMACI POUZITI V INTERIERU.

NEPOUZIVEITE VE VENKOVNIM PROSTREDI ANI PRO KOMERCN{ POUZITI.

POUZIVEJTE POUZE S DODANYM SITOVYM KABELEM.

PRED POUZITIM DUKLADNE ZKONTROLUIJTE, ZDA NEN{ PRISTROJ POSKOZEN, A V PRIPADE ZJISTENI ZAVAD JEJ
NEPOUZIVEJTE. DBEJTE NA TO, ABYSTE SPOTREBIC NEUPUSTILI, PROTOZE SILNE NARAZY MOHOU ZPUSOBIT
VNITRNI POSKOZENI.

PRED PRIPOJENIM SPOTREBICE ZKONTROLUJTE, ZDA NAPET{ UVEDENE NA SPODN{ STRANE SPOTREBICE
ODPOVIDA NAPETI V ELEKTRICKE SiTI VE VASI DOMACNOSTI.

UJISTETE SE, ZE JE SPOTREBIC ZAPOJEN DO VYHRAZENE ZASUVKY. VZDY SE UJISTETE, ZE JE ZASTRCKA
ZASUNUTA DO ZASUVKY. SPRAVNE A BEZ DALSICH SPOTREBICU VE STEJNE ZASUVCE.

NEZAPOJUJTE NAPAJECI KABEL ANI NEOBSLUHUJTE OVLADACI PRVKY SPOTREBICE MOKRYMA RUKAMA.
NIKDY NEPRIPOJUJTE TENTO SPOTREBIC K EXTERNIMU CASOVEMU SPINACI NEBO SAMOSTATNEMU SYSTEMU
DALKOVEHO OVLADANI.

NIKDY NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC S JAKYMKOLI PRODLUZOVACIM KABELEM.

KRATKA NAPAJECT SNURA (NEBO ODPOJITELNA NAPAJEC] SNURA) JE K DISPOZICI, ABY SE SNIZILO RIZIKO
VYPLYVAJICI ZE ZAMOTANI NEBO ZAKOPNUTI O DELSi SNURU.

PRED KAZDYM POUZITIM SPOTREBIC A NAPAJECI KABEL PECLIVE ZKONTROLUJTE, ZDA NEJSOU POSKOZENY.



TENTO SPOTREBIC MOHOU POUZIVAT DETI OD 8 LET A STARSI A OSOBY SE SNIZENYMI FYZICKYMI,
SMYSLOVYMI NEBO DUSEVNi{MI SCHOPNOSTMI NEBO S NEDOSTATKEM ZKUSENOST{ A ZNALOSTI, POKUD JIM
BYL POSKYTNUT DOHLED NEBO BYLY POUCENY O POUZ{VAN{ SPOTREBICE BEZPECNYM ZPUSOBEM A ROZUMI
SOUVISEJiCiM NEBEZPECIM. DETI SI SE SPOTREBICEM NESMI HRAT. CISTENI A UZIVATELSKOU UDRZBU NESM|
PROVADET DETI BEZ DOZORU.

UDRZUJTE SPOTREBIC A JEHO NAPAJEC] KABEL MIMO DOSAH DETI, KDYZ JE V PROVOZU NEBO KDYZ SE
CHLADI.

DETI MLADSI 3 LET BY SE MELY DRZET MIMO DOSAH, POKUD NEJSOU POD NEUSTALYM DOHLEDEM.
NEKTERE CASTI TOHOTO PRODUKTU SE MOHOU VELMI ZAHRAT A ZPUSOBIT POPALENINY. ZVLASTNI
POZORNOST JE TREBA VENOVAT PRITOMNOSTI DETi A ZRANITELNYCH OSOB. ABY NEDOSLO KE ZRANENT,
NIKDY NEVKLADEJTE RUCE DOVNITR SPOTREBICE, POKUD NEN{ DUKLADNE VYCHLAZENY

POUZITI JAKEHOKOLI PRISLUSENSTV NEBO NASTAVCU, KTERE NEJSOU DOPORUCENY SPOLECNOSTI COOPERS
OF STORTFORD, MUZE ZPUSOBIT ZRANENI A ZRUSIT PLATNOST PRIPADNE ZARUKY.

NENECHAVEJTE NAPAJECI KABEL VISET PRES OKRAJ STOLU NEBO PULTU, ANI SE NEDOTYKEJTE HORKYCH
POVRCHU.

NEUMISTUJTE JEJ NA ZDROJE TEPLA ANI DO JEJICH BLIZKOSTI.

POUZIVEJTE NA ROVNEM, STABILNiM NEHORLAVEM POVRCHU.

PRI POUZIVANI PRISTROJ NIJAK NEZAKRYVEJTE, PROTOZE BY MOHLO DOJIT K JEHO PREHRATI.

NEPOUZIVEITE TENTO SPOTREBIC K JINEMU POUZITI, NEZ KE KTEREMU JE URCEN.

ZAJISTETE DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI TIMTO SPOTREBICEM A OSTATNIMI PREDMETY NA PRACOVNI
PLOSE NEBO PRACOVISTI NEBO DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI SPOTREBICEM A OHRANICENYM
PROSTOREM, VE KTEREM JE UMISTEN. DOPORUCUJEME, ABY MINIMALN{ VZDALENOST KOLEM VSECH PLOCH
BYLA ALESPON 10 CM.

NEUMISTUJTE SPOTREBIC POD HORLAVE MATERIALY, JAKO JSOU ZACLONY, ZAVESY, POLICE, VOLNE TAPETY
APOD. NEBO DO JEJICH BL{ZKOSTI.

PRED USKLADNENIM, CISTENIM NEBO NASAZOVANIM €l SUNDAVANIM PRISLUSENSTVi NECHTE PREDMET
DUKLADNE VYCHLADNOUT.

NEUMISTUJTE TENTO PREDMET BEZPROSTREDNE POD ZASUVKU.

UDRZUJTE PREDMET VE VZDALENOSTI NEJMENE 1 M OD HORLAVYCH MATERIALU, JAKO JE NABYTEK,
POLSTARE, LUZKOVINY, PAPIR, OBLECENI{, ZACLONY ATD.

Z DUVODU OCHRANY PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM NEPONORUITE NAPAJECI KABEL, SITOvY
ADAPTER ANI SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE TEKUTINY. DO HLAVNiHO KRYTU SPOTREBICE OBSAHUJICIHO
ELEKTRICKE SOUCASTI NEVLEVEJTE ZADNE KAPALINY.

NEPOUZIVEITE SPOTREBIC S POSKOZENYM NAPAJECIM KABELEM NEBO SiTOVYM ADAPTEREM NEBO PO
PORUSE CI JAKEMKOLI POSKOZEN{ SPOTREBICE. DOPORUCUJEME, ABY NAPAJECI KABEL NEBYL ZALOMENY
NEBO ZKROUCENY A ABYSTE PRAVIDELNE KONTROLOVALI JEHO STAV.

NENECHAVEJTE JEJ BEZ DOZORU.

PO VARENI NEBO V PRIPADE, ZE MUSITE OPUSTIT MISTNOST, SPOTREBIC VZDY VYPNETE A PO POUZIT|
ODPOJTE ZE ZASUVKY.

PRI MANIPULACI S HORKYMI POTRAVINAMI NEBO HORKYMI SPOTREBICI SE DOPORUCUJE POUZIVAT
KUCHYNSKE RUKAVICE.

VESKERE OPRAVY MUSi PROVADET KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR NEBO ELEKTROTECHNICKY SERVIS.

ABYSTE ZABRANILI KONTAKTU POTRAVIN S VNITRNIM HORNIM SITEM A TEPELNYM PRVKEM, NEPREPLNUJTE
PRISLUSENSTVi TROUBY.

PRI PROVOZU FRITEZY NEZAKRYVEJTE VETRACI OTVOR PRO PRIVOD VZDUCHU ANI VETRACI OTVOR PRO
ODVOD VZDUCHU. POKUD TAK UCINITE, ZABRANITE ROVNOMERNEMU VARENT A MUZETE POSKODIT
SPOTREBIC NEBO zZPUSOBIT JEHO PREHRATI.

NIKDY NELIJTE OLEJ DO VARNEHO PRISLUSENSTVi. MOHLO BY DOJIT K POZARU A ZRANENI OSOB.

PRI PROVOZU SE VZDUCH VYPOUSTI VETRACIM OTVOREM PRO VYSTUP VZDUCHU. UDRZUJTE RUCE A OBLICEJ
V BEZPECNE VZDALENOSTI OD VENTILACNIHO OTVORU. HORKEMU VZDUCHU SE VYHNETE TAKE PRI VYJIMAN({
PRISLUSENSTV{ ZE SPOTREBICE.

POKUD ZE SPOTREBICE VYCHAZi CERNY KOUR, OKAMZITE JEJ ODPOJTE A POCKEJTE, AZ KOUREN[ PRESTANE
VYJMOUT, NEZ VYJMETE OBSAH TROUBY.

PO VYPRSENI CASU SE VAREN{ ZASTAVI, ALE VENTILATOR BUDE POKRACOVAT V CHODU PO DOBU 20 SEKUND,
ABY SE SPOTREBIC OCHLADIL.



e PRED POUZITIM NOVE FRITEZY NA JAKEMKOLI POVRCHU PRACOVNI DESKY SE PORADTE S VYROBCEM NEBO
INSTALACNIM TECHNIKEM VAS{ PRACOVNI DESKY O DOPORUCENICH OHLEDNE POUZIVANI SPOTREBICU NA
VASICH POVRSICH. NEKTERI VYROBCI A INSTALATERI MOHOU DOPORUCIT OCHRANU VASEHO POVRCHU
UMISTENIM HORKE PODLOZKY NEBO TROJNOZKY POD FRITEZU PRO TEPELNOU OCHRANU.

e NEPOKLADEJTE HORKOVZDUSNOU FRITEZU NA VARNOU DESKU, | KDYZ JE VYCHLADLA, PROTOZE BY TO
MOHLO zPUSOBIT POZAR NEBO POSKODIT FRITEZU, VARNOU DESKU A VAS DOMOV.

e  UJISTETE SE, ZE INGREDIENCE PRIPRAVENE V TOMTO SPOTREBICI JSOU UVARENE DO ZLATOZLUTE BARVY,
NIKOLI TMAVE NEBO HNEDE. ODSTRANTE SPALENE ZBYTKY.

ZAPOJENI ZASTRCKY (VELKA BRITANIE A IRSKO)

e Tento spottebit je dodavan se sitovym adaptérem se zastrékami BS1363.
e NEPOUZIVEITE , pokud zasuvky ve vasi domacnosti nebo kanceléfi nejsou vhodné pro koliky zastréky sitového
adaptéru tohoto produktu. Pokusy o zasunuti sitového adaptéru do nespravné zasuvky pravdépodobné

zpUsobi uraz elektrickym proudem nebo poskozeni.

USCHOVEJTE TYTO POKYNY - POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI

. DULEZITY

1. Pred prvnim pouzitim a po ndsledném pouziti
prislusenstvi na vareni umyjte rucné. Poté otrete
vnéjsi a vnitrni stranu spotrebice teplym, vihkym
hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem. Nakonec
spotrebi¢ na nékolik minut predehrejte, aby se
spalily veskeré zbytky.

2. Spotrebi¢ mlze pfi prvnim pouziti koufit.
Neni vadny a kouf se béhem nékolika minut spali.

. Automatické vypnuti

Spotrebi¢ ma vestavéné vypinaci zarizeni, které spotrebic
automaticky vypne, kdyz ¢asovac¢ dosahne nuly.
Spotrebi¢ mizete ru¢né vypnout otocenim knofliku
¢asovace do polohy "0".

- Ochrana proti pirehrati

Pokud dojde k poruse vnitfniho systému regulace
teploty, aktivuje se systém ochrany proti prehrati a
spotfebi¢ nebude fungovat. Pokud k tomu dojde, odpojte
napajeci kabel. Pfed opétovnym spusténim nebo
uloZenim nechte spotrebic néjakou dobu Gplné
vychladnout. béhem nékolika minut.

. Elektrickd energie

Vas novy spotiebi¢ by mél byt provozovan ve
vyhrazeném elektrickém obvodu. Pokud je elektricky
obvod pretéZovan jinymi spotrebici, spotrebi¢ nemusi
fungovat spravné.

. Elektromagnetickd pole

Tento spotiebi¢ vyhovuje vSem normam tykajicim se
elektromagnetickych poli. Pfi sprdvném zachazeniav
souladu s pokyny v této uZivatelské prirucce je pouzivani
spotrebice bezpecné na zakladé dnes dostupnych
védeckych dlkaza.
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1. Knoflik regulace teploty — Otaéenim vyberte poZadovanou teplotu pro vafeni.

Kdyz je knoflik regulace teploty nastaven na 0, stroj prestane topit. Ventilator bude pokracovat v chodu, dokud se
¢asovac nevrati do polohy 0, aby se jednotka vypnula.

2. Ustanoveni &. 2010Knoflik casovace - Otaéenim vyberte pozadovanou dobu vafeni.

Kdyz je knoflik casovace nastaven na 0, stroj se vypne.

3.Vétraci otvory pro pfivod vzduchu

NEZAKRYVEJTE se, kdy? je spotfebi¢ v provozu.

4.Vystupni otvory horkého vzduchu

NEZAKRYVEJTE se, kdy? je spotfebi¢ v provozu. NEUMISTUITE do vzdalenosti 5 palct od jinych predmétdi.

5.Crisper podnosy

Pro rovnomérné vsestranné vareni. Mlze byt také pouzit pro dehydrataci a ohfivani potravin, jako je pizza.

6. UstanoveniOdkapavaci miska

Pti vareni vzdy pouzivejte odkapavaci misku, abyste zachytili rozlité tekutiny a usnadnili ¢isténi.

7.Nastroj Rotisserie Fetch - PouZiva se k vkladéni a vyjimdni jakychkoli potravin pFipravenych pomoci hiidele
Rotisserie.

8.Hridel grilu, vidlice a Srouby

PouZiti na pecené a celé kure. Protahnéte hridel podélné masem. Nasurite vidlice na hridel z kazdého konce a
pfipevnéte je. Zajistéte na misté pomoci stavécich Sroubu.

POZNAMKA: Ujistéte se, 7e se maso mize ve spotfebici volné otacet. Pokud je piili§ velky, nebude se otacet ani vafit
rovnomérné (v priméru 3,5 - 4 Ib). Maso svazte kuchyriskym provazkem, abyste pomohli s rovhomérnym otacenim.

& VAROVANI

Vidlice a dalsi kovové casti tohoto spotiebice jsou ostré a béhem pouzivani se extrémné zahfteji. Je tieba
vénovat velkou pozornost tomu, aby nedoslo ke zranéni osob. Noste ochranné rukavice nebo rukavice.

Pouziti prislusenstvi

Pred prvnim pouzitim trouby Power Air Fryer. PrecCtéte si vSechny materidly, vystrazné nalepky a Stitky. Odstrante
veskery obalovy material, stitky a ndlepky. Doporucuje se ruéni myti. VSechny ¢asti a ptislusenstvi pouzité v procesu
vareni omyjte teplou mydlovou vodou. Spotrebi¢ nikdy nemyjte ani neponofujte do vody. Otiete vnitfek a vném
spotrebice Cistym vihkym hadfikem. Pfed prvnim vatenim jidla predehiejte spotiebi¢ na nékolik minut, aby se spalila
ochrannd vrstva oleje vyrobce. Po tomto cyklu vypalovani spotfebic otfete teplou mydlovou vodou a utérkou.

POZNAMKA: Spotiebi¢ nikdy nemyjte ani neponofujte do vody
POZNAMKA: Tento spotiebi¢ neni fritéza. Do spotiebice nelijte olej

Navod k obsluze:
PFiprava k pouziti



Umisténi zasobniku Crisper do spotiebice

1. Umistéte spotiebic na stabilni, rovny, vodorovny a Zaruvzdorny povrch.
2. Vyberte pfislusenstvi pro vareni pro svij recept.

POZNAMKA: PFed prvnim pouZitim a po nasledném pouziti umyjte pFisludenstvi na vafeni ruéné. Poté otfete vnéjsi a
vnitfni stranu spotiebice teplym, vihkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

The Air Fryer Oven is designed to cook a wide variety of your favourite foods. The charts and tables provided within
this manual and the Recipe Guide will help you get great results. Please refer to this information for proper
time/temperature settings and proper food quantities

Vlozte odkapdvaci misku do spodni ¢asti spotrebice.
Umistéte podnosy Crisper do spotrebice jejich
posunutim pres bo¢ni drazky a na zadni okraj
Umistéte prihradky Crisper blize k hornimu ohrevu
prvek pro rychlejsi vareni a vétsi kfupavost.

Pro rovhomérné peceni otevrete troubu uprostied cyklu a otocte zasobniky Crisper.

Pouziti rozné na grilovani
1.

Kdyz jsou vidlicky vyjmuty, protlacte hridel grilu @ (@
podélné stredem jidla. 1 |
POZNAMKA: Abyste potraviny na rozni Iépe podepreli,
zasurite vidlice rozné do potravin pod rtiznymi thly (viz
obr. C).

Nasadte vidlice (A) na kazdou stranu rozné a zajistéte je

obr.C

na misté utazenim dvou stavécich SroubU (B). V pfipadé
potreby mulzZete Srouby nastavit blize ke stfedu hridele,
ale nikdy ne za zafezy na hfideli.

Podrzte sestaveny rozen v mirném uhlu, pficemz prava

strana je vySe nez levd, a zasunte levou stranu rozné do -
pripojky roZzné uvnitt spotfebice (viz obr. D).

Kdy? je leva strana pevné nasazena, spustte pravou
stranu rozné do pripojky rozné na pravé strané

spotiebice (viz obr. E).

Demontaz rozné

Chcete-li odstranit uvarené jidlo, pouzijte ndstroj pro
nacitani. Zahdknéte spodni ¢ast levé a pravé strany
hridele ptipevnéné k grilovacimu rozni (obr.F)
ZataZzenim za rozen mirné doprava odpojte
prislusenstvi od zasuvky Rotisserie

Opatrné vyjméte rozen na gril.

Obr. F
& VAROVANI

NIKDY nepokladejte nic na spotrebic,

NIKDY nezakryvejte vétraci otvory na horni a zadni strané varného spotrebice,

NIKDY neplite Zadnou varnou nadobu olejem nebo tekutinou jakéhokoli druhu. Tento spotrebic vafi pouze
horkym vzduchem



NIKDY nepoutZivejte dvitka spotrebice jako misto pro odloZeni horkého fritovaciho kose naplnéného jidlem. Horky
fritovaci koS by mohl poskodit dvifka nebo zpUsobit prevraceni spotrebice. Mohlo by dojit ke zranéni osob.

P¥i vyjimani horkych plechd Crisper VZDY pouzivejte chriapky.

Béhem procesu vareni se pfislusenstvi velmi zahieje. NIKDY nepokladejte pfislusenstvi pfimo na pracovni

desku nebo stll. KdyzZ vyjmete prislusenstvi, poloZte jej na trojnozku nebo Zaruvzdorny povrch.

Vareni pomoci horkovzdusné fritézy

1. Umistéte ingredience na vybrany doplnék.

2. Zapojte napadjeci kabel do vyhrazené zasuvky. VlozZte vybrané pfrisluSenstvi do spotrebice a zavrete dvirka.

3. KdyZ jsou vybrané pfisluSenstvi a potraviny na svém misté, nastavte teplotu a ¢as rucné (viz tabulka vareni).

4. Po nékolika sekundach ruéniho nastaveni ¢asu a teploty spotiebi¢ automaticky spusti cyklus vareni.

5. Uvnitf vyrobku je vestavéné svétlo, kdyz skutecnd teplota uvnitf trouby dosahne 180 °C, rozsviti se vestavéné svétlo,
coz vam umozni zkontrolovat stav vaseho jidla.

POZNAMKA: Dvitka spottebite mizete kdykoli otevfit, abyste si prohlédli své jidlo a zkontrolovali pokrok.
POZNAMKA: Spravnd nastaveni naleznete v pfiru¢kéach v této pfiruéce nebo v Knihach recepta.

Tipy:

-Ptidejte 3 minuty k dobé vareni, kdyz zacinate se studenym spotiebicem.

-Potraviny, které jsou mensi velikosti, obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu vareni nez ty vétsi.

-Vétsi mnozstvi potravin mlze vyZadovat delsi dobu vareni nez mensi mnozstvi potravin.

-Otoceni nebo otoceni jidla v poloviné procesu vareni zajisti rovhomérné propeceni.

-Pro kiupavéjsi vysledek se doporucuje zamlzit ¢erstvé brambory trochou rostlinného oleje. Kdyz pridavate trochu oleje,
udélejte to tésné pred varenim.

-Obcerstveni béZné varené v troubé lze varit také ve vzduchové fritéze.

-Formu na peceni nebo zapékaci misku Ize umistit na crisper plech uvnitf fritézy pti vareni potravin, jako jsou kolace
nebo quiche. Pti vareni kiehkych nebo pInénych potravin se také doporucuje pouzit formu nebo misku.

Graf vnitini teploty masa

Jidlo Typ Teplota
Hovézi a teleci maso Mlety 70°C
Pomoci této tabulky a Steaky, pecené: stredni 70°C
potravinarského
teploméru zajistite, Ze Steaky, pecené: vzacné 50°C
maso, driibez, morské .
.. Kute & Kriita Prsa 75°C
plody a dalsi varena
jidla dosahnou Mleté, plnéné 75°C
bezpecné minimalni
v Cely ptak, nohy, stehna, kiidla 75°C
vnitini teploty. vP v
Ryby a korysi Jakykoli typ 65°C
Jehné Mlety 70°C
Steaky, pecené: sttedni 60°C
Steaky, pecené: vzacné 55°C
Veprtové Kotlety, mleté, Zebra, pecene 70°C

PIn& uvatena sunka 60°C




Tabulka vafeni

v

Potravina Min-Max Cas Teplota Komentare

Tenké mrazené hranolky 1%-38alky 15-16Minut 200°C

Tlusté mrazené hranolky 1%-3 Salky 15-20 Minut 200°C

Doméci hranolky 1%-3 % Sélky 10-16 Minut 200°C Pfidat % polévkova lzice. ole]

Domaci bramborové Spalicky 1%-3 % 3alky 18--22 Minut 180°C Pfidat % polévkova lzice. ole]

Domaci bramborové kostky 17%-3 Sdlky 12-18 Minut 180°C Pridat 2 polévkova lzice. olej

Hash Browns 15alek 15-18 Minut 180°C

Gratinované brambory 25alek 15-18 Minut 200°C

Biftek %-1.11b 8--12 Minut 180°C

Vepiové kotlety %-1.1 b 10-14 Minut 180°C

Hamburger %-1.11b 7-14 Minut 180°C

Klobasova rolada %-1.1Lb 13-15 Minut 200°C

Kureci palicky %-1.1Lb 18--22 Minut 180°C

Kufeci prsa %-111b 10-15 Minut 180°C

Jarni zavitky %-3/4Lb 15-20 Minut 200°C PouZivejte pfipravené k pouzitiv
troubé

Mrazené kureci nugety 1/4-1.1Lb 10-15 Minut 200°C Pouzivejte pfipravené k poutitiv
troubé

Mrazené rybi prsty %-1.11b 6-10 Minut 200°C Pouzivejte pripravené k pouiti v
troubé

Mozzarellové tyginky %-1.11b 8-10 Minut 180°C PouZivejte pfipravené k pouZitiv
troubé

PInénd zelenina %-1.1Lb 10 Minut 160°C

Dort 1 %8alky 20--25 Minut 160°C Pouzijte formu na peceni

Nesladky kola¢ 1 %:Salky 20--22 Minut 180°C Pouzijte formu na
pedeni/zapékaci misu

vdolky 1 %3alky 15-18 Minut 200°C Pouzijte formu na peceni




Petivo 1 %3alky 20 Minut 160°C Pouzijte formu na
pedeni/zapékaci misu
MraZené cibulové krouzky 1lb 15 Minut 200°C
Reseni problém
Problém Mozna pficina Redeni

Spotrebic nefunguje

Spotrebic neni zapojen do sité

Zapojte napadjeci kabel do zasuvky.

Spottebi¢ nebyl zapnut nastavenim doby
a teploty ptipravy

Nastavte teplotu a ¢as.

Spotiebi¢ neni zapojen do vyhrazené
elektrické zasuvky.

Zapojte spotiebic do vyhrazené elektrické za
suvky.

Neupravené potraviny

Spottebic je pretizeny.

Pro rovhomérnéjsi vareni pouzivejte mensi

davky.

Teplota je nastavena na ptilis nizkou

hodnotu.

Zvyste teplotu a pokracujte ve vateni.

Jidlo se nesmazi rovhomérné

Nekteré potraviny je tieba behem
procesu vateni obratit.

V poloviné procesu zkontrolujte a v ptipadé
potteby krmivo otocte.

Potraviny riznych velikosti se vati spole¢

ne.

Vartte spolec¢né jidla podobné velikosti.

Bily kour vychazejici z spotrebice

PouZiva se ropa.

Ottrete dold, abyste odstranili pfebytecny olej.

Prislusenstvi ma prebytecné zbytky tuku
z ptedchoziho vateni.

Po kazdém pouziti vycistéte soucasti a vnitt
ek spottebice.

Hranolky se nesmazi rovnomérné

Pouzity nespravny typ brambor.

Pouzivejte cerstvé, pevné brambory.

Brambory nejsou béhem pt1ipravy spravn

& blangirovany.

Pouzijte nakrajené tycinky a osuste, abyste

odstranili prebytecny skrob.

Vari se ptilis mnoho hranolkd najednou.

Vaite méné nez 2 % $alky hranolk( najednou.

Hranolky nejsou kfupavé

Syrové hranolky maji p7ilis mnoho vody.

Pred zamlzenim oleje Fadné osuste
bramborové tycinky.

ReZte tycinky mensi

Pridejte jesté trochu oleje.

Nakrajené brambory blangirujte.




Cisténi:

Pred Cisténim vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky a ujistéte se, Ze je spotiebic dlikladné vychlazeny.

Po kazdém poutiti vycCistéte horkovzdusnou fritézu.

Prislusenstvi na vareni je vyrobeno z odolné nerezové oceli a Ize jej myt v mycce. Na tyto povrchy nikdy nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky nebo nécini.

1. Otrete vnéjsi ¢ast spotiebice teplym, vihkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.

2. P¥i ¢isténi dvefi jemné vydrhnéte obé strany teplou mydlovou vodou a vlhkym hadiikem. NENAMACEITE ani
neponofrujte dvitka nebo spotfebic¢ do vody ani je nemyjte v mycce na nadobi.

3. Vycistéte vnitfek spotrebice horkou vodou, jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni houbou. Poté spotiebic
dlkladné oplachnéte Cistym, damp hadfikem. Nenechdvejte uvnitf spotfebice stojici vodu. Topné spiraly nedrhnéte,
protoZe jsou kiehké a mohly by prasknout.

4.V ptipadé potteby odstrante nezddouci zbytky jidla kartaéem s mékkymi nylonovymi stétinami.

5. Pfipecené jidlo na pfislusenstvi by mélo byt namoceno v teplé mydlové vodé, aby se jidlo snadno odstranilo.
Doporucuje se myti rukou.

POKYNY PRO PECI A CISTENI
e  Pred Cisténim pfistroj vidy vypnéte a odpojte ze zasuvky.
e NEPONORUIJTE do vody. Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym proudem.
e K ¢idténi tohoto spotiebice NEPOUZIVEITE abrazivni Cistici prostfedky ani ostré nacini.
e  Povrchy otirejte mékkym suchym hadtikem.
e Pred dalsim pouZitim nechte dikladné vyschnout.
e Spotrebic skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE

e Bednafi ze Stortfordu pouzivaji recyklovatelné nebo recyklované
obaly, kde je to mozné.

e  Zlikvidujte prosim vSechny obaly, papir, kartony v souladu s pfedpisy DEPOSER  ADEPOSER
mistniho Ufadu pro recyklaci. feef_:gﬂ:?ere"

e Na konci Zivotnosti vyrobku se prosim obratte na autorizované
stfedisko pro recyklaci domovniho odpadu mistni rady. points de colecte tur s laivedemezdechets

e Plasty, polybagy — vyrabi se z nasledujicich recyklovatelnych plast(.

e Na konci Zivotnosti vyrobku se prosim obratte na autorizované
stfedisko pro recyklaci domovniho odpadu mistni rady.

A
Kéd & Symbol u‘)

PETE

Typ plastu Polyethylentereftalatového




SLOVENSKY NAVOD

Podrobnosti o napajani: Podrobnosti o napati: 220-240V~
Podrobnosti o frekvencii: 50 Hz - 60 Hz
Podrobnosti o vykone: 1800W

Prislusenstvo:

NN « '8

Pred spustenim si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a uistite sa, Ze ste oboznameni s
prevadzkou vasej novej rary na fritézu

x2 iy x1
s

OPATRNOST! VONKAIJSIE POVRCHY TOHTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICA
SA PRI BEZNOM POUZiVANi ZAHRIEVAJU.
Upozorn enie | PREDTYM, AKO SA DOTKNETE VONKAIJSICH POVRCHOV, NECHAJTE

Hortci povrch | VYCHLADNUT.

UPOZORNENIA A BEZPECNOSTNE POKYNY:
PRI POUZ{VANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICOV BY STE MALI VZDY DODRZIAVAT ZAKLADNE BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

e  PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY.

e LEN NA DOMACE POUZITIE V INTERIERI.

e NEPOUZIVAITE VO VONKAJSOM PROSTREDI ANI NA KOMERCNE UCELY.

e POUZIVAITE LEN S DODANYM SIETOVYM KABLOM.

e PRED POUZITIM DOKLADNE SKONTROLUIJTE, €I NIE JE POSKODENY, A V PRIPADE ZISTENIA NEDOSTATKOV HO
NEPOUZ{VAITE. DBAJTE NA TO, ABY STE SPOTREBIC NEUPUSTILI, PRETOZE SILNE NARAZY MOZU SPOSOBIT
VNUTORNE POSKODENIE.

e PRED PRIPOJENIM SPOTREBICA SKONTROLUIJTE, CI NAPATIE UVEDENE NA SPODNEJ STRANE SPOTREBICA
ZODPOVEDA SIETOVEMU NAPATIU VO VASEJ DOMACNOSTI.

e UISTITE SA, ZE JE SPOTREBIC ZAPOJENY DO VYHRADENEJ ZASUVKY. VZDY SA UISTITE, ZE JE ZASTRCKA
ZASUNUTA DO ZASUVKY. SPRAVNE A BEZ AKYCHKOLVEK INYCH SPOTREBICOV V TEJ ISTEJ ZASUVKE.

e NEZAPAJAITE NAPAJACI KABEL ANI NEOBSLUHUJTE OVLADACIE PRVKY SPOTREBICA MOKRYMI RUKAMI.

e NIKDY NEPRIPAJAJTE TENTO SPOTREBIC K EXTERNEMU CASOVEMU SPINACU ALEBO SAMOSTATNEMU
SYSTEMU DIALKOVEHO OVLADANIA.

e NIKDY NEPOUZIVAJTE TENTO SPOTREBIC S PREDLZOVACIM KABLOM AKEHOKOLVEK DRUHU.

e KRATKY NAPAJACI KABEL (ALEBO ODPOJITELNY NAPAJACI KABEL) JE K DISPOZICII NA ZNIZENIE RIZIKA
VYPLYVAJUCEHO ZO ZAMOTANIA SA DO DLHSIEHO KABLA ALEBO ZAKOPNUTIA ON.

e PRED KAZDYM POUZITIM SPOTREBIC A NAPAJACI KABEL DOKLADNE SKONTROLUIJTE, CI NIE SU POSKODENE

e TENTO SPOTREBIC MOZU POUZIVAT DETI VO VEKU OD 8 ROKOV A STARSIE A OSOBY SO ZNiZENYMI
FYZICKYMI, ZMYSLOVYMI ALEBO DUSEVNYMI SCHOPNOSTAMI ALEBO S NEDOSTATKOM SKUSENOSTI A
ZNALOSTI, AK SU POD DOHIADOM ALEBO BOLI POUCENE O POUZ{VAN{ SPOTREBICA BEZPECNYM SPOSOBOM



A ROZUMEJU SUVISIACIM RIZIKAM. DETI SA SO SPOTREBICOM NESMU HRAT. CISTENIE A UZIVATELSKU
UDRZBU NESMU VYKONAVAT DETI BEZ DOZORU.

SPOTREBIC A JEHO NAPAJACI KABEL UCHOVAVAITE MIMO DOSAHU DETI, KED JE V PREVADZKE ALEBO V
PROCESE CHLADENIA.

DETI MLADSIE AKO 3 ROKY BY SA MALI DRZAT MIMO DOSAHU, POKIAL NIE SU POD NEUSTALYM DOZOROM.
NIEKTORE CASTI TOHTO PRODUKTU SA MOZU VELMI ZAHRIAT A SPOSOBIT POPALENINY. OSOBITNA
POZORNOST SA MUSi VENOVAT PRITOMNOSTI DETi A ZRANITELNYCH OSOB. ABY STE PREDISLI ZRANENIU
0SOB, NIKDY NEDAVAJTE RUKY DO SPOTREBICA, POKIAL NIE JE DOKLADNE VYCHLADNUTY

POUZITIE AKEHOKOLVEK PRISLUSENSTVA ALEBO PRISLUSENSTVA, KTORE NEODPORUCA SPOLOCNOST
COOPERS OF STORTFORD, MOZE SPOSOBIT ZRANENIA A STRATIT PLATNOST AKEJKOLVEK ZARUKY, KTORU
MOZETE MAT.

NENECHAVAITE NAPAJACI KABEL VISIET CEZ OKRAJ STOLA ALEBO PULTU, ANI SA NEDOTYKAJTE HORUCICH
POVRCHOV.

NEUMIESTNUJTE HO NA ZDROJE TEPLA ANI DO ICH BLiZKOSTI.

POUZIVAIJTE NA ROVNOM, STABILNOM NEHORLAVOM POVRCHU.

POCAS POUZIVANIA ZARIADENIE NIJAKO NEZAKRYVAITE, PRETOZE TO MOZE SPOSOBIT PREHRIATIE.
NEPOUZ{VAITE TENTO SPOTREBIC NA INE POUZITIE, NEZ NA AKE JE URCENY.

ZABEZPECTE DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI TYMTO SPOTREBICOM A OSTATNYMI PREDMETMI NA
PRACOVNEJ PLOCHE ALEBO PRACOVISKU ALEBO DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI SPOTREBICOM A
OHRANICENYM PRIESTOROM, V KTOROM SA NACHADZA. ODPORUCAME MINIMALNY ODSTUP OKOLO
VSETKYCH PLOCH ASPON 10 CM.

NEUMIESTNUJTE SPOTREBIC POD HORLAVE MATERIALY, AKO SU ZACLONY, ZAVESY, POLICE, VOLUNE TAPETY A
POD. ALEBO DO ICH BLIiZKOSTI.

PRED USKLADNENIM, CISTENIM ALEBO NASADENIM CI ZLOZEN{M PRiSLUSENSTVA NECHAJTE PREDMET
DOKLADNE VYCHLADNUT.

NEUMIESTNUJTE TENTO PREDMET BEZPROSTREDNE POD ZASUVKU.

UDRZUJTE VYROBOK VO VZDIALENOSTI NAJMENEJ 1 M OD HORLAVYCH MATERIALOV, AKO JE NABYTOK,
VANKUSE, POSTELNA BIELIZEN, PAPIER, OBLECENIE, ZACLONY ATD.

NA OCHRANU PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM NEPONARAIJTE NAPAJACI KABEL, SIETOVY ADAPTER ANI
SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ TEKUTINY. DO HLAVNEHO KRYTU SPOTREBICA, V KTOROM SA NACHADZAJU
ELEKTRICKE KOMPONENTY, NEVLIEVAITE ZIADNE TEKUTINY.

NEPOUZIVAITE ZIADNY SPOTREBIC S POSKODENYM NAPAJACIM KABLOM ALEBO SIETOVYM ADAPTEROM
ALEBO PO PORUCHE SPOTREBICA ALEBO PO JEHO POSKODEN{ AKYMKOLVEK SPOSOBOM. ODPORUCAME, ABY
NAPAJACI KABEL NEBOL PREHNUTY ALEBO ULOZENY PREKRUTENYM SPOSOBOM A ABY STE PRAVIDELNE
KONTROLOVALI JEHO STAV.

NENECHAVAITE HO BEZ DOZORU.

PO VARENI[ ALEBO AK MUSITE OPUSTIT MIESTNOST, VZDY SPOTREBIC VYPNITE A PO SKONCEN{ POUZ{VANIA
HO ODPOJTE ZO ZASUVKY.

PRI MANIPULACII S HORUCIMI POTRAVINAMI ALEBO HORUCIMI SPOTREBICMI SA ODPORUCA POUZIVAT
KUCHYNSKE RUKAVICE.

AKEKOLVEK OPRAVY MUSI VYKONAVAT KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR ALEBO ELEKTROTECHNICKY SERVIS.

ABY STE ZABRANILI KONTAKTU POTRAVIN S VNUTORNYM HORNYM SITOM A TEPELNYM PRVKOM,
NEPREPLNAJTE PRISLUSENSTVO NA PECENIE.

POCAS PREVADZKY FRITEZY NEZAKRYVAITE OTVOR NA PRIVOD VZDUCHU ANI OTVOR NA ODVOD VZDUCHU.
TAKYTO POSTUP ZABRANI ROVNOMERNEMU VARENIU A MOZE POSKODIT SPOTREBIC ALEBO SPOSOBIT JEHO
PREHRIATIE.

NIKDY NELEJTE OLEJ DO PRISLUSENSTVA NA VARENIE MOZE DOJST K POZIARU A ZRANENIU OSOB.

POCAS PREVADZKY SA VZDUCH VYPUSTA CEZ VETRACI OTVOR NA VYSTUPE VZDUCHU. RUKY A TVAR DRZTE V
BEZPECNEJ VZDIALENOSTI OD VENTILACNEHO OTVORU. HORUCEMU VZDUCHU SA VYHYBAIJTE Al PRI
VYBERANI PRISLUSENSTVA ZO SPOTREBICA.

AK SPOTREBIC VYDAVA CIERNY DYM, OKAMZITE HO ODPOJTE OD ELEKTRICKEJ SIETE A POCKAJTE, KYM SA Z
NEHO PRESTANE DYMIT, A AZ POTOM VYBERTE OBSAH RURY.

PO UPLYNUTI{ CASU SA VARENIE ZASTAVI, ALE VENTILATOR BUDE POKRACOVAT V CHODE 20 SEKUND, ABY SA
SPOTREBIC OCHLADIL.

PRED POUZITIM NOVEJ FRITEZY NA VZDUCHU NA AKOMKOLVEK POVRCHU PRACOVNEJ DOSKY SA
INFORMUJTE U VYROBCU PRACOVNEJ DOSKY ALEBO INSTALATERA O ODPORUCANIACH TYKAJUCICH SA
POUZIVANIA SPOTREBICOV NA VASICH POVRCHOCH. NIEKTORI VYROBCOVIA A INSTALATERI MOZU



ODPORUCIT OCHRANU POVRCHU UMIESTNENIM HORUCEJ PODLOZKY ALEBO TRIVETU POD VZDUCHOVU

FRITEZU KVOLI OCHRANE PRED TEPLOM.

e NEUMIESTNUIJTE FRITEZU NA VARNU DOSKU, AJ KED JE CHLADNA, PRETOZE BY TO MOHLO SPOSOBIT POZIAR
ALEBO POSKODIT FRITEZU, VARNU DOSKU A VAS DOMOV.

e UISTITE SA, ZE PRISADY PRIPRAVENE V TOMTO SPOTREBICI VYCHADZAJU UPECENE DO ZLATOZLTEJ FARBY, A
NIE TMAVEJ ALEBO HNEDEJ. ODSTRANTE PRIPALENE ZVYSKY.

ZAPOJENIE ZASTRCKY (SPOJENE KRALOVSTVO A iRSKO)

e Tento spotrebi¢ sa dodava so sietovym adaptérom s kolikmi zastréky BS1363.
e  NEPOUZIVAITE Ak zasuvky vo vasej domacnosti alebo kancelarii nie st vhodné pre koliky sietového adaptéra
tohto produktu. Pokusy o zasunutie sietového adaptéra do nespravnej zasuvky mozu spdsobit Uraz elektrickym

prudom alebo poskodenie.

TIETO POKYNY SI USCHOVAITE - LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI

. DOLEZITY

1. Pred prvym poutzitim a po dalSom pouziti
kuchynské prislusenstvo umyte ruc¢ne. Potom utrite
vonkajsiu a vnutornu stranu spotrebica teplou,
vlhkou handri¢kou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Nakoniec spotrebi¢ na niekolko
minut predhrejte, aby sa spalili vSetky zvysky.

2. Spotrebi¢ moze pri prvom pouZiti fajcit.
Nie je chybny a dym zhori v priebehu niekolkych
minut.

. Automatické vypnutie

Spotrebi¢ ma zabudované vypinacie zariadenie, ktoré
automaticky vypne spotrebic, ked ¢asovac dosiahne nulu.
Spotrebi¢ mbzete manudlne vypnut otocenim gombika
Casovaca do polohy "0".

- Ochrana proti prehriatiu

Ak zlyha systém regulacie vnutornej teploty, aktivuje sa
systém ochrany proti prehriatiu a spotrebi¢ nebude
fungovat. Ak k tomu ddjde, odpojte napajaci kdbel. Pred
opatovnym spustenim alebo uskladnenim nechajte
spotrebic Uplne vychladnut. v priebehu niekolkych minut.
. Elektrickd energia

Vas novy spotrebi¢ by mal byt prevadzkovany na
vyhradenom elektrickom obvode. Ak je elektricky obvod
pretazeny inymi spotrebi¢mi, spotrebi¢ nemusi fungovat
spravne.

- Elektromagnetické polia

Tento spotrebi¢ spifia véetky normy tykajtce sa
elektromagnetickych poli. Pri sprdvnom zaobchadzani a v
sulade s pokynmi v tomto navode na poufZitie je
pouzivanie spotrebica bezpec¢né na zdklade vedeckych
dokazov, ktoré su v sucasnosti k dispozicii.
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1. Gombik na ovladanie teploty — Ota¢anim vyberte poZadovanu teplotu na varenie.

Ked' je gombik regulacie teploty nastaveny na 0, stroj prestane ohrievat. Ventilator bude pokraéovat v prevadzke,
kym sa ¢asovac nevrati do polohy 0, aby sa jednotka vypla.

2. Gombik ¢asovaca - Otac¢anim vyberte poZadovany ¢as varenia.

Ked' je gombik casovaca nastaveny na 0, stroj sa vypne .

3. Vetracie otvory na privod vzduchu

NEZAKRYVAJTE, ked je spotrebi¢ v prevadzke.

4. Vetracie otvory na vystup hortceho vzduchu

NEZAKRYVAJTE, ked je spotrebi¢ v prevadzke. NEUMIESTNUITE do 5 palcov od inych predmetov.

5. ChrumkavejSie podnosy

Pre rovhomerné viestranné varenie. M6Ze sa poutzit aj na dehydrataciu a ohrievanie potravin, ako je pizza.

6. Odkvapkavacia miska

Pri vareni vZdy pouzivajte odkvapkavaciu misku, aby ste zachytili rozliate tekutiny pre lahsie Cistenie.

7. Rotisserie Fetch Tool - PouZiva sa na vkladanie a vyberanie vietkych potravin pripravenych pomocou hriadela
Rotisserie.

8. Hriadel grilu, vidlice a nastavovacie skrutky

Pouziva sa na petienky a celé kuracie maso. Posuiite hriadel pozdiZne cez maso. Nasurite vidlice na hriadel z kazdého
konca a pripevnite. Zaistite na mieste pomocou nastavovacich skrutiek.

POZNAMKA: Uistite sa, 7e miso sa moZe v spotrebiti volhe otacat. Ak je prili§ velky, nebude sa otacat ani varit
rovnomerne (v priemere 3,5 - 4 |b). Maso zviazte kuchynskou Snarkou, aby ste pomohli rovnomernému otacaniu.

& VAROVANIE

Vidlice a iné kovové casti tohto spotrebica su ostré a poc¢as pouZivania sa extrémne zahrievaju. Je
potrebné dbat na to, aby nedoslo k zraneniu oséb. Noste ochranné chiiapky alebo rukavice.

PouZivanie prislusenstva

Pred prvym pouZitim elektrickej fritézy. Precitajte si vSetok materidl, vystrazné nalepky a stitky. Odstrante vsetky
baliace materialy, Stitky a ndlepky. Odporuca sa umyvanie ruk. Vsetky diely a prislusenstvo pouZzité pri vareni umyte
teplou mydlovou vodou. Varny spotrebic nikdy neumyvajte ani neponarajte do vody. Utrite vnitornu a vonkajsiu stranu
varného spotrebica Cistou vihkou handri¢kou. Pred prvym varenim jedla predhrejte spotrebi¢ na niekolko minut, aby sa
ochranny povlak vyrobcu spalil olejom. Po tomto cykle spalovania utrite spotrebic teplou mydlovou vodou a utierkou na
riad.

POZNAMKA: Varny spotrebi¢ nikdy neumyvajte ani neponarajte do vody
POZNAMKA: Tento spotrebi¢ nie je fritéza. Do spotrebica nelejte olej

Navod na pouzivanie:
Priprava na poutiitie



Kufor na posteli Popisy s nizkou spolahlivostou sa generuju automaticky

1. Spotrebic¢ umiestnite na stabilny, rovny, vodorovny a tepelne odolny povrch.
2. Vyberte si prislusenstvo na varenie pre svoj recept.

POZNAMKA: Pred prvym pouZitim a po dalom pouZiti kuchynské prisluenstvo umyte ruéne. Potom utrite vonkajiu
a vnutornu stranu spotrebica teplou, vihkou handri¢kou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

Rudra Air Fryer je navrhnutd na varenie Sirokej Skaly vasich oblUbenych jedal. Tabulky a tabulky uvedené v tejto
prirucke a Sprievodcovi receptami vam pomozu dosiahnut skvelé vysledky. V tychto informaciach najdete spravne
nastavenie ¢asu/teploty a spravne mnoistvo potravin

Vlozte odkvapkavaciu misku do spodnej ¢asti
spotrebica.

VloZzte podnosy na chrumkavost do spotrebica tak, ze
ich zasuniete cez bocné drazky a na zadny okraj
Umiestnite plechy Crisper blizSie k hornému

ohrievacemu telesu pre rychlejsie varenie a vacsiu
chrumkavost.

Pre rovnomerné pecenie otvorte ruru uprostred cyklu a otocte zasobniky Crisper.

Pouzivanie rostu na pecenie
1.

Ked'su vidlicky odstranené, pretlacte hriadel grilu
pozdiZne cez stred jedla.
POZNAMKA: Aby ste jedlo na razni lepsie podopierali,

vlozte vidlicky na grilovanie do jedla pod roznymi - J’
uhlami (pozri obr. C).

Nasadte vidlice (A) na kazdu stranu raZia a zaistite ich cnc

na mieste utiahnutim dvoch nastavovacich skrutiek (B).
V pripade potreby mézete skrutky nastavit blizsie k
stredu hriadela, ale nikdy nie za zarezy na hriadeli.
Zmontovany rozen drzte v miernom uhle tak, aby
prava strana bola vyssie ako lava, a lavu stranu roZena

zasunte do pripojky na roZen vo vnutri spotrebica (pozri 0br.D
obr. D).

Ked'je fava strana pevne na svojom mieste, spustite
pravu stranu razna do pripojky otocného rostu na
pravej strane spotrebica (pozri obr. E)

Odstranenie razna

Na odstranenie vareného jedla pouzite nastroj na
nacitanie. Zaveste spodnu Cast lavej a pravej strany
hriadela pripevneného k razriu na gril (obr. F)
Potiahnite razer mierne doprava, aby ste odpojili
prislusenstvo zo zasuvky Rotisserie

Opatrne odstrante razen.

Obr. F
& VAROVANIE

NIKDY ni¢ neddvajte na spotrebic,

NIKDY nezakryvajte vetracie otvory na hornej a zadnej strane varného spotrebica,



NIKDY nenapifiajte Ziadnu varnt nadobu olejom alebo tekutinou akéhokolvek druhu. Tento spotrebi¢ vari iba
horucim vzduchom

NIKDY nepouzivajte dvierka spotrebica ako miesto na odpocinok horuceho kosika na vyprazanie naplneného
jedlom. Horci kds na vyprazanie moze poskodit dvierka alebo spdsobit prevratenie spotrebica. Mohlo by déjst k
zraneniu oso6b.

Pri vyberani horucich plechov na chrumkavost VZDY pouZivajte chfiapky.

Pocas procesu varenia sa prislusenstvo velmi zahreje. NIKDY neumiestriujte prislusenstvo priamo na dosku

alebo stél. Ked' vyberiete prislusenstvo, polozte ho na trojnozku alebo tepelne odolny povrch.

Varenie v rure na vzduchovu fritézu

1. Vlozte ingrediencie na vybrané prisluSenstvo.

2. Zapojte napajaci kabel do vyhradenej zasuvky. Vlozte vybrané prislusenstvo do spotrebica a zatvorte dvierka.

3. Ked'je zvolené prislusenstvo a jedlo na svojom mieste, nastavte teplotu a ¢as manualne (pozrite si tabulku varenia).
4. Po niekolkych sekundach manualneho nastavenia ¢asu a teploty spotrebi¢ automaticky spusti cyklus varenia.

5. Vo vnutri produktu je zabudované svetlo, ked' skutoc¢na teplota vo vnutri riry dosiahne 180 °C, vstavané svetlo sa
rozsvieti, o vdm umozni skontrolovat stav vasho jedla.

POZNAMKA: Dvierka spotrebita mozete kedykolvek otvoritview vase jedlo a skontrolovat priebeh.
POZNAMKA: Spravne nastavenia najdete v priruc¢kdch v tejto prirucke alebo v knihach receptov.

Tipy:

-Pridajte 3 minuty k ¢asu varenia, ked' zac¢inate so studenym spotrebi¢om.

-Potraviny, ktoré s mensie, zvycajne vyzaduju o nieco kratsi ¢as varenia ako vacsie.

-Vacsie mnoiZstva potravin mozu vyzadovat dlhsi ¢as varenia ako mensie mnoZstva potravin.

-Prevratenie alebo otocenie jedla v polovici procesu varenia zaistuje rovhomerné uvarenie jedla.

-Pre chrumkavejsi vysledok sa odporaéa zahmlievat ¢erstvé zemiaky trochou rastlinného oleja. Pri pridavani trochy oleja
tak urobte tesne pred varenim.

-Obcerstvenie bezne varené v rdre je mozné varit aj v rure vzduchove;j fritézy.

-Pri vareni jedal, ako su kolacée alebo quiche, moZete na plech na chrumkavost vo vnutri rary Air Fryer umiestnit formu
na pecenie alebo zapekad. Pri vareni krehkych alebo plnenych jedal sa odporuica pouzivat plechovku alebo misku.

Tabulka vnutornej teploty masa

Jedlo Typ Teplota
Hovadzie a telacie maso Pozemok 70°C
Poutite tito tabulku a Steaky, pecienky: stredné 70°C
potravinovy teplomer,
aby ste zabezpecili, ze Steaky, pecienky: vzacne 50°C
maso, hydina, morské - TE—— .
L i Kuracie a morcacie mdso Prsniky 75°C
plody a iné varené
potraviny dosiahnu Mleté, plnené 75°C
bezpecnd minimalnu
, , Cely vtak, nohy, stehna, kridla 75°C
vnutornu teplotu.
Ryby a makky3e AkykoT'vek typ 65°C
Jahnacie maso Zem 70°C
Steaky, pecienky: stredné 60°C
Steaky, pecienky: vzacne 55°C
Bravéové maso Kotlety, mleté, rebra, pecienky 70°C

Graf varenia

Uplne uvarena sunka 60°C




Potravina Min-Max Cas Teplota Komentare

Tenké mrazené hranolky 1%-3 Salky 15-16Minut 200°C

Husté mrazené hranolky 1%-3 Salky 15-20 Minut 200°C

Domace hranolky 1%-3 % Salky 10-16 Minut 200°C Scitat ¥ lyzica oleja

Domdce zemiakové kolieska 1%-3 % Salky 18--22 Minut 180°C Scitat %% lyzica oleja

Domace zemiakové kocky 1%-3 Salky 12-18 Minut 180°C Stitat %4 lyZica oleja

Hash Browns 15élka 15-18 Mindt 180°C

Gratinované zemiaky 25dlka 15-18 Minut 200°C

Rezen %-1.1libra 8--12 Minut 180°C

Bravcove kotlety %-1.1 libra 10-14 Minat 180°C

Hamburger %-1.1libra 7-14 MinGt 180°C

Klobasova rolka %-1.1libra 13-15 Minut 200°C

Kuracie palicky %-1.1libra 18--22 Minut 180°C

Kuracie prsia %-1.1 libra 10-15 Minut 180°C

Jarné zavitky %-3/4 libra 15-20 Minut 200°C PouZite pripravené na riru

Mrazené kuracie nugetky 1/4-1.1libra 10-15 Minut 200°C Poutite pripravené na riru

Mrazené rybie tycinky %-1.1libra 6-10 Minut 200°C PouZite pripravené na riru

Mozzarellové tycinky %-1.1 libra 8-10 Minut 180°C PouZite pripravené na riru

PInena zelenina %-1.1libra 10 Mintt 160°C

Torta 1 %Salky 20--25 MinGt 160°C Pouzite formu na pecenie

Quiche 1 %Sélky 20--22 MinGt 180°C Pouzite formu na
pecenie/pekac

vdolky 1 %Salky 15-18 Minut 200°C Pouzite formu na pecenie

Petivo 1%Salky 20 Mindt 160°C Pouite formu na
pecenie/pekac

Mrazené cibulové kruzky 1 libra 15 Minat 200°C




RieSenie problémov

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Spotrebic nefunguje

Spotrebic nie je zapojeny do siete

Zapojte napadjaci kabel do zasuvky.

Spotrebic¢ nebol zapnuty nastavenim casu
a teploty pripravy

Nastavte teplotu a ¢as.

Spotrebic nie je zapojeny do vyhradenej
elektrickej zasuvky.

Zapojte spotrebi¢ do vyhradenej elektrickej za
suvky.

Nevarené potraviny

Spotrebic je pretazeny.

Pre rovnomernejSie varenie pouzivajte mens

ie davky.

Teplota je nastavena prilis nizko.

Zvyste teplotu a pokracujte vo vareni.

Jedlo sa nesmazi rovnhomerne

Niektoré potraviny je potrebné pocas
procesu varenia otocit.

V polovici procesu skontrolujte a v pripade
potreby jedlo otocte.

Jedla roznych velkosti sa varia spolocne.

Varte spolu jedla podobnej veTkosti.

Jedlo sa nesmazi rovhomerne

spotrebic

PouZiva sa ropa.

Utrite nadol, aby ste odstranili prebytocny

olej.

Prislusenstvo obsahuje prebytocné zvys

ky mastnoty z predchadzajiaceho varenia.

Po kazdom pouziti vycistite komponenty a vn
atro spotrebica.

Hranolky sa nesmaZzia rovnomerne

PouZiva sa nespravny druh zemiakov.

PouZivajte cerstvé, pevné zemiaky.

Zemiaky pocas pripravy neblansirovali

spravne.

Pouzite nakrajané tycinky a osuste, aby ste

odstranili prebytocny skrob.

Prilis vel'a hranolcekov sa vari naraz.

Varte menej ako 2 % $alky hranoliek naraz.

Hranolky nie su chrumkavé

Surové hranolky maju prilis vela vody.

Pred zahmlievanim oleja poriadne osuste
zemiakové tycinky.

Rezané tycinky mensie

Pridajte este trochu oleja.

Blansirujte nakrajané zemiaky.




Cistenie:

Pred Cistenim vytiahnite napdjaci kdbel zo zasuvky a uistite sa, Ze je spotrebi¢ dokladne vychladnuty.

Po kazdom pouziti vycistite rdru na fritézu.

Kuchynské doplnky su vyrobené z odolnej nehrdzavejucej ocele a st vhodné do umyvacky riadu. Na tieto povrchy nikdy
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo nacinie.

1. Vonkajsiu Cast spotrebica utrite teplou, vihkou handri¢kou a jemnym ¢istiacim prostriedkom.

2. Ak chcete dvierka vygistit, jemne vydrhnite obe strany teplou mydlovou vodou a vlhkou handri¢kou. NENAMACAITE
ani neponarajte dvierka alebo spotrebic¢ do vody ani neumyvajte v umyvacke riadu.

3. Vnutro spotrebica vycistite hordcou vodou, jemnym Cistiacim prostriedkom a neabrazivnou Spongiou. Potom
spotrebi¢ dokladne oplachnite Cistou vlhkou handri¢kou. Vo vnutri spotrebica nenechavajte stojatu vodu. Vykurovacie
$piraly nedrhnite, pretoZe su krehké a mo6zZu sa zlomit.

4.V pripade potreby odstrante neziaduce zvysky jedla makkou kefkou s nylonovymi Stetinami.

5. Pripecené jedlo na prislusenstve by malo byt namocdené v teplej mydlovej vode, aby sa jedlo lahko vybralo. Odporuca
sa umyvanie ruk.

POKYNY NA STAROSTLIVOST A CISTENIE
e Pred Cistenim zariadenie vidy vypnite a odpojte zo zasuvky.
e Neponadrajte ho do vody. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.
e Na distenie tohto spotrebi¢a NEPOUZIVAITE abrazivne &istiace prostriedky ani ostré naradie.
e Povrchy utierajte makkou suchou handrickou.
e Pred dal$im pouzitim nechajte dékladne vyschnut.
e Spotrebic¢ skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA
e Spolo¢nost Coopers of Stortford pouziva recyklovatelné alebo
recyklované obaly tam, kde je to mozné.
e Vsetky obaly, papier, kartony zlikvidujte v sulade s recyklaénymi

predpismi miestneho dradu. c i N RGN BN DE e
e Na konci Zivotnosti vyrobku sa obratte na miestne autorizované se rem " %:f
. ‘. . 4
stredisko na recyklaciu domového odpadu. I il
e  Plasty, polybagy — vyrabaju sa z nasledujuceho recyklovatelného A DA A B it
plastu.

e Na konci Zivotnosti vyrobku sa obratte na miestne autorizované
stredisko na recyklaciu domového odpadu.

S
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PETE

Druh plastu Polyetyléntereftalatového
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