Bagilics’

BETRIEBSANLEITUNG

Modell: 631580

Kichenmaschinen

AC 220-240V 50-60Hz 1200W

Lesen Sie alle Anweisungen, bevor Sie dieses Produkt verwenden
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1. Steckdose fiir Zubehor 2. Schutzhiille

3. Abdeckung des Schwenkarms 4. Obere Kupplung

5. Schutzhiille fiir den Mixer 6. Armknopf

7. Drehknopf fiir die 8. Gehéuse
Geschwindigkeitsregelung

9. FuBpolster 10. | Drehbarer Arm

11. Deckel Spindel 12. | Messkappe

13. Deckel des Mixers 14. | Glas & Becher

15. Schneidemesser 16. | Becherboden




17. Handgriff 18. | Gemeinsame Unterlegscheibe

19. Griff der Klinge 20. | Untere Kupplung

21, Deckel 22. | Spritzschutz

23. Schneebesen 24. | Schissel

25 Knethaken 26. Flaches Rthrwerk

27 Ringmutter 28. | Feine Fleischwolfscheibe

29 Mittlere Fleischwolfscheibe 30. | Grobe Wolfscheibe

31 Schnecke 32. | Kupplung aus Silikon

33 Kutter 34 | Stampfer

35 Fleischwanne 36 | Gehé&use des Fleischwolfs

37 Teigspaten 38 | Wurstbehdter

39 Runder Fleischhalter 40 | Gemusterter flacher
Metallstreifen

41 Fleischspreizer 42 | Fleischb&@lchen-Behdter

43 Spaghetti 44 | Makkaroni

45 Rigatoni 46 | Tagliatelle

47 Lasagne 48 | Grol® Makkaroni

Wichtige Sicherheitsvorkehrung:

Bei der Verwendung elektrischer Ger&e sollten stets die folgenden grundlegenden
Vorsichtsmalfiahmen beachtet werden:

Lesen Sie alle Anweisungen.

Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu vermeiden, dtfen Sie das Kabel oder
den Stecker des Gerds nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten legen.

Wenn das Gerd von Kindern oder in der N&e von Kindern benutzt wird, ist eine
strenge Uberwachung erforderlich.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Ger& nicht benutzen, das
Zubeh& wechseln oder das Ger& reinigen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

Wenn das Netzkabel besch&ligt ist, muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder einer &nlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine

Gefébrdung zu vermeiden.
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Die Verwendung von Zubeh&teilen, die nicht vom Hersteller empfohlen oder
verkauft werden, kann zu Branden, Stromschl&gen oder Verletzungen fthren.

Nicht im Freien verwenden.

Lassen Sie das Kabel nicht (ber die Kante eines Tisches oder einer Theke h&ngen.
Halten Sie H&nde und Utensilien wé&arend der Verarbeitung von Lebensmitteln von
den sich bewegenden Klingen oder Scheiben fern, um das Risiko schwerer
Verletzungen von Personen oder einer Beschaligung der Kithenmaschine zu
verringern.

Die Klingen sind scharf, gehen Sie vorsichtig damit um.

Um die Verletzungsgefahr zu verringern, stellen Sie die Klingen oder Scheiben
niemals auf den Sockel.

Vergewissern Sie sich, dass das Ger& sicher eingerastet ist, bevor Sie es in Betrieb
nehmen.

Fdlen Sie die Lebensmittel niemals von Hand ein, sondern verwenden Sie immer
den Lebensmittelschieber.

Versuchen Sie nicht, den Deckelverriegelungsmechanismus zu umgehen.

Den Mixer immer mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Wenn Sie keine FlUssigkeit mixen, entfernen Sie das Mittelstitk des zweiteiligen
Deckels.

Schalten Sie das Ger& aus, bevor Sie den Aufsatz austauschen.

Verwenden Sie das Ger& und das Zubeh& nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben.

Schalten Sie das Ger& aus, bevor Sie Zubeh&teile auswechseln oder sich Teilen
né&oern, die sich beim Gebrauch bewegen.

Dieses Ger& ist nicht dafir bestimmt, von Kindern oder anderen Personen ohne
Hilfe oder Aufsicht benutzt zu werden, wenn diese aufgrund ihrer physischen,
sensorischen oder geistigen Fé&nigkeiten nicht in der Lage sind, das Gerd& sicher zu
benutzen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerd spielen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerd spielen..



Speichern Sie diese Anweisungen

Bedienfeld
o}
P
6
5

4

EinstellungO ----- Stopp

Einstellung1-6-----Betriebsgeschwindigkeit

Einstellungl-----Mindestgeschwindigkeit-langsam

Einstellung6-----Maximale Geschwindigkeit-schnell

Drixken Sie P-----Pulse-FUr Eiszerkleinerung und kurze,

kraftvolle Impulshewegungen

Einstellung Geschwindigkeit

Zubeh& Bild Button Zeit Kapazitat
Knethaken g 30sec bei Geschwindigkeit 1, 700 g Mehl und
1/4 30sec bei Geschwindigkeit 2, 350ml Wasser
— 4min bei Geschwindigkeit 4 (Temperatur40+/-5°C.)
Flachrihrer /\’,\
4-6 10min
%
Schneebesen m_
iani 8 EiweiR oder 6
[ 6 10min
‘ dl Sahne
Mixer
“ !’ ) 6, P 2min 1500mL
Fleischwolf I 5-6 10min




Operative Positionen

Warnung!

Betreiben Sie das Ger& nur, wenn das Zubeh&/Werkzeug gemd&3 dieser Tabelle
angebracht ist und sich in der Betriebsposition befindet.

Artikel Position Zubeh&
A e,
y | | IRAY
1. { A\ (. ‘
\ 4 \/ \ | J
2.
3

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

While the appliance is operating, keep fingers clear of the mixing bowl.

Wechseln Sie das Werkzeug erst, wenn das Gerd& stillsteht und der Netzstecker gezogen
ist. Beim Ausschalten 1&uft der Antrieb kurz weiter.



Verwendung des Knethakens , Flachschl&ers , Schneebesen

1.

1. Stellen Sie das Ger& auf eine ebene
Fl&he, z. B. eine Kicthenzeile, und
vergewissern Sie sich, dass es fest steht.
2. Setzen Sie die Schutzabdeckung des
Mixers (5) in die Abdeckung des
Schwenkarms (3) ein (siehe Abbildung).

Dritken Sie die Arm-Entriegelungstaste (6)
im Uhrzeigersinn. Heben Sie gleichzeitig den
Schwenkarm mit der Hand an, so dass er mit
einem Klick einrastet, der Schwenkarm kippt

nach oben..

Setzen Sie den Deckel (21) auf den
Schwenkarm (10) und drehen Sie ihn leicht

im Uhrzeigersinn, so dass er sicher einrastet..

1. Geben Sie die Lebensmittel in den
Mixtopf(24).

2. den Mixtopf in die Aussparung am
Gehé&use(8) einsetzen.

3.drehen Sie den Mixtopf leicht im

Uhrzeigersinn, so dass er einrastet.




1. Setzen Sie den Spritzschutz (22) auf den
Knethaken (25), wie in der Abbildung
gezeigt. Drehen Sie den Haken und befestigen
Sie ihn. Der Spritzschutz kann verhindern,
dass der Teig an die Spitze des Hakens steigt.
2. Montieren Sie das gewinschte Zubeh&r (23
mit 25 oder 26) auf die Motorspindel (11) an
der Unterseite des Schwenkarms.

3. A Der Knethaken wird fir schwere
Teige, Hackfleisch oder andere
anspruchsvolle Knetarbeiten verwendet.

B. Der Flachrthrer (26) wird zum Kneten
leichterer Teigsorten verwendet.

C. Der Schneebesen (23) wird zum Schlagen
von Sahne, Eischnee usw. verwendet.

4. Drehen Sie das Zubeh&rteil so, dass die
Stifte an der Spindel mit den Vertiefungen an
der Oberkante des Zubeh&rteils ausgerichtet
sind. Dritken Sie das Zubeh&rteil gegen den
Schwenkarm und drehen Sie es gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn, bis die Stifte
einrasten und das Zubeh@teil sicher einrastet.
Das Zubeh&teil darf weder lose sein noch
darf es sich herausziehen lassen.

1. Dricken Sie den Arm-Entriegelungsknopf
(6) im Uhrzeigersinn. Heben Sie gleichzeitig
den Schwenkarm mit der Hand an, so dass er
mit einem Klick einrastet. Der Deckel muss
fest mit dem Mixtopf abschlief®n, sonst ist er
nicht richtig aufgesetzt. Das Ger& ist nun
einsatzbereit.

2. Stecken Sie das Netzkabel in die




Netzsteckdose.

3. Wéhlen Sie die gewinschte
Geschwindigkeit aus (1-10).

Geschwindigkeit 1 ist die langsamste und

Geschwindigkeit 10 ist die schnellste

Geschwindigkeit.

Die empfohlenen Geschwindigkeiten, Zeiten

und Kapazit&en sind in der Tabelle oben

angegeben.

4. Wenn Sie im Mixtopf kratzen missen,

warten Sie, bis das Zubeh& vollsténdig zum

Stillstand gekommen ist. Verwenden Sie den

Spatel, niemals Ihre Finger.

1. schalten Sie das Ger& aus, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0 stellen, wenn
Sie mit dem Mixen fertig sind. Schalten Sie
das Gerd aus, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf 0 stellen, und
ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das
Zubeh& wechseln, das Ger& auseinander
nehmen oder wenn Sie es nicht benutzen.

Drehen Sie den Entriegelungsknopf fir den
Schwenkarm im Uhrzeigersinn. Heben Sie
gleichzeitig den Schwenkarm mit der Hand
an, so dass er mit einem Klick einrastet, und

der Schwenkarm Kippt nach oben..




8. l.das  Zubeh&  durch  Drehen  im
Uhrzeigersinn abnehmen.

2. den Mixtopf mit den zubereiteten Speisen
gegen den Uhrzeigersinn herausnehmen.

WICHTIGER!

Die Temperatur des Wassers, das in den Teig gegeben wird, liegt bei 40+/-5 ‘CGrad,
wenn die Teigzubereitung im Gange ist..

Mischer

1. 1. Stellen Sie das Motorteil auf eine
ebene Fl&che, z. B. eine
Kichenarbeitsplatte, und vergewissern
Sie sich, dass es fest steht.

2. Entfernen Sie die Schutzabdeckung
des Mixers von der Abdeckung des
Schwenkarms (siehe Abbildung)..
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1. Setzen Sie die Gelenkscheibe
(18) und die Schneidklinge (15)
auf den Becherboden (16). Die von
lhnen gewéhlte Schneidseite muss
oben liegen. Gehen Sie mit den
Schneidplatten vorsichtig um, sie
sind extrem scharf.

2. Setzen Sie den Bechersockel
(16) in den Glas- und Becherhalter
(14) ein. Drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und verriegeln Sie
ihn.

3. Geben Sie die Lebensmittel, die
Sie verarbeiten mdcehten, in das
Gefdd

4. Setzen Sie den Deckel des
Mixers (13) auf das Gefd3

1. Setzen Sie das Glas in den
Schwenkarm ein, so dass der Pfeil mit
dem Kreis ausgerichtet ist, und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, so dass der
Pfeil mit dem Pfeil ausgerichtet ist.

2. Stecken Sie das Netzkabel in die
Netzsteckdose.

3.Wahlen Sie die gewinschte
Geschwindigkeit mit (1-10).
Geschwindigkeit 1 ist die langsamste
und Geschwindigkeit 10 ist die
schnellste

Geschwindigkeit.

Die empfohlenen Geschwindigkeiten,
Zeiten und Kapazit&en sind in der




Tabelle oben angegeben.

1. schalten Sie das Ger& aus, indem Sie
den  Geschwindigkeitsregler auf 0
drehen, wenn Sie mit dem Mixen fertig
sind. Schalten Sie das Ger& aus, indem
Sie den Schalter auf 0 stellen, und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor
Sie das Zubeh& wechseln, das Ger&
auseinander nehmen oder wenn Sie es
nicht benutzen.

2. Um den Mixbehdter abzunehmen,
drehen Sie den Behd&ter so, dass der
Pfeil auf den Kreis ausgerichtet ist, und
nehmen Sie ihn dann ab.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixers
und nehmen Sie den Deckel heraus. Sie
k&nen verarbeitete Lebensmittel
herausnehmen

Bringen Sie die Schutzabdeckung
des Mixers wieder am
Schwenkarm an.
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Sicherheitshinweise:

1. Um die besten Ergebnisse beim Pirieren fester Zutaten zu erzielen, geben Sie kleine
Portionen nacheinander in das Gefd3 anstatt eine grof® Menge auf einmal einzufilen.

2. Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schneiden Sie sie zuerst in kleine Sticke (2-3 cm).
3. Beginnen Sie beim Mischen fester Zutaten zun&hst mit einer kleinen Menge
Flssigkeit. Geben Sie nach und nach immer mehr Flissigkeit durch die Offnung im
Deckel hinzu.

4. Legen Sie lhre Hand immer auf den Mixer, wenn Sie das Ger& bedienen.

5. Beim Rihren von festen oder sehr dicken flissigen Zutaten empfehlen wir, den Mixer
im Impulsmodus zu verwenden, damit die Klingen nicht stecken bleiben.

6. Hinweis: Lassen Sie den Motor maximal 2 Minuten lang laufen, um eine Uberhitzung
und damit verbundene Sch&den zu vermeiden.

7. Es ist ratsam, das Gerd& vor dem ersten Gebrauch zu waschen.

8. Reinigen Sie das Ger& nach jedem Gebrauch, um FlUssigkeitsverkrustungen zu
vermeiden.

9. Der Schalter rastet nicht dauerhaft in der Stellung ,,P*“ ein. Sie miissen den Schalter in
der ,,P“-Stellung halten.

Fahigkeit des Gefds

1500ML
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Hackmaschine

1 Stellen Sie das Ger& auf eine ebene
Fl&he, z. B. eine Kithenzeile, und
achten Sie auf einen festen Stand.

2. Setzen Sie die Schutzabdeckung des
Mixers (5) in die Abdeckung des
Schwenkarms  (3) ein (siehe
Abbildung).

3. Entfernen Sie die Schutzabdeckung
(2) von der Zubeh&buchse (1).

1. Setzen Sie die Schnecke (33) mit der
dinnen Metallverbindung nach auf&n
in das Fleischwolfgeh&use (36) ein und
dricken Sie sie fest.

2. Setzen Sie die Silikonkupplung (32)
auf den Schneckenanschluss

(siehe Abbildung).

3. Setzen Sie das Messer (31) auf den
Schneckenanschluss (siehe
Abbildung). Die scharfen Kanten des
Messers missen zur Wolfscheibe hin
zeigen.

4. Setzen Sie eine der drei
Fleischwolfscheiben (27, 28, 29) auf
das Messer (siehe Abbildung). Drehen
Sie die Wolfscheibe so, dass die beiden
Vertiefungen mit den Stiften am
Fleischwolfgeh&use ausgerichtet sind.
Waéhlen Sie die Fleischwolfscheibe fur
die gewunschte Konsistenz. Sie kénen
zwischen fein, mittel und grob wéhlen.




5. Setzen Sie die Ringmutter (27) Uber
die Wolfscheibe auf das
Fleischwolfgeh&use (siehe Abbildung).
Zum Feststellen im Uhrzeigersinn
drehen. Die Ringmutter muss die
Fleischwolfscheibe sicher festhalten.
Aber nicht zu fest anziehen.

-~
o LR/
E) Goor
(H<
N

1. Setzen Sie die Schnecke (33) mit der
dinnen Metallverbindung nach auf%n
in den Fleischwolfk&per (36) ein und
dricken Sie sie fest an.

2. ein Sieb (43-48) einsetzen, das Sieb
so drehen, dass die Vertiefung mit den
Stiften am Fleischwolfgeh&use
ausgerichtet ist.

3. Setzen Sie die Ringmutter (27) Uber
das Sieb auf das Fleischwolfgeh&use
(siehe Abbildung). Zum Sichern im
Uhrzeigersinn drehen. Die Ringmutter
muss das Sieb sicher in Position halten.
Ziehen Sie sie jedoch nicht zu fest an..
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2.3

1. Setzen Sie die Schnecke (33) mit der
dinnen Metallverbindung nach auf%n
in das Fleischwolfgeh&use (36) ein und
dricken Sie sie fest.

2. Stecken Sie den Fleischspreizer (41)
und den Fleischbdlchenbehdter (42)
auf den Schneckenanschluss (siehe
Abbildung) und drehen Sie ihn so, dass
die beiden Vertiefungen mit den Stiften
am Fleischwolfgeh&use
Ubereinstimmen.

3.Schieben Sie die Ringmutter (27)
(ber den Fleischkugelbehdter auf den
Fleischwolfk&per (siehe Abbildung).
Zum Verriegeln im Uhrzeigersinn
drehen. Die Ringmutter muss den
Fleischklops-Behdter sicher festhalten.
Aber nicht zu fest anziehen.

24

1. Setzen Sie die Schnecke (33) mit der
dinnen Metallverbindung nach auf&n
in das Fleischwolfgeh&use (36) ein und
dricken Sie sie fest.

2. Stecken Sie den Teigverteiler (37)
und den Wurstbehdter (38) auf den
Schneckenanschluss (siehe Abbildung)
und drehen Sie ihn so, dass die beiden
Einkerbungen mit den Stiften am
Fleischwolfgeh&use ausgerichtet sind.
3. Setzen Sie die Ringmutter (40) Uber
den Wurstbehdter auf den
Fleischwolfk&rper (siehe Abbildung).
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Zum Verriegeln im Uhrzeigersinn
drehen. Die Ringmutter muss den
Wurstbeh&ter sicher festhalten. Aber
nicht zu fest anziehen.

2.5.

1. Setzen Sie die Schnecke (33) mit der
dinnen Metallverbindung nach auf&n
in das Fleischwolfgeh&use (36) ein und
dricken Sie sie fest.

2. Setzen Sie dann den Teigverteiler
(37) auf den Schneckenanschluss.
Drehen Sie den Teigverteiler so, dass
die beiden Einkerbungen mit den
Stiften am Fleischwolfgeh&use
ausgerichtet sind. Setzen Sie das
Messer oder die Wolfscheibe nicht ein.
3. Setzen Sie den runden Metallhalter
(39) auf den Schneckenanschluss.
Drehen Sie die Halterung so, dass die
beiden Vertiefungen mit den Stiften am
Fleischwolfgeh&use ausgerichtet sind.
4. Setzen Sie die Ringmutter (27) auf
den runden Metallhalter am
Fleischwolfgeh&use. Zum Sichern im
Uhrzeigersinn drehen. Die Ringmutter
muss die runde Metallhalterung sicher
festhalten. Ziehen Sie sie jedoch nicht
zu fest an.

5. Setzen Sie den gemusterten flachen
Metallstreifen (40) in die
Metallhalterung ein. Dritken Sie den
Metallstreifen nach hinten oder vorne,
um das Muster auszuwé&len.
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Setzen Sie den Fleischwolfk&per so in den
Zubehd&rsockel (1) ein, dass der Pfeil auf den
Kreis ausgerichtet ist. Drehen Sie ihn in die
vertikale Position, so dass der Pfeil mit dem

Pfeil ausgerichtet ist.

1. Setzen Sie die Fleischwanne (35) so auf
den Fleischwolfk&per, dass der breite Teil
Uber

dem Motorgeh&use des Ger&s liegt.

2. Stellen Sie einen Behdter oder &nliches
unter die Offnung des Fleischwolfgeh&uses.

3. Das Geré& ist nun einsatzbereit.

1. Schlief&n Sie den Mischer an das
Stromnetz an. 2. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler (7) auf die
gewtinschte Einstellung (empfohlene
Geschwindigkeiten, Zeit und
Fassungsvermd&gen sind in der Tabelle oben
angegeben) und der Mixer startet. Die
Geschwindigkeit kann jederzeit wé&nrend des
Betriebs des Mixers ge&ndert werden.

3. Schneiden Sie Ihr Fleisch in kleinere
Sticke, so dass die Sticke in das Zufuhrrohr
passen. Wirfeln oder schneiden Sie es in
Streifen von ca. 2,5 cm Breite.

4. Legen Sie die Sticke auf das Tablett.

5. Die Fleischsticke wandern in das
Zufthrrohr. Dricken Sie vorsichtig mit dem
Stopfer (34) nach unten. Dritken Sie nicht zu
fest, da Sie sonst das Ger& besch&ligen

ké&nen.
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1. Schalten Sie den Mixer aus, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler auf die
Position ,,0 zuriickstellen, wenn Sie
die Lebensmittel fertig gemahlen
haben. Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie das Zubeh&
wechseln, das Gerd zerlegen oder
wenn es nicht benutzt wird.

2. Entfernen Sie den Stopfer und den
Fleischteller.

Um den Fleischwolf abzunehmen,
drehen Sie das Gehé&use so, dass der
Pfeil auf den Kreis ausgerichtet ist, und
nehmen Sie ihn dann ab.

Bringen Sie die Schutzabdeckung
wieder ber der Zubeh&steckdose an.
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Sicherheitshinweise:

1. Entfernen Sie immer Knochen, Knorpel, Sehnen und Schwarte, bevor Sie das Fleisch
zerkleinern.

2. Gefrorene Lebensmittel missen vor dem Zerkleinern grindlich aufgetaut werden.

3. Lassen Sie den Fleischwolf niemals I&nger als 10 Minuten ununterbrochen laufen.
Wenn Sie den Fleischwolf zu lange ohne Unterbrechung laufen lassen, kann sich die
Lebensdauer des Ger&s verkirzen. Nachdem Sie das Ger& 10 Minuten lang benutzt
haben, machen Sie eine Pause und warten Sie mindestens 30 Minuten, bevor Sie es
wieder benutzen.

REINIGUNG

Bei der Reinigung des Ger&s sollten Sie die folgenden Punkte beachten:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Ger& abkthlen,
bevor Sie es reinigen.

- Tauchen Sie das Motorteil des Ger&s nicht in Wasser ein und achten Sie darauf, dass
kein Wasser in das Geré& eindringt.

- Reinigen Sie das Motorteil durch Abwischen mit einem feuchten Tuch. Wenn das Ger&
stark verschmutzt ist, kann etwas SpUmittel hinzugefigt werden.

- Verwenden Sie zum Reinigen des Gerd&s keine Scheuerschwamnme, Stahlwolle oder
andere starke L&ungs- oder Scheuermittel, da diese die Auf®nfl&hen des Geras
besché&ligen k&nnen.

- Nehmen Sie das Ger& auseinander und reinigen Sie alle Zubeh&teile separat. Das
Gehé&use des Fleischwolfs und die anderen Teile k&nnen in warmer Seifenlauge oder in
der SpUmaschine gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass die Teile nicht fest in die Sp
ulmaschine eingespannt werden, da sich dadurch ihre Form ver&ndern kann.

- Achten Sie darauf, dass Sie wé&arend des Gebrauchs und der Reinigung nicht die
Klingen oder scharfen Teile berthren.

- WICHTIG! Lassen Sie das Ger& nach der Reinigung vollsténdig trocknen, bevor Sie es
wieder benutzen. Verwenden Sie das Ger& nicht, wenn es feucht ist.
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- Wir empfehlen, die Fleischsiebe nach der Reinigung mit Pflanzend zu schmieren und
sie in fettdichtem Papier aufzubewahren, um das Risiko von Rost und Verfé&bungen zu
minimieren.

- Nach dem Waschen und Trocknen den Aufsatz sofort in die SchutzhUle stecken und
aufbewahren.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts
Fassungsvermdcgen der Schissel

750 g Mehl und 350 g Wasser

Beispiele fir Anwendungen

|
Die Emulsion: w

2 Eier, 2 Essléffel Essig, 250 g Ol.
Den Mixer auf Stufe 5 einstellen und das Ol langsam durch die MITTLERE KAPPE
einflief®n lassen. So lange mixen, bis die Mayonnaise die Form einer.

|
Karotten w

400 g Mdchren, geeignetes Wasser

|
Hacken von Mandeln w

200 g Mandeln.
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|
EiswuUfel w

Gewicht eines Eiswrfels:~12g-16g/Stick 140g=~9 Stick

Schlagen von Eiweil3 7

8 Eiweil3in der BOWL mit dem WHISK auf Stufe 5-6.

Schlagen von Sahné}

600 g Sahne mit dem FLAT BEATER in der BOWL bei Geschwindigkeit1/2/3.

Kneten des Teigs {7

o/

700 g Mehl

200 g gehackte Mandeln

15 g Salz

28 g Butter

289 Zucker

ca.350mL Wasser(Temperatur 40+/-5C.)

Distributed by / Verteilt durch / Distribuépar:
UK:

The Enterprise Department Ltd.

11 Bridge Street, Bishops Stortford

Herts, UK, CM23 2JU

Tel: 0330 331 0300
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NI/EU:
D.S. B. LD, 160 Bd. de Fourmies, 59100 Roubaix, France
Tel: (+44) 1279 701269

DE/FR/CZ/SK:

hergestellt fUr 3Pagen
Sankt-Joeris-Strasse 16-28
52477 Alsdorf

Tel: +49(0)2404/980-204
E-mail:kontakt@3pagen.de

CE B
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1. Accessory socket 2. Protective cover
3. Swivel arm cover 4. Upper coupler
5. Blender protective cover 6. Arm knob

7. Speed control knob 8. Body

9. Foot pad 10. | Swivel arm

11. Lid Spindle 12. | Measure cap

13. Blender lid 14. | Glass & tumbler
15. Cutting blade 16. | Cup base

17. Handle 18. | Joint washer
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19. Blade handle 20. | Lower coupler

21, Lid 22. | Splashguard

23. Whisk 24. | Bowl

25 Kneading hook 26. | Flat beater

27 Ring nut 28. | Fine mincing disk
29 Medium mincing disk 30. | Coarse mincing disk
31 Scroll 32. | Silicon coupling

33 Cutter 34 | Tamper

35 Meat tray 36 | Meat grinder body
37 Dough spreade 38 | Sausage canister

39 Round meat holder 40 | Patterned flat metal strip
41 Meat spreader 42 | Meatball canister

43 Spaghetti 44 | Macaroni

45 Rigatoni 46 | Tagliatelle

47 Lasagna 48 Large macaroni

Important safety precaution:

When using electrical appliance, basic precautions should always be followed including

the following:

® Read all instructions.

® To protect against risk of electrical shock do not put the appliance unit cord or plug
in water or other liquid.

® Close supervision is necessary when a appliance is used by or near children.

® Unplug the appliance when not in use, changing accessory and before cleaning.

® Avoid contacting moving parts.

® |f the supply cord is damaged, it must be replaced by manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

® The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause
fire, electrical shock or injury.

® Do not use outdoors.

® Do let cord to hang over edge of table or counter.

® Keep hands and utensils away from moving blades or discs while processing food to
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reduce risk of severe injury to person or damage to the food mixer.

Blades are sharp, handle carefully.

To reduce the risk of injury, never place cutting blades or discs on base.

Be certain is securely locked in place before operating the appliance.

Never feed food by hand, always use food pusher.

Do not attempt to defeat the lid interlock mechanism.

Always operate blender with cap is placed.

When blending not liquid, remove center piece of two-piece cap.

Turn off the machine before replace attachment.

Use the product and assembly the accessory as mentioned on user manual only.

Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts which

move in use.

® This appliance is not intended for use by children or other persons without
assistance or supervision if their physical, sensory or mental capabilities prevent
them from using it safely. Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

® Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Save these instructions

Control panel
o

P 1 0 -----Stop
Setting1-6-----Operating speed
2 Setting1-----Minimum speed—slow
Setting6-----Maximum speed—fast
3 Push P-----Pulse—For ice crushing & short,
6 4 powerful impulse movements
5
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Setting Speed

Accessories Picture Button Time Capacity
. 700 g flour and
. 30sec at speed 1,
Kneeding 350ml water
1/4 30sec at speed 2,
Hook /4 . (Temperature40+/-5C.
.y 4min at speed 4 )
Flat beater /‘(\ 4-6 10min
'
1r|ﬁr' .
i . 8 egg whites or 6
Whisk 6 10min dl
A\ cream
Blender 6, P 2min 1500mL

Meat grinder | 5-6 10min

b—

Operating positions

Warning!

Operate the appliance only when the accessory/tool is attached according to this table and
is in the operating position.
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Item Position Accessory

Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, keep fingers clear of the mixing bowl.
Do not change tools until the appliance is at a standstill and have been unplugged. When

switch off, the drive continues running briefly.



How to use Kneading Hook , Flat beater , Whisk

1.

1. Place the appliance on a flat surface,
e.g. a kitchen counter, and make sure it
is standing firmly.

2. Place the blender protective cover
(5)into the swivel arm cover (3).(see
illustration)

Push the arm release button (6
clockwise. at the same time lift the
swivel arm with hand so that it locks
into place with a click, The swivel arm
tilts up.

Fit the lid (21) onto the swivel arm (10)
and turn it slightly clockwise, so that it
locks into position securely.

1. Place the food in the mixing
bowl(24).

2.Fit the mixing bowl in the recess on
the body(8).

3.Turn the mixing bowl slightly
clockwise, so it locks into position.
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1. Put the splashguard (22) onto the
kneading hook (25) as shown in the
picture. Turn and fix the hook. The
splashguard can prevent the dough
from climbing to the top of the hook.
2. Fit the required accessory (23 with
250r 26) onto the motor spindle (11) on
the underside of the swivel arm.
3. A. The kneading hook is used for
heavy dough, minced meat or other
demanding kneading jobs.

B. The flat beater (26) is used to
mix lighter types of dough.

C. The whisk (23) is used for
whisking cream, egg whites, etc.
4. Turn the accessory, so the pins on
the spindle are aligned with the
depressions on the accessory top edge.
Press the accessory against the swivel
arm and turn it anti-clockwise at the
same time until the pins engage and the
accessory locks into position securely.
The accessory must not be loose nor
should you be able to pull it free.

1. Push the arm release button (6)
clockwise. at the same time lift the
swivel arm with hand so that it locks
into place with a click. The lid must fit
tightly with the mixing bowl, otherwise
it is fitted incorrectly. The appliance is
now ready for use.

2. Plug the power cord into main power
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outlet.

3. Select the speed you want using
(1-10). Speed 1 is the slowest and
speed 10 is the fastest speed.
Recommended speeds, time and
capacity are shown in the table above.
4. If you need to scrape inside the
mixing bowl, wait until the accessory
has stopped completely. Use the
spatula, never your fingers.

1.Switch off the appliance by turn the
speed control knob to 0 when you have
finished mixing. Switch off the
appliance by turn the speed control knob
to 0 and unplug it before you change
the accessories, or before you take the
appliance apart or when not in use.
2.Turn the swivel arm release button
clockwise. at the same time lift the
swivel arm with hand so that it locks
into place with a click, The swivel arm
tilts up.

1.Detach the accessory by turning it
clockwise.

2.Remove mixing bowl with prepared
food anti-clockwise.
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IMPORTANT!

The temperature of water which will be added into dough at 40+/-5 ‘Cdegree

when preparing for dough is on progress.

Blender

1.

1.Place the motor section on a flat
surface, e.g. a kitchen counter, and
make sure it is standing firmly.

2. Remove the blender protective
cover from the swivel arm
cover(see illustration).

1. Place the Joint washer (18) and
Cutting blade (15) onto the Cup
base (16). You chosen cutting side
must be uppermost. Handle the
cutting plates with care, they are
extremely sharp.

2. Place the Cup base (16)
assembly in the Glass & tumbler
(14). Turn it clockwise locking.

3. Place the foodstuff you wish to
process into the jar.

4. Put the blender lid (13) on the
jar.
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1. Place the jar assembly in the
swivel arm,so that the arrow is
aligned with the circle.Turn it
clockwise, so the arrow is aligned
with the arrow.

2. Plug the power cord into main
power outlet.

3. Select the speed you want using
(1-10). Speed 1 is the slowest and
speed 10 is the fastest speed.
Recommended speeds, time and
capacity are shown in the table
above.

1.Switch off the appliance by turn
the speed control knob to O when
you have finished mixing. Switch
off the appliance by turn the
Switch knob to 0 and unplug it
before you change the accessories,
or before you take the appliance
apart or when not in use.

2. To detach the jar assembly, turn
the jar so the arrow is aligned with
the circle and then remove.

3.0pen the blender lid and take out
the blender lid . You may put
processed food out.
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5. Fit the blender protective cover to
the swivel arm again.

Safety instructions:

1. To achieve the best results when pureeing solid ingredients, place small portions into
the jar one by one instead of placing a large quantity all at once.

2. If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces (2-3cm) first.

3. When mixing solid ingredients start off first with a small amount of liquid. Gradually
add more and more liquid through the opening in the lid.

4. Always place your hand on top of the blender when you are operating the device.

5. For stirring solid or very thick liquid ingredients we recommend that you use the
blender in impulse mode to prevent the blades from becoming stuck.

6. NB: Operate the motor for a maximum of 2 minutes to prevent overheating or
consequent damage.

7. It is advisable to wash appliance before using it for the first time.

8. Clean the appliance after each use, thereby avoiding liquid incrustations.

9. The switch does not permanently engage in the ‘P’ setting. You have to hold the switch
in the ‘P’ setting

Capability of jar

1500mL
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Meat grinder

1. Place the appliance on a flat surface,
e.g. a kitchen counter, and make sure it
is standing firmly.

2. Place the blender protective cover
(5)into the swivel arm cover(3).(see
illustration)

3. Remove the protective cover (2)
from the Accessory socket (1).

1. Fit the scroll (33) in the meat grinder
body (36) with the thin metal
connection outwards, and press firmly
into place.

2. Fit the silicon coupling (32) onto the
scroll connection (see illustration).

3. Fit the cutter (31) onto the scroll
connection (see illustration). The sharp
edges of the cutter should point
towards the mincing disk.

4. Fit one of the three mincing disk
(27, 28, 29) on top of the cutter (see
illustration). Turn the mincing disk so
the two indentations are aligned with
the pins on the meat grinder body.
Select the mincing disk for the required
consistency. You can choose fine,
medium and coarse.

5. Fit the ring nut (27) over the mincing
disk on the meat grinder body (see
illustration). Turn clockwise to lock.
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The ring nut must hold the mincing
disk securely in place. But do not over
tighten.

2.2
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1. Fit the scroll (33) in the meat grinder
body (36) with the thin metal
connection outwards, and press firmly
into place.

2.Fitascreen (43-48) , turn the screen
so the indentation is aligned with the
pins on the meat grinder body.

3. Fit the ring nut (27) over the screen
on the meat grinder body (see
illustration). Turn clockwise to lock.
The ring nut must hold the screen
securely in place. But do not over
tighten.

2.3

1. Fit the scroll (33) in the meat grinder
body (36) with the thin metal
connection outwards, and press firmly
into place.

2. Fit the meat spreader (41) and the
meatball canister (42) onto the scroll
connection (see illustration).Turn it, so
the two indentations are aligned with
the pins on the meat grinder body.

3. Fit the ring nut (27) over the
meatball canister on the meat grinder
body (see illustration). Turn clockwise
to lock. The ring nut must hold the
meatball canister securely in place. But
do not over tighten.
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1. Fit the scroll (33) in the meat grinder
body (36) with the thin metal
connection outwards, and press firmly
into place.

2. Fit the dough spreader (37) and the
sausage canister (38) onto the scroll
connection (see illustration).Turn it so
the two indentations are aligned with
the pins on the meat grinder body.

3. Fit the ring nut (40) over the sausage
canister on the meat grinder body (see
illustration). Turn clockwise to lock.
The ring nut must hold the sausage
canister securely in place. But do not
over tighten.
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2.5.

1. Fit the scroll (33) in the meat grinder
body (36) with the thin metal
connection outwards, and press firmly
into place.
2. Then fit the dough spreader (37) to
the scroll connection. Turn the dough
spreader, so the two indentations are
aligned with the pins on the meat
grinder body.

Do not fit the cutter or mincing
disk.
3. Fit the round metal holder (39) onto
the scroll connector. Turn the holder,
so the two indentations are aligned
with the pins on the meat grinder body.
4. Fit the ring nut (27) over the round
metal holder on the meat grinder body.
Turn clockwise to lock. The ring nut
must hold the round metal holder
securely in place. But do not over
tighten.
5. Fit the patterned flat metal strip (40)
into the metal holder. Push the metal
strip back or forward to select the
pattern.
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Fit the meat grinder body in the
accessory socket (1), so that the arrow
is aligned with the circle. Turn it to the
vertical position, so the arrow is
aligned with the arrow.

1. Fit the meat tray (35) onto the meat
grinder body so that the wide part is
positioned over the motor house of the
appliance.

2. Place a container or similar under
the meat grinder body opening.

3. The appliance is now ready for use.

1. Connect the mixer to the power
supply. 2. Turn the Speed control
button (7) to the desired setting, and
Recommended speeds, time and
capacity are shown in the table above),
the mixer will start. The speed can be
changed at any time whilst the mixer is
operating.

3. Cut your meat into smaller pieces, so
the pieces fit into the feeding tube.
Dice or cut into strips with a width of
approx. 2.5 cm.

4. Put the pieces onto the tray.

5. The meat pieces travel down the
feeding tube. Push down carefully with
the tamper (34). Do not press too hard,
otherwise you may damage the
appliance.
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1. Stop the mixer by returning the
speed control button to the off “0”
position when you have finished
grinding the food. Unplug it from the
mains electrical supply before you
change the accessories, or before you
take the appliance apart or when not in
use.

2. Remove tamper and meat tray.

To detach the meat grinder, turn the
body so the arrow is aligned with the
circle and then remove.

Fit the protective cover over the
accessory socket again.
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Safety instructions:

1. Always remove bone, gristle, tendons, and rind before grinding the meat.

2. Frozen food must be thoroughly defrosted before grinding.

3. Never run the meat grinder continuously for more than 10 minutes. Running the meat
grinder continuously for too long without a break may reduce the life span of the
appliance. After having used the appliance for 10 minutes, take a break and wait at least
30 minutes before using it again

CLEANING

When cleaning the appliance, you should pay attention to the following points:

* Remove plug from the mains socket, and allow the appliance to cool down before
cleaning it.

* Do not immerse the motor section of the appliance in water and make sure no water
enters the appliance.

* Clean the motor section by wiping it with a damp cloth. A little detergent can be added
if the appliance is heavily soiled.

* Do not use scouring pads, steel wool or any form of strong solvents or abrasive
cleaning agents to clean the appliance, as they may damage the outside surfaces of the
appliance.

* Take the appliance apart and clean all of the accessories separately. The meat grinder
body and other parts can be cleaned in warm soapy water or in the dishwasher. Make
sure the parts are not fixed firmly in the dishwasher as this may change their shape.

* Be careful not to touch the blades or sharp parts during use and cleaning.

* IMPORTANT! Allow to dry fully after cleaning before using again. Do not use the
appliance if damp.

* We recommend you lubricate the meat screens with vegetable oil after cleaning, and
store them in grease-proof paper to minimise the risk of rust and discolouration.

« After washing and drying, immediately place attachment into the protective sleeve for
storage.

Correct Disposal of this product
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Capability of bowl

7509 flour and 3509 water

Application examples

Emulsion: w

2 eqgs, 2 tablespoon vinegar, 2509 oil.
Blender adjustment to step 5 and oil slowly pouring through the MIDDLE CAP. Blend as
long as the mayonnaise emulates.

Carrotsw

400 g carrots, appropriate water

Chopping of almondsﬁib

200g almonds.

Ice-cubes&Jb

Weight of one ice-cube:~12g-16g/piece 140g=~9 pieces

i
WE=T

Beating of egg-white | )/

8 egg-white in the BOWL with the WHISK at speed 5-6.
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Beating of cream \/ﬁi\\

600g cream with the FLAT BEATER in the BOWL at speed1/2/3.

Kneading of dough H

700g flour

200g chopped almonds

15¢g salt

28g butter

289 sugar

app.350mL water(Temperature 40+/-5°C.)

Distributed by / Verteilt durch / Distribuépar:
UK:

The Enterprise Department Ltd.

11 Bridge Street, Bishops Stortford

Herts, UK, CM23 2JU

Tel: 0330 331 0300

NI/EU:
D.S. B. LD, 160 Bd. de Fourmies, 59100 Roubaix, France
Tel: (+44) 1279 701269

DE/FR/CZ/SK:

hergestellt fUr 3Pagen
Sankt-Joeris-Strasse 16-28
52477 Alsdorf

Tel: +49(0)2404/980-204
E-mail:kontakt@3pagen.de
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1. Prise pour accessoires 2. Couvercle de protection
3. Couvercle du bras pivotant 4. Coupleur supérieur

5. Couvercle de protection du mixeur 6. Bouton de bras

7. Bouton de réglage de la vitesse 8. Corps

9. Coussinet du pied 10. | Bras pivotant

11. Couvercle Broche 12. | Capuchon de mesure
13. Couvercle du mixeur 14. | Verre et gobelet

15. Lame de coupe 16. | Base du gobelet

17. Poignée 18. | Rondelle d'articulation
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19. Poigné de la lame 20. | Attelage infé&ieur

21, Couvercle 22. | Garde-boue

23. Fouet 24. | Bol

25 Crochet apérir 26. | Batteur plat

27 Ecrou &anneau 28. | Disque de hachage fin

29 Disque ahacher moyen 30. | Disque de hachage grossier
31 Rouleau 32. Raccord en silicone

33 Couteau 34 | Tamper (bourrage)

35 Plateau aviande 36 | Corps du hachoir &viande
37 Pique-p&e 38 | Boie asaucisses

39 Porte-viande rond 40 | Bande méallique plate amotifs
41 Etaleur de viande 42 | Bo'ie de boulettes de viande
43 Spaghetti 44 | Macaroni

45 Rigatoni 46 | Tagliatelle

47 Lasagne 48 | Grand macaroni

Pre&aution de s&uritéimportante:

Lors de l'utilisation d'un appareil &ectrique, des préautions de base doivent toujours &re
prises, notamment les suivantes:

Lisez toutes les instructions.

Pour é&riter tout risque d'@ectrocution, ne mettez pas le cordon ou la fiche de
I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.

Une surveillance éroite est né&essaire lorsque l'appareil est utilis€par des enfants
ou aproximitéde ceux-ci.

Débranchez I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas, lorsque vous changez
d'accessoire et avant de le nettoyer.

Evitez tout contact avec les piéses mobiles.

Si le cordon d'alimentation est endommagé il doit &re remplacépar le fabricant ou
son agent de service ou une personne de qualification similaire afin d'éiter tout
danger.

L'utilisation d'accessoires non recommandé& ou non vendus par le fabricant peut

provoquer un incendie, un choc dectrique ou des blessures.
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Ne pas utiliser al'exté&ieur.

Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord d'une table ou d'un comptoir.

Gardez les mains et les ustensiles al'é&art des lames ou des disques en mouvement
pendant le traitement des aliments afin de ré&luire les risques de blessures graves ou
d'endommagement du mixeur.

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec préaution.

Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais les lames ou les disques de
coupe sur la base.

Assurez-vous que l'appareil est bien verrouill€avant de le faire fonctionner.

Ne nourrissez jamais les aliments &la main, utilisez toujours un poussoir.

N'essayez pas de neutraliser le méeanisme de verrouillage du couvercle.

Faites toujours fonctionner le mixeur lorsque le couvercle est en place.

Lorsque le m&ange n'est pas liquide, retirez la piéee centrale du couvercle en deux
parties.

Eteindre la machine avant de remplacer l'accessoire.

Utiliser I'appareil et assembler les accessoires comme indiqué dans le manuel
d'utilisation uniguement.

Eteindre l'appareil avant de changer les accessoires ou d'approcher les pi€ses qui
bougent en cours d'utilisation.

Cet appareil n'est pas destinéaére utilisépar des enfants ou d'autres personnes sans
assistance ou surveillance si leurs capacités physiques, sensorielles ou mentales les
empé&hent de I'utiliser en toute sé&urité Les enfants doivent &re surveill& afin de
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Les enfants doivent &re surveill& pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
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Sauvegarder ces instructions

Panneau de contrde

o Ré&lage0 ----- Arré&
P L Ré&lagel-6-----Vitesse de fonctionnement
Ré&lage 1-----Vitesse minimale - lente
2 Ré&ylage6-----Vitesse maximale-rapide

Poussé P-----Pulse-Pour le broyage de la glace et
les mouvements d'impulsion courts et puissants

Vitesse de re&lage
Accessoires | Image | Bouton Temps Capacité
Crochet apérir “
i 30 secondes ala vitesse 1, 700 g de farine et
1/4 30sec a la vitesse 2, 350ml d'eau
\_/// 4min ala vitesse 4 (Température 40+/-5°C.)

Batteur plat

4-6 10min

N

Fouet p
-~ 8 blancs d'ceufs ou 6
; 6 10min
M dl de creme
M@angeur

6, P 2min 1500mL
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Hachoir aviande

| l 5-6 10min

—

Postes d'exploitation

Avertissement!

N'utilisez I'appareil que si I'accessoire/outil est fixéconformément ace tableau et se
trouve en position de fonctionnement..

Article | Position de l'article Accessoire
|
1.
2.
—
3
| S M

Risque de blessure par les outils rotatifs !

Pendant le fonctionnement de I'appareil, ne pas mettre les doigts dans le bol de mixage.
Ne changez pas d'outil tant que I'appareil n'est pas al'arré& et qu'il n'a pas éédévranché
Lorsque I'appareil est éeint, I'entramement continue de fonctionner briésement.
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Comment utiliser le crochet périsseur , le batteur plat , le fouet

1.

1. Placez I'appareil sur une surface
plane, par exemple un comptoir de
cuisine, et assurez-vous qu'il est bien
posé

2. Placez le couvercle de protection du
mixeur (5) dans le couvercle du bras
pivotant (3) (voir illustration).

Pousser le bouton de déverrouillage du
bras (6) dans le sens des aiguilles d'une
montre. en méme temps, soulever le
bras pivotant avec la main pour qu'il
s'enclenche avec un clic, Le bras
pivotant bascule vers le haut.

Placer le couvercle (21) sur le bras
pivotant (10) et le tourner Iégé&ement
dans le sens des aiguilles d'une montre,
de mani&e ace qu'il s'enclenche en
toute s&urité

1. Placer les aliments dans le bol de
mixage (24).

2. placer le bol de mixage dans le
logement du corps (8).

3.Tourner Iégerement le bol de mixage
dans le sens des aiguilles d'une montre,
afin gu'il s'enclenche.
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1. Placer le pare-€&laboussures (22) sur
le crochet de périssage (25) comme
indiquésur l'image. Tournez et fixez le
crochet. Le pare-&laboussures peut
emp&her la p&e de monter jusqu'au
sommet du crochet.

2. Montez l'accessoire requis (23 avec
250u 26) sur I'axe du moteur (11) sur la
face inféieure du bras pivotant.

3. A. Le crochet périsseur est utilisé
pour les p&es lourdes, la viande haché&
ou dautres travaux de périssage
exigeants.

B. Le batteur plat (26) est utilisépour
méanger des p&es plus |&éres.

C. Le fouet (23) est utilis& pour
fouetter la créme, les blancs d'ceufs,
etc.

4. Tournez l'accessoire de fagn ace
gue les broches de I'axe soient alignéss
avec les dépressions du bord sup&ieur
de l'accessoire. Appuyez l'accessoire
contre le bras pivotant et tournez-le en
méne temps dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'ace que
les goupilles s'enclenchent et que
l'accessoire  s'enclenche solidement.
L'accessoire ne doit pas &re |&he et
vous ne devez pas pouvoir le dégager.
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1. Pousser le bouton de déverrouillage
du bras (6) dans le sens des aiguilles
d'une montre. En méme temps,
soulever le bras pivotant avec la main
de fagn ace qu'il s'enclenche avec un
deelic. Le couvercle doit &re bien
ajustéau bol de mixage, sinon il n'est
pas montécorrectement. L'appareil est
maintenant pr& al'emploi.

2. Branchez le cordon d'alimentation
sur la prise de courant principale.

3. Séectionnez la vitesse souhaité&
(1-10). La vitesse 1 est la plus lente et
la vitesse 10 est la plus rapide.

Les vitesses, durées et capacit&s
recommandées sont indiquéss dans le
tableau ci-dessus.

4. Si vous devez gratter al'inté&ieur du
bol de mixage, attendez que
l'accessoire  s'arr@e  compléement.
Utilisez la spatule, jamais les doigts.

1. éeignez l'appareil en tournant le
bouton de réglage de la vitesse sur 0
lorsque vous avez fini de mdanger.
Eteignez l'appareil en tournant le
bouton de ré&glage de la vitesse sur 0 et
débranchez-le avant de changer les
accessoires, de démonter l'appareil ou
lorsqu'il n'est pas utilis&

2. tournez le bouton de déverrouillage
du bras pivotant dans le sens des
aiguilles d'une montre. en mé me
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temps, soulevez le bras pivotant avec la
main de mani ere a ce quil
s'enclenche avec un déclic, Le bras
pivotant s'incline vers le haut.

8. 1. déachez l'accessoire en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre.
2.retirer le bol de mixage contenant les
aliments préparés en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

IMPORTANT!

La température de I'eau qui sera ajoutée a lapée a 40+/-5 “Cdegree lors de la pré
paration de la p&e est en cours.
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Mdangeur

1.

1. Placez la section du moteur sur
une surface plane, par exemple un
comptoir de cuisine, et
assurez-vous qu'elle repose
fermement.

2. Retirez le couvercle de
protection du blender du couvercle
du bras pivotant (voir illustration).

1. Placez la rondelle d'articulation
(18) et la lame de coupe (15) sur la
base de la coupe (16). Le cGéde
coupe choisi doit &re le plus haut.
Manipulez les plaques de coupe
avec preéaution, elles sont
extr@nement tranchantes.

2. Placez la base du gobelet (16)
dans le verre et le tambour (14).
Tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le
verrouiller.

3. Placez les aliments que vous
souhaitez traiter dans le bocal.

4. Placez le couvercle du mixeur
(23) sur le bocal.

-54-




1. Placez I'ensemble du bocal dans
le bras pivotant, de sorte que la
fleshe soit aligné sur le cercle.
Tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre, de sorte
que la fléshe soit aligné sur la
fleshe.

2. Brancher le
cordond'alimentation sur la prise
principale.

3. Séectionnez la vitesse souhaité&
& laide des touches (1-10). La
vitesse 1 est la plus lente et la
vitesse 10 est la plus rapide.

Les vitesses, durées et capacités
recommandées sont indiquéss dans
le tableau ci-dessus.

1. Eteignez l'appareil en tournant le
bouton de réglage de la vitesse sur
0 lorsque wvous avez fini de
mdanger. Eteignez I'appareil en
tournant le bouton Switch sur O et
débdranchez-le avant de changer les
accessoires, de démonter l'appareil
ou lorsqu'il n'est pas utilisé

2. Pour déacher le pot, tournez-le
de maniere ace que la fléshe soit
align& sur le cercle, puis
retirez-le.

3. ouvrez le couvercle du mixeur et
retirez le couvercle du mixeur.
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Vous pouvez sortir des aliments
transformes..

Remettez en place le couvercle de
protection du mixeur sur le bras
pivotant.

Consignes de s&urité

1. Pour obtenir les meilleurs résultats lors de la réduction en purée d'ingr&lients solides,
placez de petites portions dans le bocal, une par une, plut& qu'une grande quantitéen une
seule fois.

2. Si vous transformez des ingrédients solides, coupez-les d'abord en petits morceaux
(2-3 cm).

3. Lorsque vous mdangez des ingré&lients solides, commencez par une petite quantitéde
liquide. Ajoutez progressivement de plus en plus de liquide par l'ouverture du couvercle.
4. Placez toujours votre main sur le dessus du mixeur lorsque vous utilisez I'appareil.

5. Pour remuer des ingrélients solides ou des liquides tré&s épais, nous vous
recommandons d'utiliser le mixeur en mode impulsion afin d'éviter que les lames ne se
bloguent.

6. NB : Faites fonctionner le moteur pendant un maximum de 2 minutes afin d'éiter
toute surchauffe ou tout dommage qui pourrait en résulter.

7. 1l est conseilléde laver I'appareil avant la premiére utilisation.

8. Nettoyer I'appareil aprés chaque utilisation, afin d'é&viter les incrustations de liquide.

9. L'interrupteur ne s'enclenche pas en permanence en position « P > \ous devez
maintenir l'interrupteur en position «P >»

Capacitede la jarre
1500ML
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Hachoir aviande

1. Placez I'appareil sur une surface
plane, par exemple un comptoir de
cuisine, et assurez-vous qu'il est bien
posé

2. Placez le couvercle de protection du
mixeur (5) dans le couvercle du bras
pivotant (3) (voir illustration).

3. Retirez le couvercle de protection
(2) de la prise pour accessoires (1).

1. Insé&er la volute (33) dans le corps
du hachoir aviande (36), avec la fine
connexion méallique vers l'exté&ieur,
et appuyer fermement pour la mettre en
place.

2. Placer le raccord en silicone (32) sur
le raccord de la volute (voir
illustration).

3. Placer le couteau (31) sur le raccord
de la volute (voir Iillustration). Les
bords tranchants de la fraise doivent
&re orienté&s vers le disque de hachage.
4. Placer l'un des trois disques de
hachage (27, 28, 29) sur le dessus du
couteau (voir illustration). Tournez le
disque de hachage de fagn a ce que
les deux encoches soient alignées sur
les broches du corps du hachoir. Sé
lectionnez le disque de hachage
correspondant a la  consistance
souhaité. Vous pouvez choisir entre
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fine, moyenne et grossiere.

5. Placez la bague (27) sur le disque de
hachage sur le corps du hachoir a
viande (voir illustration). Tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre pour
le bloquer. La bague doit maintenir le
disque de hachage en place. Ne pas
trop serrer.

-~
LR/
Vﬁ\,\-" ,‘_/’
(Y9
\ 4

1. Insé&er la volute (33) dans le corps
du hachoir aviande (36) avec la fine
connexion méallique vers l'exté&ieur,
et appuyer fermement en place.

2. mettre en place un écran (43-48) ,
tourner I'écran de fagn a ce que
I'empreinte soit align é e avec les
broches du corps du hachoir a viande.
3. Placer la bague (27) sur le tamis, sur
le corps du hachoir & viande (voir
illustration). Tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le bloquer.
La bague doit maintenir I'é&ran en
place. Ne pas trop serrer.

-58 -




2.3

g otets
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1. Insé&er la volute (33) dans le corps
du hachoir aviande (36) avec la fine
connexion méallique vers l'exté&ieur,
et appuyer fermement pour la mettre en
place.

2. Placer I'é&arteur de viande (41) et la
boie aboulettes (42) sur le raccord de
la volute (voir illustration) et le tourner
de fagn ace que les deux encoches
soient alignés avec les broches du
corps du hachoir aviande.

3. Monter la bague (27) sur la boie &
boulettes sur le corps du hachoir a
viande (voir illustration). Tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre pour
le bloguer. La bague doit maintenir la
boie aboulettes en place. Ne pas trop
serrer.

24

~ =

_/,_JL ”

s\ —

1. Insé&er la volute (33) dans le corps
du hachoir aviande (36) avec la fine
connexion méallique vers l'exté&ieur,
et appuyer fermement pour la mettre en
place.

2. Placer I'é@aleur de pae (37) et la
boie asaucisses (38) sur le raccord de
la volute (voir illustration) et le tourner
de fag@n ace que les deux encoches
soient alignés avec les broches du
corps du hachoir aviande.

3. Placez la bague (40) sur la bole a
saucisses sur le corps du hachoir a
viande (voir illustration). Tournez dans
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le sens des aiguilles d'une montre pour
verrouiller. La bague doit maintenir la
boie asaucisses en place. Ne pas trop
serrer.

2.5.

1. Insé&er la volute (33) dans le corps
du hachoir aviande (36) avec la fine
connexion méallique vers l'exté&ieur,
et appuyer fermement pour la mettre en
place.

2. Montez ensuite I'éaleur de p&e (37)
sur le raccord de la volute. Tournez
I'&aleur de p&e de maniée ace que les
deux encoches soient alignéss avec les
broches du corps du hachoir aviande.
Ne mettez pas en place le couteau ou le
disque de hachage.

3. Placer le support méallique rond
(39) sur le connecteur de la volute.
Tournez le support de fagn ace que
les deux encoches soient alignées avec
les broches du corps du hachoir a
viande.

4. Monter la bague (27) sur le support
méallique rond du corps du hachoir &
viande. Tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le bloquer.
La bague doit maintenir le support
méallique rond en place. Ne pas trop
serrer.

5. Insé&ez la bande méallique plate a
motifs (40) dans le support mé&allique.
Poussez la bande méallique vers
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larriége  ou vers lavant pour
sdéectionner le motif..

Insé&ez le corps du hachoir aviande
dans la prise pour accessoires (1), de
maniée ace que la flé&he soit aligné
sur le cercle. Tournez-le en position
verticale, de maniee ace que la fléshe
soit alignés avec le cercle.

1. Placez le bac aviande (35) sur le
corps du hachoir aviande de maniée &
ce que la partie large soit plac&
au-dessus du compartiment moteur de
I'appareil.

2. Placez un reé&ipient ou autre sous
l'ouverture du corps du hachoir a
viande.

3. L'appareil est maintenant pr& a
I'emploi.

1. Branchez le mdangeur sur
I'alimentation dectrique. 2. Tournez le
bouton de réglage de la vitesse (7) sur
la position souhaitée et les vitesses,
temps et capacités recommandé sont
indiqué& dans le tableau ci-dessus), le
mixeur démarre. La vitesse peut &re
modifié& atout moment pendant que le
mixeur fonctionne.

3. Coupez votre viande en petits
morceaux, de maniée ace que les
morceaux entrent dans le tube
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d'alimentation. Coupez la viande en
dé& ou en bandes dune largeur
d'environ 2,5 cm.

4. Placez les morceaux sur le plateau.
5. Les morceaux de viande descendent
dans le tube d'alimentation.
Enfoncez-les avec présaution alaide
du tamper (34). N'appuyez pas trop
fort, vous risqueriez d'endommager
I'appareil

1. Arr&ez le mixeur en ramenant le
bouton de réglage de la vitesse sur la
position d'arr& «0 >lorsque vous avez
fini  de broyer les aliments.
Débdranchez-le du réeau dectrique
avant de changer les accessoires, de
démonter l'appareil ou lorsqu'il n'est
pas utilisé

2. Retirer le tamper et le bac aviande.

Pour déacher le hachoir a viande,
tournez le corps de mani&e ace que la
flé&ehe soit aligné sur le cercle, puis
retirez-le.
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Remettre en place le couvercle de
protection sur la prise d'accessoires.

Consignes de s&urité

1. Retirez toujours les os, les cartilages, les tendons et la couenne avant de hacher la
viande.

2. Les aliments congel& doivent &re compléement dé&ongelé& avant d'é@re haché.

3. Ne faites jamais fonctionner le hachoir &viande en continu pendant plus de 10 minutes.
Faire fonctionner le hachoir aviande en continu pendant trop longtemps sans faire de
pause peut ré&luire la duré de vie de l'appareil. Aprés avoir utilis€l'appareil pendant 10
minutes, faites une pause et attendez au moins 30 minutes avant de I'utiliser anouveau

NETTOYAGE

Lors du nettoyage de I'appareil, il convient de respecter les points suivants:

» Débranchez la fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

* Ne plongez pas la partie moteur de I'appareil dans I'eau et veillez ace que I'eau ne
pénéire pas dans l'appareil.

* Nettoyez la partie moteur en l'essuyant avec un chiffon humide. Un peu de détergent
peut &re ajoutési l'appareil est trés sale.

* N'utilisez pas de tampons a récurer, de paille de fer, de solvants puissants ou de
produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer I'appareil, car ils pourraient endommager les
surfaces extéieures de I'appareil.

» Démontez l'appareil et nettoyez tous les accessoires séparément. Le corps du hachoir a
viande et les autres pi€ges peuvent ére nettoy& al'eau chaude savonneuse ou au
lave-vaisselle. Veillez ace que les pi€ees ne soient pas fixées fermement dans le
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lave-vaisselle, car cela pourrait modifier leur forme.

* Veillez a ne pas toucher les lames ou les parties tranchantes pendant I'utilisation et le
nettoyage.

« IMPORTANT ! Laissez I'appareil sécher complétement apres le nettoyage avant de le
raitiliser. N'utilisez pas I'appareil s'il est humide.

* Nous vous recommandons de lubrifier les grilles &viande avec de I'huile vé&yéale aprés
le nettoyage et de les ranger dans du papier sulfurisé€afin de ré&luire le risque de rouille et
de dé&oloration.

* Aprés le lavage et le séchage, placez immédiatement I'accessoire dans le manchon de
protection pour le ranger.

| | Bimination correcte de ce produit

Capacitéde la cuvette
750g de farine et 3509 d'eau

Exemples d'application

Emulsion:

2 ceufs, 2 cuilléres a soupe de vinaigre, 250 g d'huile.

Ajuster le mixeur al'éape 5 et faire couler lentement I'huile par le CAPUCHON MIXTE.
Mixer jusqu'ace que la mayonnaise prenne l'allure d'une p&e.

Carottes
400 g de carottes, eau appropries
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|
Hacher les amandes U

200g d'amandes.

Glagns U

Poids d'un glagon:~12g-16g/piece 140g=~9 pi€ees

[~
Battement du blanc d'ccuf ||
L/

8 blancs d'oeufs dans le BOWL avec le WHISK ala vitesse 5-6.

/>
600g de crame avec le batteur plat dans le bol &la vitesse 1/2/3.

Battage de la créme \A\

Périssage de la pae &j
s
700g de farine

200g d'amandes hachées

15¢ de sel

28 g de beurre

28g de sucre

env.350mL d'eau (température 40+/-5°C.)
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1. Zasuvka pro prisluSenstvi 2. Ochranny kryt

3. Kryt oto¢ného ramene 4. Horni spojka

5. Ochranny kryt mixéru 6. Knoflik ramene

7. Knoflik pro regulaci rychlosti 8. Téleso

9. Podlozka pod nohy 10. Oto¢né rameno
11. Viko Vieteno 12. Meéfici vitko
13. Viko mixéru 14. Sklo a bubinek
15. Sekaci niiz 16. Podstavec poharu
17. Rukojet’ 18. Kloubova podlozka
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19. Rukojet ¢epele 20. Spodn ispojka

21. V Ko 22. | Ochrannykryt proti st¥ikajici vodé
23. Metla 24. Miska

25 Hnétaci hak 26. Plochy $lehac

27 Krouzkova matice 28. Kotou¢ na jemné mleti

29 Stredni mleci kotou¢ 30. Hrubymlec ikotou¢

31 Vdecek 32. K¥emikova spojka

33 Krge¢ 34 | Tamper

35 Z&obn k na maso 36 Té&lo mlynku na maso

37 Rozmetadlo na tésto 38 Né&loba na klobsy

39 Kulaty drzék na maso 40 Vzorovana plocha kovova lista
41 Rozmetadlo masa 42 N&loba na masovékulicky

43 Spagety 44 Makarony

45 Rigatoni 46 Tagliatelle

47 Lasagne 48 Velkémakardny

Dulezita bezpeCnostni opatreni:

Pti pouzivani elektrickych spotiebici je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni

opatieni, véetné nasledujicich.:

®  Prectete si vSechny pokyny.

® 7 divodu ochrany pied nebezpecim urazu elektrickym proudem nevkladejte kabel
ani zastrcku jednotky spotiebice do vody nebo jiné tekutiny.

® Pii pouzivani spotiebice détmi nebo v jejich blizkosti je nutny pec¢livy dohled.

® Pokud spotiebi¢ nepouzivate, pii vymeéné prislusenstvi a pied ¢isténim jej odpojte ze
zauvky.

®  Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astmi.

® Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce nebo jeho servisn®
zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.

® Pouziti piisluSenstvi, které neni doporuceno nebo proddvano vyrobcem, muize
zpisobit pozar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

® Nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

® Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo pultu.
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Béhem zpracovani potravin udrzujte ruce a nac¢ini mimo dosah pohybujicich se nozii
nebo diskt, abyste snizili riziko vazného zranéni osob nebo poskozeni mixéru.
Cepele jsou ostré, zachazejte s nimi opatrng.

Abyste snEili riziko poranéni, nikdy nepokladejte fezné noze nebo kotouce na
z&ladnu.

Pted pouzitim spotiebice se ujistéte, ze je bezpecné zajistén na svém miste.

Nikdy nepodavejte potraviny ru¢né, vzdy pouzivejte péchovac potravin.
Nepokousejte se prekonat blokovac imechanismus v ka.

Mixér vzdy provozujte s nasazenym vickem.

Pokud mixér neni tekuty, sejméte prostredni ¢ast dvoudilného vicka.

Pted vyménou néstavce pristroj vypnéte.

Vyrobek a montaz piislusenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno v navodu k
pouZit ¥

Pfed vyménou piisluSenstvi nebo pfiblizenim se k ¢astem, které se pfi pouzivani
pohybuyji, piistroj vypnéte.

Tento spotiebic neni uren k pouzivani détmi nebo jinymi osobami bez pomoci nebo
dozoru, pokud jim jejich fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti bréaTv
bezpecném pouzivani. Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotifebicem
nehrdy.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotiebicem nebudou hrit..
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Ulozte tyto pokyny

Ovl&dac 1panel
Q } Nastaven D ----- Zastaven T
P Nastaven £-6-----Pracovn irychlost
Nastaven €-----Minimdn frychlost-pomal&a
2 Nastaven b-----Maximdn irychlost-rychla
P-----Pulse-Pro drcen tledu a kréké silnéimpulsn 1
pohyby.
3
6 4
5
Nastaven irychlosti
Prislusenstvi | Obrazek | Button Tlagitko Kapacita
H& na kolena -
i 30 s pii rychlosti 1, 700 g mouky a
1/4 30 s pfi rychlosti 2, 350 ml vody
\_;/’f 4min pfi rychlosti 4 (Teplota40+/-5°C.)
Plochy §lehac A\
) 4-6 10min

Q
/

Slehac fmetla

o 8 vajecnych bilkt nebo
; 6 10min 6
L[% dl smetany
Mix&
6, P 2min 1500mL

-70-



MIlynek na

maso i .
5-6 10min

Provozn ipozice

Varovan 1

Spotiebi¢ provozujte pouze tehdy, kdyz je prislusenstvi/nafadi pfipojeno podle této

tabulky a je v provozn ipoloze..

Polozka Pozice PiisluSenstvi

Nebezpeci poranéni rotujicim naradim!
Béhem provozu spotiebice se nepfiblizujte prsty k michaci mise.
Naradi vymenujte az po zastaveni spotiebice a po odpojeni ze sité. Po vypnuti pohon

jeste kratce beézi.



Jak pouzivat hnétaci hak , plochy Slehac , Slehaci metla

1.

1. Umistéte spotfebi¢ na rovny povrch,
napf. na kuchynskou linku, a ujistéte
se, Ze stoji pevné.

2. Umistéte ochranny kryt mixéru (5)
do krytu otocného ramene (3) (viz
obr&ek).

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni ramene
(6 ve sméru hodinovych rucicek.
soucasn¢ zvednéte otocné rameno
rukou tak, aby se s cvaknutim zajistilo
na misté, Oto¢né rameno se nakloni
nahoru..

Nasad'te viko (21) na oto¢né rameno
(10) a mirn¢ jim otoCte ve sméru
hodinovych rucicek, aby se bezpetné
zajistilo..

1. Vlozte potraviny do m By(24).

2. Nasadte michaci misku do
prohlubné na télese(8).

3.Mirné pootocte mixovaci nadobu

ve sméru hodinovych rucicek, aby se
zajistila v poloze.
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1. Nasadte ochranny kryt proti
rozstiiku (22) na hnétaci hak (25), jak
je znazornéno na obrazku. Otoéte a
upevnéte hak. Stiikaci kryt muze
zabranit tomu, aby se tésto vysplhalo
na horni ¢ast hnétaciho haku.

2. Nasad'te pozadované ptislusenstvi
(23 s 25nebo 26) na vieteno motoru
(11) na spodni stran¢ oto¢ného ramene.
3. A. Hnétaci hak se pouziva pro
hnéteni téZkych tést, mletého masa
nebo jinych naro¢nych praci.

B. Plochy sleha¢ (26) se pouziva k
michéni leh¢ich druht tésta.

C. Slehaci metla (23) se pouziva ke
Slehani smetany, bilkd apod.

4. Otocte pfisluSenstvi tak, aby koliky
na vietenu byly zarovndny s
prohlubnémi na  hornim  okraji
piislusenstvi. Pritlacte prislusenstvi k
otoénému rameni a souasné jim
otacejte proti sméru hodinovych
rucicek, dokud koliky nezapadnou a
piislusenstvi se bezpecné nezajisti.
Pfislusenstvi nesmi byt uvolnéné a

nemélo by byt mozné jej vytdhnout.

1. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni
ramene (6) ve sméru hodinovych
ruCicek a soucasné¢ rukou zvednéte
oto¢né rameno tak, aby se s cvaknutim

zajistilo na misté. Viko musi tésné
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ptiléhat k mixovaci nadobé, jinak je
nespravné nasazeno. Spotfebic je nyni
pfipraven k pouZiti.

2. Zapojte napgecT kabel do hlavnT]
z&uvky.

3. Zvolte pozadovanou rychlost
pomoct (1-10). Rychlost 1 je

nejpomalej$i a rychlost 10 je
nejrychlejsi.

Doporucené rychlosti, ¢as a kapacita
jsou uvedeny v tabulce vyse.

4. Pokud potfebujete seskrabat vnitfek
mixovaci nadoby, pockejte, dokud se

pfisluSenstvi zcela nezastavi.

Pouzivejte stérku, nikdy ne prsty..

1. Po skonCeni mixovani vypnéte
spotiebi¢ oto¢enim knofliku regulace
rychlosti do polohy 0. Pfed vyménou
prislusenstvi, pred rozebranim
spotiebice nebo  kdyz  spotfebic
nepouzivate, vypnéte jej otoCenim
knofl Ku regulace rychlosti do polohy 0
a odpojte jej ze zdsuvky.

2. Otocte tlacitkem pro uvolnéni

oto¢ného ramene ve sméru hodinovych
ruCicek. soucasné¢ zvednéte otocné
rameno rukou tak, aby se s cvaknutim
zajistilo na misté, Otocné rameno se
vyklop Thahoru.

-74-



8. 1. Odpojte ptislusenstvi otocenim ve
sméru hodinovych rucicek.

2.Vyjméte mixovaci nadobu s
pfipravenym jidlem proti sméru

hodinovych rucicek..

DULEZITE!

Teplota vody, ktera se pii pfipravé tésta pfidava do tésta, je 40+/-5 C.

Blender

1. 1. Polozte motorovou ¢ast na rovny
povrch, napt. na kuchynskou linku,
a ujistéte se, Zze pevne stoji.

2. Sejméte ochranny kryt mixé&u z
krytu  oto¢ného ramene (viz
obr&ek).
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1. Nasad'te kloubovou podlozku
(18) a fezaci niz (15) na zakladnu
poharku (16). Vami zvolena fezna
strana musi byt nejvyse. S feznymi
platky zachazejte opatrné, jsou
extrénneé ostré.

2. Umistéte sestavu podstavce
pohaku (16) do sklenice a bubnu
(14). Otoéte ji ve sméru
hodinovych rucicek a zajistéte.

3. Do nadoby vlozte potraviny,
kteréchcete zpracovévat.

4. Na nadobu nasad’te viko mixéru
(13).

1. Umistéte sestavu nadoby do
oto¢ného ramene tak, aby Sipka
byla zarovnana s kruhem.Otocte ji
ve sméru hodinovych rucicek, aby
Sipka byla zarovnana se Sipkou.

2. Zapojte napgec ikabel do hlavn T
zauvky.

3. Zvolte pozadovanou rychlost
pomocT (1-10). Rychlost 1 je
nejpomalej§i a rychlost 10 je
nejrychlejsi.

Doporucené  rychlosti, ¢as a
kapacita jsou uvedeny v tabulce

vyse.
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1. Po skonéeni mixovani vypnéte
spotfebi¢  oto¢enim  knofliku
regulace rychlosti do polohy O.
Pfed vyménou piislusenstvi, pred
rozebranim spotiebice nebo kdyz
spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte jej
oto¢enim knofliku pfepinace do
polohy 0 a odpojte jej ze z&uvky.
2. Chcete-li oddélit sestavu nadoby,
otocte nadobou tak, aby Sipka byla
zarovn&a s kruhem, a poté ji
vyjméte.

3. Oteviete viko mixéru a vyjméte
v Ko mixé&u. Zpracovanépotraviny
miZzete vyndat..

Znovu nasadte ochranny kryt

mixéru na oto¢né rameno..

Bezpecnostni pokyny:

1. Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkl pii pyré z pevnych surovin, vkladejte do
nadoby postupné malé porce, nikoli velké mnozstvi najednou.

2. Pokud zpracovavate pevné piisady, nakrajejte je nejprve na malé kousky (2-3 cm).

3. Pfi mixovani pevnych ptisad zacnéte nejprve s malym mnozstvim tekutiny. Postupné
pridavejte otvorem ve vicku dalsi a dalsi tekutinu.

4. Pti praci s mixérem vzdy poloZte ruku na horni ¢ast pfistroje.
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5. Pro mixovani tuhych nebo velmi hustych tekutych ptisad doporucujeme pouzivat

mixér v impulsnim reZimu, aby nedochazelo k zasekavani nozu.

6. Upozornéni: Motor provozujte maximalné 2 minuty, aby nedoslo k jeho ptehtati nebo

naslednému poskozeni.

7. Pfed prvnim pouzitim doporucujeme spotiebi¢ umyt.

8. Spotiebic Cistéte po kazdém pouziti, zabranite tak usazovani tekutin.

9. Spinac se trvale nezapina v poloze ,,P*“. Spina¢ je tfeba drzet v nastaveni ,,P*.

Schopnost sklenice
1500ML

MIlynek na maso

1. Umistéte spotiebi¢ na rovny povrch,
napf. na kuchynskou linku, a ujistéte se,
Ze stoji pevné.

2. Umistéte ochranny kryt mixéru (5)
do krytu oto¢ného ramene (3) (viz
obr&ek).

3. Sejméte ochranny kryt (2) =ze
zasuvky pro pfislusenstvi (1)..

1. Nasadte Sroub (33) do téla mlynku
na maso (36) tenkym kovovym spojem
smérem ven a pevné jej zatlate na
m Bto.

2. Nasad’te silikonovou spojku (32) na
ptipojku svitku (viz obr&ek).

3. Nasadte frézu (31) na svitkovou
ptipojku (viz obrazek). Ostré hrany

frézy by mély sméfovat k mlecimu

kotouci..
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4. Nasad’te jeden ze tii mlecich diskt
(27, 28, 29) na horni ¢ast noze (viz
obrazek). Otoéte mleci kotouc¢ tak, aby
byly dva dilky zarovnany s koliky na
télese mlynku na maso. Vyberte mleci
kotou¢ pro pozadovanou konzistenci.
Mizete zvolit jemné, stfedni a hrubé.

5. Nasad’te krouzkovou matici (27) na
mleci kotou¢ na télese mlynku na maso
(viz obrazek). Otoenim ve sméru

hodinovych  ru¢iCek ji  zajistéte.
Krouzkova matice musi pevné drzet
mleci kotou¢ na misté. Neutahujte ji

vSak pfili§ silné.

2.2

-
LR/

‘Tt\,\-" ‘."/"’
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1. Nasadte Sroub (33) do téla mlynku
na maso (36) tenkym kovovym spojem
smérem ven a pevné jej zatlate na
m §to.

2. Nasad’te sito (43-48) , otoéte sito tak,
aby byl dilek zarovnan s koliky na
télese mlynku na maso.

3. Nasad’te krouzkovou matici (27) na
sito na télese mlynku na maso (viz
obrazek).

hodinovych  ruicek ;i

Oto¢enim  ve  sméru
zajistéte.
Krouzkova matice musi pevné drzet
s0 na misté. Neutahujte ji vSak pfili§

silné.
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2.3

1. Nasad'te sroub (33) do téla mlynku
na maso (36) tenkym kovovym spojem
smérem ven a pevné jej zatlatte na
m Bto.

2. 3. Nasad’te rozmetadlo masa (41) a
nadobu na masové kuli¢ky (42) na spoj
svitku (viz obr&ek). 4. Otocte jej tak,
aby ob¢ prohlubné byly zarovnany s
koliky na télese mlynku na maso.

3. Nasad’te krouzkovou matici (27) na
nadobu na masové kulicky na télese
mlynku  na maso (viz obr&ek).
Otoc¢enim ve sméru hodinovych rucicek
ji zajistéte. Krouzkova matice musT
nadobku na masové kulicky pevné drzet
na misté. Neutahujte ji vSak pfilis siln€.

24

1. Nasadte Sroub (33) do téla mlynku
na maso (36) tenkym kovovym spojem
smérem ven a pevné jej zatlate na
m §to.

2. 3. Nasadte roztira¢ tésta (37) a
n&lobu na klob&y (38) na spoj svitku
(viz obrazek). 4. Otocte jej tak, aby obé
prohlubné byly zarovnany s koliky na
télese mlynku na maso.

3. Nasad’te krouzkovou matici (40) na
kanystr na klobasy na télese mlynku na
maso (viz obrazek). Otocenim ve sméru
hodinovych  rucicek ji  zajistéte.
Krouzkovd matice musi nadobu na
drzet

Neutahujte ji vSak pfili§ silné.

klobasy pevné na  miste.
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2.5.
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1. Vlozte Sroub (33) do téla mlynku na
maso (36) tenkym kovovym spojem
smérem ven a pevné jej zatlacte na
m Bto.

2. Poté nasad’te rozmetadlo tésta (37) na
spoj svitku. 3. Otolte rozmetadlo tésta
tak, aby byly oba dilky zarovnany s
koliky na télese mlynku na maso.
Krajeci nebo mleci kotou¢ nenasazujte.
3. Namontujte kulaty kovovy drzak (39)
na svitkovou piipojku. Otocte drzak
tak, aby byly obé prohlubn€ zarovnany
s koliky na télese mlynku na maso.

4. Nasad'te krouzkovou matici (27) na
kulaty kovovy drzak na télese mlynku
na maso. Otoenim ve sméru
hodinovych  rucicek ji  zajistéte.
Krouzkova matice musi pevné drzet
kulaty kovovy drzdk na svém miste.
Neutahujte ji vSak pfilis silné.

5. Nasad’te vzorovany plochy kovovy
pasek (40) do kovového drzéku.
Zatlacte kovovy pasek dozadu nebo
doptedu, abyste zvolili vzor.
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Nasad'te télo mlynku na maso do
z&uvky pro prislusenstvi (1) tak, aby
Sipka byla v jedné roviné¢ s kruhem.
Otocte jej do svislé polohy tak, aby byla
Sipka zarovnana se Sipkou.

1. Nasad’te zasobnik na maso (35) na
télo mlynku na maso tak, aby jeho
Sirokd ¢ast byla umisténa nad
motorovou ¢asti spotiebice.

2. Pod otvor v télese mlynku na maso
umistéte nadobu nebo podobny
predmét.

3. Spotiebi¢ je nyni pripraven k pouZiti.

1. Pfipojte sméSova¢ k napajeni. 2.
Otocte tladitko regulace otacek (7) na
pozadované nastaveni a Doporucené
otacky, ¢as a kapacita jsou uvedeny v
tabulce vyse), mixér se spusti. Rychlost
lze kdykoli b&hem provozu mixéru
zmenit.

3. Nakrajejte maso na mensi kousky
tak, aby se kousky vesly do piivodni
trubice. Nakrgejte maso na kostky nebo
na prouzky o $ifce ptiblizn€ 2,5 cm.

4. Vlozte kousky na zasobnik.

5. Kousky masa putuji dolii po ptivodni
trubici. Opatrné je zatlacte dolt pomoci
péchovadla (34). Netlacte pfilis silng,
jinak miZete spotiebi¢ poskodit.
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1. Po dokonceni mleti potravin zastavte
mixér vracenim tladitka regulace
rychlosti do vypnuté polohy ,,0“. Pted
vymeénou piislusenstvi, pfed rozebranim
spotfebice nebo v dobé, kdy jej
nepouzivate, jej odpojte od elektrické
sité.

2. Vyjméte tamper a zasobnik na maso.

Chcete-li mlynek na maso odpojit,
otoCte télem tak, aby Sipka byla
zarovn&a S kruhem, a poté jej
vyjméte..

Znovu nasadte ochranny kryt na

zasuvku pro piislusenstvi..

Bezpecnostni pokyny:

1. Pfed mletim masa vzdy odstraiite kosti, chrupavky, §lachy a ktzi.
2. Zmrazenépotraviny je tieba pied mletim dikladné rozmrazit.

3. Mlynek na maso nikdy nepouzivejte neptetrzit¢ déle nez 10 minut. Pili§ dlouhy

vvvvv

minutach pouzivani spotfebice udélejte piestavku a pred dalsim pouzitim pockejte

alesponl 30 minut.
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CISTENI

Pii ¢isténi spotiebice byste méli vénovat pozornost nasledujicim bodim.:

* Pted Cisténim spotiebice vytahnéte zastrku ze zadsuvky a nechte spotiebi¢ vychladnout.
* Neponofujte motorovou ¢ast spotiebice do vody a dbejte na to, aby se do spotiebice
nedostala voda.

* Motorovou ¢ast Cistéte otfenim vlhkym hadiikem. Pokud je spotfebi€ silné znecistény,
muiZete piidat trochu Cisticiho prostiedku.

« K ¢isténi spotiebice nepouzivejte draténky, ocelovou vinu ani zadné formy silnych
rozpoustédel nebo abrazivnich ¢isticich prostiedkd, protoze by mohly poskodit vnéjsi
povrchy spotiebice.

* Spotiebi€ rozeberte a vycCistéte veskeré prislusSenstvi zvlast. Télo mlynku na maso a
ostatni ¢asti miiZete Cistit v teplé mydlové vod€ nebo v mycce nadobi. Dbejte na to, aby
dily nebyly v mycce pevné zafixovany, protoZe by mohlo dojit ke zméné jejich tvaru.

* Davejte pozor, abyste se béhem pouzivani a ¢isténi nedotkli noZii nebo ostrych ¢asti.

« DULEZITE! Pied dal$im pouZitim nechte piistroj po &i§téni zcela vyschnout.
Nepouzivejte spotrebic, pokud je vlhky.

* Doporucujeme po ¢iSténi namazat sita na maso rostlinnym olejem a uloZit je do papiru
odolného proti mastnot¢, aby se minimalizovalo riziko koroze a zmény barvy.

* Po umyti a osuSeni ihned vloZte nastavec do ochranného pouzdra pro uskladnéni.

| Spravnalikvidace tohoto vyrobku

Schopnost m sy
750 g mouky a 350 g vody
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Ptiklady pouziti

Emulze: w

2 vejce, 2 lzice octa, 250 g oleje.
Mixér nastavime na krok 5 a olej pomalu pfilévame pies STREDNI KAPSU. Mixuijte tak
dlouho, dokud majoné&a neemultuje.

Mrkev w

400 g mrkve, vhodnavoda

Sekan imandl| w

200 g mandl T

Kostky ledu w

Hmotnost jednékostky ledu: ~12g-16g/kus 140g=~9 kusti

e

Slehani vajetného bilk\| | )/
8 vajecnych bilkd v misce s Sleha¢em pfi rychlosti 5-6..

Sleh& ismetany é}

600 g smetany Slehacéem FLAT BEATER v mise pii rychlostil/2/3.
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Hnéteni tésta H

700 g mouky

200 g nasekanych mandl ¥

15 g soli

28 g m&la

28 g cukru

cca 350 ml vody (teplota 40+/-5 C.)

Distributed by / Verteilt durch / Distribuépar:
UK:

The Enterprise Department Ltd.

11 Bridge Street, Bishops Stortford

Herts, UK, CM23 2JU

Tel: 0330 331 0300

NI/EU:
D.S. B. LD, 160 Bd. de Fourmies, 59100 Roubaix, France
Tel: (+44) 1279 701269

DE/FR/CZ/SK:

hergestellt fUr 3Pagen
Sankt-Joeris-Strasse 16-28
52477 Alsdorf

Tel: +49(0)2404/980-204
E-mail:kontakt@3pagen.de

ces B
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1. Zasuvka na prislusenstvo 2. Ochranny kryt

3. Kryt otocného ramena 4. Horné spojka

5. Ochranny kryt mixéra 6. Kl'ucka ramena

7. Ovladaci gombik rychlosti 8. Teleso

9. Podlozka na nohy 10. | Oto¢né rameno
11. Veko Vreteno 12. | Meracie viecko
13. Veko mixéra 14. | Sklo a poharik

15. Rezaci n6z 16. | Podstavec pohara
17. Rukovat 18. | Kibova podlozka
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19. Rukov& cepele 20. | Spodnaspojka

21. \eko 22. | Ochranny kryt proti striekaj(cej
vode

23. Metlicka 24. | Misa

25 Hnetac th&k 26. | Plochy $l'ahac

27 Krazkovamatica 28. | Disk na jemnémietie

29 Strednydisk na mletie 30. | Hrubymlec idisk

31 Spirda 32. | Silikénovaspojka

33 Krgac 34 | Tamper

35 Z&obn kK na m&o 36 | Telo mlynéeka na miso

37 Rozmetadlo na cesto 38 | Naloba na klob&y

39 Okrahly drziak na méiso 40 | Vzorovanyplochykovovyp&

41 Rozmetadlo m&a 42 | N&loba na m&o

43 Spagety 44 | Makarony

45 Rigatoni 46 | Tagliatelle

47 Lasagne 48 | Vel'ké makarény

Dolezité bezpecnostné opatrenia:

Pri pouzivani elektrického spotrebica by sa mali vzdy dodrziavat’ zakladné bezpecnostné

opatrenia vr&ane tychto:

®  Precitajte si vSetky pokyny.

® Na ochranu pred rizikom trazu elektrickym pradom nevkladajte kabel ani zastréku
jednotky spotrebi¢a do vody alebo inej kvapaliny.

® Ak spotrebi¢ pouzivaju deti alebo v jeho blizkosti, je potrebny prisny dohl'ad.

®  QOdpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ked’ ho nepouzivate, pri vymene prislusenstva
a pred Cistenim.

® Zabrante kontaktu s pohyblivymi cast’ami.

® Ak je privodny kabel poskodeny, musi ho vymenit' vyrobca alebo jeho servisny
z&tupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo nebezpedenstvu.

® Pouzivanie prisluSenstva, ktoré nie je odporuc¢ané alebo predavané vyrobcom, méoze
sposobit’ poziar, uraz elektrickym prudom alebo zranenie.

® Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.
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Nenechajte visiet’ kabel cez okraj stola alebo pultu..

Pocas spracovania potravin udrzujte ruky a naradie mimo dosahu pohybujucich sa
nozov alebo diskov, aby ste znizili riziko vaZzneho poranenia osob alebo poskodenia
mixéa.

Cepele su ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Aby ste znizili riziko poranenia, nikdy neumiestiiujte sekacie noze alebo disky na
zakladnu.

Pred pouzitim spotrebica sa uistite, Ze je bezpeCne zaisteny na svojom mieste.

Nikdy nepodavajte potraviny ru¢ne, vzdy pouzivajte zatlacadlo potravin.
Nepokusajte sa prekonat’ blokovaci mechanizmus veka.

Mixér vzdy prevadzkujte s nasadenym vekom.

Ak mixér nie je tekuty, odstrante strednt ¢ast’ dvojdielneho viecka.

Pred vymenou n&tavca vypnite pr Btroj.

Vyrobok a montaz prislusenstva pouzivajte len tak, ako je uvedené v n&ode na
pouZitie.

Pred vymenou prislusenstva alebo priblizenim sa k Castiam, ktoré sa pri pouzivani
pohybuju, spotrebi¢ vypnite.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na pouZzivanie det'mi alebo inymi osobami bez pomoci
alebo dozoru, ak im ich fyzick€ zmyslové alebo dusevné schopnosti brania v
bezpecnom pouzivani. Deti by mali byt’ pod dohl'adom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat’.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebi¢om nebudi
hrat’..
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Ulozte tieto pokyny

Ovl&ac 1panel
P 0 1 Nastavenie 0 ----- Stop

Nastaveniel-6-----Pracovna rychlost’

2 Nastaveniel-----Minimalna rychlost’ - pomala
Nastavenie6-----Maximalna rychlost-rychla

3 Tlagidlo P-----Pulzny - pre drvenie l'adu a kratke,

silnéimpulznépohyby
6 4
5

Nastavenie rychlosti

Prislusenstvo | Obradzok | Tlacidlo Cas Kapacita
H&ik na kolen o . . . ,
i L 30 sekdnd pri ryehlosti 1, | 700 g maky a
a
1/4 30 sekund pri ryehlosti 2, | 350 ml vody
<t 4 min pri rychlosti 4 (Teplotad0+/-5°C.)
Plochy sl'ahac }
4-6 10min
%
Srahacia metla
T 8 vajecnych bielkov
(1 6 10min alebo 6
J} dl smotany
Mix&
6, P 2min 1500mL
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Mlynéek na

maso E
5-6 10min

Prevalzkoveépoz Tie

Upozornenie!

Spotrebi¢ pouZivajte len vtedy, ked je prislusenstvo/nastroj pripojené podl'a tejto tabulky
a je v prevalzkovej polohe.

PoloZka Poz Tia PrisluSenstvo
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Nebezpecenstvo poranenia rotujucimi nastrojmi!
Pocas prevadzky spotrebica sa nepriblizujte prstami k mieSacej mise.
Naradie vymienajte az po zastaveni spotrebica a po jeho odpojeni zo siete. Po vypnuti

pohon este kratko bezi.

Ako pouzivat’ hnetaci hak , plochy sPaha¢ , metlu

1. 1.Spotrebi¢  umiestnite na rovny
povrch, napr. na kuchynskua linku, a

uistite sa, Ze stoji pevne.

2. Vlozte ochranny kryt mixéra (5) do
krytu otoéného ramena (3) (pozri
obr&ok).

Stlacte tlac¢idlo uvolnenia ramena (6 v
smere hodinovych ruci¢iek. zaroven
zdvihnite oto¢né rameno rukou tak, aby
sa S cvaknuti zaistilo na mieste,

Otoc¢né rameno sa nakloni nahor.

Nasad'te veko (21) na otocné rameno
(10) a mierne nin otoéte v smere
hodinovych ruciciek, aby sa bezpecne
zaistilo..
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1. Potraviny vloZzte do mieSacej
misy(24).

2. Umiestnite mixovaciu misu do
priehlbiny na telese(8).

3.Mierne pooto¢te mixovaciu misu

v smere hodinovych rucidiek, aby sa
uzamkla v sprévnej polohe.

1. Nasadte ochranny kryt proti
striekajlcej vode (22) na hnetac Th&k
(25), ako je zn&ornené na obr&ku.
OtoCte a upevnite hak. Kryt proti
strieckaniu méze zabranit’ tomu, aby sa
cesto vySplhalo na vrch haku.

2. Namontujte pozadované
prislusenstvo (23 s 25alebo 26) na
vreteno motora (11) na spodnej strane
oto¢ného ramena.

3. A. Hnetaci hdk sa pouziva na
miesenie tazkého cesta, mletého mésa
alebo inych naro¢nych prac.

B. Plocha srahacia metla (26) sa
pouziva na mieSanie I'ah§ich druhov
cesta.

C. Srahacia metla (23) sa pouZiva
na Slahanie smotany, vajecnych
bielkov atd’.

4. Otocte prislusenstvo tak, aby boli
kolky na wvretene zarovnané s
priehlbinami  na  hornej  hrane
prislusenstva. Pritlacte prislusenstvo k
otonému ramenu a siCasne nim
otacajte proti smeru hodinovych
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ruciciek, az kym koliky nezapadnu a
prislusenstvo sa bezpeCne nezaisti.
Prislusenstvo nesmie byt uvolnené a
nemalo by sa dat’ uvolnit’..

1. Stlacte uvoliovacie tlac¢idlo ramena (6) v
smere hodinovych ruciciek. zaroven zdvihnite
oto¢né rameno rukou tak, aby sa s cvaknutim
zaistilo na mieste. Veko musi tesne prilichat’
k mixovacej n&lobe, inak je nesprérne
nasadené. Spotrebi¢ je teraz pripraveny na
pouZitie.

2. Zapojte napdact kel do hlavnej
elektrickej z&uvky.

3. Zvolte pozadovani rychlost pomocou
(1-10). Rychlost’ 1 je najpomalsia a rychlost’
10 je najrychlejsia rychlost’.

Odportacané rychlosti, ¢as a kapacita su
uvedené v tabulke vyssie.

4. Ak potrebujete zoskrabat’ vnutro mixovacej
nadoby, poc¢kajte, kym sa prislusenstvo Uplne

nezastavi. PouZzivajte stierku, nikdy nie prsty.

1. Po skonceni mieSania spotrebi¢ vypnite
otoéenim gombika regulacie rychlosti do
polohy 0. Pred vymenou prislusenstva, pred
rozobratim spotrebi¢a alebo ked spotrebi¢
nepouzivate, vypnite ho otoCenim gombika
regul&ie rychlosti do polohy 0 a odpojte ho
20 z&uvky.

2. Otocte uvolnovacie tlac¢idlo oto¢ného
ramena v smere hodinovych ruciéiek. zarovent
zdvihnite oto¢né rameno rukou tak, aby sa s

cvaknut i zaistilo na mieste, Oto¢né rameno
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sa naklon inahor.

8. 1. Odpojte prislusenstvo oto¢enim v
smere hodinovych rudiciek.

2.Vyberte mixovaciu nadobu s

pripravenym jedlom proti smeru

hodinovych rucic¢iek.

DOLEZITE!
Teplota vody, ktora sa prida do cesta pri 40+/-5 °C stupriov pri priprave cesta, je na
postupe.

Blender

1. 1. Polozte motorovu Cast’ na rovny
povrch, napr. na kuchynsku linku,
a uistite sa, Ze stoji pevne.

2. Odstrante ochranny kryt mixéra
z krytu oto¢ného ramena (pozri
obr&ok).
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1. Na z&ladiiu pohara (16)
nasad’te kibova podlozku (18) a
rezaci ndz (15). Vami zvolena
reznd strana musi byt najvysSie. S
reznymi pléakami zaobchalzajte
opatrne, simimoriadne ostré

2. Umiestnite zostavu podstavca
poh&a (16) do sklenenej naloby a
bubna (14). Otoéte ju v smere
hodinovych ruciciek a zaistite.

3. Do nadoby vlozte potraviny,
ktoré chcete spracovat’.

4. Na nadobu nasad’te veko mixéra
(13).

1. Umiestnite zostavu naloby do
oto¢ného ramena tak, aby bola
Sipka zarovnand s kruhom. otocte
ju v smere hodinovych ruciciek
tak, aby bola Sipka zarovnana so
Sipkou.

2. Zapojte napdact kel do
hlavnej elektrickej z&uvky.

3. Pomocou tlagidla (1-10) vyberte
pozadovant rychlost. Rychlost’ 1
je najpomalSia a rychlost 10 je
najrychlejsia rychlost’.

Odporacané rychlosti, cas a
kapacita su uvedené v tabulke

vyssie.
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1. Po skon¢eni mieSania spotrebi¢
vypnite oto¢enim gombika
regul&ie rychlosti do polohy O.
Pred vymenou prislusenstva, pred
rozobratim spotrebi¢a alebo ked’
spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho
otoCenim gombika prepinada do
polohy 0 a odpojte ho zo z&uvky.
2. Ak chcete odpojit zostavu
nadoby, otoéte nadobu tak, aby
Sipka bola zarovnand s kruhom, a
potom ju vyberte.

3. Otvorte veko mixé&a a vyberte
veko mixé&a. Spracované
potraviny mézete dat’ von.

Opédt nasadte ochranny kryt

mixéra na oto¢né rameno.

Bezpecnostné pokyny:

1. Ak chcete dosiahnut’ najlepsie vysledky pri pyré z tuhych surovin, vkladajte do nadoby
postupne malé porcie namiesto toho, aby ste do nej vlozili naraz vel'’ké mnozstvo.

2. Ak spracov&vate tuhépr gady, najprv ich nakrgajte na malékisky (2-3 cm).

3. Pri mixovani tuhych zloziek za¢nite najprv s malym mnozstvom tekutiny. Postupne
pridavajte viac a viac tekutiny cez otvor vo viecku.

4. Pri pr&i s mixé&om vzdy polozte ruku na horna ¢ast’ mixéra.

5. Pri mieSani tuhych alebo vel'mi hustych tekutych zloziek odporti¢ame pouzivat’ mixér

v impulznom rezime, aby sa zabranilo zaseknutiu nozov.
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6. Upozornenie: Motor prevalzkujte maximdne 2 mintty, aby ste zabré&nili prehriatiu
alebo naslednému poskodeniu.

7. Pred prvym pouzitim sa odporuca spotrebi¢ umyt'.

8. Spotrebi¢ po kazdom pouziti vy¢istite, ¢im predidete usadeninam tekutin.

9. Spinac sa trvalo nezapina v nastaveni ,,P*. Spina¢ musite podrzat’ v nastaveni ,,P

Schopnost’ nadoby
1500ML

Milyn¢ek na méso

1. Spotrebi¢ umiestnite na rovny
povrch, napr. na kuchynska linku, a
uistite sa, Ze stoji pevne.

2. Vlozte ochranny kryt mixéra (5) do
krytu oto¢ného ramena (3) (pozri
obr&ok).

3. Odstrante ochranny kryt (2) zo
zasuvky pre prislusenstvo (1).

1. Vlozte Spiralu (33) do tela mlynceka
na m&o (36) tenkym kovovym spojom
smerom von a pevne ju zatlate na
miesto.

2. Nasad'te silikonovi spojku (32) na
spojku zvitku (pozri obr&ok).

3. Nasadte frézu (31) na Snekovu
prpojku (pozri obr&ok). Ostré hrany
frézy by mali smerovat k mleciemu
kotucu.
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4. Nasad'te jeden z troch mlecich
kotacov (27, 28, 29) na hornu cast
noza (pozri obrazok). Oto¢te mleci disk
tak, aby boli dve priehlbiny zarovnané
s kolikmi na telese mlynceka na méso.
Vyberte mleci disk pre pozadovani
konzistenciu. Mdzete si vybrat' jemny,
stredne hrubya hruby,

5. Nasad'te krazkova maticu (27) na
mleci disk na telese mlynéeka na méso
(pozri obrazok). OtoCenim v smere
hodinovych
Prstencovéa matica musi mlynsky kotuc¢

ruc¢i¢iek ju  zaistite.

pevne drzat’ na mieste. Neutiahnite ho
vsak prili$ silno.

2.2

1. Vlozte Spiralu (33) do tela mlynceka
na m&o (36) tenkym kovovym spojom
smerom von a pevne ju zatlate na
miesto.

2. Nasad'te sitko (43-48) , otoéte sitko
tak, aby bol z&aez zarovnanys kol kKmi
na telese mlynéeka na miso.

3. Nasadte krizkova maticu (27) na
sito na telese mlync¢eka na méso (pozri
obrazok). Otocte v smere hodinovych
ruci¢iek, aby sa =zaistil. Prstencova
matica musi bezpecne drzat' sito na

mieste. Neutiahnite ju vSak prilis silno.
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2.3

¢ 0a< -

1. Vlozte $piralu (33) do tela mlynceka
na mé&o (36) tenkym kovovym spojom
smerom von a pevne ju zatlatte na
miesto.

2. Nasad'te rozmetadlo mésa (41) a
nadobu na misové gul'6cky (42) na
spojenie zvitku (pozri obr&ok). 3.
Otocte ho tak, aby boli dva zarezy
zarovnan€ s kolkmi na telese
mlynceka na méso.

3. Nasadte krizkova maticu (27) na
nadobu na misové guldcky na telese
mlynceka na méso (pozri obrdzok).
Otacanim v smere hodinovych rucic¢iek
ju zaistite. Krizkova matica musi
nadobu na misové gul'ocky bezpecne
drzat na mieste. Neutiahnite ju vsak

prilis silno.

24

CJ,JLI‘
QA

1. Vlozte Spiralu (33) do tela mlynceka
na m&o (36) tenkym kovovym spojom
smerom von a pevne ju zatlate na
miesto.

2. 3. Nasad’te rozmetadlo na cesto (37)
a nalobu na klob&y (38) na spoj
zvitku (pozri obrazok). 4. Otocte ho
tak, aby boli dve priehlbiny zarovnané
s kolikmi na telese mlynceka na miso.
3. Nasad'te krazkova maticu (40) na
nadobu na klobasy na telese mlynceka
na miso (pozri obrazok). Otacanim v

smere hodinovych ruciciek ju zaistite.
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Krizkovda matica musi nadobu na
klobasy bezpecne drzat na mieste.
Neutiahnite ju v8ak prilis silno.

2.5.

g
@Q Q) § < e

—

1. Vlozte Spiralu (33) do tela mlynceka
na m&o (36) tenkym kovovym spojom
smerom von a pevne ju zatlate na
miesto.

2. Potom nasad’te rozmetadlo na cesto
(37) na spoj zvitku. Rozmetadlo cesta
otoCte tak, aby boli dva zarezy
zarovnané s kolkmi na telese
mlynceka na miso.

Krajaci  alebo  mlynsky  kotué
nenasadzujte.

3. Namontujte okruhly kovovy drziak
(39) na snekovu pripojku. Otocte
drziak tak, aby boli dve zarezky
zarovnané s kolkmi na telese
mlynceka na méso..

4. Nasad’te krizkovli maticu (27) na
okrihly kovovy drziak na telese
mlynceka na méso. Oto¢enim v smere
hodinovych ruciciek ju zaistite.
Krazkova matica musi bezpeéne drzat
okrihly kovovy drziak na svojom
mieste. Neutiahnite ju vSak prilis silno.
5. Namontujte vzorovany plochy
kovovy pd&ik (40) do kovového
drziaka. Zatlacte kovovy pasik dozadu
alebo dopredu, aby ste zvolili vzor.
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Nasad'te telo mlynceka na midso do
zasuvky pre prislusenstvo (1) tak, aby
Sipka bola zarovnana s kruhom. Otocte
ho do vertikdnej polohy tak, aby bola
Sipka zarovnana so Sipkou.

1. Zasobnik na médso (35) nasadte na
teleso mlync¢eka na méso tak, aby jeho
§irokd cCast bola umiestnend nad
motorovou ¢ast'ou spotrebica.

2. Pod otvor telesa mlyn¢eka na méiso
umiestnite n&lobu alebo podobnu
n&lobu.

3. Spotrebi¢ je teraz pripraveny na
pouZitie.

1. Pripojte mixé k napajaniu. 2. Otocte
tlacidlo regulacie rychlosti (7) na
pozadované nastavenie a Odportcané
rychlosti, Cas a kapacita su uvedené v
tabulke vysSie), mixér sa spusti.
Rychlost je mozné kedykol'vek
zmenit, kym je mixér v prevadzke.

3. Nakrgjajte midso na mensie KUsky
tak, aby sa kisky zmestili do pr vodnej
trubice. Krgajte na kocky alebo na
pasiky so Sirkou priblizne 2,5 cm.

4. Vlozte kasky na zasobnik.

5. Kusky misa putuju do kimnej
trubice. Opatrne ich  zatlacte
zatlaCadlom (34). Netlacte prili§ silno,
inak mozete spotrebi¢ poskodit’.
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1. Po skonceni mletia potravin zastavte
mixér vratenim tlacidla regulacie
rychlosti do vypnutej polohy ,,0. Pred
vymenou prislusenstva, pred
rozobratim spotrebica alebo ked” ho
nepouzivate, odpojte ho od elektrickej
siete.

2. Odstrante tamper a zasobnik na
m&so.

Ak chcete odpojit’ mlynéek na miso,
otoCte telo tak, aby Sipka bola
zarovnan& s kruhom, a potom ho
vyberte..

Opédt’ nasadte ochranny kryt na
zasuvku pre prislusenstvo.

Bezpecnostné pokyny:

1. Pred mletim mésa vZdy odstrarite kosti, chrupavky, §lachy a kozu.

2. Mrazené potraviny sa musia pred mletim dékladne rozmrazit’.

3. Mlynéek na miso nikdy nepustajte nepretrzite dlhsie ako 10 minut. Prili§ dlhy
nepretrzity chod mlynceka na méso bez prestdvky moze znizit’ zivotnost’ spotrebica. Po
10 minttach pouZzivania spotrebica urobte prestavku a pred d’alsim pouzitim pockajte
asponl 30 minut.
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CISTENIE

Pri ¢isteni spotrebica by ste mali dbat’ na nasledujuce body:

* Pred Cistenim spotrebica vytiahnite zastrc¢ku zo sietovej zasuvky a nechajte spotrebic
vychladnut’.

* Motorovu Cast’ spotrebi¢a neponarajte do vody a dbajte na to, aby sa do spotrebica
nedostala voda.

* Motorovu Cast’ €istite utieranim vlhkou handrickou. Ak je spotrebi¢ silne znecisteny,
mozete pridat’ trochu ¢istiaceho prostriedku.

* Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte drotenky, ocel'ovi vinu ani ziadne silné rozpustadla
alebo abrazivne Cistiace prostriedky, pretoZze mézu poskodit’ vonkajsie povrchy
spotrebica.

* Spotrebi€ rozoberte a vycistite vSetko prisluSenstvo samostatne. Telo mlync¢eka na méiso
a ostatné Casti mozete Cistit’ v teplej mydlovej vode alebo v umyvacke riadu. Dbajte na to,
aby diely neboli v umyvacke riadu pevne zafixované, pretoze to moze zmenit’ ich tvar.

* Davajte pozor, aby ste sa pocas pouzivania a Cistenia nedotkli nozov alebo ostrych
Casti.

« DOLEZITE! Po ¢&isteni nechajte pred d’al§im pouzitim tplne vyschnut’. Spotrebi¢
nepouzivajte, ak je vlhky.

* Odporacame vam, aby ste mriezky na méso po ¢isteni namazali rastlinnym olejom a
ulozili ich do papiera odolného voci mastnote, aby sa minimalizovalo riziko vzniku hrdze
a zmeny farby.

* Po umyti a vysuseni ihned’ vlozte néstavec do ochranného puzdra na uskladnenie.

| Sprévna likvid&ia tohto vyrobku

Schopnost’ misky
750 g miky a 350 g vody
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Priklady pouzitia

Emulzia: Lfﬁ

2 vajcia, 2 lyzice octu, 250 g oleja.
Nastavenie mixé&a na krok 5 a olej pomaly prelievajte cez STREDNU KAPSU. Mixujte
tak dlho, kym sa majoné&a napodobn 1

Mrkva U

400 g mrkvy, vhodnavoda

Sekanie mandl w

200 g mandl T

Ladove kocky w

Hmotnost’ jednej kocky Tadu: ~12g-16g/kus 140g=~9 kusov

Srahanie vaje¢ného bielka | W
8 vajecnych bielkov v miske so §'ahacom pri rychlosti 5-6.

Slahanie smotany é’b
600 g smotany s FLAT BEATER v BOWL pri rychlostil/2/3.
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Hnetenie cesta k.‘

700 g miky

200 g nasekanych mandl T
15 g soli

28 g masla

28 g cukru

cca 350 ml vody (teplota 40+/-5 C)

4
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