Air Fryer Oven with Multi Function
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Please read and retain these instructions for future reference

ENGLISH INSTRUCTION

-~ e Dimensions
H38.9*W32.3*D34.5cm
&P < £ 7 Material: Metal, ABS

o e MULTIFUNCTIONAL AND VERSATILE — FRYING,
BAKING, GRILLING AND ROASTING
e RAPID HOT AIR CIRCULATION SYSTEM
e  FAST, HEALTHY COOKING
.' B e CAN REDUCE ENERGY USE BY OVER 50%
| , e ROTARY TIMER — 0-60MIN WITH SHUT OFF
——— | FEATURE
\ | | e ROTARY TEMPERATURE CONTROL 80-200.C
\ | | e  SHORT PREHEATING TIME — 2-3 MINS
\ ' COMPARED TO 15 MINS IN CONVENTIONAL
— )} / OVENS
\ il LN
- = f y e VISIBLE WINDOW
e DOOR OPEN DISCONNECT
e FDA & LFGB APPROVED NON-STICK COATING
e  DISHWASHER SAFE PARTS — ROTISSERIE, CAGE
HANDLE, AIR TRAYS AND OIL TRAY

220-240V, 50/60Hz, 2000W e NON-SLIP FEET

Technical details

CAUTION! THIS ELECTRICAL APPLIANCE’S EXTERNAL SURFACES WILL
Caution GETHOTIN NORMAL USE.
Hot surface  ALLOW TO COOL BEFORE TOUCHING THE EXTERNAL SURFACES.
DO NOT LEAVE THIS ITEM UNIATTENDED WHEN COOKING. SWITCH
OFF IMMEDIATELY WHEN FINISHED COOKING OR SIGNS OF
OVERHEATING. CLEAN AFTER EACH USE WHEN COLD.

WARNINGS AND SAFETY INSTRUCTIONS:
WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED:
e READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE.
e FOR DOMESTIC INDOOR USE ONLY.
e DO NOT USE OUTDOORS OR FOR COMMERCIAL USE.
e BEFORE USE, CHECK THOROUGHLY FOR ANY DEFECTS AND DO NOT USE IF DEFECTS ARE FOUND.
TAKE CARE NOT TO DROP THE APPLIANCE AS HEAVY IMPACTS MAY CAUSE INTERNAL DAMAGE.
e BEFORE CONNECTING THE APPLIANCE, CHECK IF THE VOLTAGE INDICATED ON THE BOTTOM OF THE
APPLIANCE IS IN ACCORDANCE WITH THE MAINS VOLTAGE IN YOUR HOME.
e CHECKTHE APPLIANCE AND POWER CABLE CAREFULLY FOR DAMAGE BEFORE EACH USE.
e THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN AGED FROM 8 YEARS AND ABOVE, AND PERSONS WITH
REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE
IF THEY HAVE BEEN GIVEN SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE IN
A SAFE WAY AND UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED. CHILDREN SHALL NOT PLAY WITH THE
APPLIANCE. CLEANING AND USER MAINTENANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN WITHOUT
SUPERVISION.
e CHILDREN OF LESS THAN 3 YEARS SHOULD BE KEPT AWAY UNLESS CONTINUOUSLY SUPERVISED.



e SOME PARTS OF THIS PRODUCT CAN BECOME VERY HOT AND CAUSE BURNS. PARTICULAR
ATTENTION HAS TO BE GIVEN WHERE CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE ARE PRESENT.

e THE USE OF ANY ACCESSORY OR ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED BY COOPERS OF STORTFORD
MAY CAUSE INJURIES AND INVALIDATE ANY WARRANTY YOU MAY HAVE.

e DO NOT LET THE POWER CABLE HANG OVER THE EDGE OF A TABLE OR COUNTER, OR TOUCH HOT
SURFACES.

e DO NOT PLACE ON OR NEAR HEAT SOURCES.

e USE ON A LEVEL, STABLE SURFACE.

e DO NOT COVER THE ITEM IN ANY WAY WHEN IN USE AS THIS MAY CAUSE OVERHEATING.

e DO NOT USE THIS APPLIANCE FOR ANY OTHER USE THAN THE INTENDED USE IT IS DESIGNED FOR.

e ENSURE THERE IS SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THIS APPLIANCE AND OTHER ITEMS ON THE
WORK SURFACE OR WORKSTATION, OR SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THE APPLIANCE AND THE
CONFINES OF THE AREA IN WHICH IT IS SITUATED. WE RECOMMEND A MINIMUM CLEARANCE
AROUND ALL FACES OF AT LEAST 10CM.

e DO NOT PLACE UNDER OR NEAR FLAMMABLE MATERIALS SUCH AS CURTAINS, DRAPERIES, SHELVES,
CLOTHES, PAPER, LOOSE WALLPAPER, ETC.

e ALLOW THE ITEM TO COOL THOROUGHLY BEFORE PUTTING ON OR TAKING OFF PARTS.

e DO NOT PLACE THIS ITEM IMMEDIATELY BELOW A SOCKET-OUTLET.

e TO PROTECT AGAINST ELECTRIC SHOCK, DO NOT IMMERSE POWER CABLE, PLUG OR APPLIANCE, IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID.

e UNPLUG FROM OUTLET WHEN NOT IN USE AND BEFORE CLEANING.

e DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED POWER CABLE OR PLUG OR AFTER THE
APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR HAS BEEN DAMAGED IN ANY MANNER. WE RECOMMEND THAT THE
POWER CABLE IS NOT KINKED OR STORED IN A TWISTED MANNER, AND THAT YOU REGULARLY
CHECK ITS CONDITION.

e ANY REPAIRS MUST BE CONDUCTED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN OR ELECTRICAL SERVICE AGENT.

e |INTHE EVENT OF SMOKING, SWITCH OFF AND CHECK THE AMOUNT OF FOOD COOKING, REDUCE IF
TOO MUCH FOOD IS COOKING ALL AT ONCE.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS / INSTRUCTIONS FOR USE:

Introduction

This air fryer oven provides an easy and healthy way of preparing your favourite foods. By using hot rapid air
circulation and a top grill, it can make numerous dishes. The best part is that the air fryer heats food in all
directions and most of the ingredients do not need any oil.

Parts

1. 1.Time knob

2. Power light /working light & rotating Rotisserie/
Internal light switch.

3. Temperature control knob
housing

Oil drip tray

door

Air outlet openings

Air inlet openings

. Power cord

10. Air flow racks

11. Rotating Rotisserie Spit

12. Cage handle (for Rotisserie Spit)
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10. Air flow racks
Can be used not only for dehydration but also to cook crispy snacks or reheat items like pizza. If you need
to bake other meats, it is recommended to brush a little oil on the mesh.

11. Rotating Rotisserie Spit

Use for roasts and whole chicken. Force shaft lengthwise through meat and centre. Slide forks onto shaft
from either end into meat, then lock in place with set screws. There are indentations on the shaft for the set
screws. You can adjust the screws closer to the middle if needed but never but never outward towards the
ends.

Note: Make sure roast or chicken is not too large to rotate freely within the oven. Maximum Chicken or
Roast 1.2KG. The legs of the chicken need to be tied otherwise the chicken doesn't rotate freely.

12. Cage handle

Use to remove cooked roasts and chicken that have been prepared using the rotisserie or skewer methods.
Locate the notches at the ends of the handle under the grooves of the rotisserie shaft. Lift (left side first)
then slightly right and gently remove the food.

Important

Please read this manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger

e Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water or
rinsing under the tap

e Avoid any liquid entering the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

e Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

e Fill the pan with oil may cause a fire hazard.

e Don't touch the inside of the appliance while it is operating.

Warning

e Do not leave the appliance unattended when cooking.

e Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10cm free space
on the back and sides and 10cm free space above the appliance.

e Do not place anything on top of the appliance.

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.

e Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other parts.

e Have the mains cord replaced or repaired only by a qualified technician.

e Keep the mains cord away from hot surfaces.

e Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and face at
a safe distance from the steam and from the air outlet openings.

e Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.

e Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)

e Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

e Inthe event of overheating please switch off the electric power immediately to avoid risk of fire.

Caution

e Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

e This appliance is designed for household use only. It may not be suitable to be safely used in
environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential environments. Nor is it
intended to be used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

e If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
improperly or for professional or semi-professional purposes or it is not used according to the



instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse any liability for
damage caused.

e Always unplug the appliance while not using.

e The appliance needs approximately 60 minutes to cool down for handle or cleaning safely.

Automatic switch-off

This appliance is equipped with a timer, when the timer has counted down to 0, the appliance produces a
bell sound and switches off automatically. To switch off the appliance manually, turn the timer knob
anticlockwise to 0.

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the accessories to be used and the inside of the air fryer oven with hot water, some
washing liquid and non-abrasive sponge. Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

4. This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill with oil or frying fat.

Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air frying result.

Using the appliance
This oil-free oven can cook a large range of ingredients.

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Open the door.

3. Putthe food to be fried into the air fryer oven.

4. Close the door.
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Fig. 4

5. Determine the required preparation time for the food (see section ‘Settings’ in this chapter).
6. To switch on the appliance, turn the timer knob to the required preparation time (Fig.4)



7. The POWER LIGHT will come on and the fan will start.

8. Turn the temperature control knob to the required temperature. See section ‘Settings’ in this chapter to
determine the right temperature (Fig.4). The Working lights will turn on automatically, when up to the
set temperature, the working lights will turn off,

a. The timer starts counting down the set preparation time.

b. During the hot air frying process, the working light comes on and goes out from time to time. This
indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

c. Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the oil drip tray.

-
9. When using Rotating Rotisserie Spit, please touch the rotary switch, “ k‘) " light will light up, The
internal light of the air fryer oven will light up , you can see the rotating rotisserie spit rotate in the air
fryer oven, then touch the rotary switch, the light goes out, the rotation ends

10. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed Open the door and take out the food
using insulated gloves. If using the Rotisserie also use the cage handle.
Note: You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the time control knob to 0

A

11. Check if the food is ready.

12. If the food is not cooked enough, put the food back in the fryer and close the door before setting the
time for a few minutes.
During cooking, the food gets hot and the steam may escape from the air fryer oven.

13. When a batch of ingredients is ready, the air fryer oven is instantly ready for another batch.

Warning - Glass door and metal frame will be hot. Take care not to touch with bare hands.

Settings

The table below will help you to select the basic settings for the foods.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As food differs in origin, size, shape as well as brand,
we cannot guarantee the best setting for your food.

If the door is opened during cooking the air fryer will stop working. Rapid Air technology instantly reheats
the air inside as soon as the door is closed.

Smaller foods usually require a slightly shorter preparation time than larger foods.

e Alarger amount of food only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of food only
requires a slightly shorter preparation time.

e Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your food in air fryer within a few minutes after
you added the oil.

e Do not prepare extremely greasy food such as sausages in the air fryer.

e Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the-air fryer

e The optimal amount for preparing crispy chips is 700 grams.

e Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

e Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile food or filled foods.

e You can also use the air fryer to reheat food. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up
to 10 minutes.



EXAMPLE COOKING TIMES

Min-max Time | Temperature Extra information
Amount (min.) (°C)
(g)
Potato & chips
Thin frozen chips 600-700 15-20 200
Thick frozen chips 600-700 20-25 200
Potato gratin 800-1000 25-30 200
Meat & Poultry
Steak 500-800 10-15 180
Pork chops 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Sausage roll 400-800 13-15 200
. 40 180
Drumsticks 0-800 25-30
Chicken breast 400-800 15-20 180
BBQ Skewer 400-600 18-25 200
Chicken 500-1000 | 30-40 200
Snacks
Spring rolls 500-800 8-10 200 Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 500-1000 6-10 200 Use oven-ready
Frozen fish fingers 500-800 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 500-800 3-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 400-800 10 160
Baking
Cake 800 20-25 160 Use baking tin
Quiche 800 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 800 12-16 160 Use baking tin
Sweet snacks 800 20 160 Use baking tin/oven dish




Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The-air fryer oven
does not work

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients
cooked with the air
fryer are not cooked
enough

The amount of ingredients is
too big.

Put smaller batches of ingredients in the air fryer
oven. Smaller batches cook more evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature control knob to the correct
temperature setting (see section ‘settings’ in
chapter ‘Using the appliance’).

The preparation time is too
short.

Turn the timer knob to the correct preparation
time (see section ‘Settings’ in chapter’ Using the
appliance’).

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven cook snacks or lightly brush some oil
onto the snacks for a crispier result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.
Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

fryer. Add slightly more oil for a crispier result. Add a
little oil at a time, do not over oil.
Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.

Smoke Some foods will cause some | Take care not to overload the air fryer when

smoke when cooking.

cooking chicken or fatty foods to reduce amount
of smoking and risk of fire if left unchecked.
SWITCH OFF IMMEDIATELY IF EXCESSIVE
SMOKING OR FIRE OCCURS.




CLEANING

CLEAN THE APPLIANCE AFTER EVERY USE.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean oil drip tray, as this may damage

the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Open the door and let the air fryer oven cool faster

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean oil drip tray & Air flow racks & Cage Handle & Rotating Rotisserie Spit with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

4. Tip: If the dirt sticks to oil drip tray &Air flow racks& Cage Handle &Rotating Rotisserie Spit, please
soak them in hot water for about 10 minutes and then wash.

5. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

6. The door can be removed for cleaning. Push as arrows indicate to easily detach the door.

Storage
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

PLUG WIRING (UK & IRELAND)

This appliance is fitted with a moulded BS 1363 10-amp plug. This is fitted with a 10amp fuse.

If you have to replace the fuse, only those that are ASTA or BSI approved to BS1362 should be used.

If there is a fuse cover fitted, this cover must be re-fitted after changing the fuse. If the fuse cover is lost or
damaged the plug must not be used. Spare fuse holders and fuses are available from electrical outlets.

For Europe, the 2-pin plug is the VDE EN 50525 type.

If the socket outlets in your home or office are not suitable for this product’s plug, the plug must be removed
and disposed of safely. Attempts to insert the plug into the wrong socket is likely to cause electric hazard.

DISPOSAL

e Coopers of Stortford use recyclable or recycled packaging where possible.

e Please dispose of all packaging, paper, cartons, packaging in accordance with your local
recycling regulations.

e At the end of the product’s lifespan please check with your local council authorised @
household waste recycling centre for disposal. %@
e Plastics, polybags — this is made from the following recyclable plastic.
N
Code & Symbol &‘)

LDPE

Type of Plastic Low Density Polyethylene




GERMAN INSTRUCTION

i MaRe
H38,9*B32,3*T34,5cm
v/ Material:Metall, ABS

Technische Details

220-240V, 50/60 Hz, 2000 W

MULTIFUNKTIONAL UND VIELSEITIG — BRATEN,
BACKEN, GRILLEN UND BRATEN

SCHNELLES HEISSLUFTZIRKULATIONSSYSTEM
SCHNELLES, GESUNDES KOCHEN

KANN DEN ENERGIEVERBRAUCH UM UBER 50 %
REDUZIEREN

ROTATIONSTIMER — 0-60 MIN. MIT
ABSCHALTFUNKTION
DREHTEMPERATURREGELUNG 80-200.C

KURZE VORHEIZZEIT — 2-3 MIN. IM VERGLEICH ZU
15 MIN. IN HERKOMMLICHEN OFEN

SICHTBARES FENSTER

TUR OFFEN TRENNEN

FDA- und LFGB-zugelassene Antihaftbeschichtung
SPULMASCHINENFESTE TEILE — ROTISSERIE,
KAFIGGRIFF, LUFTSCHALEN UND OLWANNE
RUTSCHFESTE FUSSE

VORSICHT! DIE AUSSENFLACHEN DIESES ELEKTROGERATS WERDEN BEI
Caution NORMALER VERWENDUNG HEISS.
Hot surface | ASSEN SIE ABKUHLEN, BEVOR SIE DIE AUSSENFLACHEN BERUHREN.
LASSEN SIE DIESEN ARTIKEL BEIM KOCHEN NICHT UNBEAUFSICHTIGT.
SCHALTEN SIE DAS GERAT SOFORT AUS, WENN SIE MIT DEM KOCHEN
FERTIG SIND ODER ANZEICHEN EINER UBERHITZUNG ERKENNEN.
NACH JEDEM GEBRAUCH BE| KALTE REINIGEN.

WARNHINWEISE UND SICHERHEITSHINWEISE:
BEI DER VERWENDUNG VON ELEKTROGERATEN SOLLTEN IMMER GRUNDLEGENDE SICHERHEITSHINWEISE
BEFOLGT WERDEN:
LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG ALLE ANWEISUNGEN.

NUR FUR DEN HAUS-INNENGEBRAUCH.

NICHT IM FREIEN ODER FUR KOMMERZIELLE ZWECKE VERWENDEN.
VOR DEM GEBRAUCH SORGFALTIG AUF MANGEL PRUFEN UND NICHT VERWENDEN, WENN DEFEKTE
FESTGESTELLT WERDEN. Achten Sie darauf, das Gerat nicht fallen zu lassen, da starke StoRe zu

inneren Schaden fuhren kdnnen.

Bevor Sie das Gerat anschlieRen, priifen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerats angegebene
Spannung mit der Netzspannung in Ihrem Zuhause lbereinstimmt.

PRUFEN SIE DAS GERAT UND DAS STROMKABEL VOR JEDEM GEBRAUCH SORGFALTIG AUF SCHADEN.
DIESES GERAT KANN VON KINDERN AB 8 JAHREN UND PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN
KORPERLICHEN, SENSORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN ODER OHNE ERFAHRUNG UND
WISSEN VERWENDET WERDEN, WENN SIE UBERWACHUNG ODER ANWEISUNG UBER DIE SICHERE
VERWENDUNG DES GERATS ERHALTEN HABEN UND DAS GERAT VERSTEHEN VERWANDTE
GEFAHREN. KINDER DURFEN NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN. REINIGUNG UND
BENUTZERWARTUNG DURFEN NICHT VON KINDERN OHNE AUFSICHT DURCHGEFUHRT WERDEN.



KINDER UNTER 3 JAHREN SOLLTEN FERNGEHALTEN WERDEN, ES SEI DENN, SIE WERDEN DAUERHAFT
BEAUFSICHTIGT.

EINIGE TEILE DIESES PRODUKTS KONNEN SEHR HEISS WERDEN UND ZU VERBRENNUNGEN
FUHREN. Besondere Aufmerksamkeit muss dort geboten werden, wo sich Kinder und
schutzbediirftige Personen aufhalten.

DIE VERWENDUNG VON ZUBEHOR ODER ZUBEHORTEILEN, DIE NICHT VON COOPERS OF STORTFORD
EMPFOHLEN WURDEN, KANN ZU VERLETZUNGEN FUHREN UND IHRE GEWAHRLEISTUNG
BEEINTACHTIGEN.

LASSEN SIE DAS STROMKABEL NICHT UBER EINE TISCH- ODER THEKENKANTE HANGEN ODER HEISSE
OBERFLACHEN BERUHREN.

NICHT AUF ODER IN DER NAHE VON WARMEQUELLEN AUFSTELLEN.

VERWENDUNG AUF EINER EBENEN, STABILEN OBERFLACHE.

Decken Sie den Artikel wahrend des Gebrauchs in keiner Weise ab, da dies zu Uberhitzung fiihren
kann.

VERWENDEN SIE DIESES GERAT FUR KEINEN ANDEREN ZWECK als den ZWECK, FUR DEN ES
BESTIMMT IST.

Stellen Sie sicher, dass zwischen diesem GERAT UND ANDEREN GEGENSTANDE AUF DER
ARBEITSFLACHE ODER DES ARBEITSPLATZES EIN AUSREICHENDER ABSTAND BESTEHT ODER EIN
AUSREICHENDER ABSTAND ZWISCHEN DEM GERAT UND DEN GRENZEN DES BEREICHS, IN DEM ES
AUFGESTELLT WIRD. WIR EMPFEHLEN EINEN MINDESTABSTAND AN ALLEN FLACHEN VON
MINDESTENS 10 CM.

NICHT UNTER ODER IN DER NAHE ENTZUNDLICHER MATERIALIEN, WIE VORHANGE, REGALE,
KLEIDUNG, PAPIER, LOSE TAPETE USW.; AUFSTELLEN.

LASSEN SIE DEN ARTIKEL VOLLSTANDIG ABKUHLEN, BEVOR SIE TEILE ANLEGEN ODER ENTFERNEN.
PLATZIEREN SIE DIESEN ARTIKEL NICHT UNMITTELBAR UNTER EINER STECKDOSE.

ZUM SCHUTZ VOR STROMSCHLAGEN TAUCHEN SIE STROMKABEL, STECKER ODER GERATE NICHT IN
WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN.

Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker ziehen.

BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT MIT BESCHADIGTEN STROMKABELN ODER STECKER, NACHDEM
DAS GERAT STORUNGEN GEZEIGT HAT ODER WENN DAS GERAT IN IRGENDEINER ART BESCHADIGT
WURDE. Wir empfehlen, dass das Netzkabel nicht geknickt oder verdreht gelagert wird und dass Sie
regelmaRig seinen Zustand Uberprifen.

JEGLICHE REPARATUR MUSSEN DURCH EINEN QUALIFIZIERTER ELEKTRIKER ODER
ELEKTROSERVICEVERTRETER DURCHGEFUHRT WERDEN.

IM FALLE VON RAUCH SCHALTEN SIE DAS GERAT AUS UND UBERPRUFEN SIE DIE MENGE DER
LEBENSMITTEL. REDUZIEREN SIE, WENN ZU VIEL LEBENSMITTEL AUF EINMAL GAREN.

MONTAGEANLEITUNG / GEBRAUCHSANLEITUNG:

Einfihrung

Dieser HeiBluftfritteuse-Ofen bietet eine einfache und gesunde Moglichkeit, Ihre Lieblingsspeisen
zuzubereiten. Durch die schnelle HeilSluftzirkulation und einen Obergrill kénnen zahlreiche Gerichte
zubereitet werden. Das Beste daran ist, dass die HeiBluftfritteuse Lebensmittel in alle Richtungen erhitzt und
die meisten Zutaten kein Ol benétigen.

Teile

]_ 2
1. Zeitknopf
2. Betriebslicht/Arbeitslicht und DrehspieR/ )
Innenlichtschalter. 3 -
3. Temperaturregler
4. Gehause 4
5. Olauffangschale 5
6. Tur




7. Luftaustrittsoffnungen
8. Lufteinlassoffnungen
9. Netzkabel

10. Luftstromregale

11. Rotierender DrehspieR
12. Kafiggriff (fir DrehspieR)
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10. Luftstromregale

Kann nicht nur zum Dérren, sondern auch zum Zubereiten knuspriger Snacks oder zum Aufwarmen von
Speisen wie Pizza verwendet werden, Wenn Sie anderes Fleisch backen miissen, empfiehlt es sich, etwas Ol
auf das Netz zu streichen.

11. Rotierender Drehspiefl

Fiir Braten und ganze Hahnchen verwenden. Driicken Sie den Schaft der Lange nach durch das Fleisch und in
die Mitte. Schieben Sie die Gabeln von beiden Enden auf den Schaft in das Fleisch und fixieren Sie sie dann
mit den Stellschrauben. Am Schaft befinden sich Einkerbungen fiir die Stellschrauben. Sie kénnen die
Schrauben bei Bedarf ndher zur Mitte hin verstellen, aber niemals nach auRen zu den Enden hin.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der Braten oder das Hiahnchen nicht zu grof ist, um sich frei im Ofen drehen
zu kdnnen. Maximal 1,2 kg Hahnchen oder Braten. Die Hahnchenschenkel missen festgebunden werden,
sonst dreht sich das Hahnchen nicht frei.

12. Kafiggriff

Zum Herausnehmen von gebratenen Braten und Hihnchen, die mit der DrehspieR- oder Spiefmethode
zubereitet wurden. Suchen Sie die Kerben an den Enden des Griffs unter den Rillen der DrehspieRwelle.
Heben Sie es an (zuerst mit der linken Seite), dann leicht nach rechts und entnehmen Sie die Lebensmittel
vorsichtig.

Wichtig

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und bewahren Sie es zum

spateren Nachschlagen auf.

Gefahr

e Tauchen Sie das Gehduse, in dem sich elektrische Komponenten und Heizelemente befinden, niemals in
Wasser oder splilen Sie es unter flieBendem Wasser ab

e Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten in das Gerat, um Stromschlage oder Kurzschlisse zu
vermeiden.

e Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass nicht ab, wenn das Gerét in Betrieb ist.

e Wenn Sie die Pfanne mit Ol fiillen, besteht Brandgefahr.

e Beruhren Sie nicht das Innere des Geréats, wahrend es in Betrieb ist.

Warnung

e Prifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der ortlichen Netzspannung (ibereinstimmt.

e Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere Teile beschadigt sind.

e Lassen Sie das Netzkabel nur von einem qualifizierten Techniker ersetzen oder reparieren.

e Halten Sie das Netzkabel von heien Oberflachen fern.

e SchlieRen Sie das Gerét nicht an die Steckdose an und bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen
Handen.

e Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Gerate. Lassen Sie mindestens 10 cm Freiraum
an der Rickseite und an den Seiten sowie 10 cm Freiraum lber dem Gerat.

e Stellen Sie nichts auf das Gerat.

e Benutzen Sie das Gerat nicht fir andere als die in dieser Anleitung beschriebenen Zwecke.

e Lassen Sie das Gerat beim Kochen nicht unbeaufsichtigt.



Beim HeiRluftbraten entweicht heiler Dampf durch die Luftaustrittséffnungen. Halten Sie Hande und
Gesicht in sicherem Abstand zum Dampf und zu den Luftaustrittsé6ffnungen.

Achten Sie auch auf heilen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerdt nehmen.

Alle zugénglichen Oberflachen kénnen wahrend des Gebrauchs hei’ werden (Abb. 2).

Trennen Sie das Gerat sofort vom Netz, wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt. Warten Sie, bis die
Rauchentwicklung aufhoért, bevor Sie die Pfanne vom Gerat nehmen.

Im Falle einer Uberhitzung schalten Sie bitte sofort den Strom aus, um Brandgefahr zu vermeiden.

Vorsicht

Stellen Sie sicher, dass das Gerat auf einer horizontalen, ebenen und stabilen Oberflache steht.

Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist moglicherweise nicht fiir den sicheren Einsatz
in Umgebungen wie Personalkiichen, Bauernhofen, Motels und anderen Nichtwohnumgebungen
geeignet. Es ist auch nicht flr die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Bed & Breakfasts und
anderen Wohnumgebungen vorgesehen.

Wenn das Gerat unsachgemaR oder fiir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke verwendet wird
oder wenn es nicht gemal den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die
Garantie und wir- lehnen jegliche Haftung fiir entstandene Schaden ab.

Trennen Sie das Gerdt immer vom Netz, wenn Sie es nicht verwenden.

Das Gerat bendtigt ca. 60 Minuten zum Abkiihlen, um es sicher handhaben oder reinigen zu kénnen.

Automatische Abschaltung

Dieses Gerat ist mit einem Timer ausgestattet. Wenn der Timer auf O heruntergezahlt hat, ertdnt ein
Signalton und das Gerat schaltet sich automatisch ab. Um das Gerat manuell auszuschalten, drehen Sie den
Timer-Knopf gegen den Uhrzeigersinn auf 0.

Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerit.

3. Reinigen Sie das zu verwendende Zubehor und das Innere des HeiBluftfritteusenofens griindlich
mit heiBem Wasser, etwas Spiilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Wischen Sie das
Gerat innen und auen mit einem feuchten Tuch ab.

4. Dies ist eine 6lfreie Fritteuse, die mit HeiRluft arbeitet. Kein Ol oder Frittierfett einfillen.

Vorbereitung fiir den Einsatz

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine nicht hitzebestdandige Oberflache.

Stellen Sie nichts auf das Gerat, da der Luftstrom dadurch gestort wird und das Ergebnis des
HeiBluftfrittierens beeintrachtigt wird.

Verwendung des Gerats
Dieser olfreie Ofen kann eine groRe Auswahl an Zutaten zubereiten.

HeiRluftbraten

1.

2
3.
4

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Offnen Sie die Tir.

Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel in den HeiRluftfritteuse-Ofen.
SchlieRen Sie die Tdr.




N

10.

A

b & P @ & 9 ¢ J
200°C 160°C 200°C 200°C 200'C 180C 180°C 180°C
© §
TIME Temp.C
« 60 e 200
. :.. e ey ~ ° —— <
50, N v
. N 160 /
. / \ "
57 m\ .
of \ \ i ) "’ '|'
0 : lo = = S MIN
LA | . \ |'
o\ /o ® .".
e\ /o
. . 120 \
30 /10
.\\_\_ '“,/f . ® \\\\
® - iy 20 . - ® .

Abb. 4

Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit flir das Essen (siehe Abschnitt ,Einstellungen” in
diesem Kapitel).

Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Timer-Knopf auf die gewlinschte Zubereitungszeit (Abb. 4).
Die POWER-LED leuchtet auf und der Lifter startet.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur. Informationen zur Bestimmung der
richtigen Temperatur finden Sie im Abschnitt ,Einstellungen” in diesem Kapitel (Abb. 4). Die
Arbeitsscheinwerfer schalten sich automatisch ein. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
schalten sich die Arbeitsscheinwerfer aus. Der Timer beginnt, die eingestellte Zubereitungszeit
herunterzuzahlen.

B. Wahrend des HeiRluftfrittierens geht die Arbeitsleuchte von Zeit zu Zeit an und aus. Dies zeigt an, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur aufrechtzuerhalten.

C. Uberschiissiges Ol aus den Zutaten wird am Boden der Olauffangschale gesammelt.

"
Wenn Sie den Drehspiell verwenden, beriihren Sie bitte den Drehschalter ,, k‘) Das Licht leuchtet auf,
das Innenlicht des Heilluftfritteuses leuchtet auf, Sie kdnnen sehen, wie sich der rotierende DrehspieR
im HeiRluftfritteuseofen dreht. Beriihren Sie dann den Drehschalter. Das Licht erlischt und die Drehung
endet.

Wenn Sie das Signal des Timers horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Offnen Sie die
Tir und nehmen Sie die Speisen mit isolierten Handschuhen heraus. Wenn Sie die Rotisserie verwenden,
verwenden Sie auch den Kéfiggriff.

Hinweis: Sie kdnnen das Gerat auch manuell ausschalten. Drehen Sie dazu den Zeitregler auf 0

Warnung — Glastiir und Metallrahmen sind heiB8. Achten Sie darauf, dass Sie es nicht mit bloBen

Handen beriihren.

11.
12.

13.

Uberpriifen Sie, ob das Essen fertig ist.

Wenn das Essen nicht ausreichend gegart ist, legen Sie es wieder in die Fritteuse und schlieRen Sie die
Tir, bevor Sie die Zeit auf einige Minuten einstellen.

Wahrend des Garens werden die Speisen heiR und der Dampf kann aus dem HeiRluftfritteuse-Ofen
entweichen.

Wenn eine Charge Zutaten fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort fiir eine weitere Charge bereit.



Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Lebensmittel.

Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte handelt. Da sich Lebensmittel in
Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir nicht garantieren, dass Ihr Essen die beste
Einstellung erhilt.

Wenn die Tur wahrend des Garens getffnet wird, funktioniert die HeiBluftfritteuse nicht mehr. Die Rapid Air-
Technologie erwarmt die Luft im Inneren sofort wieder, sobald die Tir geschlossen wird.

Kleinere Speisen erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als gréRere Speisen.

e Eine groRere Menge an Speisen erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit, eine kleinere Menge
an Speisen benotigt nur eine etwas kiirzere Zubereitungszeit.

e Geben Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen. Frittieren Sie lhre
Lebensmittel innerhalb weniger Minuten nach Zugabe des Ols in der HeiRluftfritteuse.

e Bereiten Sie in der Heiluftfritteuse keine extrem fettigen Speisen wie Wirstchen zu.

e Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, konnen auch in der HeiSluftfritteuse zubereitet
werden

e Die optimale Menge fiir die Zubereitung knuspriger Chips liegt bei 700 Gramm.

e Mit vorgefertigtem Teig kénnen Sie schnell und einfach gefiillte Snacks zubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auRerdem eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

e Stellen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Heiluftfritteusenkorb, wenn Sie einen Kuchen oder
eine Quiche backen oder zerbrechliche oder gefiillte Lebensmittel frittieren mochten.

e Sie konnen die HeilSluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Um die Zutaten
aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur auf 150 ein®C fir bis zu 10 Minuten.



BEISPIELE GARZEITEN

Minimal Zeit Temperatur Zusatzinformation
Maximal (Minde (°C)
Menge st.)
(G)
Kartoffelchips
Dinne gefrorene Chips 600-700 15-20 200
Dicke gefrorene Chips 600-700 20-25 200
Kartoffelgratin 800-1000 | 25-30 200
Gefliigelfleisch
Steak 500-800 10-15 180
Schweinekoteletts 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Wirstchen im Schlafrock 400-800 13-15 200
Trommelstocke 40 0-800 25-30 180
Hihnerbrust 400-800 15-20 180
BBQ-Spiel’ 400-600 18-25 200
Huhn 500-1000 | 30-40 200
Snacks
Friihlingsrollen 500-800 8-10 200 Ofenfertig verwenden
Gefrorene Chicken Nuggets 500-1000 6-10 200 Ofenfertig verwenden
Gefrorene Fischstabchen 500-800 6-10 200 Ofenfertig verwenden
Gefrorenes.,. zerkriimeltes Brot 500-800 3-10 180 Ofenfertig verwenden
Kasesnacks
Gefllltes Gemiise 400-800 10 160
Backen
Kuchen 800 20-25 160 Backform verwenden
Quiche 800 90-22 180 Backform/Auflaufform
verwenden
Muffins 800 12-16 160 Backform verwenden
SiiRe Snacks 800 20 160 Backform/Auflaufform

verwenden




Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der
HeiRluftfritteuse-
Ofen funktioniert

Das Gerat ist nicht
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

nicht
Sie haben den Timer Drehen Sie den Timerknopf auf die gewiinschte
nicht eingestellt. Zubereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.
Die mit der Die Menge der Zutaten | Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den

Heilluftfritteuse
zubereiteten
Zutaten sind nicht
ausreichend gegart

ist zu grols.

Heiluftfritteuse-Ofen. Kleinere Mengen garen
gleichmaRiger.

Die eingestellte
Temperatur ist zu

Drehen Sie den Temperaturregler auf die richtige
Temperatureinstellung (siehe Abschnitt ,,Einstellungen”

niedrig. im Kapitel ,,Bedienung des Gerats”“).
Die Vorbereitungszeit | Drehen Sie den Timer-Knopf auf die richtige
ist zu kurz. Zubereitungszeit (siehe Abschnitt ,Einstellungen” im

Kapitel ,Benutzung des Gerats“).

Frittierte Snacks
sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Sie haben eine Art
Snack verwendet, der in
einer herkdmmlichen
Fritteuse zubereitet
werden sollte.

Verwenden Sie ofengebackene Snacks oder bestreichen
Sie die Snacks leicht mit etwas Ol, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrickstande vom
vorherigen Gebrauch.

WeilRer Rauch entsteht durch das Erhitzen von Fett in der
Pfanne. Stellen Sie sicher, dass Sie die Pfanne nach jedem
Gebrauch ordnungsgemaR reinigen.

Frische Pommes
frites werden in der

Sie haben nicht die
richtige Kartoffelsorte

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie darauf,
dass diese beim Braten fest bleiben.

HeiBluftfritteuse verwendet.
ungleichmaBig
frittiert.
Sie haben die Spulen Sie die Kartoffelstifte griindlich ab, um die Starke

Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht
richtig abgesplilt.

von der AulRRenseite der Stifte zu entfernen.

Frische Pommes
Frites sind nicht
knusprig, wenn sie

Die Knusprigkeit der
Pommes hangt von der
Menge an Ol und

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartoffelstabchen gut
trocknen, bevor Sie das Ol hinzufiigen.
Schneiden Sie die Kartoffelstabchen kleiner, um ein

aus der Wasser in den Pommes | knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
HeiRluftfritteuse ab. Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol hinzufiigen.
kommen. Geben Sie jeweils ein wenig Ol hinzu, nicht zu viel Ol.
Schneiden Sie die Kartoffelstidbchen kleiner, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol hinzufiigen.
Rauch Manche Lebensmittel | Achten Sie darauf, die Heiluftfritteuse beim Garen von

erzeugen beim Kochen
etwas Rauch.

Hahnchen oder fetthaltigen Speisen nicht zu tberlasten,
um die Rauchentwicklung und die Brandgefahr zu
verringern, wenn sie nicht kontrolliert wird.

BEI UBERMASSIGEM RAUCHEN ODER FEUER SOFORT
AUSSCHALTEN.




REINIGUNG

REINIGEN SIE DAS GERAT NACH JEDEM GEBRAUCH.

Verwenden Sie zum Reinigen der Olauffangschale keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde

Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Hinweis: Offnen Sie die Tiir und lassen Sie den HeiRluftfritteuse-Ofen schneller abkiihlen

2. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie die Olauffangschale, die Luftstromgitter, den Kafiggriff und den rotierenden DrehspieR
mit heiBem Wasser, etwas Spiilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Restliche Verschmutzungen kénnen Sie mit einer Entfettungsfliissigkeit entfernen.

4. Tipp: Wenn der Schmutz an der Olauffangschale, den Luftstromgittern, dem Kifiggriff und dem
rotierenden Drehspiel8 hangen bleibt, weichen Sie diese bitte etwa 10 Minuten lang in heiBem Wasser
ein und waschen Sie sie dann.

5. Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.

6. Zur Reinigung kann die Tiir abgenommen werden. Driicken Sie wie durch die Pfeile angezeigt, um die
Tir leicht zu lI6sen.

Lagerung
1. Trennen Sie das Gerat vom Netz und lassen Sie es abkiihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

STECKERVERKABELUNG (UK & IRLAND)

Dieses Gerat ist mit einem geformten BS 1363 10-Ampere-Anschluss ausgestattet Stecker. Dieser ist mit
einer 10-A-Sicherung ausgestattet.

Wenn Sie die Sicherung ersetzen missen, sollten nur solche verwendet werden, die ASTA- oder BSI-
zugelassen nach BS1362 sind.

Falls eine Sicherungsabdeckung vorhanden ist, muss diese nach dem Sicherungswechsel wieder angebracht
werden. Bei Verlust oder Beschadigung des Sicherungsdeckels darf der Stecker nicht verwendet werden.
Ersatz-Sicherungshalter und Sicherungen sind in den Steckdosen erhaltlich.

Flir Europa ist der 2-polige Stecker vom Typ VDE EN 50525.

Wenn die Steckdosen in Ihrem Zuhause oder Biiro nicht fiir den Stecker dieses Produkts geeignet sind, muss
der Stecker entfernt und sicher entsorgt werden. Der Versuch, den Stecker in die falsche Steckdose
einzustecken, kann zu Stromschlagen fihren.

ENTSORGUNG
e Coopers of Stortford verwendet nach Moglichkeit wiederverwertbare oder recycelte
Verpackungen.

e Bitte entsorgen Sie alle Verpackungen, Papiere, Kartons und Verpackungen gemaR den
ortlichen Recyclingvorschriften.

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich zur Entsorgung bitte an Ihr @
ortliches autorisiertes Hausmiill-Recyclingzentrum. %@
e Kunststoffe, Polybeutel — diese bestehen aus dem folgenden recycelbaren Kunststoff.

),
Code und Symbol &A

LDPE

Art des Kunststoffs Polyethylen niedriger Dichte




FRENCH INSTRUCTION

> il T —— Dimensions
7 / H38,9*L32,3*P34,5 cm
( 7D < £, // Matériel:Métal, ABS
e e MULTIFONCTIONNEL ET POLYVALENT — FRITURE,

CUISSON, GRILLAGE ET ROTISSAGE
e SYSTEME DE CIRCULATION RAPIDE DE L'AIR CHAUD
e CUISINE RAPIDE ET SAINE

( \\____\ e PEUT REDUIRE LA CONSOMMATION D'ENERGIE DE
o . PLUS DE 50 %

r "‘“ﬁ \ e MINUTERIE ROTATIVE - 0-60MIN AVEC FONCTION
| '. D'ARRET
\ , o CONTROLE DE TEMPERATURE ROTATIF 80-200.C
4\ [ e TEMPS DE PRECHAUFFAGE COURT - 2-3 MIN PAR
— x__J )’ : / RAPPORT A 15 MIN DANS LES FOURS

\3, : : U '/ CONVENTIONNELS
e FENETRE VISIBLE
e DECONNEXION PORTE OUVERTE
e REVETEMENT ANTIADHESIF APPROUVE FDA ET LFGB
e PIECES SECURISEES AU LAVE-VAISSELLE — ROTISSERIE,
220-240 V, 50/60 Hz, 2 000 W POIGNEE DE CAGE, PLATEAUX A AIR ET BAC A HUILE

e PIEDS ANTIDERAPANTS

Détails techniques

PRUDENCE! LES SURFACES EXTERIEURES DE CET APPAREIL
Caution ELECTRIQUE DEVIENNENT CHAUDES EN UTILISATION NORMALE.
Hotsurface | AISSER REFROIDIR AVANT DE TOUCHER LES SURFACES EXTERIEURES.

NE LAISSEZ PAS CET ARTICLE SANS SURVEILLANCE LORS DE LA

CUISSON. ETEIGNEZ IMMEDIATEMENT LORSQUE LA CUISSON EST

TERMINEE OU DES SIGNES DE SURCHAUFFE.

NETTOYER APRES CHAQUE UTILISATION A FROID

AVERTISSEMENTS ET CONSIGNES DE SECURITE :
LORS DE L'UTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES, DES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE DOIVENT
TOUJOURS ETRE SUIVIES :

e LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.

e POUR USAGE DOMESTIQUE A L'INTERIEUR UNIQUEMENT.

e NE PAS UTILISER A L'EXTERIEUR OU POUR UN USAGE COMMERCIAL.

e AVANT UTILISATION, VERIFIEZ ATTENTIVEMENT TOUT DEFAUT ET NE PAS UTILISER SI DES DEFAUTS
SONT TROUVES. VEILLEZ A NE PAS LAISSER L'APPAREIL CAR DES IMPACTS FORTS PEUVENT
PROVOQUER DES DOMMAGES INTERNES.

e AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL, VERIFIEZ SI LA TENSION INDIQUEE AU FOND DE L'APPAREIL EST
CONFORME A LA TENSION DU RESEAU DE VOTRE MAISON.

e VERIFIEZ ATTENTIVEMENT L'APPAREIL ET LE CABLE D'ALIMENTATION POUR DES DOMMAGES AVANT
CHAQUE UTILISATION.

e CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES DE 8 ANS ET PLUS, ET DES PERSONNES
AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES OU UN MANQUE
D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES SI ELLES ONT ETE DONNEES UNE SURVEILLANCE OU DES
INSTRUCTIONS CONCERNANT L'UTILISATION DE L'APPAREIL DE MANIERE SECURISEE ET



COMPRENNENT LES RISQUES IMPLIQUES. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L'APPAREIL. LE
NETTOYAGE ET L'ENTRETIEN PAR L'UTILISATEUR NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES
ENFANTS SANS SURVEILLANCE.

LES ENFANTS DE MOINS DE 3 ANS DOIVENT ETRE ELOIGNES SAUF SURVEILLANCE CONTINUE.
CERTAINES PARTIES DE CE PRODUIT PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES ET PROVOQUER DES
BRULURES. UNE ATTENTION PARTICULIERE DOIT ETRE ACCORDEE LORSQUE DES ENFANTS ET DES
PERSONNES VULNERABLES SONT PRESENTES.

L'UTILISATION DE TOUT ACCESSOIRE OU ACCESSOIRES NON RECOMMANDES PAR COOPERS OF
STORTFORD PEUT PROVOQUER DES BLESSURES ET INVALIDER TOUTE GARANTIE QUE VOUS POUVEZ
AVOIR.

NE LAISSEZ PAS LE CABLE D'ALIMENTATION PENDRE AU BORD D'UNE TABLE OU D'UN COMPTOIR, NI
TOUCHER DES SURFACES CHAUDES.

NE PAS PLACER SUR OU A PROXIMITE DES SOURCES DE CHALEUR.

UTILISER SUR UNE SURFACE NIVEAU ET STABLE.

NE COUVREZ PAS L’ARTICLE LORS DE L’UTILISATION CAR CELA PEUT PROVOQUER UNE SURCHAUFFE.
N'UTILISEZ CET APPAREIL POUR AUCUNE AUTRE USAGE QUE L'USAGE PREVU POUR IL EST CONCU.
ASSUREZ-VOUS QU'IL'Y A UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE CET APPAREIL ET AUTRES ELEMENTS
SUR LA SURFACE OU LE POSTE DE TRAVAIL, OU A UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET
LES CONFINITES DE LA ZONE DANS LAQUELLE IL EST SITUE. NOUS RECOMMANDONS UN
DEGAGEMENT MINIMUM AUTOUR DE TOUTES LES FACES D'AU MOINS 10 CM.

NE PAS PLACER SOUS OU A PROXIMITE DE MATERIAUX INFLAMMABLES TELS QUE RIDEAUX,
DRAPERIES, ETAGERES, VETEMENTS, PAPIER, PAPIER PEINT LACHE, ETC.

LAISSEZ L'ARTICLE REFROIDIR COMPLETEMENT AVANT DE METTRE OU D'ENLEVER DES PIECES.

NE PLACEZ PAS CET ARTICLE IMMEDIATEMENT SOUS UNE PRISE DE PRISE.

POUR VOUS PROTEGER CONTRE LES CHOCS ELECTRIQUES, NE PAS IMMERGER LE CABLE
D'ALIMENTATION, LA FICHE OU L'APPAREIL DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

DEBRANCHEZ DE LA PRISE LORSQUE VOUS N'ETES PAS UTILISE ET AVANT LE NETTOYAGE.

N'UTILISEZ AUCUN APPAREIL AVEC UN CABLE D'ALIMENTATION OU UNE FICHE ENDOMMAGES OU
APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL, OU QUI A ETE ENDOMMAGE DE QUELQUE
MANIERE QUE CE SOIT. NOUS VOUS RECOMMANDONS QUE LE CABLE D'ALIMENTATION NE SOIT PAS
PLIE NI STOCKE DE MANIERE TORDU ET QUE VOUS VERIFIEZ REGULIEREMENT SON ETAT.

TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE PARUN ELECTRICIEN QUALIFIE OU UN AGENT DE SERVICE
ELECTRIQUE.

EN CAS DE FUMER, ETEIGNEZ ET VERIFIEZ LA QUANTITE DE CUISSON DES ALIMENTS, REDUISEZ Sl
TROP D'ALIMENTS CUISENT A LA FOIS.

INSTRUCTIONS DE MONTAGE / INSTRUCTIONS D'UTILISATION :

Introduction

Ce four a friteuse a air offre un moyen simple et sain de préparer vos aliments préférés. En utilisant une
circulation d'air chaud rapide et un gril supérieur, il peut préparer de nombreux plats. Le meilleur, c’est que
la friteuse a air chauffe les aliments dans toutes les directions et que la plupart des ingrédients n’ont pas
besoin d’huile.

les pieces

N R WM

Bouton de temps
Lumiére d'alimentation/lumiére de travail et rotissoire rotative/interrupteur d'éclairage interne.
Bouton de contréle de la température

logement L-
Bac de récupération d'huile
porte

Ouvertures de sortie d'air 3
Ouvertures d'entrée d'air 4




9. Cordon d'alimentation

10. Racks a flux d'air

11. Tournebroche rotatif

12. Poignée cage (pour
tournebroche)

12

10. Supports a flux d'air

Peut étre utilisé non seulement pour la déshydratation, mais également pour cuisiner des collations
croustillantes ou réchauffer des plats comme une pizza., Si vous devez cuire d'autres viandes, il est
recommandé de badigeonner un peu d'huile sur le grillage.

11. Broche de rétissoire rotative

Utiliser pour les rotis et le poulet entier. Forcer la tige dans le sens de la longueur a travers la viande et le
centre. Faites glisser les fourchettes sur I'arbre de chaque extrémité dans la viande, puis verrouillez-les en
place avec les vis de réglage. Il y a des empreintes sur |'arbre pour les vis de réglage. Vous pouvez ajuster les
vis plus pres du milieu si nécessaire, mais jamais vers les extrémités.

Remarque : Assurez-vous que le roti ou le poulet n’est pas trop gros pour tourner librement dans le four.
Poulet ou roti maximum 1,2 kg. Les cuisses du poulet doivent étre attachées sinon le poulet ne tourne pas
librement.

12. Poignée de cage

Utiliser pour retirer les rotis et le poulet cuits qui ont été préparés a l'aide de la méthode du rétissoire ou de
la brochette. Localisez les encoches aux extrémités de la poignée sous les rainures de I'arbre du
tournebroche. Soulevez (co6té gauche d'abord) puis l[égérement vers la droite et retirez délicatement les
aliments.

Important

Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour référence future.

Danger

e Ne plongez jamais le boitier, qui contient les composants électriques et les éléments chauffants, dans
I'eau ou ne le rincez pas sous le robinet.

e Evitez que tout liquide ne pénétre dans I'appareil pour éviter tout choc électrique ou court-circuit.

e Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d’air lorsque I'appareil fonctionne.

e Remplir la poéle avec de I'huile peut provoquer un risque d'incendie.

e Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil pendant son fonctionnement.

Avertissement

e Vérifiez si la tension indiquée sur I'appareil correspond a la tension du secteur local.

e N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont endommagés.

e Faites remplacer ou réparer le cordon d'alimentation uniqguement par un technicien qualifié.

e Gardez le cordon d'alimentation éloigné des surfaces chaudes.

e Ne branchez pas l'appareil et n'utilisez pas le panneau de commande avec les mains mouillées.

e Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm d'espace
libre a 'arriére et sur les cotés et 10 cm d'espace libre au-dessus de I'appareil.

e Ne placez rien sur l'appareil.

e N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce manuel.

¢ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant la cuisson.

e Pendant la friture a air chaud, de la vapeur chaude est libérée par les ouvertures de sortie d'air. Gardez
VoS mains et votre visage a une distance sire de la vapeur et des ouvertures de sortie d'air.

e Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la casserole de I'appareil.

e Toutes les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant ['utilisation (Fig.2)



e Débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire sortir de I'appareil. Attendez que
I'émission de fumée cesse avant de retirer la casserole de I'appareil.

e En cas de surchauffe, veuillez couper immédiatement I'alimentation électrique pour éviter tout risque
d'incendie.

Prudence

e Assurez-vous que l'appareil est placé sur une surface horizontale, plane et stable.

e Cet appareil est congu pour un usage domestique uniquement. Il peut ne pas convenir a une utilisation
slire dans des environnements tels que les cuisines du personnel, les fermes, les motels et autres
environnements non résidentiels. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par les clients des hotels,
motels, chambres d'hotes et autres environnements résidentiels.

e Sil'appareil est utilisé de maniere inappropriée ou a des fins professionnelles ou semi-professionnelles
ou s'il n'est pas utilisé de maniere inappropriée ou a des fins professionnelles ou semi-professionnelles
ou s'il n'est pas utilisé conformément aux instructions du manuel d'utilisation, la garantie devient
invalide et nous pourrions décliner toute responsabilité pour les dommages causés.

e Débranchez toujours l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

e |'appareil a besoin d'environ 60 minutes pour refroidir pour pouvoir étre manipulé ou nettoyé en toute
sécurité.

Arrét automatique

Cet appareil est équipé d'une minuterie, lorsque la minuterie atteint O, I'appareil émet un son de cloche et
s'éteint automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, tournez le bouton de la minuterie dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a 0.

Avant la premiére utilisation

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de |'appareil.

3. Nettoyez soigneusement les accessoires a utiliser et I'intérieur du four de la friteuse a air avec de
I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Essuyez l'intérieur et
I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

4. |l s'agit d'une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas d'huile ou de graisse
de friture.

Préparation a l'utilisation

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Ne placez pas I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

Ne posez rien sur l'appareil, le flux d'air sera perturbé et affectera le résultat de la friture a air chaud.

Utilisation de I'appareil
Ce four sans huile peut cuire une large gamme d'ingrédients.
Friture a air chaud
1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.
2. Ouvre la porte.
3. Mettez les aliments a frire dans le four a friteuse a air.
4. Ferme la porte.
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Figure 4

Déterminez le temps de préparation requis pour les aliments (voir la section « Paramétres » dans ce
chapitre).

Pour allumer I'appareil, tournez le bouton de la minuterie jusqu'au temps de préparation souhaité
(Fig.4).

Le voyant d'alimentation s'allumera et le ventilateur démarrera.

Tournez le bouton de contréle de la température sur la température requise. Voir la section «
Paramétres » de ce chapitre pour déterminer la bonne température (Fig.4). Les phares de travail
s'allumeront automatiquement lorsque la température réglée sera atteinte, les phares de travail
s'éteindront. Le minuteur commence a décompter le temps de préparation réglé.

b. Pendant le processus de friture a air chaud, le voyant de travail s'allume et s'éteint de temps en
temps. Cela indique que I'élément chauffant est allumé et éteint pour maintenir la température réglée.
c. L'exces d'huile des ingrédients est collecté au fond du bac collecteur d'huile.

-
Lorsque vous utilisez le tournebroche rotatif, veuillez toucher le commutateur rotatif, " k‘) "Le voyant
s'allumera, la lumiére interne du four a friteuse a air s'allumera, vous pouvez voir la broche de rotissoire
rotative tourner dans le four a friteuse a air, puis touchez le commutateur rotatif, la lumiére s'éteint, la
rotation se termine

Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de préparation réglé est écoulé. Ouvrez la
porte et sortez les aliments a l'aide de gants isolants. Si vous utilisez le tournebroche, utilisez également
la poignée de la cage.

Remarque : Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement. Pour ce faire, tournez le bouton
de contrdle du temps sur 0

Avertissement : la porte vitrée et le cadre métallique seront chauds. Veillez a ne pas toucher a

mains nues.

11.
12.

13.

Vérifiez si la nourriture est préte.

Si les aliments ne sont pas suffisamment cuits, remettez-les dans la friteuse et fermez la porte avant de
régler I'heure sur quelques minutes.

Pendant la cuisson, les aliments deviennent chauds et de la vapeur peut s'échapper du four de la friteuse
a air.

Lorsqu'un lot d'ingrédients est prét, le four a friteuse a air est instantanément prét pour un autre lot.



Parametres

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les réglages de base des aliments.

Remarque : Gardez a l'esprit que ces parametres sont des indications. Les aliments étant différents par leur
origine, leur taille, leur forme ainsi que leur marque, nous ne pouvons garantir le meilleur réglage pour vos
aliments.

Si la porte est ouverte pendant la cuisson, la friteuse a air cessera de fonctionner. La technologie Rapid Air
réchauffe instantanément I'air intérieur des que la porte est fermée.

Les aliments plus petits nécessitent généralement un temps de préparation légérement plus court que les

aliments plus gros.

e Une plus grande quantité d'aliments ne nécessite qu'un temps de préparation légerement plus long, une
plus petite quantité d'aliments ne nécessite qu'un temps de préparation légerement plus court.

e Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat croustillant. Faites frire vos
aliments dans une friteuse a air quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile.

e Ne préparez pas d'aliments extrémement gras tels que des saucisses dans la friteuse a air.

e Les collations qui peuvent étre préparées au four peuvent également étre préparées dans une friteuse a
air

e La quantité optimale pour préparer des chips croustillantes est de 700 grammes.

o Utilisez de la pate préfabriquée pour préparer des collations fourrées rapidement et facilement. La pate
préfabriquée nécessite également un temps de préparation plus court que la pate faite maison.

e Placez un moule a patisserie ou un plat a four dans le panier de la friteuse si vous souhaitez cuire un
gateau ou une quiche ou si vous souhaitez frire des aliments fragiles ou des aliments fourrés.

e Vous pouvez également utiliser la friteuse a air pour réchauffer des aliments. Pour réchauffer les
ingrédients, réglez la température a 150°Cpendant 10 minutes maximum.



EXEMPLES DE TEMPS DE CUISSON

Minmax | Temps | Température Informations
Montant (min.) (°C) supplémentaires
(g)
Chips de pommes de terre
Chips fines surgelées 600-700 15-20 200
Chips épaisses surgelées 600-700 20-25 200
Gratin dauphinois 800-1000 25-30 200
Viande de volaille
Steak 500-800 10-15 180
Cotes de porc 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Rouleau de saucisse 400-800 13-15 200
Pilons 40 0-800 25-30 180
Poitrine de poulet 400-800 15-20 180
Brochette BBQ 400-600 18-25 200
Poulet 500-1000 | 30-40 200
Collations
Rouleaux de printemps 500-800 8-10 200 Utiliser prét au four
Nuggets de poulet surgelés 500-1000 6-10 200 Utiliser prét au four
Batonnets de poisson surgelés 500-800 6-10 200 Utiliser prét au four
Pair.1 surgelé pané 500-800 8-10 180 Utiliser prét au four
collations au fromage
Légumes farcis 400-800 dix 160
Patisserie
Gateau 800 20-25 160 Utiliser un moule a
patisserie
Quiche 800 20-22 180 Utiliser un moule a
patisserie/plat a four
Muffins 800 12-16 160 Utiliser un moule a
patisserie
Des collations sucrées 800 20 160 BallEcr M meties

patisserie/plat a four




Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

Le four a friteuse a air
ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise murale
reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Tournez le bouton de la minuterie sur le temps de
préparation souhaité pour allumer I'appareil.

Les ingrédients cuits
avec la friteuse a air
ne sont pas
suffisamment cuits

La quantité d'ingrédients est
trop importante.

Mettez de plus petites quantités d’ingrédients
dans le four de la friteuse a air. Les petites
quantités cuisent plus uniformément.

La température réglée est
trop basse.

Tournez le bouton de réglage de la température
sur la température correcte (voir la section «
réglages » au chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de préparation est
trop court.

Tournez le bouton du minuteur sur le temps de
préparation correct (voir la section « Paramétres »
au chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Les collations frites ne

sont pas croustillantes

lorsqu'elles sortent de
la friteuse.

Vous avez utilisé un type de
snacks destinés a étre
préparés dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des collations cuites au four ou
badigeonnez légérement d'huile les collations
pour un résultat plus croustillant.

La poéle contient encore des
résidus de graisse provenant
d'une utilisation précédente.

La fumée blanche est provoquée par la graisse qui
chauffe dans la poéle. Assurez-vous de bien
nettoyer la poéle aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches sont
frites de maniere
inégale dans la
friteuse a air.

Vous n'avez pas utilisé le
bon type de pomme de
terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-
vous qu'elles restent fermes pendant la friture.

Vous n'avez pas bien rincé
les batonnets de pommes de
terre avant de les faire frire.

Rincez correctement les batonnets de pommes de
terre pour éliminer I'amidon de |'extérieur des
batonnets.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
alasortiedela

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'huile et d'eau contenues

Assurez-vous de bien sécher les batonnets de
pomme de terre avant d'ajouter I'huile.
Coupez les batonnets de pomme de terre plus

friteuse. dans les frites. petits pour un résultat plus croustillant.
Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant. Ajoutez un peu d’huile a la fois, sans
trop d’huile.
Coupez les batonnets de pomme de terre plus
petits pour un résultat plus croustillant.
Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.

Fumée Certains aliments générent | Veillez a ne pas surcharger la friteuse a air lors de

de la fumée lors de la
cuisson.

la cuisson du poulet ou des aliments gras afin de
réduire la quantité de fumée et le risque
d'incendie si rien n'est fait.

ETEIGNEZ IMMEDIATEMENT EN CAS DE FUMER
EXCESSIF OU D'INCENDIE.




NETTOYAGE

NETTOYEZ L'APPAREIL APRES CHAQUE UTILISATION.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer le bac

collecteur d'huile, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.

Remarque : ouvrez la porte et laissez le four a friteuse a air refroidir plus rapidement.

2. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez le bac de récupération d'huile, les grilles de circulation d'air, la poignée de cage et le
tournebroche rotatif avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser du liquide dégraissant pour éliminer les saletés restantes.

4. Astuce : si la saleté colle au bac d'égouttement d'huile, aux grilles de flux d'air, a la poignée de la cage
et a la broche rotative du tournebroche, veuillez les tremper dans I'eau chaude pendant environ 10
minutes, puis les laver.

5. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

6. La porte peut étre retirée pour le nettoyage. Poussez comme les fleches I'indiquent pour détacher
facilement la porte.

Stockage
1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

CABLAGE DES FICHES (ROYAUME-UNI ET IRLANDE)

Cet appareil est équipé d'un connecteur moulé BS 1363 de 10 ampeéres. prise. Celui-ci est équipé d'un fusible
de 10 amperes.

Si vous devez remplacer le fusible, seuls ceux approuvés ASTA ou BSI selon BS1362 doivent étre utilisés.

Si un couvercle de fusible est installé, ce couvercle doit étre remonté apres avoir changé le fusible. Si le
couvercle du fusible est perdu ou endommagé, la fiche ne doit pas étre utilisée. Des porte-fusibles et des
fusibles de rechange sont disponibles dans les prises électriques.

Pour I'Europe, la fiche a 2 broches est du type VDE EN 50525.

Si les prises de courant de votre maison ou de votre bureau ne sont pas adaptées a la fiche de ce produit, la
fiche doit étre retirée et éliminée en toute sécurité. Toute tentative d'insérer la fiche dans la mauvaise prise
est susceptible de provoquer un risque électrique.

ELIMINATION
e Coopers of Stortford utilise des emballages recyclables ou recyclés lorsque cela est
possible.

¢ Veuillez jeter tous les emballages, papiers, cartons et emballages conformément aux
réglementations locales en matiére de recyclage.
e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous renseigner auprés du centre de

recyclage des déchets ménagers agréé de votre municipalité pour son élimination. @
¢ Plastiques, sachets en polyéthyléne —ils sont fabriqués a partir des plastiques %@
recyclables suivants.

N\,
Code et symbole &A

LDPE

Type de plastique Polyéthyléne basse densité




CZECH INSTRUCTION

- o e ——— Rozméry
= D, V38,9*532,3*H34,5cm
D < £ 7 Material:Kov, ABS

— e MULTIFUNKCNI A UNIVERZALNI — SMAZENTI, PECENI,
GRILOVANI A PECENI
e SYSTEM RYCHLE CIRKULACE TEPLEHO VZDUCHU
e RYCHLE, ZDRAVE VARENI

.'"\_\___\ e MUZE SNIZIT SPOTREBU ENERGIE O VICE NEZ 50 %
| — T - e OTOCNY CASOVAC —0-60MIN S FUNKCI VYPNUTI

Technické udaje

[ e | e OTOCNE OVLADANI TEPLOTY 80-200.C

\ e KRATKA DOBA PREDEHRAVANI — 2-3 MINUTY OPROTI
| | 15 MINUTAM V KONVenénich troubach

t\_ . / * VIDITELNE OKNO
————J } ; e OTEVRENA DVERE ODPOJTE

F 4 e  NEPRILENUJICI NATER SCHVALENY FDA & LFGB
e DILY UMYVAJICI V MYCCE — OTOCKA, DRZADLO
KLECE, VZDUCHOVE ZASOBNIKY A ZASOBNIK NA OLEJ
e PROTISKLUZUJICI NOHY

220-240V, 50/60Hz, 2000W

POZOR! VNEJSi POVRCHY TOHOTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICE SE PRI
Caution NORMALNiIM POUZiVANI ZAHRAIJI.
Hot surface  NEZ SE DOTKNETE VNEJSICH POVRCHU, NECHTE VYCHLADNOUT.
NENECHAVEJTE TUTO POLOZKU BEHEM VARENi BEZ DOZORU. PO
DOKONCENi VARENi NEBO PRiZNACH PREHRATI OKAMZITE VYPNETE.
CISTIT PO KAZDEM POUZITi ZA STUDENA

VAROVANI A BEZPECNOSTNi POKYNY:
PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICU BY VZDY MELY BYT DODRZOVANY ZAKLADNI BEZPECNOSTNI
OPATRENI:

PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY.

POUZE PRO DOMACI VNITRNI POUZITI.

NEPOUZIVEITE VENKU ANI PRO KOMERCNI POUZITI.

PRED POUZITIM DUKLADNE ZKONTROLUJTE, NEJSOU VADY, A NEPOUZIVEITE, POKUD JSOU ZJISTENY
ZAVADY. DEJTE POZOR, ABY ZARIZENI NESPALO, PROTOZE TEZKE NARAZY MOHOU ZPUSOBIT
VNITRNI POSKOZENI.

PRED PRIPOJENIM SPOTREBICE ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI UVEDENE NA SPODNI CASTI
SPOTREBICE JE V SOULADU S NAPETIM V SITI VE VASEM DOMACNOSTI.

PRED KAZDYM POUZITIM PECLIVE ZKONTROLUJTE PRISTROJ A NAPAJECI KABEL, zda nejsou
POSKOZENY.

TENTO SPOTREBIC MOHOU POUZ{VAT DETI OD 8 LET A VYSSi A OSOBY SE SNIZENYMI FYZICKYMI,
SMYSLOVYMI NEBO DUSEVNiMI SCHOPNOSTMI NEBO NEZKUSENOSTI A ZNALOSTMI, POKUD
POUZIVALY INSTRUKCI OD NASLEDUJICIHO DOHLEDU APLIKACE POROZUMEITE SPOJENA NEBEZPECI.
DETI SI NESMi HRAT SE SPOTREBICEM. CISTENI A UZIVATELSKA UDRZBA NESMi PROVADET DETI BEZ
DOHLEDU.

DETI MLADSI NEZ 3 LET BY MELY BYT ZDRZOVANY, POKUD NEJSOU POD PRUBEZNYM DOHLEDEM.



NEKTERE CASTI TOHOTO VYROBKU SE MOHOU VELMI ZAHRIT A ZPUSOBIT POPALENINY. ZVLASTNI
POZORNOST JE NUTNE VENOVAT TAM, KDE JSOU PRITOMNE DETI A ZRANITELNI LIDE.

POUZIVANI JAKEHOKOLI PRISLUSENSTVI NEBO PRISLUSENSTVI{, KTERE NEDOPORUCUJI COOPERS OF
STORTFORD, MUZE ZPUSOBIT ZRANEN{ A ZRUSIT PLATNOST VASICH ZARUK.

NENECHAVEJTE NAPAJECI KABEL VISIT PRES OHRNU STULU NEBO PULTY, ANI SE DOTYKAT HORKYCH
PLOCH.

NEUMISTUJTE NA ZDROJE TEPLA ANI V jejich blizkosti.

POUZITI NA ROVNEM, STABILNIM POVRCHU.

PRI POUZIVANI POLOZKU ZADNYM ZPUSOBEM NEZAKRYVEJTE, MUZE TO ZPUSOBIT PREHRATI.
NEPOUZIVEJTE TENTO ZARIZENI K JINEMU POUZITI, NEZ K URCENEMU POUZITI, PRO KTERE JE
NAVRZENO.

UJISTETE SE, ZE JE DOSTATECNA VZDALENOST MEZI TIMTO SPOTREBICEM A DALSI PREDMETY NA
PRACOVISTI CI PRACOVISTI NEBO DOSTATECNA VZDALENOST MEZI SPOTREBICEM A OMEZENIM
OBLASTI, V NiZ SE NACHAZi. DOPORUCUJEME MINIMALNI VULE KOLEM VSECH TVARU MINIMALNE
10CM.

NEUMISTUJTE POD NEBO V BLIZKOSTI HORLAVYCH MATERIALU, JAKO JSOU ZAVESY, ZAVESY, POLICE,
ODEVY, PAPIR, VOLNE TAPETY ATD.

NECHTE PREDMET DUKLADNE VYCHLADNIT, PRED NASOUVANIM NEBO SNIMANiM DiLU.
NEUMISTUJTE TUTO POLOZKU HNED POD ZASUVKU.

PRO OCHRANU PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM NEPONORUJTE NAPAJECI KABEL, ZASTRCKU
ANI SPOTREBIC DO VODY ANI JINE KAPALINY.

ODPOJTE ZE ZASUVKY, KDYZ NEPOUZIVATE A PRED CISTENIM.

NEPROVOZUIJTE ZADNY SPOTREBIC S POSKOZENYM NAPAJECIM KABELEM NEBO ZASTRCKOU ANI PO
PORUCHA SPOTREBICE CI BYL JAKYKOLI ZPUSOB POSKOZEN. DOPORUCUJEME NAPAJECI KABEL
NEZKROUCENY ANI SKLADOVANY ZKROUCENYM ZPUSOBEM A PRAVIDELNE KONTROLOVAT JEHO
STAV.

JAKEKOLI OPRAVY MUSi PROVADETKVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR NEBO ZASTUPCE ELEKTRICKEHO
SERVISU.

V PRIPADE KOUREN{ VYPNETE A ZKONTROLUJTE MNOZSTVi VARENI JIDLA, SNIZTE, POKUD SE VARI
PRILIS MNOHO JIDLA VSECHNO NARAZ.

NAVOD NA MONTAZ / NAVOD K POUZITI:
Uvod
Tato horkovzdusna fritéza poskytuje snadny a zdravy zpUsob ptipravy vasich oblibenych jidel. Diky rychlé
cirkulaci horkého vzduchu a hornimu grilu dokaze ptipravit mnoho pokrm(. Nejlepsi na tom je, Ze vzduchova
fritéza ohfiva jidlo ve vSech smérech a vétsSina surovin nepotrebuje Zadny olej.

Dily

1.

2. Vykonné svétlo / pracovni svétlo a otoén
spinac rotisserie / vnitfniho svétla.

10. Stojany na proudéni vzduchu
11. Rotujici roZen Rotisserie
12. Rukojet klece (pro Rotisserie Spit)
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Ovladaci knoflik teploty
bydleni

Odkapévaci miska na olej 6
dvere /
Otvory pro vystup vzduchu 8
Otvory pro pfivod vzduchu
Napajeci kabel
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10. Stojany pro proudéni vzduchu

Lze jej pouZit nejen k dehydrataci, ale také k vareni kfupavych svacin nebo ohfivani jidel, jako je pizza, Pokud
potrebujete péct jind masa, doporucuje se potfit pletivo trochou oleje.

11. Rotacni rotacni rozen

Pouzijte na pecené a celé kure. Protlacte hfidel podélné masem a stftedem. Nasurite vidlicky na hfidel z obou
koncd do masa a poté zajistéte na misté pomoci stavécich Sroub(ll. Na htideli jsou prohlubné pro stavéci
Srouby. V pripadé potreby mlzete Srouby upravit blize ke stfedu, ale nikdy, ale nikdy smérem ven ke
konclm.

Poznamka: Ujistéte se, Ze pecené nebo kure nejsou pfilis velké, aby se v troubé mohly volné otdcet.
Maximalni kufe nebo pecené 1,2 kg. Nohy kurete je tfeba svazat, jinak se kufe nebude volné otacet.

12. Rukojet klece

Pouzijte k odstranéni varenych pecené a kurete, které byly pfipraveny na grilu nebo na jehle. Najdéte zarezy
na koncich rukojeti pod drazkami hridele grilu. Zvednéte (nejprve leva strana), poté mirné doprava a jemné
vyjméte jidlo.

Dulezité

Pfed pouzitim spotiebice si peclivé precCtéte tento ndvod a uschovejte jej pro budouci pouziti.

Nebezpeci

e Nikdy neponoftujte kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa, do vody ani je neoplachujte
pod tekouci vodou

e Zabranite vniknuti kapaliny do spotfebice, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem nebo zkratu.

e Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu, kdyz je spottebic v provozu.

¢ Naplnéni panve olejem mzZe zpUsobit nebezpeci pozaru.

e Nedotykejte se vnitfku spotiebice, kdyzZ je v provozu.

Varovani

e Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici odpovida napéti mistni sité.

e Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je poskozena zastrcka, sitovy kabel nebo jiné ¢asti.

e Sitovy kabel nechte vyménit nebo opravit pouze kvalifikovanym technikem.

e UdrZujte napajeci kabel mimo horké povrchy.

e Nezapojujte spotfebi¢ do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

e Neumistujte spotiebic ke sténé nebo jinym spotiebicim. Ponechejte alespori 10 cm volného prostoru na
zadni strané a po stranach a 10 cm volného prostoru nad spotrebicem.

¢ Na spotrebic nic nepokladejte.

e NepouzZivejte spotrebic k jinému ucelu, nez je popsano v tomto navodu.

e PFivareni nenechavejte spotiebic bez dozoru.

e Béhem horkovzdusného smazZeni se pres otvory pro vystup vzduchu uvolfuje horka para. UdrZujte ruce a
oblicej v bezpeéné vzdalenosti od pary a od otvorl pro vystup vzduchu.

e P¥ivyjimani panve ze spotfebice ddvejte pozor také na horkou paru a vzduch.

e Vsechny pfistupné povrchy se mohou béhem pouzivani zahfat (obr.2)

e Pokud uvidite, Ze ze zafizeni vychazi tmavy kouf, okamzité spotiebi¢ odpojte. NeZ vyjmete nadobu ze
spotrebice, pockejte, aZ ustane vychazet kour.

e V pfipadé prehrati okamZzité vypnéte elektrické napajeni, abyste predesli riziku poZaru.

Pozor

o Ujistéte se, Ze je spottebi¢ umistén na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

e Tento spotiebic je urcen pouze pro pouZiti v domacnosti. Nemusi byt vhodné pro bezpecné pouZiti v
prostfedich, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, motely a dal$i nebytova prostfedi. Neni ani
urcen pro pouziti klienty v hotelech, motelech, penzionech a jinych rezidencnich prostredich.

e Pokud je spotrebic¢ pouzZivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni ucely nebo pokud
neni pouzivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni tcely nebo neni pouzivan v



souladu s pokyny v uZivatelské prirucce, zaruka pozbyva platnosti a my bychom mohli odmitnout
jakoukoli odpovédnost za zpUsobenou skodu.

e Pokud spottebi¢ nepouzivate, vidy jej odpojte.

e Spotfebic potfebuje priblizné 60 minut na vychladnuti, aby bylo mozné bezpecné manipulovat nebo
Cistit.

Automatické vypindani

Tento spotfebic je vybaven ¢asovacem, kdyz ¢asovac odpocitd do 0, spotiebic vyda zvuk zvonku a
automaticky se vypne. Chcete-li spotrebic vypnout rué¢né, otocte knoflik casovace proti sméru hodinovych
rucicek na 0.

Pfed prvnim pouzitim

1. Odstrarite vSechny obalové materialy.

2. Odstranite ze spotfebice vSechny nalepky nebo stitky.

3. Dtukladné vycistéte pouzité prislusenstvi a vnitiek fritézy horkou vodou, trochou myciho prostfedku a
neabrazivni houbou. Otiete vnitini a vnéjsi ¢ast spotiebice vlhkym hadiikem.

4. Jedna se o bezolejovou fritézu, kterd pracuje na horkém vzduchu. Nepliite olejem nebo tukem na
smazeni.

Priprava k pouZziti

Umistéte spotrebic na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

Nepokladejte spotfebi¢ na povrch, ktery neni odolny vici teplu.

Na spotfebic nic nepokladejte, proudéni vzduchu se narusi a ovlivni vysledek horkovzdusného smazeni.

Pouzivani spotiebice
Tato bezolejova trouba dokaze vafit velké mnoZstvi ingredienci.
Horkovzdusné smazeni
1. Zapoijte sitovou zastrcku do uzemnéné zasuvky.
2. Otevrit dvere.
3. Vlozte jidlo, které chcete smazit, do trouby vzduchové fritézy.
4. ZAVIREJTE DVERE.
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5. Urcete poZzadovanou dobu pfipravy jidla (viz ¢ast ,,Nastaveni“ v této kapitole).



6. Pro zapnuti spotrebice otocte knoflikem casovace na pozadovanou dobu pfipravy (obr.4)

KONTROLKA NAPAJENI se rozsviti a ventilator se spusti.

8. Otocte ovladdaci knoflik teploty na poZzadovanou teplotu. Pro urceni spravné teploty viz ¢ast ,,Nastaveni”
v této kapitole (obr. 4). Pracovni svétla se automaticky zapnou, po dosazeni nastavené teploty se
pracovni svétla vypnou,a. Casova¢ zaéne odpoéitdvat nastaveny &as pFipravy.

b. BEhem procesu horkovzdusného smazeni se pracovni svétlo ¢as od ¢asu rozsviti a zhasne. To
znamena, Ze topné téleso je zapnuto a vypnuto, aby se udrZela nastavena teplota.
C. Pfebytecny olej z ptisad se shromazduje na dné odkapavaci misky na ole;j.

N

T
9. Pfipouziti rotacniho rozné se dotknéte otocného spinace, ”k‘) “se rozsviti, vnitini svétlo fritézy se
Y
rozsviti, mGzZete vidét, jak rotujici roZen rotisserie rotuje v troubé, poté se dotknéte otocného spinace,
kontrolka zhasne, rotace skonci

10. Kdyz uslysite zvonek ¢asovace, uplynula nastavena doba pfipravy Oteviete dvitka a vyjméte jidlo pomoci
izolovanych rukavic. Pokud pouZivate Rotisserie, pouZijte také rukojet klece.
Poznamka: Spotrebi¢ mlzZete vypnout také rucné. Chcete-li to provést, otocte ovladaci knoflik ¢asu na 0

A Varovani - Sklenéné dvere a kovovy ram budou horké. Davejte pozor, abyste se nedotykali holyma
rukama.

11. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

12. Pokud jidlo neni dostatecné uvarené, vlozte jidlo zpét do fritézy a zavrete dvitka pfed nastavenim casu
na nékolik minut.
Béhem vareni se jidlo zahtiva a para mize unikat z trouby vzduchové fritézy.

13. Kdyz je vdarka ingredienci hotova, horkovzdusna fritéza je okamzité pfipravena na dalsi varku.

Nastaveni

NiZe uvedenad tabulka vam pomZe vybrat zakladni nastaveni pro potraviny.

Pozndmka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikace. ProtoZe se potraviny lisi plvodem, velikosti,
tvarem i znackou, nemUzZeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase jidlo.

Pokud béhem vareni otevrete dvirka, fritéza prestane fungovat. Technologie Rapid Air okamzité ohreje
vzduch uvnitt, jakmile se dvifka zavrou.

Mensi potraviny obvykle vyZzaduji o néco kratsi dobu ptipravy nez vétsi potraviny.

e VétSi mnoiZstvi jidla vyZaduje jen o néco delsi dobu pfipravy, mensi mnoZstvi jidla jen o néco kratsi dobu
pfipravy.

e Pridejte trochu oleje do cerstvych brambor pro kfupavy vysledek. Smazte jidlo ve vzduchové fritéze
béhem nékolika minut po pfidani oleje.

e Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné potraviny, jako jsou klobasy.

e Svaciny, které Ize ptipravovat v troubé, Ize také pripravovat ve vzduchové fritéze

e  Optimalni mnoZstvi pro pripravu kifupavych chipst je 700 gram{.

e Pouzijte predem pfipravené tésto k rychlé a snadné pripravé plnénych svacin. Pfedpfipravené tésto také
vyZzaduje kratsi dobu pfipravy nez tésto domaci.

e Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo chcete-li smazit kfehka jidla nebo plnéna jidla, vloZte do kose
fritézy formu na peceni nebo zapékaci misku.

e Vzduchovou fritézu muzZete pouzit také k ohfivani jidla. Chcete-li suroviny ohrat, nastavte teplotu na
150°Cpo dobu az 10 minut.



PRIKLAD DOBY VARENI

Min-max Cas Teplota Informace navic
Mnoizstvi (min.) (°C)
(G)
Brambiirky
Tenké zmrazené hranolky 600-700 15-20 200
Tlusté zmrazené hranolky 600-700 20-25 200
Zapékané brambory 800-1000 | 25-30 200
Maso a driibeZ
Steak 500-800 10-15 180
Veprové kotlety 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Klobdsova rolada 400-800 13-15 200
Palicky 40 0-800 25-30 180
Kureci prso 400-800 15-20 180
BBQ Spiz 400-600 18-25 200
Kure 500-1000 30-40 200
Obcerstveni
Jarni zévitky 500-800 | 8-10 200 Poutijte pripravene k
peceni
Mrasené kufeci nugety | 500-1000 | 6-10 200 FRUHII Tl
peceni
Zmrazené rybi prsty 500-800 | 6-10 200 Poutijte pripravene k
peceni
Zmraz,env FhIéP rozdrolben\'/ 500-800 3-10 180 Pouzijte pfipr?vené k
syrové obcerstveni peceni
PInéna zelenina 400-800 10 160
Peceni
Dort 800 20-25 160 PouZijte pecici formu
Quiche 800 20-22 180 Pouzijte zapekaci
formu/misku
Muffiny 800 12-16 160 PouZijte pecici formu
Sladké obgerstveni 800 20 160 Pouzijte zapékaci

formu/misku




Odstrafovani problém

Problém

Moina pfticina

Reseni

Fritéza nefunguje

Spotrebic neni zapojen do
zasuvky.

Zasurite sitovou zastrc¢ku do uzemnéné zasuvky.

Nenastavili jste ¢asovac.

Otocte knoflikem ¢asovace na pozadovany ¢as
pripravy, abyste spotfebic¢ zapnuli.

Suroviny varené ve
fritéze nejsou
dostatecné uvarené

Mnozstvi prisad je pfilis
velké.

Mensi davky ingredienci dejte do trouby na
horkovzdusnou fritézu. Mensi davky se vafi
rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Otocte ovladaci knoflik teploty na spravné
nastaveni teploty (viz ¢ast ,Nastaveni“ v kapitole
»Pouzivani spotfrebice”).

Doba pfipravy je pfilis
kratka.

Otocte knoflikem ¢asovace na spravny cas
pfipravy (viz ¢ast ,Nastaveni” v kapitole
»,Pouzivani spotfrebice”).

SmaZené obcerstveni
neni po vytaZzeni z
fritézy kfupavé.

Pouzili jste typ obcerstveni
uréeného k pfipravé v
tradicni fritéze.

PouZijte obcerstveni v troubé nebo lehce potiete
svacinky olejem pro kfupavéjsi vysledek.

Panev stale obsahuje zbytky
tuku z pfedchoziho pouziti.

Bily kouf vznikd zahtivdnim tuku v panvi. Ujistéte
se, Ze jste panev po kazdém pouZziti fadné vycistili.

Cerstvé hranolky se ve
vzduchové fritéze
smazi nherovhomerné.

Nepouzili jste spravny druh
brambor.

PouZijte Cerstvé brambory a ujistéte se, ze béhem
smazeni zUstanou pevné.

Pfed smazenim jste
bramborové tycinky
poradné neoplachli.

Bramborové tyCinky fadné oplachnéte, abyste
odstranili Skrob z vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky
nejsou po vytazeni z
fritézy kfupavé.

Kfupavost hranolk(l zavisi na
mnozstvi oleje a vody v
hranolkach.

Pred pfidanim oleje se ujistéte, Ze jste
bramborové tycinky radné osusili.

Bramborové tycinky nakrdjejte na mensi pro
kfupavéjsi vysledek.

Pro kifupavéjsi vysledek pFidejte trochu vice oleje.
Pridavejte po troskach oleje, neprelévejte.

Bramborové tycinky nakrdjejte na mensi pro
kfupavéjsi vysledek.

Pro kifupavéjsi vysledek pfidejte trochu vice oleje.

Kour

Nékteré potraviny zpUsobi
pfi vareni kouf.

Ddvejte pozor, abyste fritézu nepfretizili pfi vafeni
kurete nebo tu€nych jidel, abyste sniZili mnoZstvi
koufe a riziko pozaru, pokud ji ponechate bez
kontroly.

OKAMZITE VYPNETE, POKUD VZNIKNE NADMERNE
KOURENI NEBO POZAR.




CISTENI

PO KAZDEM POUZITi SPOTREBIC VYCISTETE.

K cisténi odkapavaci misky na olej nepouzivejte kovové kuchyrnské nacini ani abrazivni Cistici prostredky,

protoZe by to mohlo poskodit nepfilnavou vrstvu.

1. Vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.
Poznamka: Oteviete dvirka a nechte troubu vzduchové fritézy rychleji vychladnout

2. Otfete vnéjsi ¢ast spotiebice vihkym hadfikem.

3. Vycistéte odkapavaci misku na olej a stojany na proudéni vzduchu a rukojet klece a otoény grilovaci
rozen horkou vodou, trochou prostfedku na myti nadobi a neabrazivni houbou.
K odstranéni zbyvajicich neéistot miiZete pouZit odmastovaci kapalinu.

4. Tip: Pokud se $pina p¥ilepi na odkapavaci misku na olej a mfizky pro proudéni vzduchu a rukojet klece
a otocny rozen, namocte je na asi 10 minut do horké vody a poté omyjte.

5. Vycistéte vnitfek spotiebice horkou vodou a neabrazivni houbou.

6. Pro ciSténi lze dvirka vyjmout. Pro snadné odpojeni dvifek zatlacte, jak ukazuji Sipky.

Ulozny prostor
1. Odpojte spotrebic a nechte jej vychladnout.
2. Ujistéte se, ze vSechny ¢asti jsou Cisté a suché.

ZASTRCKOVE KABELAZ (VB a IRSKO)

Tento spotfebic je vybaven lisovanym BS 1363 10-ampér zastrcka. Tento je vybaven 10ampérovou pojistkou.
Pokud musite vymeénit pojistku, mély by byt pouzity pouze ty, které jsou schvaleny ASTA nebo BSI podle
BS1362.

Pokud je namontovan kryt pojistky, musi byt tento kryt po vyméné pojistky znovu namontovan. Pokud dojde
ke ztraté nebo poskozeni krytu pojistky, zastrcka se nesmi pouzivat. Nahradni drzaky pojistek a pojistky jsou
k dispozici v elektrickych zasuvkach.

Pro Evropu je 2kolikova zastrcka typu VDE EN 50525.

Pokud zasuvky ve vasi domacnosti nebo kancelafi nejsou vhodné pro zastrcku tohoto produktu, musite
zastréku vyjmout a bezpecné zlikvidovat. Pokusy o zasunuti zastrc¢ky do nespravné zdsuvky pravdépodobné
zpUsobi uraz elektrickym proudem.

LIKVIDACE
e Coopers of Stortford pouZiva tam, kde je to moZné, recyklovatelné nebo recyklované
obaly.
e Vsechny obaly, papir, kartony, obaly zlikvidujte v souladu s mistnimi pfedpisy o recyklaci.
¢ Na konci Zivotnosti produktu se prosim obratte na mistni Ufad autorizovaného strediska @
pro recyklaci domovniho odpadu ohledné likvidace. %@
e Plasty, polybagy — tento je vyroben z nasledujicich recyklovatelnych plasta.

N,
Kéd a symbol L‘l‘)

LDPE

Typ plastu Polyetylen s nizkou hustotou




SLOVAK INSTRUCTION

//,-,_ T Rozmery
/ ) V38,9%532,3*H34,5cm
D <L 7 Material:Kov, ABS

s e MULTIFUNKCNE A VSESTRANNE — VYPRAZOVANIE,
PECENIE, GRILOVANIE A PECENIE
e SYSTEM RYCHLOVEJ CIRKULACE TEPLOVZDUSNEHO
e RYCHLE, ZDRAVE VARENIE

A\*_\ e MOZE ZNIZIT SPOTREBU ENERGIE O viac ako 50 %
= ' ) e OTOCNY CASOVAC — 0-60 MIN S FUNKCIOU

Technické detaily

e OTOCNE OVLADANIE TEPLOTY 80-200.C
, e KRATKY CAS PREDOHRIAVANIA — 2-3 MINUT V
| POROVNANI 15 MINUT V BEZNYCH RURACH

r --.‘-._\_-‘_\ﬁ r‘ VYPNUTIA
1
)
)

S )/ o vomEneokno

\..v - “H / e OTVORENE DVERE ODPOIJTE
. e NEPRIUNAVY NATER SCHVALENY FDA & LFGB
e SUCASTI UMYVAJUCE DO UMYVACKY RIADU —
ROTACKA, RUCKA KLIETKY, VZDUCHOVE ZASOBNIKY A
ZASOBNIK NA OLEJ

220-240V, 50/60Hz, 2000W *  PROTISMYKOVE NOHY

POZOR! VONKAJSIE POVRCHY TOHTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICA SA
Caution PRIBEZNOM POUZiVANI HORIA.
Hotsurface  NEZ SA DOTYKNETE VONKAIJSIEHO POVRCHU, NECHAJTE VYCHLADIT.
NENECHAVAITE TUTO POLOZKU PRI VARENI BEZ DOZORU. PO
DOKONCENi VARENIA ALEBO SIGNALOCH PREHRIATIA OKAMZITE
VYPNITE.
CISTENIE PO KAZDOM POUZITi ZA STUDENA

UPOZORNENIA A BEZPECNOSTNE POKYNY:
PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH ZARIADENI VZDY BY SA TREBA DODRZIAVAT ZAKLADNE BEZPECNOSTNE
OPATRENIA:

PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY.

LEN NA DOMACE VNUTORNE POUZITIE.

NEPOUZ{VAITE VONKAJSIE ANI NA KOMERCNE POUZITIE.

PRED POUZITIM SI DOKLADNE SKONTROLUJTE NEJAKE VADY A NEPOUZIVAJTE, AK NAJDETE CHYBY.
DAVAIJTE POZOR, ABY VAS SPOTREBIC NEPADOL, KEDZE TAZKE NARAZY MOZU SPOSOBIT VNUTORNE
POSKODENIE.

PRED PRIPOJENIM SPOTREBICA SKONTROLUIJTE, CI NAPATIE UVEDENE NA SPODNEJ CASTI
SPOTREBICA JE V SULADE S SIETOVYM NAPATIM VO VASOM DOMACNOSTI.

PRED KAZDYM POUZITIM POZORNE SKONTROLUJTE SPOTREBIC A NAPAJACI KABEL, ¢i nie su
POSKODENE.

TENTO SPOTREBIC MOZU POUZIVAT DETI OD 8 ROKOV A VYSSIE A OSOBY SO ZNIZENYMI FYZICKYMI,
ZMYSLOVYMI ALEBO DUSEVNYMI SCHOPNOSTAMI ALEBO NEDOSTATOCNYMI SKUSENOSTAMI A
ZNALOSTAMI, AK POUZIVAJU POKYN ZA POUZITIE DOHLADU WACA. ROZUMIET SPOJENE
NEBEZPECENSTVO. DETI SA NESMU HRAT SO SPOTREBICOM. CISTENIE A UDRZBU POUZIVATELOM
NESMU VYKONAVAT DETI BEZ DOHLADU.



DETI MENEJ AKO 3 ROKY BY MALI BYT DRZANE PREC, POKUD NEBUDETE POD NEPRIAZNIVYM
DOHLADOM.

NIEKTORE CASTI TOHTO VYROBKU SA MOZU VELMI HORUT A SPOSOBIT POPALENINY. ZVLASTNU
POZORNOST TREBA VENOVAT TAM, KDE SU PRITOMNE DETI A ZRANITELNE LUDIA.

POUZIVANIE AKEHOKOLVEK PRISLUSENSTVA ALEBO PRISLUSENSTVA, KTORE NEODPORUCUJE
COOPERS STORTFORD, MOZE SPOSOBIT ZRANENIA A ZRUSIT PLATNOST AKEJKOLVEK ZARUKY.
NENECHAVAJTE NAPAJACI KABEL OVIESAT CEZ OKRAJ STOLA ALEBO PULTU, ANI SA DOTKAVAT
HORUCICH POVRCHU.

NEUMIESTNUJTE NA ZDROJE TEPLA ANI V ich blizkosti.

POUZIVANIE NA ROVNOM, STABILNOM POVRCHU.

POCAS POUZIVANIA POLOZKU ZIADNYM SPOSOBOM NEZAKRYVAITE, MOZE TO SPOSOBIT
PREHRIATIE.

NEPOUZIVAITE TOTO ZARIADENIE NA AKEKOLVEK INE POUZITIE, NEZ NA URCENIE, NA KTORE JE
NAVRHNUTE.

UISTITE SA, ZE JE DOSTATOCNA VZDIALENOST MEDZI TYMTO SPOTREBICOM A DALSIE POLOZKY NA
PRACOVNEJ PLOHE ALEBO PRACOVNEJ STANICE ALEBO DOSTATOCNA VZDIALENOST MEDZI
SPOTREBICOM A OBMEDZEN{M OBLASTI, V KTOREJ SA NACHADZA. ODPORUCAME MINIMALNU
VOLNOST OKOLO VSETKYCH TVAR MINIMALNE 10CM.

NEUMIESTNUJTE POD ALEBO V BLIZKOSTI HORLAVYCH MATERIALOV, AKO JSU ZAclony, zavesy,
POLICE, ODEVY, PAPIER, VOLNE TAPETY ATD.

NECHTE POLOZKU DOKLADNE VYCHLADIT PRED NASADZOVANIM ALEBO ODBERANIM DIELOV.
NEUMIESTNUJTE TUTO POLOZKU IHNED POD ZASUVKU.

NA OCHRANU PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM NEPONARAITE NAPAJACI KABEL, ZASTRCKU
ANI SPOTREBIC DO VODY ANI INEJ KVAPALINY.

KED SA NEPOUZIVATE A PRED CISTENIM, VYPOJTE ZO ZASUVKY.

NEPREVADZKUJTE ZIADNY SPOTREBIC S POSKODENYM NAPAJACIM KABLOM ALEBO ZASTRCKOU
ALEBO PO PORUCHACH SPOTREBICA ALEBO AKYMKOLVEK BYLO POSKODENE. ODPORUCAME
NAPAJACI KABEL NEZAKRUCAT ANI NESKLADOVAT SKRUTENYM SPOSOBOM A PRAVIDELNE
KONTROLOVAT JEHO STAV.

AKEKOLVEK OPRAVY MUSI VYKONATKVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR ALEBO ZASTUPCA ELEKTRICKEHO
SERVISU.

V PRIPADE FAJCENIA VYPNITE A SKONTROLUJTE MNOZSTVO VARENIA JEDLA, ZNIZTE, AK SA VSETKO
VARI PRILIS VELA JEDLA.

NAVOD NA MONTAZ / NAVOD NA POUZITIE:

Uvod

Tato vzduchova fritéza poskytuje jednoduchy a zdravy sposob pripravy vasich oblubenych jeddl. Pomocou
rychlej cirkulacie hortceho vzduchu a horného grilu dokaze pripravit mnozstvo jedal. Najlepsie na tom je, ze
vzduchova fritéza ohrieva jedlo vo vSetkych smeroch a vacsina ingrediencii nepotrebuje Ziadny olej.

Casti
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Casovy gombik
Vykonné svetlo / pracovné svetlo a otocny spinac rotisserie / vnitorného svetla.
Ovladac teploty

byvanie £
Miska na odkvapkavanie oleja
dvere

Otvory pre vystup vzduchu
Otvory na privod vzduchu

o
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9. Napdjaci kabel

10. Stojany na prudenie vzduchu

11. Otocny rotacny razen

12. Rukovat klietky (pre razen Rotisserie)
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10. Stojany na prudenie vzduchu

Da sa pouzit nielen na dehydrataciu, ale aj na varenie chrumkavého obcerstvenia alebo ohrievanie jedal, ako
je pizza, Ak potrebujete piect iné druhy masa, odporuca sa potriet pletivo trochou oleja.

11. Otocny rotacny razen

Pouzivajte na pe¢ené méaso a celé kura. Hriadel pretlatte pozdiZ mésa a stredu. Nasurite vidlice na hriadel z
oboch koncov do masa a potom ich zaistite na mieste pomocou nastavovacich skrutiek. Na hriadeli su
priehlbiny pre nastavovacie skrutky. V pripade potreby mébzete skrutky nastavit blizsie k stredu, ale nikdy, ale
nikdy nie smerom von ku koncom.

Poznamka: Uistite sa, Ze pecienka alebo kura nie su prilis velké, aby sa v rdre mohli volne otacat. Maximalne
kura alebo pecené 1,2 kg. Nohy kurcata musia byt zviazané, inak sa kura nebude volne otacat.

12. Rukovit klietky

PouZiva sa na odstrariovanie varenych pecienok a kurcata, ktoré boli pripravené pomocou roztekov alebo
Spizov. Najdite zarezy na koncoch rukovate pod drazkami hriadela grilu. Nadvihnite (najskor favu stranu),
potom mierne doprava a jemne vyberte jedlo.

Dolezité

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento ndvod a uschovajte si ho pre buduce pouzitie.

Nebezpecenstvo

e Nikdy neponarajte kryt, ktory obsahuje elektrické komponenty a vykurovacie telesd, do vody ani ho
neoplachujte pod tecldcou vodou

e Zabrante vniknutiu akejkolvek tekutiny do spotrebica, aby ste predisli Grazu elektrickym pridom alebo
skratu.

e Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nezakryvajte privod a odvod vzduchu.

e Naplnite panvicu olejom, mozZe spdsobit poZiar.

e Nedotykajte sa vnutornych &asti spotrebica, ked'je v prevadzke.
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e Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na zariadeni zodpoveda napatiu miestnej elektrickej siete.

e Spotrebic¢ nepouzivajte, ak je zastrcka, sietovy kadbel alebo iné ¢asti poskodené.

e Sietovy kdbel nechajte vymenit alebo opravit iba kvalifikovanym technikom.

e UdrZujte sietovy kabel mimo horucich povrchov.

e Spotrebi¢ nezapdjajte ani neobsluhujte ovladaci panel mokrymi rukami.

e Neumiestnujte spotrebic k stene ani k inym spotrebicom. Ponechajte aspori 10 cm volného miesta na
zadnej strane a bokoch a 10 cm volného miesta nad spotrebi¢om.

e Navrch spotrebica ni¢ nekladte.

e Spotrebi¢ nepouZivajte na iné ucely, ako je popisané v tomto navode.

e Privareni nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru.

e Pocas smaZenia hortdcim vzduchom sa cez otvory na vystup vzduchu uvolfiuje horuca para. Udrzujte ruky
a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov pre vystup vzduchu.

e Privyberani panvice zo spotrebi¢a davajte pozor aj na horucu paru a vzduch.

e Vsetky pristupné povrchy sa mozu pocas pouzivania zohriat (obr.2)

e Ak uvidite, Ze zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite spotrebic¢ odpojte. Pred vybratim nadoby zo
spotrebica pockajte, kym prestane vychadzat dym.

e V pripade prehriatia okamZite vypnite elektrickd energiu, aby ste predisli riziku poZiaru.



Pozor

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ umiestneny na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu.

Tento spotrebi¢ je uréeny len na pouZitie vdomacnosti. Nemusi byt vhodné na bezpetné pouzivanie v
prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov, farmy, motely a iné nebytové prostredia. Nie je ureny
ani na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch, penzidnoch a inych rezidenénych prostrediach.

Ak je spotrebi¢ pouzivany nespravne alebo na profesionalne alebo poloprofesiondlne tcely alebo ak nie
je pouzivany nespravne alebo na profesionalne alebo poloprofesiondlne tcely alebo nie je pouzivany v
stlade s pokynmi v ndvode na pouzitie, zaruka straca platnost a my mézeme odmietnut akukolvek
zodpovednost za spdsobené Skody.

Ked' spotrebi¢ nepouzivate, vidy ho odpojte.

Spotrebi¢ potrebuje priblizne 60 mindt na vychladnutie, aby sa dal bezpe¢ne ovladat alebo distit.

Automatické vypnutie

Tento spotrebic je vybaveny ¢asovacom, ked sa ¢asovac odpocita na 0, zariadenie vyda zvuk zvonéeka a
automaticky sa vypne. Ak chcete spotrebi¢ vypnut manualne, oto¢te gombik ¢asovaca proti smeru
hodinovych ruciciek na 0.

Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Odstrante zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

3. Ddkladne vygistite prislusenstvo, ktoré chcete pouiit, a vnutro fritézy hortcou vodou, trochou
Cistiaceho prostriedku a neabrazivnou $pongiou. Utrite vnitorna a vonkajsiu ¢ast spotrebica
vlhkou handric¢kou.

4. Jednd sa o bezolejovu fritézu, ktord funguje na hordcom vzduchu. Neplrite olejom ani tukom na
vyprazanie.

Priprava na pouzitie

Umiestnite spotrebic na stabilny, vodorovny a rovny povrch.

Spotrebi¢ neumiestriujte na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.

Na hornt cast spotrebica nic¢ nekladte, pradenie vzduchu sa narusi a ovplyvni vysledok smazenia hordcim
vzduchom.

Pouzivanie spotrebica
Tato bezolejova rura dokaze pripravit velké mnoZstvo surovin.
Vyprazanie horiucim vzduchom

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.

2. Otvor dvere.

3. Vlozte jedlo, ktoré chcete vyprazat, do rdry vzduchovej fritézy.
4. ZATVARAJTE DVERE.
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Urcite poZzadovany Cas pripravy jedla (pozrite si ¢ast ,Nastavenia“ v tejto kapitole).

Ak chcete spotrebi¢ zapnut, oto¢te gombikom ¢asovaca na poZzadovany ¢as pripravy (obr.4)
KONTROLKA NAPAJANIA sa rozsvieti a ventilator sa spusti.

Otocte ovladaci gombik teploty na poZzadovanu teplotu. Ak chcete urcit spravnu teplotu, pozrite si ¢ast
»Nastavenia® v tejto kapitole (obr. 4). Pracovné svetld sa automaticky zapnu, ked dosiahnu nastavenu
teplotu, pracovné svetld sa vypnu, a. Casovac zaéne odpocitavat nastaveny &as pripravy.

b. Pocas procesu teplovzdusného vyprazania sa pracovné svetlo z ¢asu na €as rozsvieti a zhasne. To
znamena, zZe vykurovacie teleso je zapnuté a vypnuté, aby sa udrzala nastavena teplota.

c. Prebytocny olej z prisad sa zachyti na dne odkvapkdvacej misky na ole;j.
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9. Ked pouzivate otocny raznovy razen, dotknite sa otocného prepinaca, “ k‘) “ sa rozsvieti, rozsvieti sa
vnutorné svetlo fritézy, mozete vidiet, ako rotujlci raZen rotuje vo fritéze, potom sa dotknite otoéného
spinaca, svetlo zhasne, rotacia sa skonci

10. Ked pocujete zvoncek ¢asovaca, nastaveny Cas pripravy uplynul Otvorte dvierka a vyberte jedlo pomocou
izolovanych rukavic. Ak pouZivate Rotisserie, pouZite aj rukovat klietky.
Poznamka: Spotrebi¢ mdzete vypnit aj manualne. Ak to chcete urobit, otocte ovladaci gombik ¢asu do
polohy 0

A Upozornenie - Sklenené dvierka a kovovy ram budu horuce. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
holymi rukami.

11. Skontrolujte, Ci je jedlo hotové.

12. Ak jedlo nie je dostato¢ne uvarené, vlozte ho spat do fritézy a pred nastavenim ¢asu na niekolko minut
zatvorte dvierka.
Pocas varenia sa jedlo zohreje a para moze unikat z fritézy.

13. Ked'je varka ingrediencii pripravena, rura vzduchove;j fritézy je okamzite pripravena na dalSiu varku.

nastavenie

Nizsie uvedena tabulka vam pomézZe vybrat zakladné nastavenia pre potraviny.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientacné. KedZe potraviny sa liSia povodom,
velkostou, tvarom aj znackou, nemdzeme zarudit to najlepsie nastavenie pre vase jedlo.



Ak sa pocas varenia otvoria dvierka, fritéza prestane fungovat. Technoldgia Rapid Air okamzite ohrieva
vzduch vo vnutri hned po zatvoreni dveri.

Mensie jedla si zvy€ajne vyZaduju o nieco kratsi ¢as pripravy ako vacsie jedl|a.

e VadsSie mnozstvo jedla vyZzaduje len o nieco dIhsi ¢as pripravy, mensie mnozstvo jedla len o nieco kratsi
¢as pripravy.

e Pre chrumkavy vysledok pridajte do Cerstvych zemiakov trochu oleja. Vyprazajte jedlo vo vzduchovej
fritéze do niekolkych minut po pridani oleja.

e Vo vzduchovej fritéze nepripravujte extrémne mastné jed|3, ako su parky.

e Obcerstvenie, ktoré mozno pripravit v rare, je mozné pripravit aj vo vzduchovej fritéze

e Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych Cipsov je 700 gramov.

e Poutzite vopred pripravené cesto na rychlu a jednoduchu pripravu plneného obcerstvenia. Vopred
pripravené cesto si vyzaduje aj kratsi ¢as pripravy ako domace cesto.

e Ak chcete upiect kolac¢ alebo quiche, alebo ak chcete vyprazat krehké jedla alebo plnené jedl|3, vlozte do
kosa fritézy formu na pecenie alebo nddobu na pecenie.

e Vzduchovd fritézu mozZete pouzit aj na ohrievanie jedla. Ak chcete suroviny zohriat, nastavte teplotu na
150°Cpo dobu az 10 minut.

PRIKLAD DOBY VARENIA

Min-max Cas Teplota Extra informacia

Suma (min.) (°C)

_ (g)

Cipsy
Tenké mrazené hranolky 600-700 15-20 200
Hrubé mrazené hranolky 600-700 20-25 200
Zemiakovy gratin 800-1000 | 25-30 200
Maso a hydina

Steak 500-800 10-15 180
Bravcové kotlety 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Klobasova rolada 400-800 13-15 200
Palicky 40 0-800 25-30 180
Kuracie prsia 400-800 15-20 180
BBQ 3piz 400-600 18-25 200
Kura 500-1000 | 30-40 200

Obcerstvenie

PouZite pripravené na

Jarné zavitky 500-800 8-10 200 .
pelenie
Mrazené kuracie nugetky 500-1000 6-10 200 Pouzite prjpr:?\vene na
pecenie
Mrazené rybie prsty 500-800 6-10 200 Pouzite prvlprévene na
pecenie
Mrazeny ?hlleb str‘uhany 500-800 3-10 180 Pouzite prv|pr;'avene na
syrové pochutiny pecenie
Plnenad zelenina 400-800 10 160
Pecenie
Kolac 800 20-25 160 PouZite formu na pecenie
Slany kolag 800 20-22 180 RS T

pecenie/misku

Muffiny 800 12-16 160 PouZite formu na pecenie

Pouzite formu na
pecenie/misku

Sladké obcerstvenie 800 20 160




RieSenie problémov

Problém Moina pricina RieSenie
Vzduchova fritéza Spotrebic nie je zapojeny. Zapojte sietovu zastrcku do uzemnenej zasuvky.
nefunguje

Nenastavili ste ¢asovac.

Otocenim gombika ¢asovaca na pozadovany ¢as
pripravy zapnite spotrebic.

Suroviny uvarené vo
fritéze nie su
dostatocne uvarené

Mnozstvo ingrediencii je
prilis velké.

Vlozte mensie davky ingrediencii do rury
vzduchovej fritézy. Mensie davky sa varia
rovnomernejsie.

Nastavena teplota je prilis
nizka.

Otocte ovladaci gombik teploty na spravne
nastavenie teploty (pozrite si ¢ast ,,Nastavenia“ v

Ml

kapitole ,,Pouzivanie spotrebica“).

Cas pripravy je prili§ kratky.

Otocte gombik ¢asovaca na spravny ¢as pripravy
(pozrite si ast ,Nastavenia“ v kapitole
»,PouZivanie spotrebic¢a“).

Vyprdzané pochutiny
nie su chrumkavé, ked’
vychadzaju z fritézy.

Pouzili ste typ obcerstvenia,
ktoré bolo uréené na
pripravu v tradi¢nej fritéze.

Pre chrumkavejsi vysledok pouzite pochutiny
pripravené v rure alebo na pochutky jemne potrite
trochou oleja.

Panvica stédle obsahuje
zvysky tuku z
predchadzajuceho pouZzitia.

Biely dym je sp6sobeny zahrievanim tuku v
panvici. Po kazdom pouziti sa uistite, Ze ste
panvicu riadne vycistili.

Cerstvé hranolky sa vo
vzduchovej fritéze
vyprazaju
nerovnomerne.

Nepouzili ste spravny druh
zemiakov.

PouZite Cerstvé zemiaky a uistite sa, Ze pocas
vyprazania zostanu pevné.

Zemiakové tycinky ste pred
vyprazanim poriadne
neoplachli.

Zemiakové tycinky riadne oplachnite, aby ste z
nich odstranili Skrob z vonkajsej strany.

Cerstvé hranolky nie
su chrumkavé, ked
vychddzaju zo
vzduchovej fritézy.

Chrumkavost hranoléekov
zavisi od mnozstva oleja a
vody v hranol¢ekoch.

Pred pridanim oleja sa uistite, Ze ste zemiakové
tyCinky spravne vysusili.

Zemiakové tycinky nakrajajte na mensie, aby bol
vysledok chrumkavejsi.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte trochu viac
oleja. Pridavajte po troche oleja, neprelievajte ho.

Zemiakové tycinky nakrajajte na mensie, aby bol
vysledok chrumkavejsi.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte trochu viac
oleja.

Dym

Niektoré potraviny
spbsobuju pri vareni dym.

Ddvajte pozor, aby ste vzduchovu fritézu
nepretazili pri vareni kurciat alebo tuénych jedal,
aby ste zniZili mnoZstvo Udenia a riziko poziaru, ak
zostanete nekontrolované.

V PRIPADE NADMERNEHO FAJCENIA ALEBO
POZIARU OKAMZITE VYPNITE.




UPRATOVANIE

PO KAZDOM POUZITi SPOTREBIC VYCISTITE.

Na Cistenie odkvapkavacej misky na olej nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace

prostriedky, pretoZe to méze poskodit neprilnavy povlak.

1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Poznamka: Otvorte dvierka a nechajte ruru vzduchovej fritézy rychlejsie vychladnut

2. Vonkajsiu ¢ast spotrebiéa utrite vihkou handri¢kou.

3. Vycistite odkvapkavaciu misku na olej a stojany na pradenie vzduchu a rukovit klietky a otoény
razinovy gril hortcou vodou, trochou prostriedku na umyvanie riadu a neabrazivnou Spongiou.
Na odstranenie zvyskov necistdt mézete pouZit odmastovaciu kvapalinu.

4. Tip: Ak sa $pina prilepi na odkvapkavaciu misku na olej, vzduchové stojany a rukovit klietky a otoény
razef, namocte ich do horicej vody na priblizne 10 minat a potom ich umyte.

5. Vycistite vnitro spotrebica horiicou vodou a neabrazivnou Spongiou.

6. Dvierka je moZné pri Cisteni vybrat. Pre l'ahké odpojenie dvierok zatlaéte, ako ukazuju Sipky.

Skladovanie
1. Odpoijte spotrebi¢ a nechajte ho vychladnut.
2. Uistite sa, zZe su vSetky Casti Cisté a suché.

ZASTRCKOVE KABENIE (UK A iRSKO)

Tento spotrebic je vybaveny lisovanym BS 1363 10-ampérovym zastrcka. Toto je vybavené 10 ampérovou
poistkou.

Ak musite vymenit poistku, mali by sa poufZit iba tie, ktoré su schvalené ASTA alebo BSI podla B51362.

Ak je namontovany kryt poistky, po vymene poistky sa musi tento kryt znova namontovat. Ak dojde k strate
alebo poskodeniu krytu poistky, zastrcka sa nesmie pouzivat. Nahradné drziaky poistiek a poistky su
dostupné v elektrickych zasuvkach.

Pre Eurdpu je 2-kolikova zastrcka typu VDE EN 50525.

Ak zasuvky vo vasej domacnosti alebo kancelarii nie s vhodné pre zastrcku tohto produktu, zastrécku musite
vybrat a bezpecne zlikvidovat. Pokusy zasunut zastrcku do nespravnej zasuvky pravdepodobne spdsobia
nebezpecdenstvo Urazu elektrickym pradom.

DISPOZICIA
e Coopers of Stortford pouZiva tam, kde je to mozZné, recyklovatelné alebo recyklované
obaly.
e Vsetky obaly, papier, kartény, obaly zlikvidujte v sulade s miestnymi predpismi o
recyklacii.
e Na konci zivotnosti produktu sa o likviddcii informujte v stredisku na recyklaciu @'
domového odpadu autorizovanému miestnou radou. %@
e Plasty, polybagové sacky — toto je vyrobené z nasledujiceho recyklovatelného plastu.

A"
Kéd a symbol &4)

LDPE

Typ plastu Polyetylén s nizkou hustotou
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