Small Deep Fat Fryer
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Please read and retain these instructions for future reference

ENGLISH INSTRUCTIONS
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Power Details: Voltage details: 220-240V~
Frequency details: 50Hz-60Hz
Wattage details: 850-950W

Accessories:

Filter

== Handle

Basket
-———-— Fixed Bow!

N P |

Power Light
Temperature Control Knob



Please read this instruction manual thoroughly before starting and ensure you are familiar with the
operation of your new Small Deep Fat Fryer.

CAUTION! THIS ELECTRICAL APPLIANCE’S EXTERNAL SURFACES WILL GET
= HOT IN NORMAL USE.
Ca UtION | ALLow TO COOL BEFORE TOUCHING THE EXTERNAL SURFACES.

Welcome to Electric Deep Fryer

Your compact Deep Fryer includes many features for safe and successful frying. The cool to touch exterior has been

designed for additional safety. The variable thermostat allows the temperature to be adjusted to ensure that food is

fried to the exact degree of crispness required.

General:

Please read the instruction carefully to avoid damage caused by improper use of mishandling.

Power Supply:

Plug the appliance into 220-240V outlet and make sure that your voltage corresponds to the voltage marked on the

appliance bottom side.

How to use the Deep Fryer

1.

10.

11.

Open the lid and remove the basket to clean before using.
Clean the removable bowl! before you use for the first time.

Use good quality solid fat or max 1.0 litre of frying oil poured into the bowl, i.e. corn oil or peanut oil, These are
recommended as they have a lower smoking temperature. Avoid using margarine, olive oil or butter.

The oil level must be between the max and min marks shown on the bowl: Where solid fat is used, place up to 1kg
into the bowl to melt on the lowest temperature setting.

Put the basket backs into the fryer and lower into the oil and close the lid.

Plug in at the main and set temperature control to requested temperature. Always unplug the appliance from the
mains supply socket when it is not in use. If the appliance left side indicator light is On, this shows the appliance is
connected to the mains electric supply.

Select the temperature control for frying based on the food to be cooked. As a general guide, precooked foods
need a higher temperature than raw foods i.e. potato croquettes made from pre-cooked potato need higher
temperature than dough which are raw bread dough.

Use only metal utensils with insulated handles in hot oil.

When cooking is complete lift the basket from the oil and shake the basket over the oil if necessary. Remove the
basket and turn the contents onto absorbent before serving to absorb excess grease and retain crispness.

Care should always be exercised when using the fryer especially when children are about.

Care should be taken to cook foods thoroughly as the exterior may show signs of turning golden brown before the
interior is cooked.




12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Qil or fat retains its temperature for a long time after use. Take care not to touch after cooking.

Get the maximum use from your fryer by always having it ready for use. One way is to keep the cooled and strained
oil inside ready for the next frying session with the lid acting as a dust cover.

Note: If you do wish to remove oil from the bowl, use the pouring lip to reduce spillage.

When frying battered food, drain off excess batter, carefully add to the oil with the basket already lowered in the
oil. Close lid and fry for the requested time.

All foodstuffs, particularly potatoes and frozen food, have moisture content. When cooked in hot fat or oil this tum
into steam and escapes through the filter lid. Take care to keep hands away from filter when in use.

Always use old potatoes for making chips. Cut the potatoes into even sized chips ensure that they are evenly
cooked. Rinse the potato chops and dry thoroughly before frying.

Turn the switch to off after you finish frying, the temperature indicator light will be off.
Mark sure to allow the deep fryer to cool before cleaning after use.

Frying Time and temperature Chart

FOOD Qil tem (°C) Weight (Gram) Approximate cooking time
(minutes)

Shrimp 130 200 3-5

Onion 140 100 3-4

Mushrooms 140 150 6-8

Fish Fillet 150 250 5-6

Fish Fillet in batter 150 250 6-8

Fish cakes or balls 150 250 6-8

Sliced meat 170 250 7-10

Steak 170 250 7-10

Chicken strips 180 250 7-10

French fries, thin 190 300 8-10

French fries, thick 190 300 10-12

The frying times given in this chart are only a guide and should be adjusted accordingly to suit the quantity fried.



Caution
1. If you want to add some foods during frying, please ensure the food surface in dry.

2.  When frying food with high water content your deep fryer can emit steam when the lid is opened. Opening the lid
fully in one swift movement will allow the steam to be dispersed and prevent burning. Take care when opening the
lid that steam will be away from you.

3. Ifthereis no oil in the tank or you have finished frying, the temperature control switch must be turned
anticlockwise to lowest temperature position.

4. Do not immerse the appliance into water or any other liquid.

5. Do not touch the hot surface while the fryer is in operation or immediately after power off.
6. Do not switch on the deep fryer when the oil or fat is empty.

Cleaning and Care

. Your deep fryer basket has a permanent filter system comprising of deflectors, which collect drops of oil from the
steam as it passes through. After several cooking sessions the filter lid should be removed from the fryer, washed
in hot soapy water and left to soak for 5-10 minutes. It should then be rinsed thoroughly and dried.

e  Toremove lid, lift to vertical position and remove with a straight pull upward. Reverse the above sequence to
replace.

e  As with any cooking vessel your fryer should be cleaned after every use.

e  Toremove oil, let the oil cool, open the lid and pour out the oil.

e  The fryeris equipped with a safety-pouring lid, which should be used when emptying the oil.
e  The oil should be filtered through find muslin or absorbent paper placed in a suitable funnel.
. Excessively discoloured oil should be discarded.

e  After draining the oil, the bowl should be wiped out with absorbent paper then with a damp cloth and a little
washing up liquid, and finally with a dry cloth.

e  Stubborn deposits can be removed by using a little not-abrasive cleaner on any pad.

e  The strained oil may be stored either in the fryer or in an airtight container in a dark cupboard. We recommend
that you discard the oil after about 10 uses.

e  The outside and lid should be wiped with a damp cloth a dried thoroughly. In order to keep your frying basket in
good working order, we recommend that it be thoroughly cleaned in hot sudsy water after every use.

e  Allow the deep fryer to cool down thoroughly before cleaning.
Important

Keep the instruction manual for future reference.



WARNING

1. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

2. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmentally safe
recycling.

WARNINGS AND SAFETY INSTRUCTIONS:
WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED:

e READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE.

e FOR DOMESTIC INDOOR USE ONLY.

e DO NOT USE OUTDOORS OR FOR COMMERCIAL USE.

e ONLY USE WITH THE MAINS ADAPTOR/CHARGER SUPPLIED.

e DO NOT USE ANY OTHER MAINS ADAPTOR/CHARGER AS THIS MAY CAUSE DAMAGE AND INVALIDATES ANY
WARRANTY YOU MAY HAVE.

e BEFORE USE, CHECK THOROUGHLY FOR ANY DEFECTS AND DO NOT USE IF DEFECTS ARE FOUND. TAKE CARE
NOT TO DROP THE APPLIANCE AS HEAVY IMPACTS MAY CAUSE INTERNAL DAMAGE.

e BEFORE CONNECTING THE APPLIANCE, CHECK IF THE VOLTAGE INDICATED ON THE BOTTOM OF THE
APPLIANCE IS IN ACCORDANCE WITH THE MAINS VOLTAGE IN YOUR HOME.

e CHECKTHE APPLIANCE AND POWER CABLE CAREFULLY FOR DAMAGE BEFORE EACH USE.

e  THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN AGED FROM 8 YEARS AND ABOVE, AND PERSONS WITH REDUCED
PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE IF THEY HAVE BEEN
GIVEN SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE IN A SAFE WAY AND
UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED. CHILDREN SHALL NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND
USER MAINTENANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN WITHOUT SUPERVISION.

e  CHILDREN OF LESS THAN 3 YEARS SHOULD BE KEPT AWAY UNLESS CONTINUOUSLY SUPERVISED.

e  SOME PARTS OF THIS PRODUCT CAN BECOME VERY HOT AND CAUSE BURNS. PARTICULAR ATTENTION HAS
TO BE GIVEN WHERE CHILDREN AND VULNERABLE PEOPLE ARE PRESENT.

e THE USE OF ANY ACCESSORY OR ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED BY COOPERS OF STORTFORD MAY
CAUSE INJURIES AND INVALIDATE ANY WARRANTY YOU MAY HAVE.

e DO NOT LET THE POWER CABLE HANG OVER THE EDGE OF A TABLE OR COUNTER, OR TOUCH HOT SURFACES.

e DO NOT PLACE ON OR NEAR HEAT SOURCES.

e USE ON A LEVEL, STABLE SURFACE.

e DO NOT COVER THE ITEM IN ANY WAY WHEN IN USE AS THIS MAY CAUSE OVERHEATING.

e DO NOT USE THIS APPLIANCE FOR ANY OTHER USE THAN THE INTENDED USE IT IS DESIGNED FOR.

e  ENSURE THERE IS SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THIS APPLIANCE AND OTHER ITEMS ON THE WORK
SURFACE OR WORKSTATION, OR SUFFICIENT DISTANCE BETWEEN THE APPLIANCE AND THE CONFINES OF THE
AREA IN WHICH IT IS SITUATED. WE RECOMMEND A MINIMUM CLEARANCE AROUND ALL FACES OF AT LEAST
10CM.



DO NOT PLACE UNDER OR NEAR FLAMMABLE MATERIALS SUCH AS CURTAINS, DRAPERIES, SHELVES, LOOSE
WALLPAPER, ETC. —FOR OVENS / HEATERS / CHIP PANS / DEHUNIDIFIERS / ETC.

ALLOW THE ITEM TO COOL THOROUGHLY BEFORE PUTTING ON OR TAKING OFF PARTS. — FOR OVENS /
HEATERS / WATER BOILERS / ANY ITEM WITH HEATING ELEMENTS.

KEEP ITEM AT LEAST 1M AWAY FROM COMBUSTIBLE MATERIAL SUCH AS FURNITURE, CUSHIONS, BEDDING,
PAPER, CLOTHES, CURTAINS ETC.

TO PROTECT AGAINST ELECTRIC SHOCK, DO NOT IMMERSE POWER CABLE, MAINS ADAPTOR/ CHARGER OR
APPLIANCE, IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

UNPLUG FROM OUTLET WHEN NOT IN USE AND BEFORE CLEANING.

DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED POWER CABLE OR MAINS ADAPTOR/ CHARGER OR
AFTER THE APPLIANCE MALFUNCTIONS OR HAS BEEN DAMAGED IN ANY MANNER. WE RECOMMEND THAT
THE POWER CABLE IS NOT KINKED OR STORED IN A TWISTED MANNER, AND THAT YOU REGULARLY CHECK ITS
CONDITION.

DO NOT LEAVE UNATTENDED.

ALWAYS SWITCH OFF AFTER COOKING OR IF YOU HAVE TO LEAVE THE ROOM.

THE USE OF OVEN GLOVES IS RECOMMENDED WHEN HANDLING HOT FOOD OR HOT APPLIANCES.

ALLOW TO COOL BEFORE CARRYING OR PLACING IN STORAGE.

ANY REPAIRS MUST BE CONDUCTED BY A QUALIFIED ELECTRICIAN OR ELECTRICAL SERVICE AGENT.

NEVER UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE MAINS SUPPLY SOCKET BY PULLING ON THE MAINS CORD.

PLUG WIRING (UK & IRELAND)

This appliance is supplied with a mains adaptor/charger with BS1363 plug pins.

DO NOT use If the socket outlets in your home or office are not suitable for this product’s mains adaptor/ charger plug
pins. Attempts to insert the mains adaptor/charger into the wrong socket is likely to cause electric hazard or damage.
DO NOT use with any other mains transformer/charger than the one that is supplied with this product.

GENERAL CARE AND CLEANING INSTRUCTIONS

Always switch off and unplug before cleaning.

Do NOT immerse in water. Risk of electric shock.

Do NOT use abrasive cleaners or sharp utensils to clean this appliance.
Wipe surfaces with a soft dry cloth.

Allow to dry thoroughly before further use.

Store the appliance in a cool, dry place.

DISPOSAL
e Coopers of Stortford use recyclable or recycled packaging where @
possible. %(9
e Please dispose of all packaging, paper, cartons in accordance with
your local authority recycling regulations. < FR p—
e At the end of the product’s lifespan please check with your local @ H
council authorised household waste recycling centre for disposal.

Plastics, polybags — this is made from the following recyclable

plastic. . ) ADEPOSER A DEPOSER
. . EN MAGASIN  EN DEEHETERIE
At the end of the product’s lifespan please check with your local g fg‘r:fvpc?ée"

council authorised household waste recycling centre for disposal.

allecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Pri v\eg\ez la réparatian ou le don de votre appareil !

Code & Symbol é}) é})

HDPE LDPE

Low Density

Type of Plastic High-Density Polyethylene Polyethylene




DEUTSCHE ANLEITUNG

120 190 149
10 15¢

Details zur Leistung:  Details zur Spannung: 220-240V~
Details zur Frequenz: 50Hz-60Hz
Angaben zur Leistung: 850-950W
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il =
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Temperaturregelknopf



Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung griindlich durch, bevor Sie beginnen, und stellen Sie sicher, dass
Sie mit der Bedienung lhrer neuen kleinen Fritteuse vertraut sind.

VORSICHT! DIE AUSSENFLACHEN DIESES ELEKTROGERATS WERDEN BEI
. NORMALEM GEBRAUCH HEISS.
VorS| Cht ABKUHLEN LASSEN, BEVOR SIE DIE AUSSENFLACHEN BERUHREN.

HeilRe Oberflache

Willkommen in der elektrischen Fritteuse

Ihre kompakte Fritteuse verfligt tiber viele Funktionen fiir ein sicheres und erfolgreiches Braten. Das kiihle, sich

anfiihlende AuRere wurde fiir zusatzliche Sicherheit entwickelt. Mit dem variablen Thermostat kann die Temperatur

eingestellt werden, um sicherzustellen, dass die Speisen genau so knusprig gebraten werden, wie es gewlinscht wird.

Allgemein:

Bitte lesen Sie die Anleitung sorgféltig durch, um Schaden durch unsachgemalRe Verwendung oder unsachgemaRe

Handhabung zu vermeiden.

Stromversorgung:

SchlieRen Sie das Gerat an eine 220-240-V-Steckdose an und stellen Sie sicher, dass Ihre Spannung der auf der

Unterseite des Gerats angegebenen Spannung entspricht.

So verwenden Sie die Fritteuse

1.

2.

Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb, um ihn vor der Verwendung zu reinigen.
Reinigen Sie die herausnehmbare Schiissel, bevor Sie sie zum ersten Mal verwenden.

Verwenden Sie festes Fett von guter Qualitat oder maximal 1,0 Liter Frittierdl, das in die Schiissel gegossen wird, z.
B. Maisol oder Erdnussél, diese werden empfohlen, da sie eine niedrigere Rauchertemperatur haben. Vermeiden
Sie die Verwendung von Margarine, Olivendl oder Butter.

Der Olstand muss zwischen der auf der Schiissel angegebenen Max- und Min-Markierung liegen: Wenn festes Fett
verwendet wird, bis zu 1 kg in die Schiissel geben, um es bei der niedrigsten Temperatureinstellung zu schmelzen.

Setzen Sie den Korb wieder in die Fritteuse ein, senken Sie ihn in das Ol und schlieRen Sie den Deckel.

An der Hauptseite einstecken und den Temperaturregler auf die gewiinschte Temperatur einstellen. Ziehen Sie das
Gerat immer aus der Steckdose, wenn es nicht verwendet wird. Wenn die Kontrollleuchte auf der linken Seite des
Gerats an leuchtet, zeigt dies an, dass das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.

Wahlen Sie die Temperaturregelung fiir das Frittieren je nach dem zu garenden Lebensmittel. Als allgemeine
Richtlinie gilt, dass vorgekochte Lebensmittel eine h6here Temperatur bendétigen als rohe Lebensmittel, d. h.
Kartoffelkroketten aus vorgekochten Kartoffeln bendtigen eine hohere Temperatur als Teig, der aus rohem Brotteig
besteht.

Verwenden Sie nur Metallutensilien mit isolierten Griffen in heiRem Ol.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, heben Sie den Korb aus dem Ol und schiitteln Sie den Korb bei Bedarf
tiber dem Ol. Nehmen Sie den Korb heraus und drehen Sie den Inhalt vor dem Servieren auf Saugmittel, um
Gberschissiges Fett aufzunehmen und die Knusprigkeit zu erhalten.

10. Bei der Benutzung der Fritteuse ist immer Vorsicht geboten, insbesondere wenn Kinder in der Nahe sind.



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Es sollte darauf geachtet werden, die Speisen griindlich zu garen, da das AuRere Anzeichen eines
Goldbraunwerdens aufweisen kann, bevor das Innere gegart wird.

Ol oder Fett behilt seine Temperatur lange nach dem Gebrauch. Achten Sie darauf, dass Sie es nach dem Kochen
nicht berthren.

Holen Sie das Maximum aus lhrer Fritteuse heraus, indem Sie sie immer einsatzbereit haben. Eine Moglichkeit
besteht darin, das abgekiihlte und abgeseihte Ol im Inneren fiir das nichste Frittieren bereit zu halten, wobei der
Deckel als Staubschutzhiille dient.

Hinweis: Wenn Sie Ol aus der Schiissel entfernen méchten, verwenden Sie die AusgieRlippe, um das Verschiitten zu
reduzieren.

Beim Braten von panierten Speisen {iberschiissigen Teig abtropfen lassen, vorsichtig mit dem bereits im Ol
absenkenden Korb zum Ol geben. Deckel schlieBen und fiir die gewiinschte Zeit braten.

Alle Lebensmittel, insbesondere Kartoffeln und Tiefkiihlkost, haben einen Feuchtigkeitsgehalt. Beim Kochen in
heiBem Fett oder Ol wird dieser zu Dampf und entweicht durch den Filterdeckel. Achten Sie darauf, dass Sie
wahrend des Gebrauchs die Hinde vom Filter fernhalten.

Verwenden Sie immer alte Kartoffeln fur die Herstellung von Chips. Schneiden Sie die Kartoffeln in gleichmaRig
groBe Pommes frites und achten Sie darauf, dass sie gleichmaRig gar sind. Die Kartoffelkoteletts vor dem Braten
abspilen und grindlich trocknen.

Schalten Sie den Schalter aus, nachdem Sie mit dem Braten fertig sind, die Temperaturkontrollleuchte erlischt.
Achten Sie darauf, die Fritteuse abkihlen zu lassen, bevor Sie sie nach Gebrauch reinigen.

Frittierzeit und Temperatur Diagramm

ERNAHRUNG Ol hat (°C) Gewicht (Gramm) | Ungefihre Garzeit (Minuten)
Garnele 130 200 3-5
Zwiebel 140 100 3-4
Champignons 140 150 6-8
Fischfilet 150 250 5-6
Fischfilet im Teig 150 250 6-8
Fischfrikadellen oder - 150 250 6-8
béallchen

170 250 7-10
Geschnittenes Fleisch

170 250 7-10
Steak

180 250 7-10
Hdhnchen-Streifen

190 300 8-10
Pommes frites, diinn

190 300 10-12

Pommes frites, dickflUssig

Die in dieser Tabelle angegebenen Frittierzeiten sind nur ein Richtwert und sollten entsprechend der frittierten Menge

angepasst werden.



Vorsicht

1.

Wenn Sie wahrend des Bratens einige Lebensmittel hinzufligen mochten, achten Sie bitte darauf, dass die
Lebensmitteloberflache trocken ist.

Beim Braten von Lebensmitteln mit hohem Wassergehalt kann Ihre Fritteuse Dampf abgeben, wenn der Deckel
geoffnet wird. Wenn Sie den Deckel mit einer schnellen Bewegung vollstandig 6ffnen, kann der Dampf dispergiert
werden und ein Anbrennen verhindert werden. Achten Sie beim Offnen des Deckels darauf, dass der Dampf von
Ihnen ferngehalten wird.

Wenn sich kein Ol im Tank befindet oder Sie mit dem Frittieren fertig sind, muss der Temperaturregler gegen den
Uhrzeigersinn auf die niedrigste Temperaturposition gedreht werden.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Bertihren Sie die heife Oberfldache nicht, wiahrend die Fritteuse in Betrieb ist oder unmittelbar nach dem
Ausschalten.

Schalten Sie die Fritteuse nicht ein, wenn das Ol oder Fett leer ist.

Reinigung und Pflege

Ihr Frittierkorb verfuigt Giber ein permanentes Filtersystem aus Deflektoren, die beim Durchstromen des
Dampfes Oltropfen aus dem Dampf auffangen. Nach mehreren Garvorgingen sollte der Filterdeckel von der
Fritteuse genommen, in heillem Seifenwasser gewaschen und 5-10 Minuten eingeweicht werden.
AnschlieRend sollte es griindlich ausgespilt und getrocknet werden.

Um den Deckel zu entfernen, heben Sie ihn in die vertikale Position und entfernen Sie ihn mit einem geraden
Zug nach oben. Kehren Sie die obige Reihenfolge um, um sie zu ersetzen.

Wie jedes Kochgeschirr sollte auch Ihre Fritteuse nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Um das Ol zu entfernen, lassen Sie das Ol abkiihlen, 6ffnen Sie den Deckel und gieRen Sie das Ol aus.

Die Fritteuse ist mit einem SicherheitsausgieRdeckel ausgestattet, der beim Entleeren des Ols verwendet
werden sollte.

Das Ol sollte durch Musselin oder saugfihiges Papier gefiltert werden, das in einen geeigneten Trichter
gegeben wird.

Zu stark verfarbtes Ol sollte verworfen werden.

Nach dem Abtropfen des Ols sollte die Schiissel mit saugfahigem Papier, dann mit einem feuchten Tuch und
etwas Spulmittel und schlieBlich mit einem trockenen Tuch ausgewischt werden.

Hartnackige Ablagerungen kdnnen mit etwas nicht scheuerndem Reiniger auf jedem Pad entfernt werden.

Das abgeseihte Ol kann entweder in der Fritteuse oder in einem luftdichten Behilter in einem dunklen Schrank
aufbewahrt werden. Wir empfehlen, das Ol nach ca. 10 Anwendungen zu entsorgen.

Die AulRenseite und der Deckel sollten mit einem feuchten Tuch abgewischt und griindlich getrocknet werden.
Um Ihren Frittierkorb in gutem Zustand zu halten, empfehlen wir, ihn nach jedem Gebrauch griindlich in
heifem Schaumwasser zu reinigen.

Lassen Sie die Fritteuse vor der Reinigung grindlich abkuhlen.

Wichtig

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.



WARNUNG

1. Dieses Gerét ist nicht fur die Verwendung durch Personen (einschlieflich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie wurden von
einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Verwendung des Gerats eingewiesen.

2. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabfallen
entsorgt werden darf. Um mdgliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie ihn verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von
materiellen Ressourcen zu férdern. Um lhr gebrauchtes Gerat zuriickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe- und
Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Sie kénnen dieses Produkt
fur ein umweltvertragliches Recycling verwenden.

WARNHINWEISE UND SICHERHEITSHINWEISE:
BEI DER VERWENDUNG VON ELEKTROGERATEN SOLLTEN IMMER GRUNDLEGENDE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
GETROFFEN WERDEN:

e VOR GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN LESEN.

e NUR FUR DEN HAUSLICHEN GEBRAUCH IN INNENRAUMEN.

e NICHT IM FREIEN ODER FUR DEN GEWERBLICHEN GEBRAUCH VERWENDEN.

e NUR MIT DEM MITGELIEFERTEN NETZADAPTER/LADEGERAT VERWENDEN.

e VERWENDEN SIE KEIN ANDERES NETZTEIL/LADEGERAT, DA DIES ZU SCHADEN FUHREN UND DIE GARANTIE
UNGULTIG MACHEN KANN.

e UBERPRUFEN SIE DAS GERAT VOR DER VERWENDUNG GRUNDLICH AUF EVENTUELLE MANGEL UND
VERWENDEN SIE ES NICHT, WENN SIE MANGEL FESTSTELLEN. ACHTEN SIE DARAUF, DAS GERAT NICHT FALLEN
ZU LASSEN, DA SCHWERE STOSSE INNERE SCHADEN VERURSACHEN KONNEN.

e PRUFEN SIE VOR DEM ANSCHLIESSEN DES GERATS, OB DIE AUF DER UNTERSEITE DES GERATS ANGEGEBENE
SPANNUNG MIT DER NETZSPANNUNG IN IHREM HAUS UBEREINSTIMMT.

e UBERPRUFEN SIE DAS GERAT UND DAS NETZKABEL VOR JEDEM GEBRAUCH SORGFALTIG AUF SCHADEN.

e  DIESES GERAT KANN VON KINDERN AB 8 JAHREN UND PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN PHYSISCHEN,
SENSORISCHEN ODER MENTALEN FAHIGKEITEN ODER MANGELNDER ERFAHRUNG UND KENNTNISSEN
VERWENDET WERDEN, WENN SIE BEAUFSICHTIGT ODER IN DIE SICHERE VERWENDUNG DES GERATES
EINGEWIESEN WURDEN UND DIE DAMIT VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN. KINDER DURFEN NICHT MIT
DEM GERAT SPIELEN. REINIGUNG UND WARTUNG DURCH DEN BENUTZER DURFEN NICHT VON KINDERN OHNE
AUFSICHT DURCHGEFUHRT WERDEN.

e KINDER UNTER 3 JAHREN SOLLTEN FERNGEHALTEN WERDEN, ES SEI DENN, SIE WERDEN STANDIG
BEAUFSICHTIGT.

e EINIGE TEILE DIESES PRODUKTS KONNEN SEHR HEISS WERDEN UND VERBRENNUNGEN VERURSACHEN.
BESONDERE AUFMERKSAMKEIT IST GEBOTEN, WENN KINDER UND SCHUTZBEDURFTIGE PERSONEN
ANWESEND SIND.

e DIE VERWENDUNG VON ZUBEHOR ODER ANBAUGERATEN, DIE NICHT VON COOPERS OF STORTFORD
EMPFOHLEN WERDEN, KANN ZU VERLETZUNGEN FUHREN UND ZUM ERLOSCHEN IHRER GARANTIE FUHREN.

e  LASSEN SIE DAS NETZKABEL NICHT UBER DIE KANTE EINES TISCHES ODER EINER THEKE HANGEN UND
BERUHREN SIE KEINE HEISSEN OBERFLACHEN.

e NICHT AUF ODER IN DER NAHE VON WARMEQUELLEN AUFSTELLEN.

e VERWENDEN SIE DAS GERAT AUF EINER EBENEN, STABILEN FLACHE.



e  DECKEN SIE DAS GERAT NICHT AB, WENN ES IN BETRIEB IST, DA DIES ZU UBERHITZUNG FUHREN KANN.

e VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT FUR ANDERE ZWECKE ALS DIE, FUR DIE ES BESTIMMT IST.

e ACHTEN SIE AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN DIESEM GERAT UND ANDEREN GEGENSTANDEN
AUF DER ARBEITSFLACHE ODER DEM ARBEITSPLATZ BZW. AUF EINEN AUSREICHENDEN ABSTAND ZWISCHEN
DEM GERAT UND DER UMGEBUNG, IN DER ES AUFGESTELLT IST. WIR EMPFEHLEN EINEN MINDESTABSTAND
VON 10 CM ZU ALLEN SEITEN.

e  STELLEN SIE DAS GERAT NICHT UNTER ODER IN DER NAHE VON BRENNBAREN MATERIALIEN WIE VORHANGEN,
DRAPIERUNGEN, REGALEN, LOSEN TAPETEN USW. AUF. - FUR OFEN / HEIZGERATE / FRITTEUSEN /
LUFTENTFEUCHTER / ETC.

e  LASSEN SIE DEN GEGENSTAND GRUNDLICH ABKUHLEN, BEVOR SIE TEILE ANBRINGEN ODER ABNEHMEN. - BEI
OFEN / HEIZUNGEN / WASSERKOCHERN / ALLEN GEGENSTANDEN MIT HEIZELEMENTEN.

e HALTEN SIE DAS GERAT MINDESTENS 1 M VON BRENNBAREM MATERIAL WIE MOBELN, KISSEN, BETTZEUG,
PAPIER, KLEIDUNG, VORHANGEN USW. ENTFERNT.

e ZUM SCHUTZ VOR STROMSCHLAGEN DURFEN NETZKABEL, NETZADAPTER/LADEGERAT ODER GERAT NICHT IN
WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN GETAUCHT WERDEN.

e ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER STECKDOSE, WENN SIE DAS GERAT NICHT BENUTZEN UND BEVOR SIE
ES REINIGEN.

e BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT MIT EINEM BESCHADIGTEN NETZKABEL ODER NETZADAPTER/ LADEGERAT
ODER NACHDEM DAS GERAT EINE FEHLFUNKTION HATTE ODER IN IRGENDEINER WEISE BESCHADIGT WORDEN
IST. WIR EMPFEHLEN, DAS NETZKABEL NICHT ZU KNICKEN ODER VERDREHT ZU LAGERN UND SEINEN ZUSTAND
REGELMASSIG ZU UBERPRUFEN.

e LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT.

e SCHALTEN SIE DAS GERAT NACH DEM KOCHEN ODER WENN SIE DEN RAUM VERLASSEN MUSSEN IMMER AUS.

e ES WIRD EMPFOHLEN, BEIM UMGANG MIT HEISSEN LEBENSMITTELN ODER HEISSEN GERATEN
OFENHANDSCHUHE ZU TRAGEN.

e LASSEN SIE DAS GERAT ABKUHLEN, BEVOR SIE ES TRAGEN ODER AUFBEWAHREN.

e ALLE REPARATUREN MUSSEN VON EINEM QUALIFIZIERTEN ELEKTROTECHNIKER ODER EINER
ELEKTROFACHKRAFT DURCHGEFUHRT WERDEN.

e ZIEHEN SIE NIEMALS DEN NETZSTECKER AUS DER STECKDOSE, INDEM SIE AM NETZKABEL ZIEHEN.

STECKERVERKABELUNG (GROSSBRITANNIEN UND IRLAND))

Dieses Gerat wird mit einem Netzteil/Ladegerat mit BS1363-Steckerstiften geliefert.

NICHT verwenden, wenn die Steckdosen in Ihrem Zuhause oder Biiro nicht fur das Netzteil / die Steckerstifte des
Ladegerats dieses Produkts geeignet sind. Versuche, das Netzteil/Ladegerat in die falsche Steckdose einzustecken,
kdnnen zu elektrischen Gefahren oder Schaden fihren.

NICHT mit einem anderen Netztransformator/Ladegerit als dem mit diesem Produkt gelieferten verwenden.

ALLGEMEINE PFLEGE- UND REINIGUNGSHINWEISE
e Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den Netzstecker.
e NICHT in Wasser eintauchen. Es besteht die Gefahr eines Stromschlags.
e Verwenden Sie KEINE Scheuermittel oder scharfe Gegenstande zur Reinigung des Gerats.
e Wischen Sie die Oberflachen mit einem weichen, trockenen Tuch ab.
e Lassen Sie das Gerét vor der weiteren Verwendung griindlich trocknen.
e Lagern Sie das Geréat an einem kihlen, trockenen Ort.



BESEITIGUNG

e Coopers of Stortford verwendet nach Moglichkeit
wiederverwertbare oder recycelte Verpackungen.

e  Bitte entsorgen Sie alle Verpackungen, Papier und Kartons in
Ubereinstimmung mit den Recyclingvorschriften Ihrer Gemeinde.

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts erkundigen Sie sich bitte
bei Ihrem 6rtlichen, von der Gemeindeverwaltung autorisierten
Hausmdiill-Recyclingzentrum nach der Entsorgung.

e Kunststoffe, Polybeutel - diese bestehen aus folgendem
recyclebarem Kunststoff.

e Am Ende der Lebensdauer des Produkts wenden Sie sich bitte fiir ‘ﬁ‘.?,.‘:&ii.“u ENADDE:EEEEIE
die Entsorgung an ein von der Gemeindeverwaltung zugelassenes

Recyclingzentrum fiir Haushaltsabfalle.

Points de collectt sur www.quefairedemesdechets. fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Code & Symbol @) é})

HDPE LDPE

Art des Kunststoffs Polyethylen hoher Dichte Polyethylen niedriger Dichte




INSTRUCTIONS EN FRANCAIS

120 190 149
10 15¢

Détails de I'alimentation : Détails de la tension : 220-240V~
Détails de la fréquence : 50Hz-60Hz
Détails de puissance : 850-950W

Accessoires:

Filtre

Couvercle Poignée
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Témoin de température ' i
P Voyant d'alimentation
Bouton de réglage de la température



Veuillez lire attentivement ce manuel d'instructions avant de commencer et assurez-vous de bien
connaitre le fonctionnement de votre nouvelle petite friteuse.

PRUDENCE! LES SURFACES EXTERNES DE CET APPAREIL ELECTRIQUE
. DEVIENDRONT CHAUDES LORS D'UNE UTILISATION NORMALE.
Atten t| Ol | LAISSER REFROIDIR AVANT DE TOUCHER LES SURFACES EXTERNES.

Surface chaude

Bienvenue chez Electric Deep Fryer

Votre friteuse compacte comprend de nombreuses fonctionnalités pour une friture slre et réussie. L'extérieur froid au
toucher a été congu pour plus de sécurité. Le thermostat variable permet d'ajuster la température pour s'assurer que
les aliments sont frits au degré exact de croustillant requis.

Généralités:

Veuillez lire attentivement les instructions pour éviter tout dommage causé par une mauvaise utilisation ou une
mauvaise manipulation.

Alimentation:

Branchez I'appareil sur une prise 220-240V et assurez-vous que votre tension correspond a la tension indiquée sur la
face inférieure de I'appareil.

Comment utiliser la friteuse
1. Ouvrez le couvercle et retirez le panier pour le nettoyer avant de I'utiliser.
2. Nettoyez le bol amovible avant de I'utiliser pour la premiére fois.

3. Utilisez de la graisse solide de bonne qualité ou un maximum de 1,0 litre d'huile de friture versée dans le bol, c'est-
a-dire de I'huile de mais ou de I'huile d'arachide, Ceux-ci sont recommandés car ils ont une température de fumage
plus basse. Evitez d'utiliser de la margarine, de I'huile d'olive ou du beurre.

4. Le niveau d'huile doit étre compris entre les repéres max et min indiqués sur le bol : Lorsque de la graisse solide est
utilisée, placez jusqu'a 1 kg dans le bol pour fondre a la température la plus basse.

5. Remettez le panier dans la friteuse et abaissez-le dans I'huile et fermez le couvercle.

6. Branchez sur le secteur et réglez le contrdle de la température sur la température demandée. Débranchez toujours
I'appareil de la prise d'alimentation secteur lorsqu'il n'est pas utilisé. Si le voyant gauche de I'appareil est allumé,
cela indique que I'appareil est connecté a I'alimentation électrique.

7. Sélectionnez le contrdle de la température de friture en fonction des aliments a cuire. En régle générale, les
aliments précuits ont besoin d'une température plus élevée que les aliments crus, c'est-a-dire que les croquettes
de pommes de terre a base de pommes de terre précuites ont besoin d'une température plus élevée que la pate a
pain crue.

8. N'utilisez que des ustensiles en métal avec des poignées isolées a I'huile chaude.

9. Lorsque la cuisson est terminée, retirez le panier de I'huile et secouez le panier sur I'huile si nécessaire. Retirez le
panier et retournez le contenu en absorbant avant de servir pour absorber I'excés de graisse et conserver le
croustillant.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Il faut toujours faire attention lors de |'utilisation de la friteuse, surtout lorsque les enfants sont a proximité.

Il faut prendre soin de bien cuire les aliments, car |'extérieur peut montrer des signes de brun doré avant que
I'intérieur ne soit cuit.

L'huile ou la graisse conserve sa température longtemps apreés utilisation. Veillez a ne pas toucher apreés la cuisson.

Tirez le meilleur parti de votre friteuse en I'ayant toujours préte a I'emploi. Une fagon consiste a garder I'huile
refroidie et filtrée a l'intérieur, préte pour la prochaine séance de friture, le couvercle agissant comme un couvercle
anti-poussiére.

Remarque : Si vous souhaitez retirer I'huile du bol, utilisez la lIevre verseuse pour réduire les déversements.

Lorsque vous faites frire des aliments panés, égouttez I'excés de pate, ajoutez-le soigneusement a I'huile avec le
panier déja abaissé dans I'huile. Fermez le couvercle et faites frire pendant le temps demandé.

Tous les aliments, en particulier les pommes de terre et les aliments surgelés, ont une teneur en humidité. Lorsqu'il
est cuit dans de la graisse chaude ou de I'huile, il se transforme en vapeur et s'échappe par le couvercle du filtre.
Prenez soin de garder les mains éloignées du filtre lors de I'utilisation.

Utilisez toujours de vieilles pommes de terre pour faire des frites. Coupez les pommes de terre en chips de taille
égale pour vous assurer qu'elles sont cuites uniformément. Rincez les cotelettes de pommes de terre et séchez-les
soigneusement avant de les faire frire.

Eteignez l'interrupteur une fois que vous avez fini de frire, le voyant de température s'éteindra.
Assurez-vous de laisser refroidir la friteuse avant de la nettoyer apres utilisation.

Temps de friture et tableau de température

NOURRITURE L'huile a (°C) Poids (gramme) Temps de cuisson
approximatif (minutes)
Crevette 130 200 3-5
Oignon 140 100 3-4
Champignons 140 150 6-8
Filet de poisson
150 250 5-6
Filet de poisson en
Croquettes ou 150 250 6-8
boulettes de poisson
170 250 7-10
Viande tranchée
. 170 250 7-10
Bifteck
Lanieres de poulet 180 250 7-10
Frites, fines 190 300 8-10
Frites, épaisses 190 300 10-12

Les temps de friture indiqués dans ce tableau ne sont qu'a titre indicatif et doivent étre ajustés en conséquence en
fonction de la quantité frite.



Prudence
1. Sivous souhaitez ajouter des aliments pendant la friture, assurez-vous que la surface des aliments est seche.

2. Lorsque vous faites frire des aliments a forte teneur en eau, votre friteuse peut émettre de la vapeur lorsque le
couvercle est ouvert. L'ouverture complete du couvercle d'un seul mouvement rapide permettra a la vapeur d'étre
dispersée et d'éviter les brilures. Lorsque vous ouvrez le couvercle, veillez a ce que la vapeur soit loin de vous.

3. S'iln'y a pas d'huile dans le réservoir ou si vous avez fini de frire, I'interrupteur de contréle de la température doit
étre tourné dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position de température la plus basse.

4. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

5. Ne touchez pas la surface chaude pendant le fonctionnement de la friteuse ou immédiatement apres la mise hors
tension.

6. N'allumez pas la friteuse lorsque I'huile ou la graisse est vide.
Nettoyage et entretien

° Le panier de votre friteuse est doté d'un systéme de filtration permanent composé de déflecteurs, qui recueillent
les gouttes d'huile de la vapeur lors de son passage. Apres plusieurs séances de cuisson, le couvercle du filtre doit
étre retiré de la friteuse, lavé a I'eau chaude savonneuse et laissé tremper pendant 5 a 10 minutes. Il doit ensuite
étre rincé abondamment et séché.

° Pour retirer le couvercle, soulevez-le en position verticale et retirez-le en tirant directement vers le haut. Inversez
la séquence ci-dessus pour remplacer.

. Comme pour tout récipient de cuisson, votre friteuse doit étre nettoyée apres chaque utilisation.

° Pour enlever I'huile, laissez I'huile refroidir, ouvrez le couvercle et versez I'huile.

. La friteuse est équipée d'un couvercle verseur de sécurité, qui doit étre utilisé lors de la vidange de I'huile.

. L'huile doit étre filtrée a travers de la mousseline ou du papier absorbant placé dans un entonnoir approprié.
. L'huile excessivement décolorée doit étre jetée.

e  Apres avoir vidé I'huile, le bol doit étre essuyé avec du papier absorbant puis avec un chiffon humide et un peu de
liquide vaisselle, et enfin avec un chiffon sec.

e  Les dépdts tenaces peuvent étre éliminés en utilisant un peu de nettoyant non abrasif sur n'importe quel tampon.

. L'huile filtrée peut étre stockée soit dans la friteuse, soit dans un récipient hermétique dans un placard sombre.
Nous vous recommandons de jeter I'huile aprés environ 10 utilisations.

. L'extérieur et le couvercle doivent étre essuyés avec un chiffon humide et soigheusement séchés. Afin de
maintenir votre panier a friture en bon état de fonctionnement, nous vous recommandons de le nettoyer en
profondeur a I'eau chaude savonneuse apres chaque utilisation.

. Laissez la friteuse refroidir complétement avant de la nettoyer.
Important

Conservez le manuel d'instructions pour référence future.



AVERTISSEMENT

1. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles n'aient recu une
supervision ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

2. Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers dans toute I'UE. Pour éviter
d'éventuels dommages a I'environnement ou a la santé humaine dus a une élimination incontrélée des déchets,
recyclez-les de maniére responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour
retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou contacter le revendeur ou le
produit a été acheté. lls peuvent utiliser ce produit pour un recyclage respectueux de I'environnement.

AVERTISSEMENTS ET CONSIGNES DE SECURITE :
LORS DE L'UTILISATION D'APPAREILS ELECTRIQUES, DES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE DOIVENT TOUJOURS ETRE
SUIVIES :

e  LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

e POUR UN USAGE DOMESTIQUE A L'INTERIEUR UNIQUEMENT.

e NE PAS UTILISER A L'EXTERIEUR OU A DES FINS COMMERCIALES.

e  UTILISER UNIQUEMENT AVEC L'ADAPTATEUR SECTEUR/CHARGEUR FOURNI.

e N'UTILISEZ PAS D'AUTRE ADAPTATEUR SECTEUR/CHARGEUR CAR CELA POURRAIT CAUSER DES DOMMAGES ET
ANNULER TOUTE GARANTIE QUE VOUS POURRIEZ AVOIR.

e AVANT TOUTE UTILISATION, VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QU'IL N'Y A PAS DE DEFAUTS ET N'UTILISEZ PAS
L'APPAREIL S'IL PRESENTE DES DEFAUTS. VEILLEZ A NE PAS FAIRE TOMBER L'APPAREIL, CAR LES CHOCS
VIOLENTS PEUVENT PROVOQUER DES DOMMAGES INTERNES.

e AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL, VERIFIEZ QUE LA TENSION INDIQUEE SUR LE DESSOUS DE L'APPAREIL
CORRESPOND A LA TENSION DU RESEAU ELECTRIQUE DE VOTRE DOMICILE.

e  VERIFIEZ SOIGNEUSEMENT QUE L'APPAREIL ET LE CABLE D'ALIMENTATION NE SONT PAS ENDOMMAGES
AVANT CHAQUE UTILISATION.

e CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES DE 8 ANS ET PLUS, AINSI QUE PAR DES PERSONNES
DONT LES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES SONT REDUITES OU QUI MANQUENT
D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, A CONDITION QU'ELLES AIENT RECU UNE SURVEILLANCE OU DES
INSTRUCTIONS CONCERNANT L'UTILISATION DE L'APPAREIL EN TOUTE SECURITE ET QU'ELLES COMPRENNENT
LES RISQUES ENCOURUS. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L'APPAREIL. LE NETTOYAGE ET
L'ENTRETIEN PAR L'UTILISATEUR NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES ENFANTS SANS SURVEILLANCE.

e LES ENFANTS DE MOINS DE 3 ANS DOIVENT ETRE TENUS A L'ECART DE L'APPAREIL S'ILS NE SONT PAS
SURVEILLES EN PERMANENCE.

e CERTAINES PARTIES DE CE PRODUIT PEUVENT DEVENIR TRES CHAUDES ET PROVOQUER DES BRULURES. UNE
ATTENTION PARTICULIERE DOIT ETRE ACCORDEE LA OU DES ENFANTS ET DES PERSONNES VULNERABLES
SONT PRESENTS.

e L'UTILISATION D'ACCESSOIRES OU DE PIECES JOINTES NON RECOMMANDES PAR COOPERS OF STORTFORD
PEUT ENTRATNER DES BLESSURES ET INVALIDER TOUTE GARANTIE DONT VOUS BENEFICIEZ.

e NE PAS LAISSER LE CABLE D'ALIMENTATION PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE OU D'UN COMPTOIR, OU
TOUCHER DES SURFACES CHAUDES.

e NE PAS PLACER L'APPAREIL SUR OU A PROXIMITE D'UNE SOURCE DE CHALEUR.

e UTILISER SUR UNE SURFACE PLANE ET STABLE.



e NE PAS COUVRIR L'APPAREIL DE QUELQUE MANIERE QUE CE SOIT LORSQU'IL EST UTILISE, CAR CELA POURRAIT
PROVOQUER UNE SURCHAUFFE.

e N'UTILISEZ PAS CET APPAREIL POUR UN USAGE AUTRE QUE CELUI POUR LEQUEL IL A ETE CONCU.

e ASSUREZ-VOUS QU'ILY A UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE CET APPAREIL ET LES AUTRES ELEMENTS DU PLAN
DE TRAVAIL OU DU POSTE DE TRAVAIL, OU UNE DISTANCE SUFFISANTE ENTRE L'APPAREIL ET LES LIMITES DE
LA ZONE DANS LAQUELLE IL SE TROUVE. IL EST RECOMMANDE DE LAISSER UN ESPACE LIBRE D'AU MOINS 10
CM AUTOUR DE TOUTES LES FACES DE L'APPAREIL.

e NE PAS PLACER L'APPAREIL SOUS OU A PROXIMITE DE MATERIAUX INFLAMMABLES TELS QUE LES RIDEAUX,
LES ETAGEREES, LES ETAGEREES, LES PAPIERS PEINTS, ETC. - POUR LES FOURS / CHAUFFAGES / POELES A
FRITES / DESHUNIDIFICATEURS / ETC.

e  LAISSER L'ARTICLE REFROIDIR COMPLETEMENT AVANT DE METTRE OU DE RETIRER DES PIECES. - POUR LES
FOURS / APPAREILS DE CHAUFFAGE / CHAUFFE-EAU / TOUT ARTICLE COMPORTANT DES ELEMENTS
CHAUFFANTS.

e FELOIGNER L'APPAREIL D'AU MOINS 1 M DES MATERIAUX COMBUSTIBLES TELS QUE LES MEUBLES, LES
COUSSINS, LA LITERIE, LE PAPIER, LES VETEMENTS, LES RIDEAUX, ETC.

e POUR SE PROTEGER CONTRE LES CHOCS ELECTRIQUES, NE PAS IMMERGER LE CABLE D'ALIMENTATION,
L'ADAPTATEUR SECTEUR/LE CHARGEUR OU L'APPAREIL DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

e DEBRANCHEZ L'APPAREIL LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE ET AVANT DE LE NETTOYER.

e NE PAS UTILISER UN APPAREIL DONT LE CABLE D'ALIMENTATION OU L'ADAPTATEUR/LE CHARGEUR EST
ENDOMMAGE, OU DONT L'APPAREIL FONCTIONNE MAL OU A ETE ENDOMMAGE DE QUELQUE MANIERE QUE
CE SOIT. NOUS VOUS RECOMMANDONS DE NE PAS PLIER LE CABLE D'ALIMENTATION, DE NE PAS LE RANGER
DE MANIERE TORDUE ET DE VERIFIER REGULIEREMENT SON ETAT.

e NE PAS LAISSER L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE.

e ETEIGNEZ TOUJOURS L'APPAREIL APRES LA CUISSON OU SI VOUS DEVEZ QUITTER LA PIECE.

e L'UTILISATION DE GANTS DE CUISINE EST RECOMMANDEE LORS DE LA MANIPULATION D'ALIMENTS OU
D'APPAREILS CHAUDS.

e LAISSEZ REFROIDIR L'APPAREIL AVANT DE LE TRANSPORTER OU DE LE RANGER.

e TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE PAR UN ELECTRICIEN QUALIFIE OU UN AGENT DE SERVICE
ELECTRIQUE.

e NEJAMAIS DEBRANCHER L'APPAREIL DE LA PRISE DE COURANT EN TIRANT SUR LE CORDON D'ALIMENTATION.

CABLAGE DE PRISE (ROYAUME-UNI ET IRLANDE)

Cet appareil est fourni avec un adaptateur secteur/chargeur avec des broches BS1363.

NE PAS utiliser si les prises de courant de votre maison ou de votre bureau ne conviennent pas aux broches de
I'adaptateur secteur/chargeur de ce produit. Toute tentative d'insérer I'adaptateur secteur/chargeur dans la mauvaise
prise est susceptible de provoquer un risque ou des dommages électriques.

NE PAS utiliser avec un autre transformateur/chargeur secteur que celui fourni avec ce produit.

INSTRUCTIONS GENERALES D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE
e Toujours éteindre et débrancher 'appareil avant de le nettoyer.
e Ne pas immerger dans |'eau. Risque d'électrocution.
e N'utilisez PAS de produits abrasifs ou d'ustensiles tranchants pour nettoyer cet appareil.
e  Essuyez les surfaces avec un chiffon doux et sec.
e Llaissez-le sécher complétement avant de |'utiliser a nouveau.
e Conservez |'appareil dans un endroit frais et sec.



DISPOSITION

o Coopers of Stortford utilise des emballages recyclables ou recyclés
dans la mesure du possible.

e Veuillez vous débarrasser de tous les emballages, papiers et cartons @
conformément aux réglementations locales en matiére de recyclage. %(9

e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous adresser au
centre de recyclage des déchets ménagers agréé par votre < SR pr—
municipalité. @. % H

e Plastiques, polybags - ce produit est fabriqué a partir du plastique
recyclable suivant.

e Alafin de la durée de vie du produit, veuillez vous adresser a votre Aptpostn A pgposea
centre de recyclage des déchets ménagers agréé par votre fg‘r:fvlﬁée"
municipalité pour vous en débarrasser.

Points de collectt sur www.quefairedemesdechets. fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Code et symbole @) é})

HDPE LDPE

Type de plastique Polyéthylene haute densité Polyéthylene basse densité




CESKY NAVOD

120 190 149
10 15¢

Podrobnosti o napdjeni: Podrobnosti o napéti: 220-240V~
Podrobnosti o frekvenci: 50Hz-60Hz
Podrobnosti o prikonu: 850-950W

PfisluSenstvi:

Filtr

Kryt rukojeti

Kontrolka naﬁé_jiér-rﬁ{i
Knoflik pro regulaci teploty

Kontrolka teploty T



Pfed spusténim si prosim dukladné pfectéte tento navod k obsluze a ujistéte se, Ze jste obeznameni s
provozem vasi nové malé fritézy.

OPATRNOST! VNEJSi POVRCHY TOHOTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICE SE
. PRI BEZNEM POUZiVANIi ZAHRIVAJI.

Upozorn ©N1 | NEZ SE DOTKNETE VNEJSICH POVRCHU, NECHTE VYCHLADNOUT.
Horky povrch

Vitejte v elektrické fritéze

Vase kompaktni fritéza obsahuje mnoho funkci pro bezpecné a Uspésné smazeni. Chladivy exteriér byl navrzen pro vétsi
bezpecnost. Variabilni termostat umoznuje nastaveni teploty tak, aby bylo zajisténo, Ze jidlo bude smazeno pfesné na
pozadovany stupen kifupavosti.

Obecné:

Prectéte si prosim pozorné pokyny, aby nedoslo k poskozeni zpisobenému nespravnym pouZzitim nebo nespravnym
zachazenim.

Zdroj proudu:

Zapojte spotrebic do zasuvky 220-240V a ujistéte se, Ze vas voltage odpovida voltage vyznaceno na spodni strané
spotrebice.

Jak pouzivat fritézu
1. Pred pouzitim otevrete viko a vyjméte kosik, ktery chcete vycistit.
2. Pred prvnim pouzitim vyjimatelnou misku vycistéte.

3. Poutijte kvalitni pevny tuk nebo maximalné 1,0 litru oleje na smaZzeni nalitého do misy, tj. kukufi¢ny olej nebo
arasidovy olej, ty se doporucuji, protoze maji nizsi teplotu koureni. Vyhnéte se pouziti margarinu, olivového oleje
nebo masla.

4. Hladina oleje musi byt mezi znackami max a min uvedenymi na misce: Pokud se pouziva pevny tuk, vlozte do misy

vy

5. VlozZte kosik zpét do fritézy a spustte jej do oleje a zavrete viko.

6. Zapojte do sité a nastavte regulaci teploty na pozadovanou teplotu. Pokud spottebi¢ nepouZivate, vzdy jej odpojte
ze sitové zasuvky. Pokud sviti kontrolka na levé strané spotfebiCe, znamena to, Ze je spotfebic pfipojen k elektrické
siti.

7. Vyberte ovladani teploty pro smazeni na zakladé jidla, které chcete vafit. Obecné plati, Ze predvarené potraviny
pottebuji vyssi teplotu nez syrové potraviny, tj. bramborové krokety vyrobené z predvarfenych brambor potrebuji
vysSi teplotu nez tésto, které je syrovym chlebovym téstem.

8. PouZivejte pouze kovové nadobi s izolovanymi rukojetmi v horkém oleji.

9. Po dokonceni vateni zvednéte kosik z oleje a v pfipadé potieby koSem nad olejem zatreste. Pfed podavanim
vyjméte kosSik a otocte obsah na savy prostfedek, aby absorboval pfebytecny tuk a zachoval si kfupavost.

10. Pfi pouzivani fritézy je tfeba vzdy postupovat opatrné, zejména pokud jsou déti v blizkosti.
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Je tfeba dbat na dikladné propeceni potravin, protoze vnéjsi povrch mize pred varenim vnitfku vykazovat znamky
zlatohnédé barvy.

Olej nebo tuk si po pouziti udrzi svou teplotu jesté dlouhou dobu. Davejte pozor, abyste se po vareni nedotkli.

Ziskejte maximalni vyuZiti své fritézy tim, Ze ji budete mit vidy pripravenou k pouZiti. Jednim ze zplsobl je
udrzovat vychlazeny a precezeny olej uvniti pripraveny pro dalsi smazeni s poklici fungujici jako protiprachovy kryt.

Pozndmka: Pokud si prejete odstranit olej z misy, pouZijte nalévaci okraj, abyste omezili rozliti.

Pti smazeni otlu¢eného jidla slijte pfebytecné tésto, opatrné pridejte do oleje s kosikem jiz spusténym v oleji.
Zavrete viko a smaZte po pozadovanou dobu.

VSechny potraviny, zejména brambory a mrazené potraviny, maji obsah vlhkosti. P¥i vafeni v horkém tuku nebo
oleji se pfeméni na paru a unikne pres viko filtru. Pfi pouzivani dbejte na to, aby se k filtru nedostaly ruce.

K vyrobé hranolkl pouzivejte vidy staré brambory. Nakrajejte brambory na stejnomérné hranolky, aby byly
rovnomeérné uvarené. Pfed smazenim bramborové hranolky oplachnéte a dikladné osuste.

Po skonceni smazeni vypnéte vypinac, kontrolka teploty zhasne.
Pted cisténim fritézy po pouZiti ji nechte vychladnout.

Tabulka c¢asu a teploty smazeni

FOOD Olej tem (C) Hmotnost (gram) Priblizna doba vareni (v
minutach)
Kreveta 130 200 3-5
Cibule 140 100 3-4
Houby 140 150 6-8
Rybi file 150 250 5-6
Rybi filé v tésticku 150 250 6-8
Rybi kolace nebo 150 250 6-8
kulicky
170 250 7-10
Platky masa
, 170 250 7-10
Biftek
T 180 250 7-10
Kureci stripsy
Hranolky, tenké 190 300 8-10
190 300 10-12

Hranolky, tlusté

Doby smazZeni uvedené v této tabulce jsou pouze orientaéni a mély by byt odpovidajicim zplsobem upraveny tak,
aby odpovidaly smazenému mnoZstvi.



Upozornéni
1. Pokud chcete béhem smazeni pridat néjaké potraviny, zajistéte, aby byl povrch potravin suchy.

2. PFismaZeni potravin s vysokym obsahem vody mize vase fritéza pii otevieni vika vydavat paru. Uplné otevieni vika
jednim rychlym pohybem umozni rozptyleni pary a zabrani popaleni. Pti otevirani vika davejte pozor, aby se para
od vas nedostala.

3. Pokud v nadrzi neni Zadny olej nebo jste dokoncili smaZeni, je nutné spinac teploty otodit proti sméru hodinovych

4. Neponorujte spotfebic¢ do vody nebo jiné kapaliny.

5. Nedotykejte se horkého povrchu, kdyz je fritéza v provozu, nebo bezprostifedné po vypnuti.
6. Nezapinejte fritézu, kdyz je olej nebo tuk prazdny.

Cisténi a péce

. Vas kos fritézy ma permanentni filtracni systém skladajici se z deflektord, které zachycuji kapky oleje z pary, kdyz
prochazi. Po nékolika varenich je tfeba z fritézy sejmout viko filtru, umyt v horké mydlové vodé a nechat 5-10
minut nasaknout. Poté je tfeba jej dikladné oplachnout a osusit.

e  Chcete-li sejmout viko, zvednéte jej do svislé polohy a vyjméte pfimym tahem nahoru. Obratte vySe uvedenou
sekvenci a nahradte ji.

e  Stejné jako u kazdé varné nadoby by méla byt vase fritéza vyciSténa po kazdém poutziti.

e Chcete-li olej odstranit, nechte olej vychladnout, otevrete viko a olej vylijte.

. Fritéza je vybavena bezpecnostnim nalévacim vikem, které by mélo byt pouZito pfi vyprazdfiovani oleje.
e  Olej by mél byt filtrovan pres nalezeny muselin nebo savy papir umistény ve vhodné nalevce.

. Nadmérné zabarveny olej by mél byt zlikvidovan.

. Po vypusténi oleje je tfeba misu vytfit savym papirem, poté vihkym hadfikem a trochou myciho prostredku a
nakonec suchym hadfikem.

e Odolné usazeniny lze odstranit pouzitim malého neabrazivniho Cisticiho prostfedku na jakoukoli podlozku.

. Precezeny olej Ize skladovat bud' ve fritéze, nebo ve vzduchotésné nadobé v tmavé skfini. Doporucujeme olej
zlikvidovat asi po 10 poutzitich.

e Vnéjsistranu a viko je tieba otfit vihkym hadfikem a dlikladné osusit. Aby byl vas fritovaci kosik v dobrém
provoznim stavu, doporucujeme jej po kazdém pouZiti dikladné vycistit v horké pénivé vodé.

. Pred cisténim nechte fritézu dikladné vychladnout.
Important

Ndavod k obsluze uschovejte pro budouci pouZiti.



VAROVANI

1. Tento spotrebic neni uréen k pouZiti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud na né neni dohlizen nebo jim neni dan navod k pouziti
spotrebice osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

2. Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zajisténo, Ze si se spotfebicem nebudou hrat.

Toto oznaceni znamen3, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s jinym domovnim odpadem v celé EU. Abyste
predesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi nebo lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu,
recyklujte jej zodpovédné, abyste podpofili udrZitelné opétovné vyuziti materialovych zdrojli. Chcete-li vratit pouzité
zafizeni, pouZzijte systémy vraceni a sbéru nebo se obratte na prodejce, u kterého jste produkt zakoupili. Mohou tento
produkt odevzdat k ekologické recyklaci.

UPOZORNENI A BEZPECNOSTNI POKYNY:
PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH SPOTREBICU JE TREBA VZDY DODRZOVAT ZAKLADN{ BEZPECNOSTN{ OPATREN:

e PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY.

e POUZE PRO DOMACI POUZITI V INTERIERU.

e NEPOUZIVEJTE VE VENKOVNIM PROSTREDI ANI PRO KOMERCNI POUZITI.

e POUZIVEITE POUZE S DODANYM SiTOVYM ADAPTEREM/NABIECKOU.

e NEPOUZIVEJTE ZADNY JINY SITOVY ADAPTER/NABIJIECKU, PROTOZE BY TO MOHLO ZPUSOBIT POSKOZEN/ A
ZNEPLATNIT JAKOUKOLI ZARUKU, KTEROU MUZETE MIT.

e PRED POUZITIM DUKLADNE ZKONTROLUJTE, ZDA NEN{ POSKOZENY, A V PRIPADE ZJISTENI ZAVAD JEJ
NEPOUZIVEJTE. DBEJTE NA TO, ABYSTE SPOTREBIC NEUPUSTILI, PROTOZE SILNE NARAZY MOHOU ZPUSOBIT
VNITRN{ POSKOZENI.

e PRED PRIPOJENIM SPOTREBICE ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI UVEDENE NA SPODN{ STRANE SPOTREBICE
ODPOVIDA NAPETI V ELEKTRICKE SITI VE VASi DOMACNOSTI.

e PRED KAZDYM POUZITIM PECLIVE ZKONTROLUJTE, ZDA SPOTREBIC A NAPAJECI KABEL NEJSOU POSKOZENY.

e TENTO SPOTREBIC MOHOU POUZ{VAT DETI OD 8 LET A STARSI A OSOBY SE SNIZENYMI FYZICKYMI,
SMYSLOVYMI NEBO DUSEVNIMI SCHOPNOSTMI NEBO S NEDOSTATKEM ZKUSENOSTI A ZNALOSTI, POKUD JIM
BYL POSKYTNUT DOHLED NEBO BYLY POUCENY O POUZ{VAN{ SPOTREBICE BEZPECNYM ZPUSOBEM A ROZUMI
SOUVISEJiICIM NEBEZPECIM. DETI SI SE SPOTREBICEM NESM{ HRAT. CISTEN{ A UZIVATELSKOU UDRZBU NESM{
PROVADET DETI BEZ DOZORU.

e  DETI MLADSI 3 LET BY SE NEMELY ZDRZOVAT V BLIZKOSTI PRISTROJE, POKUD NEJSOU POD NEUSTALYM
DOHLEDEM.

e NEKTERE CASTI TOHOTO PRODUKTU SE MOHOU VELMI ZAHRAT A ZPUSOBIT POPALENINY. ZVLASTNI
POZORNOST JE TREBA VENOVAT PRITOMNOSTI DETi A ZRANITELNYCH OSOB.

e POUZITI JAKEHOKOLI PRISLUSENSTVI NEBO NASTAVCU, KTERE NEJSOU DOPORUCENY SPOLECNOSTI COOPERS
OF STORTFORD, MUZE ZPUSOBIT ZRANEN{ A ZRUSIT PLATNOST PRIPADNE ZARUKY.

e NENECHAVEJTE NAPAJECI KABEL VISET PRES OKRAJ STOLU NEBO PULTU, ANI SE NEDOTYKEJTE HORKYCH
POVRCHU.

e  NEUMISTUITE JEJ NA ZDROJE TEPLA ANI DO JEJICH BLiZKOSTI.

e POUZIVEITE NA ROVNEM, STABILNIM POVRCHU.

e PRI POUZIVANI PRISTROJ NIJAK NEZAKRYVEJTE, PROTOZE BY MOHLO DOJIT K JEHO PREHRATI.

e NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC K JINEMU POUZITI, NEZ PRO KTERE JE URCEN.

e  ZAJISTETE DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI TIMTO SPOTREBICEM A OSTATNIMI PREDMETY NA PRACOVNI
PLOSE NEBO PRACOVISTI NEBO DOSTATECNOU VZDALENOST MEZI SPOTREBICEM A OHRANICENYM
PROSTOREM, VE KTEREM JE UMISTEN. DOPORUCUJEME MINIMALNI VZDALENOST KOLEM VSECH CELNICH
PLOCH ALESPON 10 CM.



e NEUMISTUJTE POD HORLAVE MATERIALY, JAKO JSOU ZACLONY, ZAVESY, POLICE, VOLNE TAPETY APOD., ANI
DO JEJICH BLIZKOSTI. - PRO TROUBY / OHRIVACE / PANVE NA TRISKY / VYSOUSECE / ATD.

e PRED NASAZENIM NEBO SEJMUTIM DILU NECHTE PREDMET DUKLADNE VYCHLADNOUT. - U PECI / OHRIVACU
/ KOTLU NA VODU / JAKYCHKOLI PREDMETU S TOPNYMI TELESY.

e UDRZUJTE PREDMET VE VZDALENOSTI NEJMENE 1 M OD HORLAVYCH MATERIALU, JAKO JE NABYTEK,
POLSTARE, LUZKOVINY, PAPIR, OBLECENI{, ZACLONY ATD.

e 7 DUVODU OCHRANY PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM NEPONORUJTE NAPAJEC] KABEL, SITOVY
ADAPTER/NABIJECKU ANI SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE TEKUTINY.

e ODPOJTE ZASTRCKU ZE ZASUVKY, POKUD JI NEPOUZIVATE, A PRED CISTENIM.

e NEPOUZIVEITE SPOTREBIC S POSKOZENYM NAPAJECIM KABELEM NEBO SiTOVYM ADAPTEREM/NABIJECKOU
NEBO PO PORUSE €I JAKEMKOLI POSKOZEN{ SPOTREBICE. DOPORUCUJEME, ABY NAPAJECI KABEL NEBYL
ZALOMENY NEBO ZKROUCENY A ABYSTE PRAVIDELNE KONTROLOVALI JEHO STAV.

e NENECHAVEJTE JEJ BEZ DOZORU.

e PO SKONCENI VARENI NEBO V PRIPADE, ZE MUSITE OPUSTIT MiSTNOST, SPOTREBIC VZDY VYPNETE.

e PRI MANIPULACI S HORKYMI POTRAVINAMI NEBO HORKYMI SPOTREBICI DOPORUCUJEME POUZIVAT
KUCHYNSKE RUKAVICE.

e PRED PRENASEN{M NEBO ULOZENiM NECHTE VYCHLADNOUT.

e VESKERE OPRAVY MUSi PROVADET KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR NEBO ELEKTROTECHNICKY SERVIS.

e NIKDY NEODPOJUJTE SPOTREBIC ZE ZASUVKY TAHANIM ZzA siTovou SNURU.

ZAPOJENI ZASTRCKY (VELKA BRITANIE A IRSKO)

Tento spotfebi¢ je dodavan se sitovym adaptérem/nabije¢kou se zastrékovymi koliky BS1363.

NEPOUZIVEITE, pokud zasuvky ve va$i domacnosti nebo kancelafi nejsou vhodné pro koliky sitového
adaptéru/nabijecky tohoto produktu. Pokusy o zasunuti sitového adaptéru/nabijecky do nespravné zasuvky
pravdépodobné zpUsobi Uraz elektrickym proudem nebo poskozeni.

NEPOUZIVEITE s 7adnym jinym sitovym transformatorem/nabijeckou nez s tim, ktery je dodavan s timto produktem.

OBECNE POKYNY PRO PECI A CISTENI
e  Pred Cisténim pfistroj vidy vypnéte a odpojte ze zasuvky.
e NEPONORUIJTE do vody. Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym proudem.
e K Cisténi tohoto spotiebice NEPOUZIVEITE abrazivni ¢istici prostiedky ani ostré nacini.
e Povrchy otirejte mékkym suchym hadfikem.
e  Pred dalsim pouZitim nechte dlikladné vyschnout.
e Spotrebic skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE
e Spolecnost Coopers of Stortford pouziva recyklovatelné nebo
recyklované obaly, kde je to mozné.
e Veskeré obaly, papir a kartony prosim likvidujte v souladu s predpisy @
o recyklaci mistnich urada. %(9
e  Po skonceni Zivotnosti vyrobku se prosim informujte o jeho likvidaci

v mistnim recyklaénim stfedisku pro domdci odpad, které je - i3 p—
autorizovano mistnim uradem. @ H

e  Plasty, polyetylenové sacky - jsou vyrobeny z nasledujicich
recyklovatelnych plasta.

e Poskonceni Zivotnosti vyrobku se informujte o jeho likvidaci v 22 ;ﬁb‘f&iﬁ."n ENADDE:EWE;IE
recyklaénim stfedisku pro domovni odpad, které ma opravnéni o
mistniho Uradu.
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Kéd & Symbol le?) é})

HDPE LDPE

Typ plastu Polyetylen s vysokou hustotou Polyetylen s nizkou hustotou




SLOVENSKY NAVOD

120 190 149
10 15¢

Podrobnosti o napdjani: Podrobnosti o napati: 220-240V~
Podrobnosti o frekvencii: 50 Hz - 60 Hz
Podrobnosti o vykone: 850-950W

Prislusenstvo:

Filter

Kryt rukovate

Kontrolka na'ﬁé_jié{-r;ia
Ovladaci gombik teploty



Pred spustenim si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a uistite sa, Ze ste oboznameni s
prevadzkou vasej novej malej fritézy.

OPATRNOST! VONKAIJSIE POVRCHY TOHTO ELEKTRICKEHO SPOTREBICA
SA PRI BEZNOM POUZiVANI ZAHRIEVAJU.
Upozorn enie | PREDTYM, AKO SA DOTKNETE VONKAJSICH POVRCHOV, NECHAJTE

Horlci povrch | VYCHLADNUT.

Vitajte v elektrickej fritéze

Vasa kompaktna fritéza obsahuje mnoho funkcii pre bezpecné a Uspesné vyprazanie. Chladny exteriér bol navrhnuty
pre vacsiu bezpelnost. Variabilny termostat umozriuje nastavenie teploty tak, aby sa jedlo vyprazalo presne na
pozadovany stupen chrumkavosti.

VsSeobecné:

Pozorne si precitajte pokyny, aby ste predisli poSkodeniu spdsobenému nespravnym pouZivanim alebo nespravnym
zaobchadzanim.

Napajanie:

Zapojte spotrebic do zasuvky 220-240V a uistite sa, Ze vas objtage zodpoveda objtage vyznacené na spodnej strane
spotrebica.

Ako pouZivat fritézu
1. Pred pouzitim otvorte veko a vyberte k&3, aby ste ho vycistili.
2. Pred prvym pouzitim vycistite odnimatelnu misku.

3. Poutzite kvalitny tuhy tuk alebo maximalne 1,0 litra oleja na vyprazanie naliateho do misy, t. j. kukuri¢ny alebo
araSidovy olej, ktoré sa odporucaju, pretoZze maju nizsiu teplotu Udenia. Vyhnite sa pouzivaniu margarinu,
olivového oleja alebo masla.

4. Hladina oleja musi byt medzi znackami max a min zobrazenymi na miske: Ak sa pouZije tuhy tuk, vloZzte do misky az
1 kg, aby sa roztopil pri najnizsej teplote.

5. Vlozte kosik spat do fritézy a spustite ho do oleja a zatvorte veko.

6. Zapojte do hlavnej siete a nastavte regulaciu teploty na pozadovanu teplotu. Ked' spotrebic¢ nepouzivate, vidy ho
odpojte zo zasuvky. Ak kontrolka na lavej strane spotrebica svieti, znamena to, Ze spotrebic je pripojeny k
elektrickej sieti.

7. Vyberte ovladacd teploty pre vyprazanie na zaklade jedla, ktoré sa ma varit. Vo vieobecnosti plati, Ze predvarené
potraviny potrebuju vyssiu teplotu ako surové potraviny, tj zemiakové krokety vyrobené z predvarenych zemiakov
potrebuju vyssiu teplotu ako cesto, ktoré je surovym chlebovym cestom.

8. 'V horldcom oleji pouzivajte iba kovové nacinie s izolovanymi rukovatami.

9. Po dokonceni varenia zdvihnite kés z oleja a v pripade potreby ho pretrepte nad olejom. Vyberte koS a pred
podavanim obsah otocéte na savy, aby absorboval prebyto¢ny tuk a zachoval si chrumkavost.

10. Pri pouzivani fritézy je potrebné byt vzdy opatrny, najma ak su deti.
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Je potrebné dbat na dékladné varenie jedal, pretoZe exteriér méze pred varenim interiéru vykazovat znamky
zlatohneda.

Olej alebo tuk si po pouziti udrzi svoju teplotu dlho. Davajte pozor, aby ste sa po vareni nedotkli.

Vyuzite fritézu na maximum tym, Ze ju budete mat vidy pripravenu na pouZitie. Jednym zo spdsobov je udrzat
vychladnuty a precedeny olej vo vnutri pripraveny na dalSie vyprazanie, pricom veko bude slizit ako protiprachovy
kryt.

Poznamka: Ak chcete z misky odstranit olej, pouZite nalievaciu peru, aby ste zniZili rozliatie.

Pri vyprazani vyprazaného jedla scedime prebytocné cesto, opatrne priddme do oleja s koSikom uz spustenym v
oleji. Zatvorte veko a smaZte pozadovany ¢as.

Vsetky potraviny, najma zemiaky a mrazené potraviny, maju obsah vlhkosti. Pri vareni v horicom tuku alebo oleji
sa to zapari a unikne cez veko filtra. Pri pouzivani dbajte na to, aby ste drzali ruky mimo dosahu filtra.

Na vyrobu hranolcekov vidy pouZivajte staré zemiaky. Zemiaky nakrdjajte na hranolky rovnakej velkosti, aby boli
rovnomerne uvarené. Zemiakové kotlety pred vyprazanim oplachnite a dékladne osuste.

Po dokonceni vyprazania vypnite vypinac, kontrolka teploty zhasne.
Pred Cistenim po pouZiti nechajte fritézu vychladnut.

Tabulka casu a teploty vyprdzania

JEDLO Olej ma (°C) Hmotnost (gram) Priblizny ¢as varenia
(minaty)

Kreveta 130 200 3-5
Cibula 140 100 3-4
Huby 140 150 6-8
Rybie filé 150 250 5.6
Rybie filé v cesticku

150 250 6-8
Rybie kolace alebo
guldeky 150 250 6-8
Nakrajané maso 170 250 7-10
Rezen 170 250 7-10
Kuracie pruzky 180 250 7-10
Hranolky, tenké 190 300 8-10
Hranolky, husté 190 300 10-12

Casy vyprazania uvedené v tejto tabulke st len orienta¢né a mali by sa podla toho upravit tak, aby vyhovovali
mnoZstvu vyprazaného.



Opatrnost

1.

6.

Ak chcete pocas vyprazania pridat nejaké potraviny, uistite sa, Ze povrch jedla je suchy.

Pri vyprazani jedla s vysokym obsahom vody moze vasa fritéza po otvoreni veka vydavat paru. Uplné otvorenie
veka jednym rychlym pohybom umozni rozptylenie pary a zabrani pripaleniu. Pri otvarani veka davajte pozor, aby
para bola prec od vas.

Ak v nddrzi nie je olej alebo ste vyprazanie dokoncili, spinac regulacie teploty musi byt otoceny proti smeru
hodinovych ruci¢iek do polohy najnizsej teploty.

Spotrebi¢ nepondrajte do vody alebo inej tekutiny.
Nedotykajte sa hortdceho povrchu, ked'je fritéza v prevadzke alebo bezprostredne po vypnuti.

Nezapinajte fritézu, ked' je olej alebo tuk prazdny.

Cistenie a starostlivost

Kos vasej fritézy ma permanentny filtracny systém pozostdvajuci z deflektorov, ktoré pri prechode zachytdvaju
kvapky oleja z pary. Po niekolkych vareniach by sa veko filtra malo z fritézy odstranit, umyt v horicej mydlove;j
vode a nechat 5-10 minit macat. Potom by sa mal dékladne oplachnut a vysusit.

Ak chcete odstranit veko, zdvihnite ho do zvislej polohy a vyberte ho priamym potiahnutim nahor. Obratte vyssie
uvedenu sekvenciu a nahradte ju.

Ako kazda varna nadoba, aj vasa fritéza by sa mala po kazdom pouZiti vycistit.

Ak chcete odstranit olej, nechajte olej vychladnut, otvorte veko a vylejte olej.

Fritéza je vybavena bezpetnostnym nalievacim vekom, ktoré by sa malo pouzivat pri vyprazdnovani oleja.
Olej by sa mal filtrovat cez néjdite muselin alebo savy papier umiestneny vo vhodnom lieviku.

Nadmerne zafarbeny olej by sa mal zlikvidovat.

Po vypusteni oleja by mala byt miska utretd savym papierom, potom vlihkou handri¢kou a trochou prostriedku na
umyvanie riadu a nakoniec suchou handrickou.

Odolné usadeniny je mozné odstranit pouZzitim malého neabrazivneho Cistiaceho prostriedku na akukolvek
podlozku.

Precedeny olej je mozné skladovat bud' vo fritéze, alebo vo vzduchotesnej nddobe v tmavej skrini. Odporiéame
olej zlikvidovat asi po 10 poufZitiach.

Vonkajsiu stranu a veko by ste mali utriet vihkou handric¢kou a dékladne vysusit. Aby ste udrzali kosik na
vyprazanie v dobrom prevadzkovom stave, odporic¢ame ho po kazdom pouZziti dékladne vycistit v horucej
mydlovej vode.

Pred Cistenim nechajte fritézu doékladne vychladnut.

Dolezity

Nd4vod na poutzitie si uschovajte pre budtce poutzitie.



VAROVANIE

1. Tento spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti, pokial nie st pod dohladom alebo nie st pouéené
o pouzivani spotrebic¢a osobou zodpovednou za ich bezpeénost.

2. Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebicom nebudd hrat.

Toto oznadenie znamena, e tento vyrobok by sa nemal likvidovat s inym domovym odpadom v celej EU. Aby ste
predisli moznému poskodeniu Zivotného prostredia alebo fudského zdravia v dosledku nekontrolovanej likvidacie
odpadu, recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatelné opatovné vyuzitie materialovych zdrojov. Ak chcete
vratit pouzité zariadenie, pouzite systémy vratenia a zberu alebo kontaktujte predajcu, u ktorého ste produkt zakupili.
Tento produkt mozu odovzdat na ekologicky bezpeénu recyklaciu.

UPOZORNENIA A BEZPECNOSTNE POKYNY:
PRI POUZ{VAN{ ELEKTRICKYCH SPOTREBICOV BY STE MALI VZDY DODRZIAVAT ZAKLADNE BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

e PRED POUZITIM SI PRECITAITE VSETKY POKYNY.

e LEN NA DOMACE POUZITIE V INTERIERI.

e NEPOUZIVAITE VO VONKAJSOM PROSTREDI ANI NA KOMERCNE UCELY.

e POUZIVAITE LEN S DODANYM SIETOVYM ADAPTEROM/NABIJACKOU.

e NEPOUZIVAITE ZIADNY INY SIETOVY ADAPTER/NABIJACKU, PRETOZE TO MOZE SPOSOBIT POSKODENIE A
STRATIT PLATNOST AKEJKOLVEK ZARUKY, KTORU MOZETE MAT.

e PRED POUZITIM DOKLADNE SKONTROLUIJTE, €I NIE JE POSKODENY, A V PRIPADE ZISTENIA NEDOSTATKOV HO
NEPOUZ{VAITE. DBAJTE NA TO, ABY STE SPOTREBIC NEUPUSTILI, PRETOZE SILNE NARAZY MOZU SPOSOBIT
VNUTORNE POSKODENIE.

e  PRED PRIPOJEN{M SPOTREBICA SKONTROLUIJTE, €I JE NAPATIE UVEDENE NA SPODNEJ STRANE SPOTREBICA V
SULADE S NAPAT{M ELEKTRICKEJ SIETE VO VASEJ DOMACNOSTI.

e PRED KAZDYM POUZITIM SPOTREBIC A NAPAJACI KABEL STAROSTLIVO SKONTROLUJTE, €I NIE SU POSKODENE.

e TENTO SPOTREBIC MOZU POUZIVAT DETI OD 8 ROKOV A STARSIE A OSOBY SO ZNIiZENYMI FYZICKYMI,
ZMYSLOVYMI ALEBO DUSEVNYMI SCHOPNOSTAMI ALEBO S NEDOSTATKOM SKUSENOSTI A ZNALOSTI, AK BOLI
POD DOHIADOM ALEBO BOLI POUCENE O POUZIVANI SPOTREBICA BEZPEENYM SPOSOBOM A ROZUMEJU
PRISLUSNYM NEBEZPECENSTVAM. DETI SA SO SPOTREBICOM NESMU HRAT. CISTENIE A UZIVATELSKU UDRZBU
NESMU VYKONAVAT DETI BEZ DOZORU.

e  DETI MLADSIE AKO 3 ROKY BY SA MALI DRZAT MIMO DOSAHU, POKIAL NIE SU POD NEUSTALYM DOHLADOM.

e NIEKTORE CASTI TOHTO PRODUKTU SA MOZU VELMI ZAHRIAT A SPOSOBIT POPALENINY. OSOBITNA
POZORNOST SA MUSi VENOVAT PRITOMNOSTI DETi A ZRANITELNYCH 0SOB.

e POUZIVANIE AKEHOKOLVEK PRISLUSENSTVA ALEBO PRIDAVNYCH ZARIADENI, KTORE NEODPORUCA
SPOLOCNOST COOPERS OF STORTFORD, MOZE SPOSOBIT ZRANENIA A ZRUSIT PLATNOST AKEJKOLVEK ZARUKY.

e NENECHAVAITE NAPAJACI KABEL VISIET CEZ OKRAJ STOLA ALEBO PULTU, ANI SA NEDOTYKAJTE HORUCICH
POVRCHOV.

e NEUMIESTNUJTE HO NA ZDROJE TEPLA ANI DO ICH BLiZKOSTI.

e POUZIVAITE NA ROVNOM, STABILNOM POVRCHU.

e POCAS POUZIVANIA ZARIADENIE NIJAKO NEZAKRYVAITE, PRETOZE TO MOZE SPOSOBIT PREHRIATIE.

e NEPOUZIVAITE TENTO SPOTREBIC NA INE POUZITIE, NEZ NA AKE JE URCENY.

e  ZABEZPECTE DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI TYMTO SPOTREBICOM A OSTATNYMI PREDMETMI NA
PRACOVNEJ PLOCHE ALEBO PRACOVISKU ALEBO DOSTATOCNU VZDIALENOST MEDZI SPOTREBICOM A
OHRANICENYM PRIESTOROM, V KTOROM SA NACHADZA. ODPORUCAME MINIMALNU VZDIALENOST OKOLO
VSETKYCH PLOCH ASPON 10 CM.

e NEUMIESTNUITE POD HORIAVE MATERIALY, AKO SU ZACLONY, ZAVESY, POLICE, VOINE TAPETY ATD., ANI DO
ICH BLIZKOSTI. - PRE RURY / OHRIEVACE / PANVICE NA TRIESKY / ODVLHCOVACE / ATD.



PRED NASADENIM ALEBO ZLOZEN{M CASTi NECHAJTE PREDMET DOKLADNE VYCHLADNUT. -V PRIPADE RUR /
OHRIEVACOV / KOTLOV NA VODU / AKYCHKOLVEK PREDMETOV S VYKUROVACIMI TELESAMI.

UDRZUJTE PREDMET VO VZDIALENOSTI NAJMENEJ 1 M OD HORLAVYCH MATERIALOV, AKO JE NABYTOK,
VANKUSE, POSTELNA BIELIZEN, PAPIER, OBLECENIE, ZACLONY ATD.

NA OCHRANU PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM NEPONARAJTE NAPAJACI KABEL, SIETOVY
ADAPTER/NABIJACKU ANI SPOTREBIC DO VODY ALEBO INEJ TEKUTINY.

ODPOJTE ZASTRCKU ZO ZASUVKY, KED SA NEPOUZ{VA, A PRED CISTENIM.

NEPOUZ{VAITE ZIADNY SPOTREBIC S POSKODENYM NAPAJACIM KABLOM ALEBO SIETOVYM
ADAPTEROM/NABIJACKOU, ANI PO PORUCHE ALEBO AKOMKOLVEK POSKODENi SPOTREBICA. ODPORUCAME,
ABY NAPAJACI KABEL NEBOL PREHNUTY ALEBO ULOZENY SKRUTENYM SPOSOBOM A ABY STE PRAVIDELNE
KONTROLOVALI JEHO STAV.

NENECHAVAITE HO BEZ DOZORU.

PO SKONCEN{ VARENIA ALEBO AK MUSITE OPUSTIT MIESTNOST, SPOTREBIC VZDY VYPNITE.

PRI MANIPULACII S HORUCIMI POTRAVINAMI ALEBO HORUCIMI SPOTREBICMI SA ODPORUCA POUZIVAT
KUCHYNSKE RUKAVICE.

PRED PRENASANIM ALEBO ULOZEN{M DO SKLADU NECHAJTE VYCHLADNUT.

AKEKOLVEK OPRAVY MUSI VYKONAVAT KVALIFIKOVANY ELEKTRIKAR ALEBO ELEKTROTECHNICKY SERVIS.
NIKDY NEODPAJAITE SPOTREBIC ZO ZASUVKY TAHANIM ZA SIETOVY KABEL.

ZAPOJENIE ZASTRCKY (SPOJENE KRALOVSTVO A iRSKO)

Tento spotrebi¢ sa dodava so sietovym adaptérom/nabijackou s kolikmi zastréky BS1363.

NEPOUZIVAJTE Ak zasuvky vo vasej domdcnosti alebo kanceldrii nie st vhodné pre koliky sietového adaptéra/nabijacky
tohto produktu. Pokusy o zasunutie sietového adaptéra/nabijacky do nespravnej zasuvky pravdepodobne sp6sobia Uraz
elektrického prudu alebo poskodenie.

NEPOUZIVAITE s inym siefovym transformatorom/nabijackou, ako je ten, ktory je dodavany s tymto produktom.

VSEOBECNE POKYNY NA STAROSTLIVOST A CISTENIE

Pred Cistenim zariadenie vidy vypnite a odpojte zo zasuvky.

Neponarajte ho do vody. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.

Na istenie tohto spotrebi¢a NEPOUZIVAITE abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré naradie.
Povrchy utierajte makkou suchou handrickou.

Pred dalsim pouZitim nechajte dékladne vyschnut.

Spotrebic skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA

Spoloénost Coopers of Stortford pouziva recyklovatelné alebo

recyklované obaly, ak je to mozné.

Vsetky obaly, papier a kartony zlikvidujte v sulade s predpismi @
miestneho Uradu o recyklacii. %(9
Po skonceni Zivotnosti vyrobku sa informujte o jeho likvidacii v

miestnom recyklacnom stredisku pre domovy odpad, ktoré je < Y ER
autorizované miestnym Uradom. @
v« |24

Plasty, polyetylénové vrecka - su vyrobené z nasledujucich
FR A DEPOSER A DEPOSER
€N MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil W aussl
se recycle au K
1¢

recyklovatelnych plastov.
Po skonceni zivotnosti vyrobku sa informujte o jeho likvidacii v 2 2
Ny
Py s de collecte sur www.quefairedemesdechets. fr
Privilégie? la réparation ou le don de votre appareil !

recyklaénom stredisku pre domovy odpad, ktoré ma opravnenie
miestneho Uradu.

Kéd a symbol L,z?) é})

HDPE LDPE

Druh plastu Polyetylén s vysokou hustotou Polyetylén s nizkou hustotou
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